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Comunicati stampa

- 15 ottobre, L'Artusi torna al Teatro Verdi con lo spettacolo “Mescola Mescola”

- 18 ottobre, Casa Artusi torna in Rai

- 25 ottobre, Le Domeniche delle Mariette: Andrea Segré presenta “ll metodo spreco zero”
- 26 ottobre, A Casa Artusi la presentazione del museo MigrER

- 29 ottobre, Casa Artusi tra i protagonisti del Festival veneziano NutriMenti

- 30 ottobre, Bambini a lezione di sfoglia

- 15 novembre, Settimana della Cucina Italiana nel mondo

- 20 novembre, Cucina ltaliana Altrove: Casa Artusi protagonista in Argentina, Brasile e
Berlino

- 23 novembre, Artusi parla giapponese: tradotto in ideogrammi nipponici il celebre
manuale artusiano

- 9 dicembre, Il Manuale Artusiano protagonista in 5 continenti e 10 Stati nella Settimana
della Cucina Italiana nel mondo

- 1 dicembre, Guerrini, Artusi e la Marietta

- 14 dicembre, Un’idea regalo originale? Un corso di cucina a Casa Artusi

- 27 dicembre, Parma-Forlimpopoli: unite nel 2020 da una grande ricorrenza nel segno
della cultura del cibo

Ufficio Stampa Casa Artusi
Agenzia PrimaPagina Cesena
(Filippo Fabbri — Anna Frabotta)
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L’Artusi “torna” al Teatro Verdi, con lo
spettacolo “Mescola mescola mescola”
Venerdi 18 ottobre ore 21

Forlimpopoli (15 ottobre 2019) — Pellegrino Artusi torna nel luogo del misfatto, il teatro di
Forlimpopoli, quello che segnd la sua vita tanto da decidere di lasciare il paese natale e andare a
vivere con la famiglia a Firenze. Lo fara venerdi 18 ottobre alle 21 a Forlimpopoli al Teatro Verdi,
nello spettacolo “Mescola mescola mescola” della compagnia Art&tu. Ispirato alla vita del
gastronomo, la rappresentazione trova luogo infatti dove Stefano Pelloni, la sera del 25 gennaio
1851, irruppe nella sonnolenta vita cittadina e nella storia della famiglia Artusi.

Ma venerdi sera ci sara da divertirsi perché lo spettacolo € una commedia, con musiche originali,
liberamente tratta dall'autobiografia del Pellegrino. Un giornalista di una tv locale da sempre
appassionato alla cucina dellArtusi, crea un talk-show per raccontare la vita e le ricette del libro
“a Scienza in Cucina e I'Arte di Mangiar Bene". Tra chef inadeguati e ospiti alquanto particolari
durante la trasmissione si verifica cid che nessuno avrebbe mai pensato: l'intervista impossibile".
Lo spettacolo ha avuto il patrocinio del Comune di Forlimpopoli e di Casa Artusi.

Info: 3470637884 Barbara.verlicchi@gmail.com

Ingresso 10 euro.

La Compagnia.

La compagnia Art&tu, che fa parte dellassociazione culturale omonima Art&Tu — Le Persone e
PArte al centro, & nata nel 2008 dalla passione per ogni forma di arte e il desiderio di condividerla,
dallamore per la cultura e per le persone.

Art&TU nasce dalla passione e dalla condivisione di intenti tra artisti che amano ampliare la
conoscenza della cultura teatrale, musicale, letteraria e di ogni forma ed espressione artistica.
Promuove lampliamento degli orizzonti didattici di persone interessate, tra cui educatori,
insegnanti ed operatori sociali, in materia di educazione permanente in campo culturale affinché
sappiano trasmettere 'amore per la cultura e I'arte come un bene per la persona ed un valore
sociale.

Le compagnia teatrale, si & delineata e composta in modo variegato in base alla partecipazione
delle persone ai vari progetto e/o spettacoli; il nucleo costante, composto da 4/5 persone stabili
nella compagnia hanno creato, promosso e curato la messa in scena moltissimi spettacoli teatrali e
musicali.

Ufficio Stampa Casa Artusi
Agenzia PrimaPagina Cesena
(Filippo Fabbri— Anna Frabotta)
tel. 3471567681
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Pellegrino Artusi
protagonista
domani a teatro

FORLIMPOPOLJ

Pellegrino Artusi torna nel Iuo-
go del misfatto, il teatro di For-
limpopoli, che segnd la sua vita
tanto da decidere di lasciare il
paese natale eandare avivere a
Firenze. Lo fard domani sera al-
le 21 a Forlimpopoli al teatro
“Verdi”, nello spettacolo “Me-
scola mescola mescola” della
compagnia “Art&tu”, Ispirato
allavitadel gastronomo, larap-
presentazione trova luogo, in-
fatti, dove il brigante Stefano
Pelloni, passato alla storia co-
me il “Passator cortese”, la sera
del 25 gennaio 1851 irruppe
per depredare i presenti e vio-
lentare alcune donne, trale
quali Gertrude, sorella dell’Ar-
tusi, che impazzi per il trauma.
Madomaniseracisaridadiver-
tirsi perché lo spettacolo & una
commedia, con musiche origi-
nali, liberamente tratta dall’au-
tobiografia di Artusi, Un gior-
nalista di una tv locale da sem-
pre appassionato alla cucina
dell’Artusi, crea un talk-show
perraccontare lavita elericette
del libro “La scienza in cucina e
Partedimangiarbene”. Trachef
inadeguati e ospiti alquanto
particolari durante la trasmis-
sione si verifica cio che nessuno
avrebbe mai pensato: 'intervi-
sta “impossibile”. Lo spettacolo
ha avuto il patrocinio del Co-
mune di Forlimpopoli e di Casa
Artusi. Ingresso 10 euro.

@ Tuttii diritti riservati
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Spettacolo
ispirato alla vita
di Artusi

FORLIMPOPOLI

Artusi torna nel luogo del misfat-
to, il teatro di Forlimpopoli, guel-
lo che segnd la sua vita tanto da
decidere di lasciare il paese nata-
le e andare a vivere con la fami-
glia a Firenze. Lo fara questa sera
alle 21 con la commedia ‘Mescola
mescola mescola’ della compa-
gnia Art&tu. Liberamente ispirata
alls vita del gastronomo, la rap-
presentazione trova luogo infatti
dove Stefano Pelloni, la sera del
25 gennaio 1851, irruppe nella
sonnolenta vita cittadina e nella
storia della famiglia Artusi. Un
giornalista di una tv locale da
sempre appassionato alla cucina
dell'Artusi, crea un talk-show per
raccontare la vita e le ricette del
libro La scienza in cucina e l'arte
di mangiar bene’. Tra chef inade-
guati e ospiti alquanto particolari
durante la trasmissione si verifi-
ca cid che nessuno avrebbe mai
pensato: l'intervista impossibile.
Lo spettacolo ha avuto il patroci-
nio del Comune di Forlimpopolie
di Casa Artusi. Info: 347
0637884 barbara.verlicchi@g-
mail.com. Ingresso 10 euro.

@ Tuttii diritti riservati



Romagnanotizie.

Forlimpopoli. Al Teatro Verdi torna ‘Mescola mescola
mescola’ ispirato alla vita di Pellegrino Artusi

Martedi 15 Ottobre 2019

Pellegrino Artusi torna nel luogo del misfatto, il Teatro di Forlimpopoli, quello che segno la
sua vita tanto da decidere di lasciare il paese natale e andare a vivere con la famiglia a
Firenze. Lo fara venerdi 18 ottobre alle 21 a Forlimpopoli al Teatro Verdi, nello spettacolo
“Mescola mescola mescola” della compagnia Art&tu. Ispirato alla vita del gastronomo, la
rappresentazione trova luogo infatti dove Stefano Pelloni, la sera del 25 gennaio 1851,
irruppe nella sonnolenta vita cittadina e nella storia della famiglia Artusi.

Ma venerdi sera ci sara da divertirsi perché lo spettacolo & una commedia, con musiche
originali, liberamente tratta dall’autobiografia del Pellegrino. Un giornalista di una tv
locale da sempre appassionato alla cucina dell’Artusi, crea un talk-show per raccontare la
vita e le ricette del libro “La Scienza in Cucina e 1'Arte di Mangiar Bene”. Tra chef
inadeguati e ospiti alquanto particolari durante la trasmissione si verifica cio che nessuno
avrebbe mai pensato: I'intervista impossibile”.

Lo spettacolo ha avuto il patrocinio del Comune di Forlimpopoli e di Casa Artusi. Ingresso
10 euro.

Per informazioni: 3470637884 Barbara.verlicchi@gmail.com
La compagnia.

La compagnia Art&tu, che fa parte dell’associazione culturale omonima Art&Tu - Le
Persone e I’Arte al centro, & nata nel 2008 dalla passione per ogni forma di arte e il
desiderio di condividerla, dall’amore per la cultura e per le persone.

RomagnaNotizie -1/2- 16.10.2019




Art&TU nasce dalla passione e dalla condivisione di intenti tra artisti che amano ampliare
la conoscenza della cultura teatrale, musicale, letteraria e di ogni forma ed espressione
artistica. Promuove I’ampliamento degli orizzonti didattici di persone interessate, tra cui
educatori, insegnanti ed operatori sociali, in materia di educazione permanente in campo
culturale affinché sappiano trasmettere 1’amore per la cultura e I'arte come un bene per la
persona ed un valore sociale.

Le compagnia teatrale, si & delineata e composta in modo variegato in base alla
partecipazione delle persone ai vari progetto e/o spettacoli; il nucleo costante, composto
da 4/5 persone stabili nella compagnia hanno creato, promosso e curato la messa in scena
moltissimi spettacoli teatrali e musicali.

RomagnaNotizie -2/2- 16.10.2019



16/10/2019 1 Artusi torna a teatro con la commedia musicale “Mescola mescola mescola™ Eventi a Forli

FORLITODAY

L’Artusi torna a teatro con la commedia
“Mescola mescola mescola”

teatro “G. Verdi” di Forlimpopoli
Indirizzo non disponibile

Forlimpopoli

Dal 18/10/2019 al 18/10/2019
21.00

10 euro

Redazione
15 ottobre 2019 12:06

paese natale € andare a vivere con la famiglia a Firenze. Succede venerdi 18 ottobre alle 21 al Teatro Verdi, nelio spettacolo

P ellegrino Artusi torna nel luogo del misfatto, il teatro di Forlimpopoli, quello che segnd la sua vita tanto da decidere di lasciare il
“Mescola mescola mescola” della compagnia Art&tu.

Ispirato alla vita del celebre gastronomo, la rappresentazione trova luogo infatti dove Stefano Pelloni, la sera del 25 gennaio 1851, irruppe
nella sonnolenta vita cittadina e nella storia della famiglia Artusi.

Ma venerdi sera c'é da divertirsi perché lo spettacolo é una commedia, con musiche originali, liberamente tratta dall'autobiografia del
Pellegrino. Un giornalista di una tv locale da sempre appassionato alla cucina dell'Artusi, crea un talk-shaw per raccontare la vita e le
ricette del Iibro “La Scienza in Cucina ¢ I'Arte di Mangiar Bene". Tra chef inadeguati ¢ ospiti alquanto particolari durante la trasmissione si
verifica cid che nessuno avrebbe mai pensato: I'intervista impossibile”.

Lo spettacolo ha avuto il patrocinio del Comune di Forlimpopoli ¢ di Casa Artusi.

Ingresso 10 euro.

A proposito di Teatri, potrebbe interessarti

Riparte con un'edizione da "bomber" ia Cialtronight: in scena Andrea Vasumi e tanti alfri comici

17 ottobre 2019

Teatro Ii Piccolo

L'Artusi torna a teatro con la commedia “Mescola mescola mescola”

18 ottobre 2019
teatro “G. Verdi” di Forlimpopoli

I pit visti
Caldarroste, musica e tortelli alia lastra alla Sagra dei Sapori e Mercati d’autunno

GRATIS

3 novembre 2019

Rocca San Casciano

www.forlitoday.it/eventi/pellegrino-artusi-teatro-forlimpopoli-commedia-musicale-mescola.html 172



17/10/2019 L’ Artusi “torna” al Teatro Verdi, con lo spettacolo “Mescola mescola mescola”™

FORLI2IORE , it

Pubblicato su Forli24ore (http://www forli24ore it)

16 ottobre 2019 - Forli, Agenda, Spettacoli

L’ Artusi “torna” al Teatro Verdi, con lo spettacolo
“Mescola mescola mescola”

In scena la commedia della compagnia Art&tu, con musiche originali, liberamente
tratta dall'autobiografia del Pellegrino

Forlimpopoli — Pellegrino Artusi torna nel luogo del misfatto, il teatro di
Forlimpopoli, quello che segno la sua vita tanto da decidere di lasciare il paese
natale e andare a vivere con la famiglia a Firenze. Lo fara venerdi 18 ottobre alle
21 a Forlimpopoli al Teatro Verdi, nello spettacolo “Mescola mescola mescola”
della compagnia Art&tu. Ispirato alla vita del gastronomo, la rappresentazione
trova luogo infatti dove Stefano Pelloni, 1a sera del 25 gennaio 1851, irruppe nella
sonnolenta vita cittadina e nella storia della famiglia Artusi. Ma venerdi sera ci
sara da divertirsi perché lo spettacolo & una commedia, con musiche originali,
liberamente tratta dall'autobiografia del Pellegrino. Un giornalista di una tv locale
da sempre appassionato alla cucina dell'Artusi, crea un talk-show per raccontare la
vita e le ricette del libro “La Scienza in Cucina e I'Arte di Mangiar Bene". Tra chef
inadeguati e ospiti alquanto particolari durante la trasmissione si verifica cio che
nessuno avrebbe mai pensato: l'intervista impossibile”.

Pellegrino Artusi

Lo spettacolo ha avuto il patrocinio del Comune di Forlimpopoli e di Casa Artusi.

Info: 3470637884 Barbara.verlicchi @ gmail.com

Ingresso 10 euro.
La Compagnia

La compagnia Art&tu, che fa parte dell’associazione culturale omonima Art&Tu — Le Persone e 1’ Arte al centro, € nata
nel 2008 dalla passione per ogni forma di arte ¢ il desiderio di condividerla, dall’amore per la cultura e per le persone.

Art&TU nasce dalla passione e dalla condivisione di intenti tra artisti che amano ampliare la conoscenza della cultura
teatrale, musicale, letteraria e di ogni forma ed espressione artistica. Promuove 'ampliamento degli orizzonti didattici di
persone interessate, tra cui educatori, insegnanti ed operatori sociali, in materia di educazione permanente in campo
culturale affinché sappiano trasmettere l'amore per la cultura e 1’arte come un bene per la persona ed un valore sociale.

Le compagnia teatrale, si & delineata e composta in modo variegato in base alla partecipazione delle persone ai vari
progetto e/o spettacoli; il nucleo costante, composto da 4/5 persone stabili nella compagnia hanno creato, promosso €
curato la messa in scena moltissimi spettacoli teatrali e musicali.

Tag: Forlimpopoli Pellegrino Artusi
Ti potrebbe interessare anche
Pellegrino Artusi passa il testimone a Giovanni Pascoli

Artusi e Pascoli, alcuni punti di contatto li hanno. Prima di tutto la comune appartenenza alla terra di Romagna, legame
mai reciso, al centro della loro opera nonostante entrambi siano poi emigrati in Toscana

www forli24ore .it/print/news/for]i/0054059-1artusi-toma-al-teatro-verdi-spettacolo-mescola—mescola—mescola

172
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Forlimpopoli, spettacolo su Artusi al Teatro
Verdi

(Sesto Potere) — Forlimpopoli — 17 ottobre 2019 — Pellegrino Artusi torna nel luogo del misfatto,
il teatro di Forlimpopoli, quello che segnd la sua vita tanto da decidere di lasciare il paese natale e
andare a vivere con la famiglia a Firenze. Lo fara venerdi 18 ottobre alle 21 a Forlimpopoli al
Teatro Verdi, nello spettacolo “Mescola mescola mescola” della compagnia Art&tu. Ispirato alla
vita del gastronomo, la rappresentazione trova luogo infatti dove Stefano Pelloni, la sera del 25
gennaio 1851, irruppe nella sonnolenta vita cittadina e nella storia della famiglia Artusi.

Ma venerdi sera ci sara da divertirsi perché lo spettacolo & una commedia, con musiche originali,
liberamente tratta dall’autobiografia del Pellegrino. Un giornalista di una tv locale da sempre
appassionato alla cucina dell’ Artusi, crea un talk-show per raccontare la vita ¢ le ricette del libro
“La Scienza in Cucina e 1’ Arte di Mangiar Bene”. Tra chef inadeguati ¢ ospiti alquanto particolari
durante la trasmissione si verifica ci® che nessuno avrebbe mai pensato: I’intervista impossibile”.

La compagnia Art&tu, che fa parte dell’associazione culturale omonima Art&Tu — Le Persone e
I’ Arte al centro, & nata nel 2008 dalla passione per ogni forma di arte e il desiderio di
condividerla, dall’amore per la cultura ¢ per le persone.

Lo spettacolo ha avuto il patrocinio del Comune di Forlimpopoli e di Casa Artusi.

Ingresso a pagamento.

@ Tutti i diritti riservati
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Casa Artusi torna in Rai
Carla Brigliadori ospite del programma Geo

Forlimpopoli (18 ottobre 2019) — Funzionali si, ma di design, spesso minimal e che sconfinano nel
living. La cucina oggi non & pil lo spazio stretto, quasi di servizio, a cui eravamo abituati anni fa.
Cambia e diventa luogo da vivere perché ad essere cambiato & il nostro rapporto col cibo, da
necessita a piacere conviviale.

E proprio 'evoluzione dello spazio fisico in cucina da Artusi a oggi & il tema al centro della puntata
di Geo che andra in onda mercoledi 23 ottobre.

Ancora una volta Carla Brigliadori, responsabile della Scuola di Cucina di Casa Artusi, sara
ospite del celebre programma di Rai 3 condotto da Sveva Sagramola ed Emanuele Biggi.

Insieme a lei, ospite della puntata anche I'architetto Gian Franco Gasparini.

Nel corso della puntata, Carla si cimentera nella preparazione di due ricette tratte da La Scienza in
Cucina e I'Arte di Mangiar Bene, la numero 29. Minestra di bomboline di patate e la numero 614.
Offelle di marmellata.

Forlimpopoli, ottobre 2019

Ufficio Stampa Casa Artusi
Agenzia PrimaPagina Cesena
(Filippo Fabbri — Anna Frabotta)
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FORLIMPOPOLI
Casa Artusl
ritoma su “Geo”
Domani alPinternodella tra-

smissione di Rai Tre “Geo”,
verra trattato il tema dell’evo-
luzione dello spaziofisicoin
cucina, da Artusia oggi. Carla
Brigliadori, responsabile della
Scuoladi CucinadiCasa Artu-
si, sara ospite del celebre pro-
gramma diRai 3 condottoda
Sveva Sagramolaed Emanue-
leBiggi, e preparera duericet-
te tratte da “La scienza in cuci-
nael’arte di mangiarbene”, la
numero 29 elanumero 614.
Insieme alei anchel’architetto
Gian Franco Gasparini.

@ Tuttii diritti riservati



21/10/2019 Casa Artusi torna in Rai col programma Geo « 4live.it

OLI\/E

Casa Artusi torna in Rai col programma Geo

Da Staff 4live - 21 ottobre 2019

Funzionali si, ma di design, spesso minimal e che sconfinano nel living. La cucina oggi non & pil
lo spazio stretto, quasi di servizio, a cui eravamo abituati anni fa. Cambia e diventa luogo da
vivere perché a essere cambiato & il nostro rapporto col cibo, da necessita a piacere conviviale.
E proprio I'evoluzione dello spazio fisico in cucina, da Artusi a oggi, il tema al centro della
puntata di Geo che andra in onda mercoledi 23 ottobre.

Ancora una volta Carla Brigliadori, responsabile della Scuola di Cucina di Casa Artusi, sara
ospite del celebre programma di Rai3 condotto da Sveva Sagramola ed Emanuele Biggi. Insieme
a lei, ospite della puntata anche |'architetto Gian Franco Gasparini.

Nel corso della puntata, mentre Carla si cimentera nella preparazione di due ricette tratte da La
Scienza in Cucina e I’Arte di Mangiar Bene, la numero 29. Minestra di bomboline di patate e la
numero 614. Offelle di marmellata, I'architetto Gasparini illustrera 'evoluzione dello spazio
cucina e del conseguente rapporto col cibo.

Dalla cucina contadina di inizio ‘900, caratterizzata dalla coltivazione e preparazione degli
ingredienti e da una grande manualitad, che compensava la scarsita di strumenti ed
elettrodomestici a disposizione, alla cucina operaia, con le prime conquiste in termini di
comodita e velocita nella preparazione degli alimenti e I'incondizionata fiducia nel progresso.

https://www.dlive it/2019/10/casa-artusi-torna-in-rai-col-programma-geo/ 12



21/10/2019 Casa Artusi torna in Rai col programma Geo « 4live.it
Si arriva cosi alla cucina contemporanea in cui, tra robot e take away, si passa poco tempo ai
fornelli e, forse, si & perso il significato di cosa sia realmente il cibo. Ma non tutto & perduto,
Gasparini parlera anche di un ritorno al rapporto pill autentico col cibo inteso come cultura,
della riscoperta del piacere di coltivare e preparare cid che mangiamo e del recupero di
tradizioni che sembravano perse.

Gian Franco Gasparini ha insegnato progettazione industriale all’'ISIA di Firenze e ha fondato e
diretto I'Universita del Progetto, scuola di design e comunicazione con sede a Reggio Emilia. E

stato responsabile di progetti di design e comunicazione per innumerevoli aziende come Alessi,
Barilla, Credem, Max Mara, Omnitel, The Walt Disney Company, Zucchi. Nel 2002, insieme ad

Anna Gasparini ha fondato la societa Architettura della Comunicazione.

Staff 4live

Lo Staff comprende tutti i membri di 4live. Attivo fin dalla nascita di 4iive (01.07.2011) ha lo scopo di comunicare tutte le informazioni e novita

relative al nostro progetto.

L

Per offrirti un'esperienza di navigazione ottimizzata, utilizziamo cookies, anche di terze parti.
Scorrendo questa pagina o continuando la navigazione sul portale acconsenti al loro impiego in conformita alla nostra Cookie Policy.

https:/fwww.4live it/2019/ 10/casa-artusi-torna-in-rai-col-programma-geo/ 22



rlinotizie
Casa Artusi torna in Rai: Carla Brigliadori ospite del
programma Geo

Sabato 19 Ottobre 2019

Funzionali si, ma di design, spesso minimal e che sconfinano nel living. La cucina oggi non
& piu lo spazio stretto, quasi di servizio, a cui eravamo abituati anni fa. Cambia e diventa
luogo da vivere perché a essere cambiato & il nostro rapporto col cibo, da necessita a
piacere conviviale. E proprio l'evoluzione dello spazio fisico in cucina, da Artusi a oggi, il
tema al centro della puntata di Geo che andra in onda mercoledi 23 ottobre.

Ancora una volta Carla Brigliadori, responsabile della Scuola di Cucina di Casa Artusi, sara
ospite del celebre programma di Rai 3 condotto da Sveva Sagramola ed Emanuele Biggi.
Insieme a lei, ospite della puntata anche 1'architetto Gian Franco Gasparini. Nel corso
della puntata, mentre Carla si cimentera nella preparazione di due ricette tratte da La
Scienza in Cucina e 'Arte di Mangiar Bene, la numero 29. Minestra di bomboline di patate
e la numero 614. Offelle di marmellata, I'architetto Gasparini illustrera 1'evoluzione dello
spazio cucina e del conseguente rapporto col cibo.

Dalla cucina contadina di inizio ‘900, caratterizzata dalla coltivazione e preparazione degli
ingredienti e da una grande manualita, che compensava la scarsita di strumenti ed
elettrodomestici a disposizione, alla cucina operaia, con le prime conquiste in termini di

ForliNotizie.net S1/2- 21.10.2019



comodita e velocita nella preparazione degli alimenti e l'incondizionata fiducia nel
progresso.

Si arriva cosi alla cucina contemporanea in cui, tra robot e take away, si passa poco tempo
ai fornelli e, forse, si & perso il significato di cosa sia realmente il cibo. Ma non tutto &
perduto, Gasparini parlera anche di un ritorno al rapporto pill autentico col cibo inteso
come cultura, della riscoperta del piacere di coltivare e preparare cid che mangiamo e del
recupero di tradizioni che sembravano perse.

Gian Franco Gasparini ha insegnato progettazione industriale all’ISIA di Firenze e ha
fondato e diretto I'Universita del Progetto, scuola di design e comunicazione con sede a
Reggio Emilia. E stato responsabile di progetti di design e comunicazione per innumerevoli
aziende come Alessi, Barilla, Credem, Max Mara, Omnitel, The Walt Disney Company,
Zucchi. Nel 2002, insieme ad Anna Gasparini ha fondato la societa Architettura della

Comunicazione.
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FORLITODAY

Casa Artusi torna in Rai: mercoledi Carla Brigliadori ospite di
llGeoll

La cacina oggi non ¢ piil lo spazio stretto, quasi di servizio, a cui eravamo abituati anni fa. Cambia e diventa luogo da vivere
perché a essere cambiato & il nostro rapporto col cibo, da necessita a piacere conviviale.

Redazione
18 ottobre 2019 11:31

unzionali si, ma di design, spesso minimal e che sconfinano nel living. La cucina oggi non & piv lo spazio stretto, quasi di servizio, a cui eravamo abituati anni fa. Cambia e
F diventa luogo da vivere perché a essere cambiato & il nostro rapporto co! cibo, da necessitd a piacere conviviale,

E proprio I"evoluzione dello spazio fisico in cucina, da Artusi a oggi, il tema al centro deila puntata di Geo che andra in onda mercoledi 23 ottobre. Ancora una volta Carla
Brigliadori, responsabile della Scuola di Cucina di Casa Artusi, sara ospite del celebre programma di Rai 3 condotto da Sveva Sagramola ed Emanuele Biggi. Insieme a lei, ospite
della puntata anche I'architetto Gian Franco Gasparini.

Nel corso della puntata, mentre Carla si cimentera nella preparazione di due ricette tratte da La Scienza in Cucina e I'Arte di Mangiar Bene, la numero 29. Minestra di bomboline di
patate ¢ la numero 614. Offelle di marmellata, I"architetto Gasparini illustrera I"evoluzione dello spazio cucina e del conseguente rapporto eol cibo.

Dalla cucina contadina di inizio ‘900, caratterizzata dalla coltivazione e preparazione degli ingredienti ¢ da una grande lita, che comp la ita di strumenti ed
i a disposizione, alla cucina operaia, con le prime conquiste in termini di dité e velocita nella preparazione degli ali iel’i dizi fiducia nel

' A,

progresso.

§i arriva cosi alla cucina contemporanea in cui, tra robot e take away, si passa poco tempo ai fornelli e, forse, si & perso il significato di cosa sia realmente il cibo. Ma non tutto é
perduto, Gasparini parlera anche di un ritorno al rapporto piis autentico col cibo inteso come culturs, della riscoperta del piacere di coltivare e preparare ci® che mangiamo e del
recupero di tradizioni che sembravano perse.

PUBBLICITA

irRead invented by Teads
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21/10/2019 Casa Artusi torna in Rai: mercoledi Carla Brigliadori ospite di "Geo"

Gian Franco Gasparini ha insegnato progettazione industriale alISIA di Firenze ¢ ha fondato e diretto 'Universita del Progetto, scuola di design e comunicazione con sede a Reggio
Emilia. E stato responsabile di progetti di design e cc icazione per i Ii aziende come Alessi, Barilla, Credem, Max Mara, Omnitel, The Walt Disney Company, Zucchi.

Nel 2002, insieme ad Anna Gasparini ha fondato la societ Architettura della Comunicazione.

Potrebbe interessarti

Calo glicemico: ecco i sintomi da non sottovalutare
Cinquant'anni dopo il diploma: le ex compagne di classe si ritrovano e si raccontano

Top per la cucina: le 10 alternative piti gettonate

La 5°B "Programmatori’ di Ragioneria si ricompone 25 anni dopo il diploma. E ¢i sono anche i prof

| pil ietti della settimana
La triste fine di una grande azienda del forlivese: dichiarato il falimento dopo oltre 50 anni

Un bagliore visibile a chilometri di distanza: incendio in un'azienda

Sfilata in intimo contro i pregiudizi: in Piazza Duomo a Mitanc anche la foriivese Giulia Gambini
Terzo lotto della Tangenziale, partita la procedura per i 70 espropri di pubblica utilita

Unione, con l'uscita di Forfi quasi tutti i Comuni non avranno neanche un vigile a disposizione

Sfilano un bel gruzzolo dalia cassa del discount: la dipendente prova a bloccare la banda
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LE DOMENICHE DELLE MARIETTE
Percorsi di conoscenza e degustazione
per recuperare e conservare le tradizioni dei nostri nonni

Forlimpopoli, Casa Artusi
Domenica 27 ottobre 2019 ore 15.30

Andrea Segré presenta “ll Metodo Spreco Zero™
INGRESSO LIBERO

Forlimpopoli (25 ottobre 2019) — Un etto a testa al giorno, 37 chili pro-capite all'anno. Sono questi i
numeri stimati dello spreco alimentare, numeri che oltre a far male allambiente, pesano sul
bilancio familiare.

Ma & davvero possibile contrastare la mal-educazione alimentare? E questo il tema al centro della
prossima Domenica delle Mariette, in programma il 27 ottobre alle 15:30 a Casa Artusi, che
vedra come protagonista un vecchio amico di Forlimpopoli, Andrea Segré, vincitore del Premio
Artusi 2012.

Nel corso dellincontro, Segré presentera il suo libro “/l Metodo spreco zero” (edizioni Bur Rizzoli),
una sorta di manuale di economia domestica che diventa ecologia domestica. Non solo consigli
utili, come quello di tenere un diario dello spreco per imparare in sette giorni a gestire meglio
frigorifero e portafoglio, ma anche un viaggio alla scopeto del percorso del cibo: dalla filiera
alimentare all’energia necessaria per produrlo, passando per le relazioni che genera. 265 pagine
dense di informazioni, fondamentali per imparare a vivere consapevolmente, ma allo stesso tempo
leggere, in cui Segré condensa oltre vent'anni di esperienza accademica e non solo.

Andrea Segré

Qualcuno lo ha definito il Robin Food della lotta allo spreco. Perché ha promosso in prima persona
il recupero a fini benefici di alimenti invenduti nel mercato. Un impegno che per Andrea Segre si e
trasformato in scelta di vita attraverso la messa in campo di azioni concrete come il “Last Minute
Market" e la campagna “Un anno contro lo spreco”’, nel 2012 dedicata al'energia. Per questo suo
impegno il Comune di Forlimpopoli gli ha tributato il Premio Artusi 2012, prestigioso
riconoscimento assegnato a coloro che si sono distinti per I'originale contributo dato alla riflessione
sui rapporti fra Fuomo e il cibo.

Le Domeniche delle Mariette sono gli incontri organizzati dal’Associazione delle Mariette di
Forlimpopoli per promuovere la conoscenza di sapori e tradizioni del cibo.

L’Associazione nasce nel contesto del progetto Forlimpopoli Citta artusiana, in onore di Marietta
Sabatini, insostituibile cuoca e governante di Pellegrino Artusi.

Lo scopo & quello di valorizzare la cucina di casa e le tradizioni gastronomiche popolari attraverso
la ricerca, la comunicazione e la formazione, con una speciale attenzione riservata alla cucina
della tradizione emiliano-romagnola. L’Associazione, che conta 150 soci, svolge un importante
ruolo nella Scuola di Cucina di Casa Artusi, dove le Mariette, grazie alle loro personali esperienze
nella cucina di casa, affiancano gli allievi dei corsi pratici dedicati alla sfoglia e alla piadina; le mani
delle Mariette sono docenti specializzate e sanno insegnare pit di tante parole.

Al termine dell’incontro degustazione a tema.
INGRESSO LIBERO
Ufficio Stampa Casa Artusi
Agenzia PrimaPagina Cesena
(Filippo Fabbri — Anna Frabotta)
tel. 0547 24284
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Andrea Segré a Forlimpopoli per la ‘Domenica delle
Mariette’

Da Staff 4live - 25 ottobre 2019

Un etto a testa al giorno, 37 chili pro-capite all’anno. Sono questi i numeri stimati dello spreco
alimentare, numeri che oltre a far male all'ambiente, pesano sul bilancio familiare.

Ma & davvero possibile contrastare la mal-educazione alimentare? E questo il tema al centro
della prossima Domenica delle Mariette, in programma domenica 27 ottobre alle 15,30 a
Casa Artusi, che vedra come protagonista un vecchio amico di Forlimpopoli, Andrea Segre,
vincitore del Premio Artusi 2012.

Nel corso dell'incontro, Segré presentera il suo libro *I| Metodo spreco zero” (edizioni Bur
Rizzoli), una sorta di manuale di economia domestica che diventa ecologia domestica. Non solo
consigli utili, come quello di tenere un diario dello spreco per imparare in sette giorni a gestire
meglio frigorifero e portafoglio, ma anche un viaggio alla scopeto del percorso del cibo: dalla
fillera alimentare all’energia necessaria per produrlo, passando per le relazioni che genera. 265
pagine dense di informazioni, fondamentali per imparare a vivere consapevolmente, ma allo
stesso tempo leggere, in cui Segré condensa oltre vent’anni di esperienza accademica e non

solo.
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28/10/2019 Andrea Segré a Forlimpopoli per la 'Domenica delle Mariette' « dlive.it
Andrea Segré qualcuno lo ha definito il Robin Food della lotta allo spreco. Perché ha promosso
in prima persona il recupero a fini benefici di alimenti invenduti nel mercato. Un impegno che
per Andrea Segré si & trasformato in scelta di vita attraverso la messa in campo di azioni
concrete come il “Last Minute Market” e la campagna “Un anno contro lo spreco”, nel 2012
dedicata all’energia. Per questo suo impegno il Comune di Forlimpopoli gli ha tributato il Premio
Artusi 2012, prestigioso riconoscimento assegnato a coloro che si sono distinti per 'originale
contributo dato alla riflessione sui rapporti fra I'uomo e il cibo.
Le Domeniche delle Mariette sono gli incontri organizzati dall’Associazione deile Mariette di
Forlimpopoli per promuovere la conoscenza di sapori e tradizioni del cibo.

L’Associazione nasce nel contesto del progetto Forlimpopoli Citta artusiana, in onore di Marietta
Sabatini, insostituibile cuoca e governante di Pellegrino Artusi.

Lo scopo & quello di valorizzare la cucina di casa e le tradizioni gastronomiche popolari
attraverso la ricerca, la comunicazione e la formazione, con una speciale attenzione riservata
alla cucina della tradizione emiliano-romagnola. L'Associazione, che conta 150 soci, svolge un
importante ruolo nella Scuola di Cucina di Casa Artusi, dove le Mariette, grazie alle loro
personali esperienze nella cucina di casa, affiancano gli allievi dei corsi pratici dedicati alla
sfoglia e alla piadina; le mani delle Mariette sono docenti specializzate e sanno insegnare piu di
tante parole.

Al termine dellincontro degustazione a tema. Ingresso libero.

Staff 4live

Lo Staff comprende tutti i membri di 4live. Attivo fin dalla nascita di 4live (01.07.2011) ha lo scopo di comunicare tutte le informazionie novita

relative al nostro progetto.

v

Per offrirti un'esperienza di navigazione ottimizzata, utilizziamo cookies, anche di terze parti.
Scorrendo questa pagina o continuando la navigazione sul portale acconsenti al loro impiego in conformita alla nostra Cookie Policy.
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Andrea Segre oggi a Forlimpopoli per 1a Domenica delle Mariette

Andrea Segreé oggi a Forlimpopoli per la Domenica delle
Mariette

Da Roberto Di Biase - 27 Ottobre 2019

FORLIMPOPOLI (FC) - Un etto a testa al giorno, 37 chili pro-capite all’anno. Sono questi i numeri stimati dello
spreco alimentare, numeri che oltre a far male all’ambiente, pesano sul bilancio familiare.

Ma & davvero possibile contrastare la mal-educazione alimentare? E questo il tema al centro della prossima
Domenica delle Mariette, in programma il 27 ottobre alle 15.30 a Casa Artusi, che vedra come
protagonista un vecchio amico di Forlimpopoli, Andrea Segré, vincitore del Premio Artusi 2012.

Nel corso dellincontro, Segré presenterd il suo libro “II Metodo spreco zero” (edizioni Bur Rizzoli), una
sorta di manuale di economia domestica che diventa ecologia domestica. Non solo consigli utili, come quello di
tenere un diario dello spreco per imparare in sette giorni a gestire meglio frigorifero e portafoglio, ma anche
un viaggio alla scopete del percorso del cibo: dalla filiera alimentare all’energia necessaria per produrlo,
passando per le relazioni che genera. 265 pagine dense di informazioni, fondamentali per imparare a vivere
consapevolmente, ma allo stesso tempo leggere, in cui Segré condensa oltre vent'anni di esperienza
accademica e non solo.

Andrea Segreé

Qualcuno lo ha definito il Robin Food della lotta allo spreco. Perché ha promosso in prima persona it recuperoc a
fini benefici di alimenti invenduti nel mercato. Un impegno che per Andrea Segré si & trasformato in scelta di
vita attraverso la messa in campo di azioni concrete come il “Last Minute Market” e la campagna “Un anno
contro lo spreco”, nel 2012 dedicata all'energia. Per guesto suo impegno il Comune di Forlimpopoli gli ha
tributato il Premio Artusi 2012, prestigioso riconoscimento assegnato a coloro che si sono distinti per
I'originale contributo dato alla riflessione sui rapporti fra ['uomo e il cibo.

Le Domeniche delle Mariette sono gli incontri organizzati dall’Associazione delle Mariette di Forlimpopoli per
promuovere la conoscenza di sapori e tradizioni del cibo.

L'Associazione nasce nel contesto del progetto Forlimpopoli Citta artusiana, in onore di Marietta Sabatini,
insostituibile cuoca e governante di Pellegrino Artusi.

Lo scopo & quello di valorizzare la cucina di casa e le tradizioni gastronomiche popolari attraverso la ricerca, la
comunicazione e la formazione, con una speciale attenzione riservata alla cucina della tradizione emiliano-
romagnola. L'Associazione, che conta 150 soci, svolge un importante ruolo nella Scuola di Cucina di Casa
Artusi, dove le Mariette, grazie alle loro personali esperienze nella cucina di casa, affiancano gli allievi dei corsi
pratici dedicati alla sfoglia e alla piadina; le mani delle Mariette sono docenti specializzate e sanno insegnare
pili di tante parole.

Al termine dell‘incontro degustazione a tema.
INGRESSO LIBERO

https://www.emiliaromagnanew524.it/andrea—segre-oggi-a—foﬂimpopoli—per—la—domenica—de]le-mariette—124382.htm1
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28/10/2019 A Casa Artusi con Robin Food - Blog di Emilia Romagna Vini
Un etto a testa al giorno, 37 chili pro-capite all’anno. Sono questi i numeri stimati dello spreco alimentare, numeri che oltre a far male

all’ambiente, pesano sul bilancio familiare.

Ma @ davvero possibile contrastare la mal-educazione alimentare? E questo il tema al centro della prossima Domenica delle Mariette, in
programma il 27 ottobre alle 15.30 a Casa Artusi, che vedra come protagonista un vecchio amico di Forlimpopoli, Andrea Segré, vincitore

del Premio Artusi 2012.

Nel corso dell’incontro, Segré presenter il suo libro “Il Metodo spreco zero” (edizioni Bur Rizzoli), una sorta di manuale di economia
domestica che diventa ecologia domestica. Non solo consigli utili, come quello di tenere un diario dello spreco per imparare in sette giorni a
gestire meglio frigorifero e portafoglio, ma anche un viaggio alla scopeta del percorso del cibo: dalla filiera alimentare all’energia necessatia
per produrlo, passando per le relazioni che genera. 265 pagine dense di informazioni, fondamentali per imparare a vivere consapevolmente,

ma allo stesso tempo leggere, in cui Segré condensa oltre vent’anni di esperienza accademica e non solo.

Andrea Segré

Quatcuno lo ha definito il Robin Food della lotta allo spreco. Perché ha promosso in prima persona il recupero a fini benefici di alimenti
invenduti nel mercato. Un impegno che per Andrea Segré si & trasformato in scelta di vita attraverso la messa in campo di azioni concrete
come il “Last Minute Market” e la campagna “Un anno contro lo spreco”, nel 2012 dedicata all’energia. Per questo suo impegno il Comune di
Forlimpopoli gli ha tributato il Premio Artusi 2012, prestigioso riconoscimento assegnato a coloro che si sono distinti per Poriginale

contributo dato alla riflessione sui rapporti fra 'uomo e il cibo.

Le Domeniche delle Mariette sono gli incontri organizzati dall’Associazione delle Mariette di Forlimpopoli per promuovere Ja conoscenza di

sapori e tradizioni del cibo.

I’Associazione nasce nel contesta del progetto Forlimpopoli Cittd artusiana, in onore di Marietta Sabatini, insostituibile cuoca e governante

di Pellegrino Artusi.

Lo scopo & quello di valorizzare la cucina di casa e le tradizioni gastronomiche popolari attraverso la ricerca, la comunicazione e la
formazione, con una speciale attenzione riservata alla cucina della tradizione emiliano-romagnola. LAssociazione, che conta 150 soci, svolge
un importante ruolo nella Scuola di Cucina di Casa Artusi, dove le Mariette, grazie alle loro personali esperienze nella cucina di casa,

affiancano gli allievi dei corsi pratici dedicati alla sfoglia e alla piadina; le mani delle Mariette sono docenti specializzate e sanno insegnare

pin1 di tante parole.

Al termine dell’incontro degustazione a tema.

N
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Storie di vino e di cibo che meritano di essere raccontate. Vigneron intimamente legati alla loro terra, cuochi avvezzi alla materia prima e alla
tipicitd, eventi che fanno grande I'Emilia Romagna. Perché bere e mangiare sono prima di tutto un atto agricolo. Tutto il resto & noia. Per
scrivere alla redazione: redazione@emiliaromagnavini.it

redazione@emiliaromagnavini.it (mailto:redazione@emiliaromagnavini.it)
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Pubblicato su Forli24ore (hitp://www forli24ore.it)

24 ottobre 2019 - Forli, Agenda, Cronaca

Andrea Segre presenta a Forlimpopoli ‘Il Metodo Spreco
Zero”

Andrea Segré
Nell'ambito delle Domeniche delie Mariette

Un etto a testa al giorno, 37 chili pro-capite all’anno. Sono questi i numeri stimati dello spreco alimentare, numeri che
oltre a far male all’ambiente, pesano sul bilancio familiare. Ma & davvero possibile contrastare la mal-educazione
alimentare? E questo il tema al centro della prossima Domenica delle Mariette, in programma il 27 ottobre alle 15:30 a
Casa Artusi, che vedrd come protagonista un vecchio amico di Forlimpopoli, Andrea Segre, vincitore del Premio Artusi
2012.

Nel corso dell’incontro, Segré presentera il suo libro “Il Metodo spreco zero” (edizioni Bur Rizzoli), una sorta di manuale
di economia domestica che diventa ecologia domestica. Non solo consigli utili, come quello di tenere un diario dello
spreco per imparare in sette giorni a gestire meglio frigorifero e portafoglio, ma anche un viaggio alla scopeto del
percorso del cibo: dalla filiera alimentare all’energia necessaria per produrlo, passando per le relazioni che genera. 265
pagine dense di informazioni, fondamentali per imparare a vivere consapevolmente, ma allo stesso tempo leggere, in cui
Segré condensa oltre vent’anni di esperienza accademica e non solo.

Andrea Segre
Qualcuno lo ha definito il Robin Food della lotta allo spreco. Perché ha promosso in prima persona il recupero a fini
benefici di alimenti invenduti nel mercato. Un impegno che per Andrea Segré si & trasformato in scelta di vita attraverso

la messa in campo di azioni concrete come il “Last Minute Market” e la campagna “Un anno contro lo spreco”, nel 2012

www forli2dore it/print/news/forli/0054140-andrea-segre-presenta-forlimpopoli-metodo-spreco-zero 12



28/10/2019 Andrea Segré presenta a Forlimpopoli “Il Metodo Spreco Zero™

dedicata all’energia. Per questo suo impegno il Comune di Forlimpopoli gli ha tributato il Premio Artusi 2012, prestigioso
riconoscimento assegnato a coloro che si sono distinti per 1’originale contributo dato alla riflessione sui rapporti fra
I’uomo € il cibo.

Le Domeniche delle Mariette sono gli incontri organizzati dall’Associazione delle Mariette di Forlimpopoli per
promuovere la conoscenza di sapori e tradizioni del cibo.

L’ Associazione nasce nel contesto del progetto Forlimpopoli Citta artusiana, in onore di Marietta Sabatini, insostituibile
cuoca e governante di Pellegrino Artusi.

Lo scopo & quello di valorizzare la cucina di casa e le tradizioni gastronomiche popolari attraverso la ricerca, la
comunicazione e la formazione, con una speciale attenzione riservata alla cucina della tradizione emiliano-romagnola.
L’ Associazione, che conta 150 soci, svolge un importante ruolo nella Scuola di Cucina di Casa Artusi, dove le Mariette,
grazie alle loro personali esperienze nella cucina di casa, affiancano gli allievi dei corsi pratici dedicati alla sfoglia ¢ alla
piadina; le mani delle Mariette sono docenti specializzate e sanno insegnare pit di tante parole.

Al termine dell’incontro degustazione a tema.

INGRESSO LIBERO

Tag: Forlimpopoli
Ti potrebbe interessare anche

21 enne di Forlimpopoli scompare nel nulla ad Asiago

1l ragazzo & uscito di casa ieri per una passeggiata e non ha fatto pi ritorno. Scandagliate strade e sentieri nei pressi
dell'abitazione del giovane

Nicola Senzani ¢ tornato a casa

1l giovane 21enne di Forlimpopoli scomparso lunedi pomeriggio ¢ stato riconosciuto e accompagnato alla caserma dei
Carabinieri di Asiago

Riparte "Pane e Internet": corsi di alfabetizzazione digitale per anziani, casalinghe, migranti

11 progetto ha una forte caratterizzazione territoriale. Nella Provincia di Forli-Cesena i corsi si terranno a Forlimpopoli e a
Castrocaro Terme e Terra del Sole

Collegamento sorgente: hiip://www forli24ore.il/news/ orli/0054140-andrea-segre-presenta-forlimpopoli-metodo-
Spreco-zero

www forli24ore it/print/news/forlif0054 140-andrea-segre-presenta-forlimpopoli-metodo-spreco-zero 212
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Andrea Segré spiega come affrontare lo spreco alimentare

Casa Artusi
Indirizzo non disponibile
Forlimpopoli

Dal 27/10/2019 al 27/10/2019
15.30

GRATIS

Redazione
24 ottobre 2019 17:29

familiare. Ma ¢ davvero possibile contrastare la mal-educazione alimentare? E questa il tema a centro della prossima Domenica delle Mariette, in programma il 27 ottobre

U 1 etta a testa al giorno, 37 chili pro-capite all*anno. Sono questi i numeri stimati dello spreco alimentare, numeri che oltre a far male all’ambiente, pesano sul bilancio
alle 15:30 a Casa Artusi, che vede come protagonista un vecchio amico di Forlimpopoli, Andrea Segré, vincitore del Premio Artusi 2012,

Nel corso dell’incontro, Segré presenta il suo libro “Il Metodo spreco zero™ (edizioni Bur Rizzoli), una sorta di manuale di economia domestica che diventa ecologia domestica. Non
solo consigli utili, come quello di tenere un diario dello spreco per imparare in sette giomni a gestire meglio frigorifero ¢ portafoglio, ma anche un viaggio alla scopeto del percorso
del cibo: dalla filiera alimentare all’energia necessaria per produrlo, passando per le relazioni che genera. 265 pagine dense di informazioni, fondamentali per imparare a vivere
consapevolmente, ma allo stesso tempo leggere, in cui Segré condensa oltre vent’anni di esperienza accademica ¢ non solo.

Qualcuno lo ha definito il Robin Food della lotta allo spreco. Perché ha promosso in prima persona il recupero a fini benefici di alimenti invenduti nel mercato. Un impegno che per
Andrea Segré si & trasformato in scelta di vita attraverso la messa in campo di azioni concrete come il “Last Minute Market” e la campagna “Un anno contro lo spreco”, nel 2012
dedicata all’energia. Per questo suo impegno il Comune di Forlimpopoli gli ha tributato il Premio Artusi 2012, prestigioso riconoscimento assegnato a coloro che si sono distinti per
Toriginale contribute dato alla riflessione sui rapporti fra I'uemo e il cibo.

Al termine dell’incontro degustazione a tema,
Ingresso libero.

A proposito di Incontri, potrebbe interessarti

Al Centro Commerciale Puntadiferro... Salviamo il Pianeta Blui

FiNO A DOMAN

dal 7 al 27 ottobre 2019

Centro Commerciale Punta di Ferro

Uno sguardo al mondo rurale appenninico, tra le riforme ¢ la cattedra ambulante

SOLC OGGH

GRATIS

26 ottobre 2019

sala del Consiglio Comunale di Recca San Casciano

Andrea Segre spiega come affrontare lo spreco alimentare
801 O DOMANE

GRATIS

27 oftobre 2019

Casa Artusi

www forlitoday.it/eventi/andrea-segre-spiega-come-affrontare-lo-spreco-atimentare html
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Artu51 II 'Metodo Spreco Zero”’
(Ingresso Libero)

Andrea Segré presenta a Casa Artusi “Il Metodo Spreco Zero”
(Ingresso Libero)

Ottobre 24, 2019

Un etto a testa al giorno, 37 chili pro-capite all'anno. Sono questi i numeri stimati dello
spreco alimentare, numeri che oltre a far male all'ambiente, pesano sul bilancio
familiare.

Ma & davvero possibile contrastare la mal-educazione alimentare? E questo il tema al
centro della prossima Domenica delle Mariette, in programma il 27 ottobre alle
15:30 a Casa Artusi, che vedra come protagonista un vecchio amico di
Forlimpopoli, Andrea Segré, vincitore del Premio Artusi 2012.

ANDREA SEGRE

iIL. METODO
SPRECO ZERO

nxm unnnmumwn-nmm
M LANITIEE € BSSPAS] ECHH IS DA Fone:

Nel corso dell'incontro, Segré presenterd il suo libro “II Metodo spreco zero” (edizioni
Bur Rizzoli), una sorta di manuale di economia domestica che diventa ecologia
domestica. Non solo consigli utili, come quello di tenere un diario dello spreco per
imparare in sette giorni a gestire meglio frigorifero e portafoglio, ma anche un viaggio
alla scopeto del percorso del cibo: dalla filiera alimentare all’'energia necessaria per
produrlo, passando per le relazioni che genera. 265 pagine dense di informazioni,
fondamentali per imparare a vivere consapevolmente, ma allo stesso tempo leggere, in

cui Segré condensa oltre vent'anni di esperienza accademica e non solo. o
rivacy
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Andrea Segra presenta a Casa Artusi “Il Metodo Spreco Zero” (Ingresso Libero) - RomagnaUno

Andrea Segré

Qualcuno lo ha definito il Robin Food della lotta allo spreco. Perché ha promosso in
prima persona il recupero a fini benefici di alimenti invenduti nel mercato. Un impegno
che per Andrea Segré si & trasformato in scelta di vita attraverso la messa in campo di
azioni concrete come il “Last Minute Market” e la campagna “Un anno contro lo
spreco”, nel 2012 dedicata all’energia. Per questo suo impegno il Comune di
Forlimpopoli gli ha tributato il Premio Artusi 2012, prestigioso riconoscimento
assegnato a coloro che si sono distinti per V'originale contributo dato alla riflessione sui
rapporti fra l'uomo e il cibo.

Le Domeniche delle Mariette sono gli incontri organizzati dall’Associazione delle
Mariette di Forlimpopoli per promuovere la conoscenza di sapori e tradizioni del cibo.

L‘Associazione nasce nel contesto del progetto Forlimpopoli Citta artusiana, in onore di
Marietta Sabatini, insostituibile cuoca e governante di Pellegrino Artusi.

Lo scopo & quello di valorizzare la cucina di casa e le tradizioni gastronomiche popolari
attraverso la ricerca, la comunicazione e la formazione, con una speciale attenzione
riservata alla cucina della tradizione emiliano-romagnola. L’Associazione, che conta 150
soci, svolge un importante ruolo nella Scuola di Cucina di Casa Artusi, dove le Mariette,
grazie alle loro personali esperienze nella cucina di casa, affiancano gli allievi dei corsi
pratici dedicati alla sfoglia e alla piadina; le mani delle Mariette sono docenti
specializzate e sanno insegnare piu di tante parole.

Al termine dell’'incontro degustazione a tema.

INGRESSO LIBERO

https://www.romagnauno it/forli/andrea-segre-presenta-a-casa-artusi-il-metodo-spreco-zero-ingresso-libero/
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A Casa Artusi la presentazione di MigrER
Il nuovo museo virtuale dell’emigrazione
emiliano-romagnola nel mondo
lunedi 28 ottobre ore 17:30

Forlimpopoli (26 ottobre 2019) — Vive nella rete e di reti vive. Stiamo parlando di MigrER, il museo
virtuale delP’emigrazione emiliano-romagnola nel mondo che sara presentato lunedi 28
ottobre a Casa Artusi (ore 17.30 incontro aperto a tutti coloro che sono interessati).

Ma che cos’@ MigrER? Definirlo portale sarebbe riduttivo, fermarsi al termine “museo” fuorviante.
MigrEr recupera il passato, ma lo lega ad un presente fatto di storie e persone dietro le storie,
fughe di cervelli e maestranze. Con una rete tentacolare, che attraversa due secoli e cinque
continenti, MigrER fotografa e approfondisce il fenomeno dell’'emigrazione regionale da fine
Ottocento ai giorni nostri. L'obiettivo & quello di valorizzare il patrimonio storico e culturale che la
Consulta degli emiliano-romagnoli nel mondo ha raccolto e custodito in piu di 30 anni di attivita,
ma non solo. Si tratta di uno strumento che abbatte distanze, connette e crea comunita, fotografa il
fenomeno migratorio contemporaneo, raccoglie testimonianze e favorisce studi e ricerche per
meglio comprendere la complessita che si cela dietro qualsiasi forma di migrazione.

Il progetto viene lanciato ufficialmente sul territorio regionale nel corso di quattro incontri, tra cui
quello di lunedi 28 ottobre a Forlimpopoli, organizzato dalla Consulta degli emiliano-romagnoli nel
mondo in collaborazione con Casa Artusi, che assume un ruolo centrale in quanto realta attiva
nella ricerca e valorizzazione della tradizione enogastronomica regionale nel mondo.

Nel corso dell'incontro, in programma alle ore 17:30, interverranno Alessandro Cardinali,
Vicepresidente della Consulta degli emiliano-romagnoli nel mondo che presentera il suddetto
progetto, il Professore Michele Drudi, Assessore alla Cultura del Comune di Meldola su
“L'emigrazione tra Romagna e Connecticut: una New Meldola a Litchfield” e la Presidente di Casa
Artusi Laila Tentoni, che parlera del migrante della cucina italiana, ovvero “La Scienza e l'arte di
mangiar bene”, manuale tradotto in numerose lingue, conosciuto con il nome dell’autore “L’Artusi”.
A chiudere l'incontro, Milena Garavini, il Sindaco della Citta Artusiana che nel 2019 ha realizzato
un progetto con gli emiliano-romagnoli all'estero sulla cucina altrove, coinvolgendo paesi di forte
emigrazione italiana, come I'Argentina, il Brasile e la Germania.

Forlimpopoli, ottobre 2019

Ufficio Stampa Casa Artusi
Agenzia PrimaPagina Cesena
(Filippo Fabbri — Anna Frabotta)
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Il museo virtuale
dell’emigrazione
emiliano-romagnola

Domani a Casa Artusila
presentazione del
progetto che attraversa
due secoli di storia

FORLIMPOPOLI

Domani alle 17.30, a Casa Artu-
si, sara presentato “MigrER”, il
museo virtuale dell’emigrazio-
ne emiliano-romagnola nel
mondo. Con una rete tentacola-
re, che attraversa due secolie
cinque continenti, “MigrER” fo-
tografa e approfondisce il feno-
meno dell’emigrazione regio-
nale da fine Ottocento ai giorni
nostri, Lobiettivo & quellodi va-
lorizzare il patrimonio storico e
culturale che la Consulta degli
emiliano-romagnoli nel mondo
ha raccolto e custodito in pit1 di
30 anni di attivita. Il progetto
viene lanciato ufficialmente sul
territorio regionale nel corso di
quattro incontri, tra cui quello
di Forlimpopoli, organizzato
dalla Consulta degli emilia-

no-romagnoli nel mondo in col-
laborazione con Casa Artusi. In-
terverranno Alessandro Cardi-
nali, vicepresidente della Con-
sulta degli emiliano-romagnoli
nel mondo che presentera il
progetto; Michele Drudi, asses-
sore alla Cultura del Comune di
Meldola, che parlera su “L'emi-
grazione tra Romagna e Con-
necticut: una New Meldola a
Litchfield”; la presidente di Ca-
sa Artusi Laila Tentoni, che par-
lera del migrante della cucina i-
taliana, ovvero “La Scienza e
P'arte di mangiar bene”, manua-
le tradotto in numerose lingue,
conosciuto con il nome dell’au-
tore “L'Artusi”. A chiudere l'in-
contro di domani, Milena Gara-
vini, la sindaca della citta artu-
siana che nel 2019 ha realizzato
un progetto con gli emiliano-ro-
magnoli all’estero sulla cucina
altrove, coinvolgendo paesi di
forte emigrazione italiana, co-
me Argentina, il Brasile e la
Germania.

RIPROLUBONE RISERVATA

@ Tuttii diritti riservati
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LIVE

A Casa Artusi la presentazione di MigrER

Da Staff 4live - 26 ottobre 2019

Vive nella rete e di reti vive. Stiamo parlando di MigrER, il museo virtuale deli’emigrazione
emiliano-romagnola nel mondo che sara presentato lunedi 28 ottobre a Casa Artusi, alle ore
17,30 incontro aperto a tutti coloro che sono interessati. Ma che cos’é MigrER? Definirlo portale
sarebbe riduttivo, fermarsi al termine “museo” fuorviante. MigrEr recupera il passato, ma lo
lega ad un presente fatto di storie e persone dietro le storie, fughe di cervelli e maestranze. Con
una rete tentacolare, che attraversa due secoli e cinque continenti, MigrER fotografa e
approfondisce il fenomeno dell’emigrazione regionale da fine Ottocento ai giorni nostri.
L’obiettivo & quello di valorizzare il patrimonio storico e culturale che la Consulta degli emiliano-
romagnoli nel mondo ha raccolto e custodito in pill di 30 anni di attivitd, ma non solo. Si tratta
di uno strumento che abbatte distanze, connette e crea comunita, fotografa il fenomeno
migratorio contemporaneo, raccoglie testimonianze e favorisce studi e ricerche per meglio
comprendere la complessita che si cela dietro qualsiasi forma di migrazione.

Il progetto viene lanciato ufficialmente sul territorio regionale nel corso di quattro incontri, tra
cui quello di lunedi 28 ottobre a Forlimpopoli, organizzato dalla Consulta degli emiliano-
romagnoli nel mondo in collaborazione con Casa Artusi, che assume un ruolo centrale in quanto
realta attiva nella ricerca e valorizzazione della tradizione enogastronomica regionale nel
mondo.

Nel corso dellincontro, in programma alle ore 17,30, interverranno Alessandro Cardinali
vicepresidente della Consulta degli emiliano-romagnoli nel mondo che presentera il suddetto

https://www dlive.it/2019/10/a-casa-artusi-la-presentazione-di-migrer/ 172
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progetto, Michele Drudi assessore alla cultura del Comune di Meldola su “L'emigrazione tra
Romagna e Connecticut: una New Meldola a Litchfield” e la presidente di Casa Artusi Laila
Tentoni, che parlera del migrante della cucina italiana, ovvero “La Scienza e |’arte di mangiar
bene”, manuale tradotto in numerose lingue, conosciuto con il nome dell’autore “L'Artusi”. A
chiudere I'incontro, Milena Garavini, il sindaco della citta artusiana che nel 2019 ha realizzato un
progetto con gli emiliano-romagnoli all’estero sulla cucina altrove, coinvolgendo paesi di forte
emigrazione italiana, come I’Argentina, il Brasile e la Germania.

Staff 4live

Lo Staff comprende tutti i membri di 4live. Attivo fin dalla nascita di 4live {01.07.2011) ha lo scopo di comunicare tutte le informazioni e novita

relative al nostro progetto.

L 4

Per offrirti un'esperienza di navigazione ottimizzata, utilizziamo cookies, anche di terze parti.
Scorrendo questa pagina o continuando la navigazione sul portale acconsenti al loro impiego in conformita alla nostra Cookie Policy.

https://www 4live it/2019/10/a-casa-artusi-la-presentazione-di-migrer/ 22
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FORLIMPOPOLLN aise.

28 ottobre, a Forlimpopoli per MIGRER, il

museo virtuale dell'emigrazione emiliano-romagnola nel mondo.

Organizzato dalla Consulta degli emiliano romagnoli nel mondo, in collaborazione
con Casa Artusi e il Comune di Meldola, 'evento iniziera alle 17.30 nella Sala
Borri,(Chiesa dei Servi) di Casa Artusi (Via Andrea Costa 27).

Interverranno Alessandro Cardinali- Vice-presidente della Consulta degli
emilianc-romagnoli nel mondo, Laila Tentoni, Presidente Casa Artusi che in
questa occasione presentera “Il libro migrante della cucina italiana ovvero
I'Artusi”, Michele Drudi, Assessore alla Cultura del Comune di Meldola, con un
contributo su "L'emigrazione tra Romagna e Connecticut: una "New Meldola" a
Litchfield", e il Sindaco di Forlimpopoli, Milena Garavini.

MigrER & museo virtuale dell'emigrazione emiliano-romagnola nel mondo: un
luogo di incontro, uno spazio virtuale dove confluiscono racconti, testimonianze,
dati e documenti sull'emigrazione regionale di ieri e di oggi, un hub di
connessione tra comunita che, per loro stessa natura, sono lontane
geograficamente. (aise)

https://ai se it/politiche-regionali/emiliano-romagnoli-nel-mondo-domani-a-forlimpopoli-la-terza-tappa-di-mi grer/137234/157
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A Forlimpopoli oggi 1a presentazione di MigrER

A Forlimpopoli oggi la presentazione di MigrER

Da Roberto Di Biase - 28 Ottobre 2019

Lunedi 28 ottobre alle ore 17.30 il nuovo museo Vvirtuale
dell'emigrazione emiliano-romagnola nel mondo sara presentato a
Casa Artusi

FORLIMPOPOLI (FC) - Vive nella rete e di reti vive. Stiamo parlando di MigrER, il museo virtuale
delf’'emigrazione emiliano-romagnola nel mondo che sara presentato lunedi 28 ottobre a Casa Artusi
(ore 17.30 incontro aperto a tutti coloro che sono interessati).

Ma che cos’® MigrER? Definirlo portale sarebbe riduttivo, fermarsi al termine “musea” fuorviante. MigrEr
recupera il passato, ma lo lega ad un presente fatto di storie e persone dietro le storie, fughe di cervelli e
maestranze. Con una rete tentacolare, che attraversa due secoli e cinque continenti, MigrER fotografa e
approfondisce il fenomeno dell’emigrazione regionale da fine Ottocento ai giorni nostri. L'obiettivo & quello di
valorizzare il patrimonio storico e culturale che la Consulta degli emiliano-romagnoli nel mondo ha
raccolto e custodito in pili di 30 anni di attivita, ma non solo. Si tratta di uno strumento che abbatte distanze,
connette e crea comunita, fotografa il fenomeno migratorio contemporaneo, raccoglie testimonianze e
favorisce studi e ricerche per meglio comprendere la complessita che si cela dietro qualsiasi forma di
migrazione.

1l progetto viene lanciato ufficialmente sul territorio regionale nel corso di quattro incontri, tra cui quello di
lunedi 28 ottobre a Forlimpopoli, organizzato dalla Consulta degli emiliano-romagnoli nel mondo in
collaborazione con Casa Artusi, che assume un ruolo centrale in quanto realtd attiva nella ricerca e
valorizzazione della tradizione enogastronomica regionale nel mondo.

Nel corso dellincontro, in programma alle ore 17.30, interverranno Alessandro Cardinali, Vicepresidente
della Consuita degli emiliano-romagnoli nel mondo che presentera il suddetto progetto, il Professore Michele
Drudi, Assessore alla Cultura del Comune di Meldola su “L’emigrazione tra Romagna & Connecticut: una New
Meldola a Litchfield” e la Presidente di Casa Artusi Laila Tentoni, che parlera del migrante della cucina
italiana, ovvero “La Scienza e |'arte di mangiar bene”, manuale tradotto in numerose lingue, conosciuto can il
nome deil’‘autore “L'Artusi”.

A chiudere I'incontro, Milena Garavini, il Sindaco della Citta Artusiana che nel 2019 ha realizzato un progetto
con gli emiliano-romagnoli all’estero sulla cucina altrove, coinvolgendo paesi di forte emigrazione italiana,
come |'Argentina, il Brasile e la Germania.

https://www.emiliaromagnanews24.it/a-forlimpopoli-oggi-la-presentazione-di-mi grer-124464.html
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Il museo virtuale dell’emigrazione emiliano-romagnola si
presenta

Casa Artusi
Indirizzo non disponibile

Forlimpopoli

Dal 28/10/2019 al 28/10/2019 scLoocal
17.30

GRATIS

Redazione
25 ottobre 2019 15:41

ive nella rete ¢ di reti vive. Stiamo parlando di MigrER, il museo virtuale dell’emigrazione emiliano-romagnola nel mondo che viene presentato lunedi 28 ottobre a Casa
Artusi di Forlimpopoli (ore 17.30 incontro aperto a tutti colaro che sono interessati).

Ma che cos’é MigrER? Definirlo portale sarebbe riduttivo, fermarsi al termine “museo” fuorviante. MigrEr recupera il passato, ma lo lega ad un presente fatto di storie e persone
dietro le storie, fughe di cervelli e maestranze. Con una rete tentacolare, che attraversa due secoli e cinque comtinenti, MigrER fotografa e approfondisce il fenomeno
dell’emigrazione regionale da fine Ottocento ai giomi nostri, L'obiettivo & quello di valorizzare il patrimonio storico e culturale che la Consulta degli emiliano-romagnoli nel mondo
ha raceolto e custodita in piti di 30 anni di attivita, ma non solo. Si tratta di uno strumento che abbatte distanze, connette e crea comunita, fotografa il fenomeno migratorio
contemporaneo, raccoglie testimonianze ¢ favorisce studi ¢ ricerche per meglio comprendere la complessita che si cela dietro qualsiasi forma di migrazione.

Ti progetto viene lanciato ufficialmente sul territorio regionale nel corso di quattro incontri, tra cui quello di lunedi 28 ottobre a Forlimpopoli, organizzato dalla Consulta degli
emiliano-romagnoli nel mondo in collaborazione con Casa Artusi, che assume un ruolo centrale in quanto realta attiva nella ricerca e valorizzazione della tradizione
enogastronomica regionale nel mondo.

Nel corso dell’incontro, in programma alle ore 17:30, intervengono Alessandro Cardinali, Vicepresidente della Consulta degli emiliano-romagnoli nel mondo che presenta il suddetto
progetto, il professore Michele Drudi, Assessore alla Cultura del Comune di Meldola su “L'emigrazione tra Romagna e Connecticut: una New Meldola a Litchfield” e la Presidente
di Casa Artusi Laila Tentoni, che parlera del migrante della cucina italiana, ovvero “La Scienza e I'arte di mangiar bene”, manuale tradotto in numerose lingue, conoseiuto con il
nome dell’autore “L’ Artusi™,

A chiudere I’incontro, Milena Garavini, il Sindaco della Citta Artusiana che nel 2019 ha realizzato un progetto con gli emiliano-romagnoli all’estero sulla cucina altrove,
coinvolgendo paesi di forte emigrazione italiana, come I’Argentina, il Brasile e la Germania.

A proposito di Incontri, potrebbe interessarti
Al Centro Commerciale Puntadiferro... Salviamo il Pianeta Blu!

FING A COMAR!

dal 7 al 27 ottobre 2018

Centro Commerciale Punta di Ferro

Uno sguardo al monda rurale appenninico, tra le riforme e la cattedra ambulante
GRATIS

26 ottobre 2019 1

sala del Consiglio Comunale di Rocca San Casciano
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A Casa Artusi la presentazione del museo
virtuale MigrER

(Sesto Potere) — Forlimpopoli — 25 ottobre 2019 — Vive nella rete e di reti vive. Stiamo parlando
di MigrER, il museo virtuale dell’emigrazione emiliano-romagnola nel mondo che sari presentato
Tlunedi 28 ottobre a Casa Artusi (ore 17.30 incontro aperto a tutti coloro che sono interessati). casa
artusi

Ma che cos’& MigrER? Definirlo portale sarebbe riduttivo, fermarsi al termine “museo”
fuorviante. MigrEr recupera il passato, ma lo lega ad un presente fatto di storie ¢ persone dietro le
storie, fughe di cervelli e maestranze. Con una rete tentacolare, che attraversa due secoli e cinque
continenti, MigrER fotografa e approfondisce il fenomeno dell’emigrazione regionale da fine
Ottocento ai giorni nostri. L obiettivo & quello di valorizzare il patrimonio storico ¢ culturale che
1a Consulta degli emiliano-romagnoli nel mondo ha raccolto e custodito in pid di 30 anni di
attivitd, ma non solo. Si tratta di uno strumento che abbatte distanze, connette e crea comunita,
fotografa il fenomeno migratorio contemporaneo, raccoglie testimonianze e favorisce studi e
ricerche per meglio comprendere la complessita che si cela dietro qualsiasi forma di migrazione.

11 progetto viene lanciato ufficialmente sul territorio regionale nel corso di quattro incontri, tra cui
quello di lunedi 28 ottobre a Forlimpopoli, organizzato dalla Consulta degli emiliano-romagnoli
nel mondo in collaborazione con

Casa Artusi, che assume un ruolo centrale in quanto realta attiva nella ricerca ¢ valorizzazione
della tradizione enogastronomica regionale nel mondo.

Nel corso dell’incontro, in programma alle ore 17:30, interverranno Alessandro Cardinali,
Vicepresidente della Consulta degli emiliano-romagnoli nel mondo che presentera il suddetto
progetto, il Professore Michele Drudi, Assessore alla Cultura del Comune di Meldola su
“L’emigrazione tra Romagna e Connecticut: una New Meldola a Litchfiel d” ¢ la Presidente di
Casa Artusi Laila Tentoni, che parlera del migrante della cucina italiana, ovvero “La Scienza e
I’arte di mangiar bene”, manuale tradotto in numerose lingue, conosciuto con il nome dell’autore
“L’ Artusi”.

A chiudere I’incontro, Milena Garavini, il Sindaco della Cittd Artusiana che nel 2019 ha
realizzato un progetto con gli emiliano-romagnoli all’estero sulla cucina altrove, coinvolgendo
paesi di forte emigrazione italiana, come 1’Argentina, il Brasile e la Germania.

®  Tuttii diritti riservati
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A Casa Artusi la presentazione del
museo virtuale MigrER

£ 25 Ottobre 2019 & mcolonna ¢ 0 Commenti

(Sesto Potere) - Forlimpopoli - 25 ottobre 2019 - Vive nella rete e di reti
vive. Stiamo parlando di MigrER, il museo virtuale dell'emigrazione emiliano-
romagnola nel mondo che sara presentato lunedi 28 ottobre a Casa

Artusi (ore 17.30 incontro aperto a tutti coloro che sono interessati).

Ma che cos'@ MigrER? Definirlo portale sarebbe riduttivo, fermarsi al
termine “museo” fuorviante. MigrEr recupera il passato, ma lo lega ad un
presente fatto di storie e persone dietro le storie, fughe di cervelli e
maestranze. Con una rete tentacolare, che attraversa due secoli e cinque

hitps://sestopotere .com/a-casa-artusi-la-presentazione-del-museo-virtuale-mi grer/ 1/4



28/10/2019 A Casa Artusi la presentazione del museo virtuale MigrER — Sestopotere
continenti, MigrER fotografa
e approfondisce il fenomeno
dellemigrazione regionale
da fine Ottocento ai giorni
nostri. L'obiettivo & quello di
valorizzare il patrimonio
storico e culturale che
la Consulta degli emiliano-
romagnoli nel mondo ha
casa artusi raccolto e custodito in pil di
30 anni di attivita, ma non

solo. Si tratta di uno
strumento che abbatte distanze, connette e crea comunita, fotografa il
fenomeno migratorio contemporaneo, raccoglie testimonianze e favorisce
studi e ricerche per meglio comprendere la complessita che si cela dietro
qualsiasi forma di migrazione.

Il progetto viene lanciato ufficialmente sul territorio regionale nel corso di
quattro incontri, tra cui quello di lunedi 28 ottobre a Forlimpopoli,
organizzato dalla Consulta degli emiliano-romagnoli nel mondo in
collaborazione con

Casa Artusi, che assume un
ruolo centrale in quanto
realta attiva nella ricerca e
valorizzazione della
tradizione enogastronomica
regionale nel mondo.

Nel corso dell'incontro, in
programma alle ore 17:30,
interverranno Alessandro
Cardinali, Vicepresidente
della Consulta degli
emiliano-romagnoli nel mondo che presentera il suddetto progetto, il
Professore Michele Drudi, Assessore alla Cultura del Comune di Meldola su
“L’'emigrazione tra Romagna e Connecticut: una New Meldola a Litchfield” e
la Presidente di Casa Artusi Laila Tentoni, che parlera del migrante della
cucina italiana, ovvero “La Scienza e l'arte di mangiar bene”, manuale
tradotto in numerose lingue, conosciuto con il nome dell'autore “L'Artusi”.

foto migranti

A chiudere Incontro, Milena Garavini, il Sindaco della Citta Artusiana che
nel 2019 ha realizzato un progetto con gli emiliano-romagnoli all'estero
sulla cucina altrove, coinvolgendo paesi di forte emigrazione italiana, come
FArgentina, il Brasile e la Germania.
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Casa Artusi

Tra i protagonisti del Festival veneziano NutriMenti anche il
centro di cultura gastronomica di Forlimpopoli

Forlimpopoli (29 ottobre 2019) — C’era anche Casa Artusi tra i protagonisti di NutriMenti, il Festival
della cultura gastronomica curato dall'Alta Scuola Italiana di Gastronomia Luigi Veronelli che si &
svolto a Venezia dal 24 al 27 ottobre.

Allinterno di un ricco programma di incontri, degustazioni e dibattiti animati da personalita del
mondo del vino, della critica gastronomica e della cultura, domenica 27 ottobre si & svolto anche
I'incontro “...e I'arte di mangiar bene. La cucina di casa ovvero la rivoluzione possibile del
cibo quotidiano” con Alberto Capatti, Storico della cucina e della gastronomia e Presidente
Comitato Scientifico Alta Scuola Italiana di Gastronomia Luigi Veronelli, Maria Vittoria Dalla Cia,
Capo redattore de La Cucina ltaliana; Laila Tentoni, Presidente Casa Artusi;: Massimiliano
Borgia, Direttore Festival del Giornalismo Alimentare di Torino e Aldo Colonetti, filosofo e storico
del design.

Nel novantesimo anniversario de La Cucina Italiana, la prestigiosa rivista nata nel1929, e a pochi
mesi dal bicentenario della nascita di Pellegrino Artusi, nel corso dell'incontro si & parlato di cucina
domestica come spazio di liberta e creativita concreta.

Forlimpopoli, ottobre 2019

Ufficio Stampa Casa Artusi
Agenzia PrimaPagina Cesena
(Filippo Fabbri— Anna Frabotta)
tel. 3471567681
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Casa Artusi e la sua cucina di casa
al festival NutriMenti di Venezia

Laila Tentoni a un incontro
sull'arte del mangiar bene
nell’'evento dell’Alta Scuola

di Gastronomia Luigi Veronelli

C’era anche Casa Artusi di For-
limpopoli tra i protagonisti di Nu-
triMenti, il Festival della cultura
gastronomica curato dall’Alta
Scuola Italiana di Gastronomia
Luigi Veronelli, che si & svolto a
Venezia la scorsa settimana, da
giovedi a domenica.

All'interno di un ricco program-
ma di incontri, degustazioni e di-
battiti animati da personalita del
mondo del vino, della critica ga-
stronomica e delia cultura, dome-
nica si & svolto anche l'incontro
‘... € I'arte di mangiar bene. La cu-
cina di casa ovvero la rivoluzione
possibile del cibo quotidiano”
con Alberto Capatti, storico della
cucina e presidente Comitato
Scientifico Alta Scuola ltaliana di
Gastronomia Luigi Veronelli, Ma-
ria Vittoria Dalla Cia, capo redat-

tore de La Cucina ttaliana; Laila
Tentoni, presidente detla Fonda-
zione Casa Artusi; Massimiliano
Borgia, direttore Festival del Gior-
nalismo Alimentare di Torino e Al-
do Colonetti, filosofo e storico
del design. Nel novantesimo anni-
versario de La Cucina Italiana, la
prestigiosa rivista nata nel 1929,
e a pochi mesi dal bicentenario
della nascita di Pellegrino Artusi,
che si festeggera il prossimo 4
agosto del 2020, nel corso

dell’incontro si & parlato di cuci-
na domestica come spazio di li-
berta e creativitd concreta.

La scuola di cucing di Casa Artu-

si intanto sta per propore un cor-
so suil’arte della sfoglia dedicato
ai bambini dagli 8 ai 13 anni, orga-
nizzato in collaborazione con Vas-
sociazione delle Mariette. Il cor-
so si terrd il prossimo 4 novem-
bre dalle 17 alle 19.30 {per infor-
mazioni www-casartusi.it).

Matteo Bondi

PROSSIMA INIZIATIVA
Lunedi 4 novembre
corso sulla sfoglia
dedicato a bambini
dagli 8 ai 13 anni

Maria Vittoria Dalla Cia (La Cucina Italiang) e Laila Tentoni (Casa Artusi) in laguna

@ Tuttii diritti riservati
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FORLITODAY

La cultura gastronomica di Casa Artusi
protagonista del Festival veneziano NutriMenti

Nel novantesimo anniversario de La Cucina Italiana, la prestigiosa rivista nata nel1929, e a
pochi mesi dal bicentenario della nascita di Pellegrino Artusi, nel corso dell’incontro si ¢ parlato
di cucina domestica come spazio di liberta e creativita concreta

Redazione
29 ottobre 2019 11:48

Ttaliana di Gastronomia Luigi Veronelli che si ¢ svolto a Venezia dal 24 al 27 ottobre. All’interno di un ricco programma

di incontri, degustazioni e dibattiti animati da personalitd del mondo del vino, della critica gastronomica ¢ della cultura,
domenica scorsa si & svolto anche 1’incontro "...e I'arte di mangiar bene. La cucina di casa ovvero la rivoluzione possibile del cibo
quotidiano” con Alberto Capatti, Storico della cucina e della gastronomia ¢ Presidente Comitato Scientifico Alta Scuola Italiana di
Gastronomia Luigi Veronelli, Maria Vittoria Dalla Cia, Capo redattore de "La Cucina Italiana"; Laila Tentoni, presidente Casa Artusi;
Massimiliano Borgia, Direttore Festival del Giornalismo Alimentare di Torino ¢ Aldo Colonetti, filosofo e storico del design. Nel
novantesimo anniversario de La Cucina Italiana, la prestigiosa rivista nata nel1929, e a pochi mesi dal bicentenario della nascita di
Pellegrino Artusi, nel corso dell’incontro si & parlato di cucina domestica come spazio di liberta e creativita concreta.

C era anche Casa Artusi tra i protagonisti di NutriMenti, il Festival della cultura gastronomica curato dall’Alta Scuola

PUBBLICITA

www forlitoday it/attualita/la-cultura-gastronomica-di-casa-artusi-protagonista-del-festival-veneziano-nutrimenti itml 172
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THE POCKET WINE WEB SITE FTALY

NON SOLO VINO
CULTURA CASTRONOMICA
Per salvare la cucina domestica italiana si deve guardare al futuro,

oltre la tradizione
La riflessione di storici della gastronomia e filosofi dal festival NutriMenti dell'Alta Scuola

Italiana di Gastronomia Luigi Veronelli

VENEZIA, 29 OTTOBRE 2019, ORE 14:00

1/3

Per lavoro o per piacere, in Italia si mangia sempre pil spesso fuori casa. Di
conseguenza, i fornelli domestici sono sempre pil spenti, € la cucina delle mamme e
delle nonne, storico bacino da cui hanno pescato a piene mani anche gli chef della
grande cucina contemporanea, rischia, pian piano, di diventare un ricordo. Per salvarla,
perd, la ricetta, & il caso di dirlo, @ guardare avanti, innovare la tradizione e renderla
attuale. E la riflessione del convegno “... E I'arte di mangiar bene”, andato in scena, nei
giorni scorsi, a Venezia, nel festival NutriMenti, curato dall’Alta Scuola italiana di
Gastronomia Luigi Veronelli.

Nel ruolo di provocatore, Alberto Capatti, tra i principali storici della gastronomia italiana
e docente della Scuola Veronelli, che si & lanciato in una “orazione funebre della cucina,
con le parole di Bossuet a proposito di Henriette d’Angleterre: “Madame se meurt,
Madame est morte”. (La signora sta morendo, la signora & morta): la cucina domestica
sta morendo - ha detto Capatti - la cucina & morta! Se vogliamo prolungarne la vita di
qualche decennio, immaginiamo non un ritorno all'indietro, con la parola tradizione
stampata e ristampata, con la tradizione delle nonne e delle mamme, ma un futuro, con
una cucina globale dalle mille diramazioni, con prodotti cucinati non si sa dove per non
si sa chi, cioé per tutti. Fuori le nonne dalla cucina, entrino i giovani con le loro nuove

ricette di uova al tegamino!”.

https://winenews it/it/per-salvare-la-cucina-domestica-italiana-si-deve-guardare-al-futuro-oltre-la-tradizione_402331/
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Per salvare la cucina domestica italiana si deve guardare al futuro, oltre la tradizione - WineNews
Una sorta di “manifesto futurista” della nuova cucina di casa, che perd resta fortemente
ancorata a quello che & stato, come ricordato da Laila Tentoni, presidente di Casa Artusi.
Secondo la quale, “la cucina di casa ha la ricetta “dell'immortalitd”. E per salvare e rinnovare
le tradizione, si deve partire dagli aspetti positivi: il buon gusto e I'amore per il cibo & nel
dna degli italiani, nella loro testa ci sono ancora le ricette di casa. E anche la coscienza dei
giovani, sensibili ai problemi del pianeta, passa da una cucina autoprodotta e senza sprechi,
fatta in casa. Esiste gia un ritorno al piacere di stare in casa, tra uomini e donne. Infine, il
97% degli italiani sono consapevoli che il cibo & legato alla salute, che significa attenzione
alle materie prime prima di tutto ovvero fare la spesa da soli e cucinare tra le mura
domestiche”.
Certo, in tempi in cui i fornelli sono pili accesi in tv che in casa, c'é chi si chiede se ha
senso, ancora, parlare di cucina di casa. Come Maria Vittoria Dalla Cia, storica firma de
“La Cucina Italia”: “pensando all'invasione “gastrologica”, come la chiamava Piero
Camporesi negli anni Ottanta, al cibo che & mostrato ovunque, dobbiamo pensare che & un
mondo che incrocia la cucina di casa, ma non la rovina. Una nostra lettrice ci ha scritto,
I'altro giorno, che era all'ascolto della Quarta sinfonia di Brahms e ha dovuto spegnere la
radio perché stava accudendo I'arrosto di coniglio. Cosa significa questo? Che la cucina che
si prepara a casa esprime cura e concentrazione, e non sa coesistere con la curaeil
rapimento per altre cose. £ un atto creativo che basta a sé solo. In cucina non & permessa
la distrazione, @ un posto dove si pud ancora fare esperienza, che diventa un piccolo
paradigma dell'educazione in generale e dell'attenzione rivolta a noi stessi. Questa
nostra pratica “calda” si riverbera poi in un contesto microsociale che & quello della
famiglia, degli amici, a cui offriamo quel che abbiamo cucinato. E questo lo possono
sperimentare tutti, a partire dai giovani, che per la nostra rivista sono un importante
pubblico di riferimento. Dobbiamo avere fiducia nel futuro, promuovere una cucina piu
leggera, semplice e forse anche pit facile per riuscire ad avvicinare soprattutto giovani”.
In ogni caso, bellezza e convivialitd sono e resteranno elementi fondamentali a tavola,
perché&, come sottolineato dal filosofo, storico e teorico dell’arte, Aldo Colonetti,
“mangiare e bere sono atti collettivi, devono esistere le condizioni per consumare
quell'atto: luogo e strumenti che non sono accessori banali ma costituenti. Il design ha
un ruolo fondamentale: produrre oggetti di utilizzo quotidiano, belli ma che appena
entrano in casa tua diventano “tuoi”, perché entrano nelle tue dinamiche quotidiane di
utilizzo. Un bicchiere di vino si beve non da soli davanti allo specchio, ma in un contesto con
gli amici, davanti a tavolo apparecchiato, su una bella sedia, con una bella tovaglia. La
convivialita & fatta di luoghi e di gesti. E io credo che ci sia una cultura diffusa che domanda

la qualita e la bellezza"”

Contatti: info@winenews.it

Seguici anche su Twitter: @WineNewslt

https://winenews it/it/per-salvare-la-cucina-domestica-italiana-si-deve-guardare-al-futuro-oltre-la-tradizione_402331/
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Bambini a lezioni di sfoglia

A Casa Artusi corso pratico di cucina per bambini da 8 a 13 anni
lunedi 4 novembre ore 17/19.30

Forlimpopoli (30 ottobre 2019) - Ai bambini piace molto mettere le mani in pasta e per
Casa Artusi, in collaborazione con I'Associazione delle Mariette, riuscire a trasmettere
larte della sfoglia, quella che soltanto la generazione delle nostre nonne esercitava
quotidianamente per rendere pil gustosa la vita familiare, & una scommessa sul futuro.
Cosi fra i diversi corsi proposti, quello riservato agli uomini e donne di domani, &
organizzato con particolare attenzione.

Quello del 4 novembre, pensato per i bambini da 8 a 13 anni, dedicato per I'appunto alla
pasta fresca fatta a mano, prevede un’introduzione in cui saranno illustrate le materie
prime. Poi ogni bambino lavorera nella propria postazione individuale con accanto la
Marietta!

Al termine del corso ogni bambino portera a casa quanto preparato per condividere i
golosi risultati del corso con in famiglia.

Prenotazioni e informazioni:
tel 0543 743138 info@casartusi.it
www.casartusi.it Casa Artusi

Forlimpopoli, ottobre 2019

Ufficio Stampa Casa Artusi
Agenzia PrimaPagina Cesena
(Filippo Fabbri — Anna Frabotta)
tel. 3471567681



Corriere Romagna

PAESE :ltalia
PAGINE :10
SUPERFICIE :5 %

» 2 novembre 2019 - Edizione Forli e Cesena

AUTORE :N.D.

(]
1
i

i

L

&

Larte della sfoglia fattaa mano
Corso dedicato ai bambini

FORLIMPOPOLI

Casa Artusi, in collaborazione
con I'Associazione delle Mariet-
te, prova a trasmettere Parte del-
la sfoglia anche alle nuove gene-
razioni. Lo faattraverso un corso
dedicato ai giovanissimi che si
svolgera lunedi, pensato per i
bambinida 8 a 13 anni, dedicato
per Pappunto alla pasta fresca
fatta a mano, che prevede un'’in-
troduzione in cui saranno illu-

strate le materie prime. Poi ogni
bambino lavorera nella propria
postazione individuale con ac-
canto la Marietta, Al termine del
corso ognibambino porterdaca-
sa quanto preparato per condivi-
dere i golosi risultati del corso
conlafamiglia. Per prenotazioni
e informazioni & possibile con-
tattare il numero telefonico
0543.743138, scrivere una mail
ainfo@casartusi.ito visitareil si-
towww.casartusi.it.

§ Tutti i diritti riservati
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Forlimpopoli, il 4 novembre ‘Bambini a lezioni di sfoglia’

Da Redazione - 2 Novembre 2019

A Casa Artusi corso pratico di cucina per bambini da 8 a 13 anni

FORLIMPOPOLI (FC) - Ai bambini piace molto mettere le mani in pasta e per
Casa Artusi, in collaborazione con |'Associazione delle Mariette, riuscire a
trasmettere I'arte della sfoglia, quella che soltanto la generazione delle nostre
nonne esercitava quotidianamente per rendere pill gustosa la vita familiare, &
una scommessa sul futuro. Cosi fra i diversi corsi proposti, quello riservato agli
uomini e donne di domani, & organizzato con particolare attenzione.

Quello di lunedi, 4 novembre (ore 17/19.30) pensato per i bambini da 8 a
13 anni, dedicato per l'appunto alla pasta fresca fatta a mano, prevede

un’introduzione in cui saranno illustrate le materie prime. Poi ogni bambino
lavorerd nella propria postazione individuale con accanto la Marietta!

Al termine del corso ogni bambino portera a casa quanto preparato per condividere i golosi risuitati del corse
con in famiglia.

Prenotazioni e informazioni:

tel 0543 743138 info@casartusi.it

www.casartusi.it Casa Artusi

https://www.emiliaromagnanew524.it/forlimpopoli-il-4—novembre-bambini-a-lezioni-di-sfoglia—lZSl57.htm1

i1



4/11/2019 Bambini a lezioni di sfoglia a Casa Artusi « 4live.it

LIVE

Bambini a lezioni di sfoglia a Casa Artusi

Da Staff 4live - 2 novembre 2019

Ai bambini piace molto mettere le mani in pasta e per Casa Artusi, in collaborazione con
I’Associazione delle Mariette, riuscire a trasmettere I'arte della sfoglia, quella che soltanto la
generazione delle nostre nonne esercitava quotidianamente per rendere piu gustosa la vita
familiare, & una scommessa sul futuro. Cosi fra i diversi corsi proposti, quello riservato agli
uomini e donne di domani, & organizzato con particolare attenzione.

Quello di lunedi 4 novembre, pensato per i bambini da 8 a 13 anni, dedicato per 'appunto alla
pasta fresca fatta a mano, prevede un’introduzione in cui saranno illustrate le materie prime.
Poi ogni bambino lavorera nella propria postazione individuale con accanto la Marietta! Al
termine del corso ogni bambino portera a casa quanto preparato per condividere i golosi risultati
del corso con in famiglia.

https://www.4live.it/2019/11/bambini-a-lezioni-di-sfoglia-a-casa-artusi/ 12
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DAMBINI A LEZIUNI UI dFUUGLIA

NOTIZIE (HTTPS://WWW.EMILIAROMAGNAVINLIT/IT/BLOG/ITEMS?CATEGORY=1) /
31 QCTOBER 2019 (HTTPS://WWW.EMILIAROMAGNAVINLIT/IT/BLOG/ITEMS?DATE=2019-10)

Ai bambini piace molto mettere le mani in pasta e per Casa Artusi, in collaborazione con I’Associazione delle Mariette,
riuscire a trasmettere I’arte della sfoglia, quella che soltanto la generazione delle nostre nonne esercitava
quotidianamente per rendere piil gustosa la vita familiare, & una scommessa sul futuro. Cosi fra i diversi corsi proposti,
quello riservato agli uomini e donne di domani, & organizzato con particolare attenzione.

Quello del 4 novembre, pensato per i bambini da 8 a 13 anni, dedicato per 'appunto alla pasta fresca fatta a mano,
prevede un’introduzione in cui saranno illustrate le materie prime. Poi ogni bambino lavorera nella propria postazione
individuale con accanto la Marietta!

Al termine del corso ogni bambino portera a casa quanto preparato per condividere i golosi risultati del corso con in
famiglia.

Prenotazioni e informazioni:

tel 0543 743138 info@casartusi.it

www.casartusi.it (http://www.casartusi.it) Casa Artusi

https://www.emiliaromagnavini it/it/blog/216-bambini-a-lezioni-di-sfoglia 2/3



31/10/2019 A Casa Artusi corso pratico di cucina per bambini — Sestopotere

SESTOPOTERE

on line dal 1999

EMILIA-ROMAGNA v NORDITALIA  CENTRO ITALIA  POLITICAE CITTA  SOCIETA, CULTURA, SPORT

ECONOMIA E WEB

.o [
b o

: e
i

| == | y

— <

ﬂj ¥ 4 “f'a

g

-

- L - -A

L_I

Forli - Cesena

A Casa Artusi corso pratico di
cucina per bambini

£9 30 Ottobre 2019 & mcolonna ® 0 Commenti

(Sesto Potere) - Forlimpopoli - 30 ottobre 2019 - Ai bambini piace molto
mettere le mani in pasta e per Casa Artusi, in collaborazione con
I'Associazione delle Mariette, riuscire a trasmettere l'arte della sfoglia, quella
che soltanto la generazione delle nostre nonne esercitava quotidianamente
per rendere pil gustosa la vita familiare, & una scommessa sul futuro. Cosi
fra i diversi corsi proposti, quello riservato agli uomini e donne di domani, &
organizzato con particolare attenzione.

https://sestopotere com/a-casa-artusi-corso-pratico-di-cucina-per-bambini/
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Quello del 4 novembre,

pensato per i bambinida 8 a

13 anni, dedicato per

l'appunto alla pasta fresca

fatta a mano, prevede
un‘introduzione in cui

saranno illustrate le materie

prime.

Poi ogni bambino lavorera nella propria postazione individuale con accanto
la piu esperta Marietta!

Al termine del corso ogni bambino portera a casa quanto preparato per
condividere i golosi risultati del corso con i parenti in famiglia.

Info: www.casartusi.it

https://sestopotere com/a-casa-artusi-corso-prati co-di-cucina-per-bambini/
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A Casa Artusi corso pratico di cucina per
bambini

(Sesto Potere) — Forlimpopoli — 30 ottobre 2019 — Ai bambini piace molto mettere le mani in
pasta e per Casa Artusi, in collaborazione con I’ Associazione delle Mariette, riuscire a trasmettere
Iarte della sfoglia, quella che soltanto la generazione delle nostre nonne esercitava
quotidianamente per rendere pill gustosa la vita familiare, & una scommessa sul futuro. Cosi fra i
diversi corsi proposti, quello riservato agli uomini ¢ donne di domani, & organizzato con
particolare attenzione. Quello del 4 novembre, pensato per i bambini da 8 a 13 anni, dedicato per
I’appunto alla pasta fresca fatta a mano, prevede un’introduzione in cui saranno illustrate le
materie prime.

Poi ogni bambino lavorera nella propria postazione individuale con accanto la pili esperta
Marietta!

Al termine del corso ogni bambino portera a casa quanto preparato per condividere i golosi
risultati del corso con i parenti in famiglia.

§ Tutti i diritti riservati
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Settimana della cucina italiana nel mondo:
Artusi protagonista della missione in Germania promossa dalla
Regione Emilia-Romagna

Forlimpopoli (15 novembre 2019) - Casa Artusi al fianco della Regione
Emilia—Romagna. Insieme in Germania in occasione della IV Settimana della cucina
italiana nel mondo per promuovere 'agroalimentare emiliano-romagnolo, settore che da
lavoro, produce reddito e rappresenta un’eccellenza nel mondo. Tre le citta al centro della
missione: Berlino, Monaco e Francoforte.

NellAmbasciata di Berlino ur’intera giornata & stata dedicata alle eccellenze regionali,
alle azioni contro [italian sounding e alla dieta mediterranea. Un evento nel quale sono
intervenuti anche Francesco Capozzi (Dipartimento di Scienze e Tecnologie Agro-
Alimentari UNIBO e componente del Comitato Scientifico di Casa Artusi) e Luigi Angelini
(Responsabile delle relazioni istituzionali, Technogym - Wellness Foundation). Nel corso
della cerimonia di inaugurazione, ricordando Federico Fellini nel nome del grande cinema
italiano, e la cultura gastronomica italiana, in nome di Pellegrino Artusi, la Presidente di
Casa Artusi, Laila Tentoni ha concluso la lunga giornata con un intervento sulla cucina
domestica.

In prossimita delle celebrazioni del 2020 in occasione del bicentenario della nascita, il
Presidente Stefano Bonaccini e I'Assessore Simona Caselli hanno inaugurato la mostra
dedicata a Pellegrino Artusi e allunita della cucina italiana, allestita negli spazi
dellambasciata a Berlino.

Sempre a Berlino ci sono state altre attivita del’Assessorato all'Agricoltura negli spazi del
Markthalle Neun, luogo prediletto dai millennials dedicato all'innovazione gastronomica. Li
sono stati ospitati show cooking e dimostrazioni di pasta tirata al mattarello, secondo un
ideale percorso lungo la via Emilia, in collaborazione con 'Associazione delle Mariette di
Forlimpopoli.

A Monaco, invece, Casa Artusi ha collaborato a una masterclass rivolta a chef tedeschi e
alla supervisione dell'evento programmato nella sede del Consolato italiano.

Ultima tappa, infine a Francoforte con show cooking e workshop, rivolti sia a operatori del
settore, sia a food lovers. In tale sede Casa Artusi & stata al centro di un contest
imperniato proprio sulle ricette de “La scienza in cucina e l'arte di mangiar bene’: due
squadre di concorrenti, capeggiate entrambe da un maestro di cucina di Casa Artusi e da
uno chef tedesco, hanno preparato una ricetta tratta dal libro del grande Pellegrino,
utilizzando alcuni ingredienti di alta qualita forniti dai consorzi di tutela DOP/IGP della
Regione Emilia-Romagna. | partecipanti sono stati chiamati a dare prova delle loro
capacitad e delle competenze richieste per essere ambasciatori della cucina emiliano-
romagnola.



Questa & la quarta edizione della Settimana della cucina italiana nel mondo. Dopo New York, Cina e
Canada, questanno la scelta & caduta sulla Germania, perché, come ha ricordato I'Assessore Simona
Caselli, & oggi il principale mercato di destinazione dell'agroalimentare emiliano-romagnolo, un Paese che
apprezza le eccellenze della food valley con importanti opportunita di crescita. E’ il principale acquirente
estero dei prodotti emiliano — romagnoli, con una quota di oltre il 18%, per un valore complessivo di quasi
1,2 miliardi di euro. L'obiettivo della missione regionale & di consolidare questa supremazia e propiziame la
crescita, nel nome della qualita e della lotta alle imitazioni, e per raggiungerlo la Regione ha puntato sul
gioco di squadra, schierando i ‘campioni’ della Food Valley: oltre a Casa Artusi le Universita di Bologna,
Parma e Piacenza, il Cnr e la Fao, I'lspettorato tutela della qualitd e repressione frodi del ministero delle
Politiche agricole, le Confederazioni agricole, Alleanza delle Cooperative.

E ancora: Barilla, Technogym, Enoteca regionale Emili-Romagna, Unioncamere Emilia-Romagna,
i Centri agroalimentari di Parma e Bologna, il Mercato ortofrutticolo di Cesena, Assica. Tra i Consorzi di
prodotti a indicazione geografica: Aceto Balsamico di Modena Igp, Aceto Balsamico tradizionale di Modena
Dop, Mortadella Bologna Igp, Parmigiano Reggiano Dop, Riso del Delta del Po Igp, Prosciutto di Parma
Dop, Salumi Piacentini.

Forlimpopoli, 15 novembre 2019

Ufficio Stampa Casa Artusi
Agenzia PrimaPagina Cesena
(Filippo Fabbri— Anna Frabotta)
tel. 3471567681
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Artusi protagonista con E-R in Germania

(ANSA) - BOLOGNA, 15 NOV - Casa Artusi al fianco dellaRegione Emilia-Romagna, in
Germania, in occasione della quartaSettimana della cucina jtaliana nel mondo per
promuoverel'agroalimentare, settore che di lavoro, produce reddito erappresenta un'eccellenza nel
mondo. Tre le citta al centrodella missione: Berlino, Monaco e Francoforte.

Nell'ambasciata di Berlino una giornata & stata dedicata alleeccellenze regionali, alle azioni
contro l'italian sounding ealla dieta mediterranea; in prossimita delle celebrazioni 2020in
occasione del bicentenario della nascita, il presidenteStefano Bonaccini e I'assessore Simona
Caselli hanno inauguratola mostra dedicata a Pellegrino Artusi ¢ all'unita della cucinaitaliana. A
Monaco Casa Artusi ha collaborato ad una masterclassrivolta a chef tedeschi e alla supervisione
dell'eventoprogrammato nella sede del Consolato italiano. A Francoforte infine, show cooking e
workshop, rivolti a operatori del settoree ‘food lovers'.

"La Germania - ricorda Caselli - & oggi il principale mercatodi destinazione dell'agroalimentare
emiliano-romagnolo, un Paeseche apprezza le eccellenze della food valley con
importantiopportunita di crescita. E' il principale acquirente estero deiprodotti
emiliano-romagnoli, con una quota di oltre il 18%, perun valore complessivo di quasi 1,2 miliardi
di euro".(ANSA).

§  Tutti i diritti riservati
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Artusi protagonista in Germania nella "Settimana della cucina
italiana nel mondo™

In prossimita delle celebrazioni del 2020 in occasione del bicentenario della nascita, il presidente Stefano Bonaccini e I'assessore
Simona Caselli hanno inaugurato la mostra dedicata a Pellegrino Artusi
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li ¢ emiliano-romagnolo, settore che dé lavaro, produce reddito e rappresenta un’eccellenza nel monda. Tre le citta al centro della missione: Berlino, Monaco e

Francoforte. Nell’ Ambasciata di Berlino un’intera giornata € stata dedicata alle eccellenze regionali, alle azioni contro I'italian sounding e alla dieta mediterranea. Un
evento nel quale sono intervenuti anche Francesco Capozzi (Dipartimento di Scienze e Tecnologie Agro-Alimentari Unibo ¢ componente del Comitato Scientifico di Casa Artusi) e
Luigi Angelini (responsabile delle relazioni istituzionali, Technogym - Wellness Foundation). Nel corso della cerimonia di inaugurazione, ricordando Federico Fellini nel nome del
grande cinema italiano, € la cultura gastronomica italiana, in nome di Pellegrino Artusi, 1a Presidente di Casa Artusi, Laila Tentoni ha concluso la lunga giornata con un intervento
sulla cucina domestica.
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C asa Artusi a fianco della Regione Emilia-Romagna. Insieme in Germania in occasione della quarta Settimana della cucina italiana nel mondo per promuovere

In prossimita delle celebrazioni del 2020 in occasione del bicentenario della nascita, il presidente Stefano B iniel’ ¢ Simona Caselli hanno inaugurato la mostra

dedicata a Pellegrino Artusi e all’unita della cucina italiana, allestita negli spazi dell’ambasciata a Berlino. Sempre a Berlino ci sono state altre attivita dell’Assessorato

all” Agricoltura negli spazi del Markthalle Neun, luogo prediletto dai millennials dedicat all’innovazione gastronomica, Li sono stati ospitati show cooking e dimostrazioni di pasta

tirata al mattarello, secondo un ideale percorso lungo la via Emilia, in collaborazione con I Associazione delle Mariette di Forlimpopoli. A Monaco, invece, Casa Artusi ha
llabarato a una lass rivolta & chef tedeschi e alla supervisione dell”evento programmato nella sede del Consolato italiano.

Ultima tappa, infine a Francoforte con show cooking ¢ workshop, rivolti sia a operatori del settore, sia a food lovers. In tale sede Casa Artusi & stata al centro di un contest imperniato
proprio sulle ricette de “La scienza in cucina ¢ 1"arte di mangiar bene”: due squadre di concorrenti, capeggiate entrambe da un maestro di cucina di Casa Artusi e da uno chef tedesco,
hanno preparato una ricetta tratta dal libro del grande Pellegrino, utilizzando alcuni ingredienti di alta qualita fomiti dai consorzi di tutela DOP/IGP della Regione Emilia-Romagna. I

1

partecipanti sono stati chiamati a dare prova delle loro capacita € delle p richieste per essere iatori della cucina emiliano-romagnola.

Questa ¢ la quarta edizione della Settimana della cucina italiana nel mondo. Dopo New York, Cina e Canada, quest’anno Ja scelta € caduta sulla Germania, perché, come ha ricordato
1* Assessore Simona Caselli, & oggi il principale mercato di destinazione dell"agroalimentare emiliano-romagnolo, un Paese che apprezza le eccellenze della food valley con
importanti opportunita di crescita, E’ il principale acquirente estero dei prodotti emiliano — romagnoli, con una quota di oltre il 18%, per un valore complessivo di quasi 1,2 miliardi
di euro. Lobiettivo della missione regionale & di consolidare questa supremazia e propiziarne la crescita, nel nome della qualita e della lotta alle imitazioni, e per raggiungerlo la
Regione ha puntato sul gioco di squadra, schierando i ‘campioni’ della Food Valley: oltre a Casa Artusi le Universita di Bologna, Parma e Piacenza, il Cnr e 1a Fao, I'Ispetiorato
tutela della qualita & repressione frodi del ministero delle Politiche agricole, le Confederazioni agricole, Alleanza delle Cooperative. E ancora Barilla, Technogym, Enoteca regionale
Emili-Romagna, Unioncamere Emilia-Romagna, i Centri agroali i di Parma e Bologna, il Mercato ortofrutticolo di Cesena, Assica. Tra i Consorzi di prodotti a indicazione
geografica: Aceto Balsamico di Modena Igp, Aceto Balsamico tradizionale di M dena Dop, Mortadella Bologna Igp, Parmigiano Reggiano Dop, Riso del Delta del Po Igp,
Prosciutto di Parma Dop, Salumi Piacentini.

In Evidenza
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GINEVRA\ aise\ - Tuttic_.i.. .....i .n pasta’.

Nelambito della Settimana della cucina

italiana nel mondo, la Camera di commercio italiana per la Svizzera ha organizzato a
Ginevra un atelier per imparare a fare la pasta, dedicato ai bambini.

Con il supporto di un maestro pastaio, infatti, i piccoli partecipanti apprenderanno i trucchi
per realizzare un buon piatto di pasta.

L'appuntamento & per il 24 novembre alle 11 presso il ristorante La Fumisterie- Chez Ernest
(rue de Noirettes 21, Carouge, Genéve). Dopo aver realizzato |a pasta con le proprie manii
bambini potrannoc degustare il loro operato. Il costo deil'atelier & di 10 CHF ed & dedicato ai
bambini dai 7 ai 12 anni.

Per partecipare ci si iscrive inviando una emalil a infogva@ccis.ch.

L'evento dedicato ai bambini & sclo una delie attivita organizzate dalla Camera di commercio
con il sostegno del’ENIT e del Consolato Generale d’ltalia a Ginevra, dedicate alla
Settimana della cucina taliana ne! mondo. L'intera giornata del 24 novembre sara dedicata
al’eccellenza enogastronomica italiana e vedra I'esclusiva partecipazione di Casa Artusi.
(aise)

Iscrivili per ricevere notizie aggiornate.

Nome e Cogname

Organizzazione

https://aise.it/associaz.ioni/bimbi-con—lc~mani-in-pasta—appuntamento—per—i—piﬁ-piccoli-a—ginevral 138031/1
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Romagnanotizie.

Settimana della cucina italiana nel mondo: Artusi
protagonista della missione in Germania promossa dalla
Regione Emilia-Romagna

Venerdi 15 Novembre 2019

Casa Artusi al fianco della Regione Emilia-Romagna. Insieme in Germania in occasione
della IV Settimana della cucina italiana nel mondo per promuovere 1'agroalimentare
emiliano-romagnolo, settore che da lavoro, produce reddito e rappresenta un’eccellenza
nel mondo. Tre le citta al centro della missione: Berlino, Monaco e Francoforte.

Nell’Ambasciata di Berlino un'’intera giornata & stata dedicata alle eccellenze regionali,
alle azioni contro l'italian sounding e alla dieta mediterranea. Un evento nel quale sono
intervenuti anche Francesco Capozzi (Dipartimento di Scienze e Tecnologie Agro-
Alimentari UNIBO e componente del Comitato Scientifico di Casa Artusi) e Luigi Angelini
(Responsabile delle relazioni istituzionali, Technogym - Wellness Foundation). Nel corso
della cerimonia di inaugurazione, ricordando Federico Fellini nel nome del grande cinema
italiano, e la cultura gastronomica italiana, in nome di Pellegrino Artusi, la Presidente di
Casa Artusi, Laila Tentoni ha concluso la lunga giornata con un intervento sulla cucina
domestica.

In prossimita delle celebrazioni del 2020 in occasione del bicentenario della nascita,
il Presidente Stefano Bonaccini e I’Assessore Simona Caselli hanno inaugurato la mostra
dedicata a Pellegrino Artusi e all'unita della cucina italiana, allestita negli spazi
dell’ambasciata a Berlino.

Sempre a Berlino ci sono state altre attivita dell’Assessorato all’Agricoltura negli spazi
del Markthalle Neun, luogo prediletto dai millennials dedicato all’innovazione
gastronomica. Li sono stati ospitati show cooking e dimostrazioni di pasta tirata al
mattarello, secondo un ideale percorso lungo la via Emilia, in collaborazione con
I'Associazione delle Mariette di Forlimpopoli.

A Monaco, invece, Casa Artusi ha collaborato a una masterclass rivolta a chef tedeschi e
alla supervisione dell’evento programmato nella sede del Consolato italiano.

Ultima tappa, infine a Francoforte con show cooking e workshop, rivolti sia a operatori
del settore, sia a food lovers. In tale sede Casa Artusi e stata al centro di un contest
imperniato proprio sulle ricette de “La scienza in cucina e l'arte di mangiar bene”: due
squadre di concorrenti, capeggiate entrambe da un maestro di cucina di Casa Artusi e da
uno chef tedesco, hanno preparato una ricetta tratta dal libro del grande Pellegrino,
utilizzando alcuni ingredienti di alta qualita forniti dai consorzi di tutela DOP/IGP della
Regione Emilia-Romagna. I partecipanti sono stati chiamati a dare prova delle loro
capacitd e delle competenze richieste per essere ambasciatori della cucina emiliano-
romagnola.

RomagnaNotizie “1/2-  18.11.2019
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Casa Artusi protagonista in Germania nella “Settimana

Casa Artusi al fianco della Regione Emilia-Romagna. Insieme in Germania in occasione della IV
Settimana della cucina italiana nel mondo per promuovere |'agroalimentare emiliano-
romagnolo, settore che da lavoro, produce reddito e rappresenta un’eccellenza nel mondo. Tre
le citta al centro della missione: Berlino, Monaco e Francoforte.

Nell’Ambasciata di Berlino un’intera giornata & stata dedicata alle eccellenze regionali, alle azioni
contro l'italian sounding e alla dieta mediterranea.

Un evento nel quale sono intervenuti anche Francesco Capozzi dipartimento di scienze
tecnologie Agro-Alimentari Unibo e componente del Comitato Scientifico di Casa Artusi e Luigi
Angelini responsabile delle relazioni istituzionali, Technogym - Wellness Foundation. Nel corso
della cerimonia di inaugurazione, ricordando Federico Fellini nel nome del grande cinema
italiano, e la cultura gastronomica italiana, in nome di Pellegrino Artusi, la Presidente di Casa
Artusi, Laila Tentoni ha concluso la lunga giornata con un intervento sulla cucina domestica.

In prossimita delle celebrazioni del 2020 in occasione del bicentenario della nascita, il
presidente Stefano Bonaccini e I'assessore Simona Caselli hanno inaugurato la mostra dedicata
a Pellegrino Artusi e all’'unita della cucina italiana, allestita negli spazi dell’'ambasciata a
Berlino. Sempre a Berlino ci sono state altre attivita dell’Assessorato all’Agricoltura negli spazi
del Markthalle Neun, luogo prediletto dai millennials dedicato all'innovazione gastronomica. Li

https://www dlive it/2019/11/casa-artusi-protagonista-in-germania-nella-settimana-dell a-cucina-italiana-nel-mondo/ 172



18/11/2019 Casa Artusi protagonista in Germania nella "Settimana della cucina italiana nel mondo" « 4liveit

sono stati ospitati show cooking e dimostrazioni di pasta tirata al mattarello, secondo un ideale
percorso lungo la via Emilia, in collaborazione con I’Associazione delle Mariette di Forlimpopoli.

A Monaco, invece, Casa Artusi ha collaborato a una masterclass rivolta a chef tedeschi e alla
supervisione dell’'evento programmato nella sede del Consolato italiano. Uitima tappa, infine a
Francoforte con show cooking e workshop, rivolti sia a operatori del settore, sia a food lovers. In
tale sede Casa Artusi & stata al centro di un contest imperniato proprio sulle ricette de “La
scienza in cucina e I'arte di mangiar bene”: due squadre di concorrenti, capeggiate entrambe da
un maestro di cucina di Casa Artusi e da uno chef tedesco, hanno preparato una ricetta tratta
dal libro del grande Pellegrino, utilizzando alcuni ingredienti di alta qualita forniti dai consorzi di
tutela DOP/IGP della Regione Emilia-Romagna. I partecipanti sono stati chiamati a dare prova
delle loro capacita e delle competenze richieste per essere ambasciatori della cucina emiliano-
romagnola.

Staff 4live

Lo Staff comprende tuttii membri di 4live. Attivo fin dalla nascita di 4live {01.07.2011) ha lo scopo di comunicare tutte le informazioni e novita

relative al nostro progetto.

v

Per offrirti un'esperienza di navigazione ottimizzata, utilizziamo cookies, anche di terze parti.
Scorrendo questa pagina o continuando la navigazione sul portale acconsenti al loro impiego in conformita alla nostra Cookie Policy.
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Settimana della cucina, rivive il rito
della pasta fatta a mano

Bigltaly focus
BigitalyFacus é un servizio di news il che offre ir ioni e appr i i sul megiio della presenza Xatiana ne! monde. Dal lunedi al venerdi, offre
un dii i che spazia dalle attivita di cooperazione al made in italy

(18 novembre 2019) Il Giappone va alla scoperta della pasta
fresca fatta a mano, mito e rito dell'Emilia-Romagna. La
chef Carla Brigliadori fara tappa a Tokyo in occasione della
Settimana della cucina italiana nel mondo e nell’occasione
mostrera come realizzare vari formati di pasta fresca fatta a
mano tipici del’Emila-Romagna: tagliatelle, tagliolini,
garganelli e pappardelle. Durante la dimostrazione la chef
spieghera al pubblico come i vari formati vengono utilizzati
nelle ricette tipiche, raccontando aneddoti sulla pasta e
dando consigli di degustazione. L'appuntamento — in italiano
con traduzione consecutiva in giapponese — € in programma
all’lstituto ltaliano di Cultura di Tokyo mercoledi 20
novembre. Brigliadori & responsabile della Scuola di cucina
di Casa Artusi, dove organizza corsi rivolti ad appassionati,
turisti e professionisti. Valorizza la cucina casalinga,
promuovendo il territorio emiliano-romagnolo e i suoi
prodotti.

(© 9Colonne - citare la fonte,
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A Berlino la Dieta Mediterranea tra educazione e
convivialita

giovedi, 21 Novembre, 2019 in NOTIZIE INFORM
SETTIMANA DELLA CUCINA ITALIANA

BERLINO — In occasione della IV Settimana della Cucina Italiana nel mondo, due eventi inaugurali, 1’11 e il 12
novembre, incentrati sul tema “Educazione Alimentare: Cultura del gusto™, sono stati organizzati dall’Ambasciata d’Italia
a Berlino in collaborazione con Casa Artusi e Regione Emilia-Romagna.

L’ 11 novembre 2019 nel Salone delle Feste dell’ Ambasciata si & tenuto “A Taste of Italy — Emilia Romagna’s Food Valley
meets Berlin”, una serie di workshop, conferenze e degustazioni aventi come tema principale la necessita di promuovere
la dieta mediterranea come modello di corretta nutrizione, ma anche di difendere I’autenticita dei prodotti italiani,
contrastando il fenomeno dell’Italian sounding.

La dieta mediterranea, patrimonio dell’Unesco dal 2010, &, nelle parole dell’ Ambasciatore d’Italia in Germania Luigi
Mattiolo, “esempio emblematico di dieta sostenibile, sia per la persona, che per il pianeta [...], molto di pill di un elenco
di ingredienti da ingerire, essa & innanzitutto un convivium, un modo di stare assieme.”

All’evento ha partecipato il Presidente di Federalimentare, Ivano Vacondio, che ha espresso forte critica relativamente alla
recente proposta dell’introduzione del c.d. Nutri-Score, ossia I’apposizione, a livello europeo, di un colore verde, giallo, 0
rosso sulla confezione dei prodotti alimentari, per indicarne la minore o maggiore salubrita. Il presidente Vacondio ha
infatti sottolineato che “Non ha senso discriminare individualmente i cibi affibbiando loro un colore del semaforo
sull’etichetta. Gli alimenti vanno considerati sani se fanno parte, 0 meno, di una dieta equilibrata e se sono assunti nella
giusta misura”.

In chiusura dell’evento & stata aperta 1’esposizione sullo scrittore e gastronomo Pellegrino Artusi, grande “narratore” della
cucina italiana, in vista delle celebrazioni del suo bicentenario nel 2020.

La due giorni si & poi conclusa con una serie di Masterclass di cucina, condotte da Casa Artusi il 12 novembre al mercato
coperto Markthalleneun.

Entrambe le iniziative hanno potuto contare sulla partecipazione del Presidente della Regione Emilia-Romagna, Stefano
Bonaccini, e dell’ Assessore all’ Agricoltura Caccia e Pesca della Regione, Stefania Caselli. (Inform)

https://comunicazioneinform.it/a-berlino-la-dieta-mediterranea-tra-educazione-e-convivialita/
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Settimana cucina italiana: a Berlino la Dieta Mediterranea tra
educazione e convivialita

Data: | 20/11/2019 |

In occasione della IV Settimana della Cucina Italiana nel mondo, I'Ambasciata d'ltalia a Berlino ha organizzato due
eventi inaugurali, I'11 e il 12 novembre 2019, incentrati sul tema “Educazione Alimentare: Cultura del gusto’, in
collaborazione con Casa Artusi e Regione Emilia-Romagna.

L'11 novernbre 2019 nel Salone delle Feste dell’Ambasciata si & tenuto "A Taste of Italy — Emilia Romagna’s Food
Valley meets Berlin’ una serie di workshop, conferenze e degustazioni aventi come tema principale la necessita di
promuovere la dieta mediterranea come modello di corretta nutrizione, ma anche di difendere I'autenticita dei
prodotti italiani, contrastando il fenomeno dell'/talian sounding.

La dieta mediterranea, patrimonio dell'Unesco dal 2010, &, nelle parole dell’Ambasciatore d'ltalia in Germania Luigi
Mattiolo, “esempio emblematico di dieta sostenibile, sia per la persona, che per il pianeta [...], molto di pitt di un
elenco di ingredienti da ingerire, essa & innanzitutto un convivium, un modo di stare assieme.’

All'evento ha partecipato il Presidente di Federalimentare, lvano Vacondio, che ha espresso forte critica relativamente

alla recente proposta dell'introduzione del c.d. Nutri-Score, ossia I'apposizione, a livello europeo, di un colore verde,
giallo, o rosso sulla confezione dei prodotti alimentari, per indicarne la minore o maggiore salubrita. Il presidente
Vacondio ha infatti sottolineato che “Non ha senso discriminare individualmente i cibi affibbiando loro un colore del
semaforo sull'etichetta. Gli alimenti vanno considerati sani se fanno parte, o meno, di una dieta equilibrata e se sono
assunti nella giusta misura”

In chiusura dell’evento & stata aperta |'esposizione sullo scrittore e gastronomo Pellegrino Artusi, grande “narratore”
della cucina italiana, in vista delle celebrazioni del suo bicentenario nel 2020.

La due giorni si & poi conclusa con una serie di Masterclass di cucina, condotte da Casa Artusi il 12 novembre al
mercato coperto Markthalleneun.

Entrambe le iniziative hanno potuto vantare la partecipazione del Presidente della Regione Emilia-Romagna Stefano
Bonaccini, e dell'Assessore all'Agricoltura, Caccia e Pesca della Regione, Stefania Caselli.

Tags: | Cultura || Europa H Settimana dellaCucina Italiana 2019 H Promozione Integrata
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Anche quest’anno sono state numerosissime le iniziative

organizzate per celebrare la Settimana della cucina italiana
nel mondo, ed una delle ultime sara il 25 novembre a
Parigi, dove sara I'Unione Ristoranti Buon Ricordo a
rappresentare ufficialmente, e per il secondo anno
consecutivo, la cucina italiana all’Ambasciata d’'Italia

a Parigi in occasione del gran finale dell‘iniziativa, ormai
tradizionale appuntamento autunnale che propone a livello

internazionale sapori, valori e cultura dell’enogastronomia
della penisola, valorizzandone i prodotti agroalimentare e la
cucina di qualita.

La Settimana della Cucina Italiana a Parigi

Dodici i ristoranti presenti a Parigi: La Manuelina di Recco, I
5 Campanili di Busto Arsizio, Boccadoro di Noventa
Padovana, La Forchetta di Parma, Al Cavallino Bianco di
Polesine Parmense, Osteria di Fornio di Fidenza, Osteria in
Scandiano di Scandiano, La Fefa di Finale Emilia, Da Delfina
di Artimino, Lo Stuzzichino di Massa Lubrense, L’Antico
Borgo di Morano Calabro. A coordinarli, la Famiglia Mori del

Mori Venice Bar di Parigi, conosciutissimo ristorante italiano nel cuore della capitale
francese.

Settimana della Cucina Italiana in Germania

Casa Artusi di Forlimpopoli, al fianco della Regione Emilia-Romagna, sono stati
invece insieme in Germania in occasione delia IV Settimana della cucina italiana nel mondo

https://www foodandsoon.com/settimana-della-cucina-italiana-nel-mondo-ovunque-iniziative-per-omaggiarla/
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per promuovere |‘agroalimentare emiliano-romagnolo, settore che da lavoro, produce
reddito e rappresenta un’eccellenza nel mondo.

Tre le citta al centro della missione: Berlino, Monaco e
Francoforte; nell’Ambasciata di Berlino un‘intera giornata &
stata dedicata alle eccellenze regionali, alle azioni

contro /ftalian sounding e alla dieta mediterranea.

A Monaco di Baviera Casa Artusi ha collaborato a una
masterclass rivolta a chef tedeschi e alla supervisione
dell’evento programmato nella sede del Consolato italiano.

Ultima tappa infine a Francoforte con show cooking e
workshop, rivolti sia a operatori del settore, sia a food
lovers. In tale sede Casa Artusi & stata al centro di un
contest imperniato proprio sulle ricette de “La scienza in
cucina e l'arte di mangiar bene”: due squadre di

concorrenti, capeggiate entrambe da un maestro di cucina
di Casa Artusi e da uno chef tedesco, hanno preparato una ricetta tratta dal libro del grande
Pellegrino Artusi, utilizzando alcuni ingredienti di alta qualita forniti dai consorzi di tutela
Dop/Igp della Regione Emilia-Romagna.

Advertisement

I partecipanti sono stati chiamati a dare prova delle loro capacita e delle competenze
richieste per essere ambasciatori della cucina emiliano-romagnola.

Settimana della Cucina Italiana a Montreal

In occasione della Settimana della Cucina Italiana che si & svolta a Montreal, in Canada,
nei giorni scorsi, il Consorzio Vini di Romagna e quello del Lambrusco hanno accompagnato
una decina di aziende della regione per un educational per professionisti e appassionati,

https://www.foodandscon .com/settimana-della-cucina-italiana-nel-mondo-ovunque-iniziative-per-omaggiarla/
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wine dinner insieme a desk di degustazione specifici per
aziende ancora non distribuite in quella regione,

Tra queste sono state protagoniste 3 aziende forlivesi: Celli
di Bertinoro, Poderi dal Nespoli di Civitella di Romagna,
Fattoria Nicolucci di Predappio.

La recente apertura a un sistema di piccoli importatori

diretti accanto al collaudato e piti impegnativo filtro del monopolio SAQ, hanno impresso
nuovo dinamismo alle esportazioni italiane in Canada e allargato Vinteresse di quel mercato
verso i vini dell'Emilia-Romagna.

https://www foodandsoon.com/settimana-della-cucina-italiana-nel-mondo-ovunque-iniziative-per-omaggiarla/ 33
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Cucina Italiana altrove: Casa Artusi protagonista
in Argentina, Brasile e Berlino

Assessore Rambelli: “Con gli eventi promossi dalla Consulta degli emiliano-
romagnoli nel Mondo si inizia a dare forma al programma per il bicentenario
della nascita di Artusi del 2020 che avra carattere internazionale”

Forlimpopoli (20 novembre 2019) - Partivano con valige piena di aspettative verso terre lontane dove il
senso di appartenenza, sviscerato da traversate oceaniche e lingue ancora sconosciute, si faceva sentire
forte e si rifletteva in cose semplici, come la cucina.

Prende le mosse da questa riflessione il progetto “Cucina Italiana altrove” promosso dal Comune di
Forlimpopoli e dalla Consulta degli emiliano-romagnoli nel Mondo in collaborazione con Casa Artusi e con il
sostegno del’Assemblea Legislativa della Regione Emilia Romagna, che nei giorni scorsi ha visto le riceite
artusiane, i prodotti certificati del’Emilia-Romagna e Artusi protagonisti di laboratori, degustazioni e
conferenze in Argentina, Brasile e Berlino.

In Argentina le iniziative sulla cultura gastronomica della nostra regione si sono svolte nelle citta di La Plata,
Mar del Plata e Villa Regina (Patagonia) e sono state coordinate da Carlos Malacalza ed Emilio Becchi.
Presenti il professor Bruno Marangoni (Universita di Bologna, Dipartimento Agricoltura) e Renato Bolsieri,
Maestro della Scuola di Cucina di Casa Artusi, che si & avvalso della collaborazione degli chef argentini
ospitati la scorsa primavera nella Scuola di cucina Casa Artusi per un periodo di formazione.

Incontri e laboratori di cucina sono andati in scena anche in Brasile in collaborazione con il Circolo emiliano-
romagnoli di San Paolo dove le attivitd sono state coordinate da Eduardo Morelli. Qui, ad accompagnare
Renato Bolsieri nelle attivita di formazione, c’era Giordano Conti, membro del Comitato Scientifico Casa
Artusi.

Il progetto si & concluso a Berlino dove, presso lo "Zunftwirtschaft’, si & tenuto un incontro sul manuale
artusiano organizzata in collaborazione con la Consulta "Emilia-Romagna in Berlin" e con I'Associazione
Dante Alighieri. Alla serata sono intervenuti anche la senatrice del Parlamento italiano Laura Garavini e il
vicepresidente della Consulta "Emiliano Romagnoli nel mondo" Alessandro Cardinali.

Ad introdurre lincontro era presente I'Assessore alla Cultura del Comune di Forlimpopoli Paolo
Rambelli che ha commentato cosi l'iniziativa: "L'evento promosso dalla consulta Emilia-Romagna in Berlin
non é stata solo I'occasione per promuovere ulteriormente l'opera di Artusi e delle eccellenze gastronomiche
italiane cui il manuale rinvia, ma anche per cominciare a dare forma con le diverse realta istituzionali ed
associative di Berlino, a partire dall’Ambasciata alle associazioni intervenute, al programma per il
bicentenario della nascita di Artusi che ricorrera nel 2020 e che non potra che avere un caraltere
internazionale”.

Nel corso della serata si & svolta anche una dimostrazione sulla preparazione della pasta fresca fatta a
mano, mito e rito lungo la via Emilia, affidata allAssociazione delle Mariette, rappresentata da Teresa
Margheritini.

Forlimpopoli, 20 novembre 2019

Ufficio Stampa Casa Artusi
Agenzia PrimaPagina Cesena
(Filippo Fabbri— Anna Frabotta)
tel. 3471567681
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Casa Artusi e la cucina ‘altrove’

Progetto promosso dal Comune di Forlimpopoli nelle terre dell'emigrazione: Argentina, Brasile e Germania

Partivano con valige piene di
aspettative verso terre lontane
dove il senso di appartenenza,
sviscerato da traversate oceani-
che e lingue ancora sconosciu-
te, si faceva sentire forte e si ri-
fletteva in cose semplici, come
la cucina. Prende le mosse da
questa riflessione il progetto
‘Cucina ltaliana altrove’ promos-
so dal Comune di Forlimpopoli
e dalla Consulta degli emiliano-
romagnoli nel Mondo in collabo-
razione con Casa Artusi e con il
sostegno della Regione, che nei
giorni scorsi ha visto le ricette
artusiane, i prodotti certificati
dell’Emilia-Romagna e Artusi
protagonisti di laboratori, degu-
stazioni e conferenze in Argenti-
na, Brasile e Berlino.

In Argentina le iniziative sulla
cultura gastronomica della no-
stra regione si sono svolte a La
Plata, Mar del Plata e Villa Regi-
na (Patagonia), dove é interve-
nuto Renato Bolsieri, maestro
dells Scuola di cucina di Casa
Artusi, che si & avvalso della col-
laborazione degli chef argentini
ospitati la scorsa primavera dal-
la stessa scuola per un periodo
di formazione.

Incontri e laboratori di cucina
sono andati in scena anche in
Brasile in collaborazione con il
Circolo emilianc-romagnoli di
San Paolo. Qui, ad accompagna-
re Bolsieri nelle attivita di forma-
zione, c’era Giordano Conti,
membro del Comitato Scientifi-
co Casa Artusi.

il progetto si & concluso a Berli-

no dove, presso lo ‘Zunftwirts-
chaft’, si & tenuto un incontro
sul manuale artusiano organiz-
zato con la Consulta ‘Emilia-Ro-
magna in Berlin’ e I'associazio-

ne Dante Alighieri. Alla serata so-
no intervenuti la senatrice Laura
Garavini e il vicepresidente del-
la Consulta Emiliano-Romagnoli
nel mondo Alessandro Cardina-

li. A introdurre I‘incontro l'asses-
sore alla cultura del Comune di
Forlimpopoli, Paolo Rambelli.
«L'evento promosso dalla Con-
sulta Emilia-Romagna in Berlin -
commentato l'assessore - non
& stata solo l'occasione per pro-
muovere |'opera di Artusi e del-
le eccellenze gastronomiche ita-
liane cui il manuale rinvia, ma
anche per cominciare a dare for-
ma con le diverse realta istituzio-
nali e associative di Berlino,
dall’ambasciata alle associazio-
ni intervenute, al programma
per il bicentenario della nascita
di Artusi nel 2020 e che non po-
tra che avere un carattere inter-
nazionale». Si & svolta anche
una dimostrazione sulla prepara-
zione della pasta fresca fatta a
mano, affidata all’associazione
delle Mariette, rappresentata da
Teresa Margheritini.

Matteo Bondi

Incontri e laboratori
in Sudamerica,

evento a Berlino sul
manuale artusiano

§ Tuttii diritti riservati
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Casa Artusi protagonista in
Argentina, Brasile e Berlino

£4 20 Novembre 2019 & mcolonna @ 0 Commenti

(Sesto Potere) - Forlimpopoli - 20 novembre 2019 - Partivano con valige
piena di aspettative verso terre lontane dove il senso di appartenenza,
sviscerato da traversate oceaniche e lingue ancora sconosciute, si faceva
sentire forte e si rifletteva in cose semplici, come la cucina.

Prende le mosse da questa riflessione il progetto “Cucina ltaliana

altrove” promosso dal Comune di Forlimpopoli e dalla Consulta degli
emiliano-romagnoli nel Mondo in collaborazione con Casa Artusi e con il
sostegno dell’Assemblea Legislativa della Regione Emilia Romagna, che nei

https://sestopotere.com/casa-artusi-protagonista-in-argentina-brasile-e-berlino/
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giorni scorsi ha visto le
ricette artusiane, i prodotti
certificati dell'Emilia-
Romagna

e Artusi protagonisti di
laboratori, degustazioni e
conferenze in Argentina,
Brasile e Berlino (ved/ foto in
basso).

casa artusi
In Argentina le iniziative

sulla cultura gastronomica
della nostra regione si sono svolte nelle citta di La Plata, Mar del Plata e Villa
Regina (Patagonia) e sono state coordinate da Carlos Malacalza ed Emilio
Becchi. Presenti il professor Bruno Marangoni (Universita di Bologna,
Dipartimento Agricoltura) e Renato Bolsieri, Maestro della Scuola di Cucina
di Casa Artusi, che si & awalso della collaborazione degli chef argentini
ospitati la scorsa primavera nella Scuola di cucina Casa Artusi per un
periodo di formazione.

Incontri e laboratori di
cucina sono andati in scena
anche in Brasile in
collaborazione con il Circolo
emiliano-romagnoli di San
Paolo dove le attivita sono
state coordinate da Eduardo
Morelli, Qui, ad
accompagnare Renato

marietta-CasArtusi
Bolsieri nelle attivita di

formazione, c’era Giordano
Conti, membro del Comitato Scientifico Casa Artusi.

Il progetto si & concluso a Berlino dove, presso lo “Zunftwirtschaft”, si e
tenuto un incontro sul manuale artusiano organizzata in collaborazione con
la Consulta “Emilia-Romagna in Berlin” e con I'Associazione Dante Alighieri.
Alla serata sono intervenuti anche la senatrice del Parlamento italiano
Laura Garavini e il vicepresidente della Consulta “Emiliano Romagnoli nel
mondo” Alessandro Cardinali.

Ad introdurre 'incontro era
presente I'Assessore alla
Cultura del Comune di
Forlimpopoli Paolo
Rambelli che ha
commentato cosl
l'iniziativa: “L'evento
promosso dalla consulta

Emilia-Romagna in Berlin

hitps://sestopotere .com/casa-artusi-protagonista-in-argentina-brasile-e-berlino/

Casa Artusi protagonista in Argentina, Brasile e Berlino — Sestopotere

Poste,
vertice
con 4000
sindaci
Piccoli
Comuni

P4 31 Ottobre 2019 @ 0

Comuni,
+16,6%
investim
enti nel
2019

9 16 Ottobre 2019 @ 0O

2 Taglio dei
parlame
ntari,
risparmi
odi

1,35€ a cittadino
4 11 Ottobre 2019 @ 0

Sondaggi
, ltalia
Viva di
Renzi al
5.2%

£ 23 Settembre 2018 ® 0

Renzi
lancia il
movimen
to Italia
Viva

® 0

Sottosegr
etari
Conte
bis. Di
Maio
(Pd): Romagna assente

£ 13 Settembre 2019 ® 0O

2/4



URL :http:/Avww.quotidianodelnord.it/
PAESE :ltalia
TYPE :Web Grand Public

Quotidianodelnord.it

» 20 novembre 2019 - 10:49 > Versione online

Casa Artusi protagonista in Argentina,
Brasile e Berlino

(Sesto Potere) — Forlimpopoli — 20 novembre 2019 — Partivano con valige piena di aspettative
verso terre lontane dove il senso di appartenenza, sviscerato da traversate oceaniche e lingue
ancora sconosciute, si faceva sentire forte e si rifletteva in cose semplici, come la cucina. casa
artusi

Prende le mosse da questa riflessione il progetto “Cucina Italiana altrove” promosso dal Comune
di Forlimpopoli e dalla Consulta degli emiliano-romagnoli nel Mondo in collaborazione con Casa
Artusi e con il sostegno dell’ Assemblea Legislativa della Regione Emilia Romagna, che nei
giorni scorsi ha visto le ricette artusiane, i prodotti certificati dell’Emilia-Romagna e Artusi
protagonisti di laboratori, degustazioni e conferenze in Argentina, Brasile ¢ Berlino ( vedi foto in
basso ).

In Argentina le iniziative sulla cultura gastronomica della nostra regione si sono svolte nelle cittd
di La Plata, Mar del Plata e Villa Regina (Patagonia) ¢ sono state coordinate da Carlos Malacalza
ed Emilio Becchi. Presenti il professor Bruno Marangoni (Universita di Bologna, Dipartimento
Agricoltura) e Renato Bolsieri, Maestro della Scuola di Cucina di Casa Artusi, che si & avvalso
della collaborazione degli chef argentini ospitati la scorsa primavera nella Scuola di cucina Casa
Artusi per un periodo di formazione.

Incontri e laboratori di cucina sono andati in scena anche in Brasile in collaborazione con il
Circolo emiliano-romagnoli di San Paolo dove le attivita sono state coordinate da Eduardo
Morelli. Qui, ad accompagnare Renato

Boisieri nelle attivita di formazione, ¢’era Giordano Conti, membro del Comitato Scientifico Casa
Artusi.

I progetto si & concluso a Berlino dove, presso lo “Zunftwirtschaft”, si & tenuto un incontro sul
manuale artusiano organizzata in collaborazione con la Consulta “Emilia-Romagna in Berlin” e
con I’ Associazione Dante Alighieri. Alla serata sono intervenuti anche la senatrice del Parlamento
italiano Laura Garavini e il vicepresidente della Consulta “Emiliano Romagnoli nel mondo”
Alessandro Cardinali.

Ad introdurre I’incontro era presente 1’ Assessore alla Cultura del Comune di Forlimpopoli Paclo
Rambelli che ha commentato cosi I'iniziativa: “L’evento promosso dalla consulta
Emilia-Romagna in Berlin non ¢ stata solo 1’occasione per promuovere ulteriormente 1’opera di
Artusi e delle eccellenze gastronomiche italiane cui il manuale rinvia, ma anche per cominciare a
dare forma con le diverse realta istituzionali ed associative di Berlino, a partire dall’ Ambasciata
alle associazioni intervenute, al programma per il bicentenario della nascita di Artusi che ricorrera
nel 2020 e che non potra che avere un caratiere internazionale™.

Nel corso della serata si & svolta anche una dimostrazione sulla preparazione della pasta fresca
fatta a mano, mito e rito lungo la via Emilia, affidata all’ Associazione delle Mariette,
rappresentata da Teresa Margheritini.

@ Tuttii diritti riservati



22/11/2019 Cucina Italiana altrove: Casa Artusi protagonista in Argentina, Brasile e Berlino

FORLI"ZAORE , it

Pubblicato su Forli24ore (hitp://www.forli24ore it)

21 novembre 2019 - Forli, Cronaca

Cucina Italiana altrove: Casa Artusi protagonista in
Argentina, Brasile e Berlino

L'assessore Rambelli: "Si inizia a dare forma al programma per il bicentenario della nascita di Artusi del 2020"

Forlimpopoli - Partivano con valige piena di aspettative verso terre lontane dove il senso di appartenenza, sviscerato da
traversate oceaniche e lingue ancora sconosciute, si faceva sentire forte e si rifletteva in cose semplici, come la

cucina. Prende le mosse da questa riflessione il progetto “Cucina Italiana altrove” promosso dal Comune di
Forlimpopoli e dalla Consulta degli emiliano-romagnoli nel Mondo in collaborazione con Casa Artusi e con il sostegno
dell'Assemblea Legislativa della Regione Emilia Romagna, che nei giorni scorsi ha visto le ricette artusiane, i prodotti
certificati dell’Emilia-Romagna e Artusi protagonisti di laboratori, degustazioni e conferenze in Argentina, Brasile e
Berlino.

In Argentina le iniziative sulla cultura gastronomica della nostra regione si sono svolte nelle citta di La Plata, Mar del
Plata e Villa Regina (Patagonia) e sono state coordinate da Carlos Malacalza ed Emilio Becchi. Presenti il professor
Bruno Marangoni (Universita di Bologna, Dipartimento Agricoltura) e Renato Bolsieri, Maestro della Scuola di Cucina di
Casa Artusi, che si & avvalso della collaborazione degli chef argentini ospitati la scorsa primavera nella Scuola di cucina
Casa Artusi per un periodo di formazione.

Incontri e laboratori di cucina sono andati in scena anche in Brasile in collaborazione con il Circolo emiliano-romagnoli
di San Paolo dove le attivith sono state coordinate da Eduardo Morelli. Qui, ad accompagnare Renato Bolsieri nelle
attivita di formazione, ¢’era Giordano Conti, membro del Comitato Scientifico Casa Artusi.

Il progetto si & concluso a Berlino dove, presso lo vZunftwirtschaft", si & tenuto un incontro sul manuale artusiano
organizzata in collaborazione con la Consulta "Emilia-Romagna in Berlin" e con I’ Associazione Dante Alighieri. Alla
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serata sono intervenuti anche la senatrice del Parlamento italiano Laura Garavini e il vicepresidente della Consulta
"Emiliano Romagnoli nel mondo" Alessandro Cardinali.

Ad introdurre I’incontro era presente 1’ Assessore alla Cultura del Comune di Forlimpopoli Paolo Rambelli che ha
commentato cosi I’iniziativa: "L'evento promosso dalla consulta Emilia-Romagna in Berlin non é stata solo l'occasione
per promuovere ulteriormente l'opera di Artusi e delle eccellenze gastronomiche italiane cui il manuale rinvia, ma anche
per cominciare a dare forma con le diverse realtd istituzionali ed associative di Berlino, a partire dall'Ambasciata alle
associazioni intervenute, al programma per il bicentenario della nascita di Artusi che ricorrera nel 2020 e che non potra

che avere un carattere internazionale”.

Nel corso della serata si & svolta anche una dimostrazione sulla preparazione della pasta fresca fatta a mano, mito e rito
lungo la via Emilia, affidata all’Associazione delle Mariette, rappresentata da Teresa Margheritini.

Tag: Casa Artusi

www.for1i24ore.it/pﬁnt/news/forli/0054401-cucina-italiana—altrove—casa-m'tusi-protagonista—argentina-brasile—e—beﬂino
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sa Artusi protagonista in Argentina, Brasile e Berlino

Ca

Partivano con valige piena di aspettative verso terre lontane dove il senso di appartenenza,
sviscerato da traversate oceaniche e lingue ancora sconosciute, si faceva sentire forte e si

rifletteva in cose semplici, come la cucina.

Prende le mosse da questa riflessione il progetto “Cucina Italiana altrove” promosso dal
Comune di Forlimpopoli e dalla Consulta degli emiliano-romagnoli nel Mondo in
collaborazione con Casa Artusi e con il sostegno dell’Assemblea Legislativa della Regione Emilia
Romagna, che nei giorni scorsi ha visto le ricette artusiane, i prodotti certificati dell’'Emilia-
Romagna e Artusi protagonisti di laboratori, degustazioni e conferenze in Argentina, Brasile e
Berlino.

In Argentina le iniziative sulla cultura gastronomica della nostra regione si sono svolte nelle citta
di La Plata, Mar del Plata e Villa Regina (Patagonia) e sono state coordinate da Carlos Malacalza
ed Emilio Becchi. Presenti il professor Bruno Marangoni (Universita di Bologna, Dipartimento
Agricoltura) e Renato Bolsieri, Maestro della Scuola di Cucina di Casa Artusi, che si é avvalso
della collaborazione degli chef argentini ospitati la scorsa primavera nella Scuola di cucina Casa
Artusi per un periodo di formazione.

Incontri e laboratori di cucina sono andati in scena anche in Brasile in collaborazione con il
Circolo emiliano-romagnoli di San Paolo dove le attivita sono state coordinate da Eduardo

https://www dlive it/2019/11/casa-artusi-protagonista-in-argentina-brasile-e-berlino/ 172
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Morelli. Qui, ad accompagnare Renato Bolsieri nelle attivita di formazione, c’era Giordano Conti,
membro del Comitato Scientifico Casa Artusi.
Il progetto si @ concluso a Berlino dove, presso lo “Zunftwirtschaft”, si & tenuto un incontro sul
manuale artusiano organizzata in collaborazione con la Consulta “Emilia-Romagna in Berlin” e
con |"Associazione Dante Alighieri. Alla serata sono intervenuti anche la senatrice del Parlamento
italiano Laura Garavini e il vicepresidente della Consulta “Emiliano Romagnoli nel mondo”
Alessandro Cardinali.

Ad introdurre l'incontro era presente |'Assessore alla Cultura del Comune di Forlimpopoli Paolo
Rambelli che ha commentato cosi l'iniziativa: “L’evento promosso dalla consulta Emilia-
Romagna in Berlin non & stata solo I'occasione per promuovere ulteriormente I'opera di Artusi e
delle eccellenze gastronomiche italiane cui il manuale rinvia, ma anche per cominciare a dare
forma con le diverse realta istituzionali ed associative di Berlino, a partire dall’Ambasciata alle
associazioni intervenute, al programma per il bicentenario della nascita di Artusi che ricorrera
nel 2020 e che non potra che avere un carattere internazionale”. Nel corso della serata si &
svolta anche una dimostrazione sulla preparazione deila pasta fresca fatta a mano, mito e rito
lungo la via Emilia, affidata all’Associazione delle Mariette, rappresentata da Teresa
Margheritini.

Staff 4live
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Artusi parla giapponese

Tradotto in ideogrammi nipponici il celebre manuale artusiano. A Tokyo il
lancio del progetto

Forlimpopoli (23 novembre 2019) - Che I'Artusi manuale abbia viaggiato in tutto il mondo,
nelle valige dei migranti italiani e che sia stato tradotto in tante lingue del mondo & cosa
nota. Ma chissa se I'Artusi uomo avrebbe immaginato che le ricette della sua cucina
domestica sarebbero state tradotte addirittura in giapponese!

Succede cosi che grazie a un progetto di traduzione fortemente voluto dalla professoressa
Hiroko Kudo, sostenuto da Casa Artusi, dalla Regione Emilia-Romagna (Promozione
Culturale all’estero) e dal Ministero degli Affari Esteri e della Cooperazione Internazionale,
Artusi parla la lingua del Sol Levante. La presentazione delluscita del Manuale
pubblicato dalla casa editrice Heibonsha Limited & avvenuta in Giappone in occasione
della IV Settimana della Cucina Italiana nel Mondo, nellambito di un progetto di
promozione culturale finanziato dalla Regione Emilia-Romagna, dal significativo titolo
“Artusi parla Giapponese”. Un evento di rilievo in una terra come quella giapponese con
una profonda cultura del cibo tanto da avere la propria cucina tutelata dall’Unesco.

Il clou della presentazione, davanti a una nutrita platea giapponese, si & svolto all'lstituto
Italiano di Cultura (ICC) di Tokyo, grazie alla collaborazione del Direttore Professor Paolo
Calvetti. Fra i relatori la responsabile della traduzione, la professoressa Hiroko Kudo, le
due traduttrici, Kazuko Nagamoto e Hiroko Nakamura, e Alberto Capatti direttore
scientifico di Casa Artusi. Il professor Capatti nella sua lezione magistrale ha sottolineato
come “un lavoro di questo genere va ben oltre la mera traduzione, andando a promuovere
la cucina artusiana e il nostro territorio grazie a tutti i giapponesi che lo leggeranno e che
ne faranno rivivere le ricette”. Dunque, un nuovo tassello alla cultura gastronomica e della
cucina italiana, gia emblema nel made in Italy nel mondo.

Sempre nei giorni scorsi, alla Chuo University di Tokyo, alla Doshisha University di Kyoto
e alllstituto Italiano di Cultura si sono svolte conferenze e workshop sulla sfoglia fatta a
mano e sui prodotti certificati della regione Emilia-Romagna, curati da Carla Brigliadori,
responsabile della Scuola di Cucina di Casa Artusi e dalla Presidente di Casa Artusi Laila
Tentoni che ha guidato la piccola delegazione italiana.

“La scienza in cucina e [l'arte di mangiar bene in ideogrammi giapponesi — spiega la
Presidente Laila Tentoni — & un’impresa titanica, 'uiteriore conferma di quanto il manuale
artusiano sia un caso editoriale unico, e possa rappresentare, a pochi mesi dal
bicentenario della nascita del padre della cucina domestica italiana, il Miglior
Ambasciatore per valorizzare la straordinaria ricchezza culturale ed enogastronomica del
nostro territorio”.

Forlimpopoli, 23 novembre

Ufficio Stampa Casa Artusi
Agenzia PrimaPagina Cesena
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Artusi tradotto
in giapponese:
e la prima volta

Bondi a pagina 19

Le ricette di Artusi ora anche in giapponese

Presentata a Tokyo ka prima edizione del trattato di cucina nefla lingua del Sol levante. Conferenze e workshop in université nipponiche

di Matteo Bondi

Pellegrino Artusi sbarca nella
terra del Sol levante. Il manuale
artusiano é stato tradotto in
ideogrammi nipponici ed é sta-
to presentato a Tokyo. Che il ma-
nuale abbia viaggiato in tutto il
globo, nelle valige dei migranti
italiani, e sia stato tradotto in ve-
rie lingue é cosa nota; ma forse
neanche nella sua pit fervida im-
maginazione I'Artusi avrebbe
mai pensato che le sue ricette
sarebbero state tradotte addirit-
tura in giapponese.

Il progetto & stato voluto forte-
mente dalla professoressa Hiro-
ko Kudo, sostenuto da Casa Ar-
tusi, dalla Regione Emilia-Roma-
gna e dal ministero degli Affari
esteri e della cooperazione in-
ternazionale. La presentazione
dell'uscita del manuale, pubbli-
cato dalla casa editrice Heibon-
sha Limited, & avvenuta in Giap-
pone in occasione della IV Setti-
mana della cucina italiana nel
mondo, nell’'ambito di un pro-
getto di promozione culturale fi-
nanziato dalla Regione, dal si-
gnificativo titolo ‘Artusi parla

Giapponese’. Un evento di rilie-
vo in una terra con una profon-
da cultura del cibo tanto da ave-
re la propria cucina tutelata

dall’'Unesco.

Il clou della presentazione da-
vanti a una nutrita platea, si
svolto all’Istituto italiano di Cul-
turadi Tokyo, grazie alla collabo-
razione del direttore professor
Paolo Calvetti. Fra i relatori la re-
sponsabile della traduzione, la
professoressa Hiroko Kudo, le
due traduttrici, Kazuko Nagamo-

to e Hiroko Nakamura, e Alberto
Capatti, direttore scientifico di
Casa Artusi. Capatti nella sua le-
zione magistrale ha sottolineato
come «un lavoro di questo gene-
re va ben oltre la mera traduzio-
ne, andando a promuovere la
cucina artusiana e il nostro terri-
torio grazie a tutti | giapponesi
che lo leggeranno e che ne fa-
ranno rivivere le ricette»,

Inoltre, alla Chuo University di
Tokyo, alla Doshisha University
di Kyoto e all'Istituto italiano di

Cultura si sono svolte conferen-
ze e workshop sulla sfoglia fatta
a mano e sui prodotti certificatl
dell’Emilia-Romagna, curati da
Carla Brigliadori, responsabile
della scuola di cucina di Casa Ar-
tusi, e dalla presidente Laila Ten-
toni, che ha guidato la piccola
delegazione italiana.

«‘La scienza in cucina e l'arte di
mangiar bene’ in ideogrammi
giapponesi - spiega la presiden-
te Tentoni - & un‘impresa titani-

ca, ulteriore conferma di quan-
to il manuale artusiano sia un ca-
so editoriale unico e rappresen-
ti, a pochi mesi dal bicentenario
della nascita del padre della cu-
cina domestica italiana, il mi-
glior ambasciatore della straor-
dinaria ricchezza culturale ed
enogastronomica del nostro ter-
ritorio». Il giapponese si aggiun-
ge alle traduzioni in inglese,
francese, spagnolo, tedesco,
olandese, portoghese e russo.

LAILA TENTONI

«La traduzione in
ideogrammi impresa
titanica e conferma
del valore dell'opera»

@ Tuttii diritti riservati
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Il Manuale di Artusi
sbarca in Giappone
Nuova traduzione

La presentazione nel
Paese del Sol Levante
In scena workshop

di sfoglia fatta a mano

FORLIMPOPOLI

H Manuale di cucina di Pellegri-
no ArtusiapprodaancheinGiap-
pone. Lo fa grazie a un progetto
di traduzione voluto dalla pro-
fessoressa Hiroko Kudo, soste-
nuto da CasaArtusi, dalla Regio-
ne Emilia-Romagna e dal Mini-
stero degli Affari Esteri e della
Cooperazione Internazionale.
La presentazione dell'uscita del
Manuale & avvenuta in Giappo-
ne in occasione della quarta
“Settimana della cucina italiana
nel mondo™, nell’ambito di un
progetto di promozione cultura-
le finanziato dalla Regione Emi-
lia-Romagna, dalsignificativo ti-
tolo “Artusi parla Giapponese™.

1l clou della presentazione, da-
vanti a una nutrita platea giap-
ponese, sié svolto all'Istituto ita-
liano di cultura di Tokyo, grazie
alla collaborazione del direttore
Paolo Calvetti. Frairelatorilare-
sponsabile della traduzione, la
professoressa Hiroko Kudo, le
due traduttrici, Kazuko Naga-
moto e Hiroko Nakamura, e Al-
berto Capatti direttore scientifi-
codiCasa Artusi.

Sempre nej giorni scorsi, alla
Chuo University di Tokyo, alla
Doshisha University di Kyoto e
all'Istituto Italiano di Cultura si
sono svolte conferenze e wor-
kshopsulla sfogliafattaamanoe
sui prodotti certificati della re-
gione Emilia-Romagna, curati
daCarla Brigliadori, responsabi-
le della Scuola di Cucina di Casa
Artusi e dalla presidente di Casa
Artusi Laila Tentoni che ha gui-
dato la piccola delegazione ita-
liana.

@ Tutti i diritti riservati
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++ ECCOBIRRACCINO
Dall'unione di Birra Amar-
cord e del caseificio di San
Patrignano, @ nato "Bir-
raccino’ formaggio affi
nato alla Gradisca diBirra
Amarcord che della "bion-
da”portailsentore dilup
polo, dolce conunalievis-
sima nota acidula. llnuovo
arrivato nasce dauno dei
formaggi piurappresen-
tatividella produzione ca-
searia detla Comunita co-
me it Mucchino, semista-
gionato 1007% latte vacci-
na italtano della filiera di
SanPatrignano, chein
questanuovavestein-
contrall gustointenso ma
piacevole della birra Gra-
discadiBirraAmarcord.La
tecnica casearta utilizzata
frovail suopuntodipar-
tenzain quellaimpiegata
perd Taleggio. € un for-
mMaggio a media stagiona-
tura, dalla pasta uniforme
e compatta, diconsisten-
zamorbidaediscreta
Brassezza conunacrosta
decorataccnorzoefioridi
luppolo. La Gradiscain
questosenso eifliquido
che megio soddisfa que-
ste esigenze

.1 PELLEGRIND ATOKYO
Cheltmanuate dicucina
del'Artusi abbia viaggiato
intutto i monde, neile vali-
ge deimigrantiitaiiani eche
siastatotradottointante
lingue dei mondo e cosa
nota.Machissasel'Artusi
yomo avrebbeinunaginato
chelericette dellasuacu-
cina domestica sarebbero

statetradotte anchein
giapponese. Ebhene e suc-
cesso. l.ohafattolapro-
fessoressa Hiroko Kudo
conun progetto sostenuto
daCasa Artusi dalla Regio-
ne Emilia-Romagna (Pro-
mozione culturale alt'este-
ro)edatMinistero degli Af-
fariEsteriedella Coopera-
zioneInternazionale. Artu-
siparialalingua del SolLe-
vante.Lapresentazione
delluscita del Manuaie
pubblicato dalla casa edi-
trice Heihonsha Limitede
avvenutain Giapponein
occasione dellatV Setti-
mana detla Cucinaitafiana
nelMondo. nelfambitodi
unprogettodipromozione
cuiturale finanziato dalla
Regione Emilia-Romagna,
dal significativo titolo “Ar
tusiparla Giapponese

®  Tuttii diritti riservati
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Artusi 'parla' giapponese, tradotto
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“La scienza in cucina e l'arte di mangiar bene", lo storico manuale di cucina scritto dal
forlimpopolese Pellegrino Artusi, tradotto in innumerevoli lingue & ora disponibile anche
giapponese. Questo grazie a un progeito voluto dalla professoressa Hiroko Kudo, sostenuto da
Casa Artusi, dalla regione Emilia-Romagna e dal ministero degli Affari esteri e della
cooperazione internazionale.

La presentazione dell'uscita del manuale pubblicato dalla casa editrice Heibonsha Limited &
avvenuta in Giappone in occasione della IV settimana della Cucina Italiana nel mondo, progetto
di promozione finanziato dalla Regione dal titolo 'Artusi parla Giapponese'.

@  Tutti i diritti riservati
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L'Artusi 'parla’ giapponese, tradotto storico
manuale cucina

(ANSA) - FORLIMPOPOLI (FORLI-CESENA), 22 NOV - "La scienza in cucina e I'arte di
mangiar bene", lo storico manuale di cucina scritto dal forlimpopolese Pellegrino Artusi, tradotto
in innumerevoli lingue & ora disponibile anche giapponese. Questo grazie a un progetto voluto
dalla professoressa Hiroko Kudo, sostenuto da Casa Artusi, dalla regione Emilia-Romagna e dal
ministero degli Affari esteri e della cooperazione internazionale.

La presentazione dell'uscita del manuale pubblicato dalla casa editrice Heibonsha Limited &
avvenuta in Giappone in occasione della IV settimana della Cucina Italiana nel mondo, progetto
di promozione finanziato dalla Regione dal titolo 'Artusi parla Giapponese'. "La scienza in cucina
e 'arte di mangiar bene in giapponese - spiega la presidente di Casa Artusi, Laila Tentoni - &
un'impresa titanica, I'ulteriore conferma di quanto il manuale artusiano sia un caso editoriale
unico, e possa rappresentare, a pochi mesi dal bicentenario della nascita del padre della cucina
domestica italiana, il miglior ambasciatore della straordinaria ricchezza culturale ed
enogastronomica del nostro territorio".(ANSA).

@ Tutti i diritti riservati
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25/11/2019 Artusi 'parla’ giapponese, tradotto | Sky TG24
"L a scienza in cucina e l'arte di mangiar bene", lo storico manuale di cucina scritto dal forlimpopolese Pellegrino Artusi, tradotto in innumerevoli
lingue & ora disponibile anche giapponese. Questo grazie a un progetto voluto dalla professoressa Hiroko Kudo, sostenuto da Casa Artusi, dalla
regione Emilia-Romagna e dal ministero degli Affari esteri e della cooperazione internazionale.
La presentazione dell'uscita del manuale pubblicato dalla casa editrice Heibonsha Limited & avvenuta in Giappone in occasione della IV
settimana della Cucina Italiana nel mondo, progetto di promozione finanziato dalla Regione dal titolo 'Artusi parla Giapponese'.
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1 Messananero

L'Artusi parla giapponese, tradotto lo
storico manuale di cucina

ALIMENTAZIONE
Sabato 23 Novembre 2019

"La scienza in cucina e l'arte di
mangiar bene", lo storico
manuale di cucina scritto dal
forlimpopolese Pellegrino Artusi,
tradotto in innumerevoli lingue &
ora disponibile anche
giapponese. Questo grazie a un
progetto voluto dalla
professoressa Hiroko Kudo,
sostenuto da Casa Artusi, dalla
regione Emilia-Romagna e dal ministero degli Affari esteri e della cooperazione
internazionale.

La presentazione dell'uscita del manuale pubblicato dalla casa editrice Heibonsha
Limited & avvenuta in Giappone in occasione della IV settimana della Cucina
Italiana nel mondo, progetto di promazione finanziato dalla Regione dal titolo
“Artusi parla Giapponese”. «La scienza in cucina e I'arte di mangiar bene in
giapponese - spiega la presidenie di Casa Artusi, Laila Tentoni - & un'impresa
titanica, l'ulteriore conferma di quanto il manuale artusiano sia un caso editoriale
unico, e possa rappresentare, a pochi mesi dat bicentenario della nascita del padre
della cucina domestica italiana, il miglior ambasciatore della straordinaria ricchezza
culturale ed enogastronomica del nostro territorio».

© RIPRODUZIONE RISERVATA
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https://www ilmessaggero.it/alimentazione/l_artusi_parla _giapponese_tradotto_lo_storico_manuale_di_cucina-4880140.html
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Pellegrino Artusi parla giapponese
Presentato a Tokyo il celebre manuale artusiano tradotto in ideogrammi nipponici
Ultimo aggiornamento il 22 novembre 2019 alle 18:13

1 volo

Pellegrino Artusi

Forlimpopoli, 22 novemnbre 2019 - Che il manuale abbia viaggiato in tutto il
globo, nelle valige dei migranti italiani, e che sia stato tradotto in tante lingue
& cosa nota; ma forse neanche nella sua pili fervida immaginazione I'Artusi
avrebbe pensato che le sue ricette sarebbero state tradotte addirittura in
giapponese. | progetto di traduzione & stato voluto fortemente dalla
professoressa Hiroko Kudo, sostenuto da Casa Artusi, dalla Regione Emilia-
Romagna e dal Ministero degli Affari Esteri e della Cooperazione
Internazionale.

La presentazione dell'uscita del manuale, pubblicato dalla casa editrice
Heibonsha Limited, & avvenuta in Giappone in occasione della 1V Settimana

https://www.ilrestodelcarlino.it/forli/cronaca/pellegrino-artusi-1.4900573 116
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cucina tutelata dall’'Unesco. Il clou della presentazione, davanti a una nutrita
platea giapponese, si & svolto all'lstituto italiano di Cultura di Tokyo.

PUBBLICITA

inRead invented by Teads

Sempre nei giorni scorsi, alla Chuo University di Tokyo, alla Doshisha
University di Kyoto e all'Istituto Italiano di Cultura si sono svolte conferenze e
workshop sulla sfoglia fatta a mano e sui prodotti certificati della regione
Emilia-Romagna, curati da Carla Brigliadori, responsabile della scuola di
cucina di Casa Artusi e dalla presidente di Casa Artusi, Laila Tertoni, che ha
guidato la piccola delegazione italiana. |l giapponese si aggiunge quindi alle
altre traduzioni in: inglese, francese, spagnolo, tedesco, olandese, portoghese
€ russo.
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Artusi parla giapponese. Tradotto in ideogrammi nipponici
il celebre manuale artusiano. A Tokyo il lancio del
progetto

Domenica 24 Novembre 2019
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Che V’Artusi manuale abbia viaggiato in tutto il mondo, nelle valige dei migranti italiani e
che sia stato tradotto in tante lingue del mondo & cosa nota. Ma chissa se I'Artusi uomo
avrebbe immaginato che le ricette della sua cucina domestica sarebbero state tradotte
addirittura in giapponese.

Succede cosi che grazie a un progetto di traduzione fortemente voluto dalla professoressa
Hiroko Kudo, sostenuto da Casa Artusi, dalla Regione Emilia-Romagna (Promozione
Culturale all’estero) e dal Ministero degli Affari Esteri e della Cooperazione
Internazionale, Artusi parla la lingua del Sol Levante. La presentazione dell’uscita del
Manuale pubblicato dalla casa editrice Heibonsha Limited & avvenuta in Giappone in
occasione della IV Settimana della Cucina Italiana nel Mondo, nell’ambito di un progetto di
promozione culturale finanziato dalla Regione Emilia-Romagna, dal significativo titolo
“Artusi parla Giapponese”. Un evento di rilievo in una terra come quella giapponese con
una profonda cultura del cibo tanto da avere la propria cucina tutelata dall’'Unesco.

1l clou della presentazione, davanti a una nutrita platea giapponese, si & svolto all'Istituto
Italiano di Cultura (ICC) di Tokyo, grazie alla collaborazione del Direttore Professor Paolo
Calvetti. Fra i relatori la responsabile della traduzione, la professoressa Hiroko Kudo, le

CesenaNotizie.net -1/2- 25.11.2019



due traduttrici, Kazuko Nagamoto e Hiroko Nakamura, e Alberto Capatti direttore
scientifico di Casa Artusi. Il professor Capatti nella sua lezione magistrale ha sottolineato
come “un lavoro di questo genere va ben oltre la mera traduzione, andando a promuovere
la cucina artusiana e il nostro territorio grazie a tutti i giapponesi che lo leggeranno e che
ne faranno rivivere le ricette”. Dunque, un nuovo tassello alla cultura gastronomica e della
cucina italiana, gia emblema nel made in Italy nel mondo.

Sempre nei giorni scorsi, alla Chuo University di Tokyo, alla Doshisha University di Kyoto e
all'Istituto Italiano di Cultura si sono svolte conferenze e workshop sulla sfoglia fatta a
mano e sui prodotti certificati della regione Emilia-Romagna, curati da Carla Brigliadori,
responsabile della Scuola di Cucina di Casa Artusi e dalla Presidente di Casa Artusi Laila
Tentoni che ha guidato la piccola delegazione italiana.

“La scienza in cucina e l’arte di mangiar bene in ideogrammi giapponesi - spiega la
Presidente Laila Tentoni - & un’impresa titanica, l'ulteriore conferma di quanto il manuale
artusiano sia un caso editoriale unico, e possa rappresentare, a pochi mesi dal
bicentenario della nascita del padre della cucina domestica italiana, il Miglior
Ambasciatore per valorizzare la straordinaria ricchezza culturale ed enogastronomica del
nostro territorio”.

CesenaNotizie.net 2/2- 25.11.2019
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Seiin: Terra e Gusto » L'Artusi 'parla’ giapponese, tradotto... »

L'Artusi 'parla’ giapponese, tradotto storico manuale cucina

22 novembre 2019
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(ANSA) - FORLIMPOPOLI (FORLI-CESENA), 22 NOV - "La scienza in cucina e l'arte di mangiar bene", lo storico
manuale di cucina scritto dal forlimpopolese Pellegrino Artusi, tradotto in innumerevoli lingue & ora
disponibile anche giapponese. Questo grazie a un progetto voluto dalla professoressa Hiroko Kudo, sostenuto
da Casa Artusi, dalla regione Emilia-Romagna e dal ministero degli Affari esteri e della cooperazione
internazionale. La presentazione dell'uscita del manuale pubblicato dalla casa editrice Heibonsha Limited &
avvenuta in Giappone in occasione della IV settimana della Cucina Italiana nel mondo, progetto di
promozione finanziato dalla Regione dal titolo 'Artusi parla Giapponese'. "La scienza in cucina e I'ar Privacy
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mangiar bene in giapponese - spiega la presidente di Casa Artusi, Laila Tentoni - € un'impresa titanica,
l'ulteriore conferma di quanto il manuale artusiano sia un caso editoriale unico, e possa rappresentare, a
pochi mesi dal bicentenario della nascita del padre della cucina domestica italiana, il miglior ambasciatore
della straordinaria ricchezza culturale ed enogastronomica del nostro territorio".(ANSA).

22 novembre 2019
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DAL MONDO

Tradotto in ideogrammi nipponici il celebre manuale di cucina
dell'Artusi

Chissa se il romagnolo Pellegrino Artusi avrebbe immaginato che le ricette della sua cucina domestica sarebbero state
tradotte addirittura in giapponese. L'ultima versione del manuale piu che centenario é stata presentata a Tokio.
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Che l'Artusi manuale abbia viaggiato in tutto il mondo, nelle valige dei migranti italiani e che sia stato tradotto in tante lingue
del mondo & cosa nota. Ma chissa se LArtusi uomo avrebbe immaginato che le ricette della sua cucina domestica
sarebbero state tradotte addirittura in giapponese.

Succede cosi che grazie a un progetto di traduzione fortemente voluto dalla professoressa Hiroko Kudo, sostenuto da
Casa Artusi, dalla Regione Emilia-Romagna (Promozione Culturale all'estero) e dal Ministero degli Affari Esteri e della
Cooperazione Internazionale, Artusi parla la lingua del Sol Levante.

La presentazione dell'uscita del Manuale pubblicato dalla casa editrice Heibonsha Limited € avvenuta in Giappone in
occasione della IV Settimana della Cucina ftaliana nel Mondo, nell'ambito di un progetto di promozione culturale
finanziato dalla Regione Emilia-Romagna, dal significativo titolo "Artusi parla Giapponese”. Un evento di rilievo in una terra
come quella giapponese con una profonda cultura del cibo tanto da avere la propria cucina tutelata dall'Unesco.

IL clou della presentazione, davanti a una nutrita platea giapponese, si & svolto atllstituto Italiano di Cultura (ICC) di Tokyo,
grazie alla collaborazione del direttore Paolo Calvetti. Fra i relatori la responsabile della traduzione, la professoressa Hiroko

https://www.corrierecesenate it/Dal-Mondo/Tradotto-in-ideogrammi-nipponici-il-celebre-manuale-di-cucina-dell-Artusi 112
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Kudo, le due traduttrici, Kazuko Nagamoto e Hiroko Nakamura, e Alberto Capatti direttore scientifico di Casa Artusi.

Il professor Capatti nella sua lezione magistrale ha sottolineato come "un lavoro di questo genere va ben oltre la mera
traduzione, andando a promuovere la cucina artusiana e il nostro territorio grazie a tutti i giapponesi che lo leggeranno e
che ne faranno rivivere le ricette”. Dunque, un nuovo tassello alla cultura gastronomica e della cucina italiana, gia
emblema nel made in Italy nel mondo.

Sempre nei giorni scorsi, alla Chuo University di Tokyo, alla Doshisha University di Kyoto e all'lstituto ltaliano di Cultura si
sono svolte conferenze e workshop sulla sfoglia fatta a mano e sui prodotti certificati detla regione Emilia-Romagna, curati
da Carla Brigliadori, responsabile della Scuola di Cucina di Casa Artusi e dalla Presidente di Casa Artusi Laila Tentoni che
ha guidato la piccola delegazione italiana.

“La scienza in cucina e larte di mangiar bene in ideogrammi giapponesi ~ spiega la presidente Laila Tentoni - & unimpresa
titanica, Lulteriore conferma di quanto il manuale artusiano sia un caso editoriale unico, e possa rappresentare, a pochi mesi
dal bicentenario della nascita del padre della cucina domestica italiana, il Miglior Ambasciatore per valorizzare la
straordinaria ricchezza culturate ed enogastronomica del nostro territorio”.
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L'Artusi ‘parla’ giapponese, tradotto storico manuale cucina

22
M09 {ANSA) — FORLIMPOPOLI (FORLI-CESENA), 22 NOV - “La scienza in cucina e l'arte di
mangiar bene’, lo storico manuale di cucina scritto dal forlimpopolese Pellegrino Artusi,
@

tradotto in innumerevoli lingue & ora disponibile anche giapponese. Questo grazie a un

1074 progetto voluto dalla professoressa Hiroko Kudo, sostenuto da Casa Artusi, dalla
®Taggedcucna,  ragione Emilia-Romagna e dal ministero degli Affari esteri e della cooperazione
giapponese internazionale.

La presentazione dell'uscita del manuale pubblicato dalla casa editrice Heibonsha
Limited & avvenuta in Giappone in occasione della IV settimana della Cucina Italiana nel
mondo, progetto di promozione finanziato dalla Regione dai titolo ‘Artusi parla
Giapponese. “La scienza in cucina e l'arte di mangiar bene in giapponese — spiega la
presidente di Casa Artusi, Laila Tentoni — & un'impresa titanica, I'ulteriore conferma di
quanto il manuale artusiano sia un caso editoriale unico, e possa rappresentare, a
pochi mesi dal bicentenario della nascita del padre della cucina domestica italiana, il
miglior ambasciatore della straordinaria ricchezza culturale ed enogastronomica del
nostro territorio”.
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Il manuale artusiano tradotto in
lingua giapponese

9 22 Novembre 2019 & mcolonna @ 0 Commenti

{Sesto Potere) - Forlimpopoli - 23 novembre 2019 - Che I'Artusi manuale
abbia viaggiato in tutto il mondo, nelle valige dei migranti italiani e che sia
stato tradotto in tante lingue del mondo & cosa nota. Ma chissa se 'Artusi
uomo avrebbe immaginato che le ricette della sua cucina domestica
sarebbero state tradotte addirittura in giapponese!

Succede cosi che grazie a un progetto di traduzione fortemente voluto dalla
professoressa Hiroko Kudo, sostenuto da Casa Artusi, dalla Regione Emilia-
Romagna (Promozione Culturale all'estero) e dal Ministero degli Affari Esteri

https://sestopotere.com/il-manuale-artusiano-tradotto-in-lingua-giapponese/ 1/4
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La traduzione oy o Dene. i
ione del ricetioriq g, Pellegring Ay e della Cooperazione
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presentazione dell'uscita del
Manuale pubblicato dalla
casa editrice Heibonsha
Limited & avvenuta in
Giappone in occasione della
IV Settimana della Cucina
Italiana nel Mondo, nelambito di un progetto di promozione culturale
finanziato dalla Regione Emilia-Romagna, dal significativo titolo “Artusi parla
Giapponese”. Un evento di rilievo in una terra come quella giapponese con
una profonda cultura del cibo tanto da avere la propria cucina tutelata
dalf'Unesco.

Il clou della presentazione, davanti a una nutrita platea giapponese, si &
svolto all'lstituto Italiano di Cultura (ICC) di Tokyo, grazie alla collaborazione
del Direttore Professor Paolo Calvetti. Fra i relatori la responsabile della
traduzione, la professoressa Hiroko Kudo, le due traduttrici, Kazuko
Nagamoto e Hiroko Nakamura, e Alberto Capatti direttore scientifico di
Casa Artusi. Il professor Capatti nella sua lezione magistrale ha sottolineato
come “un

lavoro di questo genere va
ben oltre la mera
traduzione, andando a
promuovere la cucina
artusiana e il nostro
territorio grazie a tutti i
giapponesi che lo
leggeranno e che ne faranno
rivivere le ricette”. Dunque,

un nuovo tassello alla Laila Tentoni
cultura gastronomica e delia
cucina italiana, gia emblema
nel made in Italy nel mondo.

Sempre nei giorni scorsi, alla Chuo University di Tokyo, alla Doshisha
University di Kyoto e all'lstituto !taliano di Cultura si sono svolte conferenze
e workshop sulla sfoglia fatta a mano e sui prodotti certificati della regione
Emilia-Romagna, curati da Carla Brigliadori, responsabile della Scuola di
Cucina di Casa Artusi e dalla Presidente di Casa Artusi Laila Tentoni che ha
guidato la piccola delegazione italiana.

“La scienza in cucina e l'arte di mangiar bene in ideogrammi giapponesi -
spiega la Presidente Laila Tentoni - & un'impresa titanica, l'ulteriore
conferma di quanto il manuale artusiano sia un caso editoriale unico, e
possa rappresentare, a pochi mesi dal bicentenario della nascita del padre
della cucina domestica italiana, il Miglior Ambasciatore per valorizzare la
straordinaria ricchezza culturale ed enogastronomica del nostro territorio”.

hitps://sestopotere.convil-manuale-artusiano-tradotto-in-lingua-giapponese/
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Artusi ‘parla’ giapponese, tradotto

Di ansa - 22 Novembre 2019
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“La scienza in cucina e l'arte di
mangiar bene”, lo storico manuale
di cucina scritto dal forlimpopolese
Pellegrino Artusi, tradotto in
innumerevoli lingue & ora
disponibile anche giapponese.

Questo grazie a un progetto voluto
dalla professoressa Hiroko Kudo,
sostenuto da Casa Artusi, dalla
regione Emilia-Romagna e dal
ministero degli Affari esteri e della
cooperazione internazionale

La presentazione dell’uscita del
manuale pubblicato dalla casa
editrice Heibonsha Limited &

avvenuta in Giappone in occasione della IV settimana della Cucina Italiana nel mondo, progetto di
promozione finanziato dalla Regione dal titolo ‘Artusi parla Giapponese’.
Leggi anche altri post Regionali o leggi originale

https://ventidore.com/artusi-parla-giapponese-tradotto/
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Pellegrino Artusi € stato tradotto in giapponese
Lo storico manuale di cucina scrifto da Pellegrino Artusi é stato tradotto in
giapponese.

Home > Notizié > Pellegrino Artusi & stato tradotto in giapponese

di VERONICA GODANO 22 Novembre 2019

CONDIVIDI SU FACEBOOK

L’Oriente continua a fare 1’occhiolino alla cucina italiana. Dopo I’apertura della prima
scuola made in Italy in Cina, & il momento dello storico manuale enogastronomico scritto
da Pellegrino Artusi. “La scienza in cucina e 1’arte di mangiare bene”, oltre a essere gia
disponibile in molte lingue, sara tradotto ora in giapponese. Il progetto & stato voluto dalla
professoressa Hiroko Kudo, da Casa Artusi, dalla regione Emilia-Romagna e vanta il

patrocinio degli Affari esteri e della cooperazione internazionale.
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La presentazione dell’uscita del manuale, pubblicato dalla casa editrice Heibonsha
Limited, ¢ avvenuta in Giappone in occasione della IV settimana della Cucina Italiana nel
mondo. Si tratta di un programma di promozione finanziato dalla regione: “Artusi parla
Giapponese”. La presidente di Casa Artusi, Laila Tentoni, spiega “La scienza in cucina e
I’arte di mangiar bene in giapponese & un’impresa titanica, I ulteriore conferma di quanto il
manuale artusiano sia una caso editoriale unico, e possa rappresentare, a pochi mesi dal

bicentenario della nascita del padre della cucina domestica italiana, il miglior ambasciatore
della straordinaria ricchezza culturale ed enogastronomica del nostro territorio”. Alberto

https://www.dissapore.com/notizie/pellegrino-artusi-e-stato-tradotto-in-giapponese/



25/11/2019 Pellegrino Artusi & stato tradotto in giapponese | Dissapore

Capatti, poi, direttore scientifico di Casa Artusi, ha sottolineato come “un lavoro di questo
genere va ben oltre la mera traduzione, andando a promuovere la cucina artusiana e il nostro
territorio grazie a tutti i giapponesi che lo leggeranno e che ne faranno rivivere le ricette”.

Non resta che osservare come questi ideogrammi nipponici prenderanno forma sulle tavole
dei giapponesi, sempre di pill estimatori della cultura gastronomica italiana.

https:/fwww.dissapore.com/notizie/pellegrino-artusi-e-stato-tradotto-in-giapponese/
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Artusi parla giapponese: tradotto in
ideogrammi nipponici il celebre manuale
artusiano

[T clou della presentazione, davanti a una nutrita platea giapponese, si & svolto all’Istituto
Italiano di Cultura (ICC) di Tokyo, grazie alla collaborazione del direttore professor Paolo
Calvetti

Redazione
22 novembre 2019 15:31
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del mondo & cosa nota. Ma chissa se 1" Artusi uomo avrebbe immaginato che le ricette della sua cucina domestica sarebbero

state tradotte addirittura in giapponese. Succede cosi che grazie a un progetto di traduzione fortemente voluto dalla
professoressa Hiroko Kudo, sostenuto da Casa Artusi, dalla Regione Emilia-Romagna (Promozione Culturale all’estero) e dal
Ministero degli Affari Esteri e della Cooperazione Internazionale, Artusi parla la lingua del Sol Levante. La presentazione dell’uscita
del Manuale pubblicato dalla casa editrice Heibonsha Limited & avvenuta in Giappone in occasione della IV Setftimana della Cucina
Italiana nel Mondo, nell’ambito di un progetto di promozione culturale finanziato dalla Regione Emilia-Romagna, dal significativo
titolo “Artusi parla Giapponese™. Un evento di rilievo in una terra come quella giapponese con una profonda cultura del cibo tanto da
avere la propria cucina tutelata dall’Unesco.

C he I Artusi manuale abbia viaggiato in tutto il mondo, nelle valige dei migranti italiani e che sia stato tradotto in tante lingue

1 clou della presentazione, davanti a una nutrita platea giapponese, si & svolto all’Istituto Italiano di Cultura (ICC) di Tokyo, grazie
alla collaborazione del direttore professor Paolo Calvetti. Fra i relatori la responsabile della traduzione, Ia professoressa Hiroko Kudo,
le due traduttrici, Kazuko Nagamoto e Hiroko Nakamura, e Alberto Capatti direttore scientifico di Casa Artusi. 11 professor Capatti
nella sua lezione magistrale ha sottolineato come "un lavoro di questo genere va ben oltre la mera traduzione, andando a promuovere la
cucina artusiana e il nostro territorio grazie a tutti i giapponesi che lo leggeranno e che ne faranno rivivere le ricette".

Dungque, un nuovo tassello alla cultura gastronomica e della cucina italiana, gia emblema nel made in Italy nel mondo. Sempre nei
giorni scorsi, alla Chuo University di Tokyo, alla Doshisha University di Kyoto e all’Istituto Italiano di Cultura si sono svolte
conferenze e workshop sulla sfoglia fatta a mano e sui prodotti certificati della regione Emilia-Romagna, curati da Carla Brigliadori,
responsabile della Scuola di Cucina di Casa Artusi e dalla Presidente di Casa Artusi Laila Tentoni che ha guidato la piccola
delegazione italiana.

"La scienza in cucina e I'arte di mangiar bene in ideogrammi giapponesi - spiega la presidente Laila Tentoni p & un’impresa titanica,

Iulteriore conferma di quanto il manuale artusiano sia un caso editoriale unico, e possa rappresentare, a pochi mesi dal bicentenario

della nascita del padre della cucina domestica italiana, il Miglior Ambasciatore per valorizzare la straordinaria ricchezza culturale ed
enogastronomica del nostro territorio"

www forlitoday it/cronaca/artusi-parla-giapponese-tradotto-in-ideogrammi-nipponici-il-celebre-manuale-artusiano.html 172



L'Artusi 'parla’ giapponese, tradotto storico manuale cucina - Giornale di Sicilia

GIORNALE DI SICILIA

L'Artusi 'parla’ giapponese, tradotto storico manuale cucine
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(ANSA) - FORLIMPOPOLI (FORLI-CESENA), 22 NOV - "La scienza in cucina e l'arte di
mangiar bene”, lo storico manuale di cucina scritto dal forlimpopolese Pellegrino
Artusi, tradotto in innumerevoli lingue & ora disponibile anche giapponese. Questo
grazie a un progetto voluto dalla professoressa Hiroko Kudo, sostenuto da Casa Artusi,
dalla regione Emilia-Romagna e dal ministero degli Affari esteri e della cooperazione

internazionale.

La presentazione dell'uscita del manuale pubblicato dalla casa editrice Heibonsha
Limited & avvenuta in Giappone in occasione della IV settimana della Cucina Italiana
nel mondo, progetto di promozione finanziato dalla Regione dal titolo 'Artusi parla
Giapponese'. "La scienza in cucina e l'arte di mangiar bene in giapponese - spiega la
presidente di Casa Artusi, Laila Tentoni - & un'impresa titanica, l'ulteriore conferma di
quanto il manuale artusiano sia un caso editoriale unico, e possa rappresentare, a
pochi mesi dal bicentenario della nascita del padre della cucina domestica italiana, il

miglior ambasciatore della straordinaria ricchezza culturale ed enogastronomica del

hitps://gds.it/speciali/terra-e-gusto/2019/11/22/1-artusi-parla-, giapponese-tradotto-storico-manuale-cucina-82856cce-63ef-488e-9f28 4badc0e9461 1/
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Artusi parla giapponese

Da Staff live - 92 noyembre 2019

s )

Che I’Artusi manuale abbia viaggiato in tutto i mondo, nelle valigie dei migranti italiani e che sig
stato tradotto in tante lingue del mondo & cosa nota. Ma chissa se I'Artusi uomo avrebbe

giapponese!

Succede cosi che grazie a un progetto di traduzione fortemente voluto dalla professoressa
Hiroko Kudo, sostenuto da Casa Artusi, dalla Regione Emilia-Romagna (Promozione Culturale
all’estero) e dal Ministero degli Affari Esteri e della Cooperazione Internazionale, Artusi parla la

nel Mondo, neli’ambito dj un progetto di promozione Culturale finanziato dalla Regione Emilia-
Romagna, dal significativo titolo “Artusj parla Giapponese”. Un evento di rilievo in una terra
come quella giapponese con una profonda cultura del cibo tanto da avere Ia propria cucina
tutelata dall’'Unesco.

hitps:/iwww.dlive it/2019/1 Vartusi-parla-giapponese/ 1/3
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Il Manuale Artusiano protagonista
in 5 Continenti e 10 Stati nella
Settimana della Cucina Italiana nel mondo

Forlimpopoli (9 dicembre 2019) — Cinque Continenti, dieci Stati coinvolti, innumerevoli eventi
tra presentazione di libri, mostre, show cooking e tanto altro. Cosi come il Manuale dell'Artusi ha
viaggiato nelle valigie degli emigrati italiani, lo stesso ha fatto nelle ultime settimane nella
Settimana della Cucina Italiana nel mondo con Casa Artusi.

Cuore del progetto la Germania al fianco della Regione Emilia-Romagna nelle iniziative a Berlino,
Monaco e Francoforte. A cui hanno fatto seguito numerosi altri eventi sempre nel Vecchio
Continente con una tappa a Marsiglia in Francia con il seminario “Pellegrino Artusi e I'Unita
d’ltalia” e un laboratorio sulla pasta fresca fatta a mano, e in Svizzera (Ginevra, Neuchatel, Zurigo
e Berna) con cene e laboratori dedicati alla pasta rivolti ai bambini, sempre in collaborazione con
FAssociazione delle Mariette, che collabora con Casa Artusi nel promuovere la pratica domestica.

Toccata anche I'Africa, Camerun a Yaounde e Kenya a Nairobi e Malindi, con il coinvolgimento
delle Ambasciate che hanno ospitato conferenze, dibattiti sulla tradizione culinaria italiana, mostre,
presentazione di libri e degustazioni guidate.

Decisamente significativi gli eventi in Asia con la presentazione in Giappone della prima
traduzione del Manuale artusiano nella lingua del Sol Levante, cosi come nelle Filippine con una
cena dellAmbasciata ospitata dal ristorante Finestra e un corso di cucina di Casa Artusi
Philippines.

Tappa negli Stati Uniti, a San Francisco, con la mostra “ll cibo nei disegni di Fellini” per il
centenario del grande regista. Coinvolto anche il Sud America, il Brasile (San Paolo) e
I'Argentina (La Piata, Mar del Plata, Villa Regina), con il progetto “La cucina italiana altrove. Tra il
dire e il fare ¢’é di mezzo il mare...anzi l'oceano”; il progetto, del Comune di Forlimpopoli,
finanziato dalla consulta Emiliano Romagnoli, & gestito da Casa Artusi e per il terzo anno affronta il
tema della cucina nei paesi di grande migrazione italiana, un tema di grande interesse culturale e
sociale.

“La Settimana della cucina italiana nel mondo chiama Casa Artusi a rappresentare il bello e il
buono della pratica domestica - spiega Laila Tentoni, Presidente di Casa Artusi — Per noi si
tratta di un impegno poderoso al servizio delle eccellenze, non solo eno-gastronomiche, del nostro
territorio, che ci rende orgogliosi di vivere in un Paese cosi universalmente amato e apprezzato”.

Forlimpopoli, dicembre 2019

Ufficio Stampa Casa Artusi
Agenzia PrimaPagina Cesena
(Filippo Fabbri — Anna Frabotta)
tel. 3471567681
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Settimana della cucina italiana nel mondo
Casa Artusi tocca dieci Stati diversi

Nelle diverse tappe
presentazione di libri,
mostre, show cooking
etantoaltro

FORLIMPOPOLY

Cinque Continenti, dieci Stati
coinvolti, innumerevoli eventi
tra presentazione di libri, mo-
stre, show cooking e tanto altro.
Cosi come il Manuale dell’Artusi
haviaggiato nelle valigie deglie-
migrati italiani, lostesso ha fatto
nelle ultime settimane nella
“Settimana della cucina italiana
nel mondo” con Casa Artusi.
Cuore del progetto la Germania
al fianco della Regione Emi-
lia-Romagna nelle iniziative a
Berlino, Monaco e Francoforte.
A cui hanno fatto seguito nume-
rosi altri eventi sempre nel Vec-
chio Continente con una tappaa
Marsiglia in Francia con il semi-
nario “Pellegrino Artusie 'Unita
d’Italia” e un laboratorio sulla
pasta fresca fatta a mano, e in
Svizzera (Ginevra, Neuchatel,

eventi in Asia con la presentazio-
ne in Giappone della prima tra-
duzione del Manuale artusiano
nella lingua del Sol Levante, cosi
come nelle Filippine con una ce-
na dell’Ambasciata ospitata dal
ristorante Finestra e un corso di
cucina di Casa Artusi Philippi-
nes. Tappa negli Stati Uniti, a
San Francisco, con la mostra “Il
cibo nei disegni di Fellini” per il
centenario de] grande regista.
Coinvolto anche il Sud America,
il Brasile (SanPaolo) e 'Argenti-
na (La Plata, Mar del Plata, Villa
Regina), conil progetto “La cuci-
na italiana altrove. Tra il dire e il
fare ¢’é di mezzo il mare...anzi
Poceano”; il progetto, del Comu-
ne di Forlimpopoli, finanziato
dalla consulta Emiliano Roma-
gnoli, & gestito da Casa Artusie
peril terzo anno affronta il tema
della cucina nei paesi di grande
migrazione italiana, un tema di
grande interesse culturale e so-
ciale,
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Il Manuale Artusiano protagonista in 5 continenti nella
Settimana della Cucina ltaliana nel mondo

Na Staff dlive - 9 dicembre 2019

Cinque Continenti, dieci Stati coinvolti, innumerevoli eventi tra presentazione di libri, mostre,
show cooking e tanto altro. Cosi come il Manuale dell’Artusi ha viaggiato nelle valigie degli
emigrati italiani, lo stesso ha fatto nelle ultime settimane nella Settimana della Cucina [taliana
nel mondo con Casa Artusi.

Cuore del progetto la Germania al fianco della Regione Emilia-Romagna nelle iniziative a
Berlino, Monaco e Francoforte. A cui hanno fatto seguito numerosi altri eventi sempre nel
Vecchio Continente con una tappa a Marsiglia in Francia con il seminario “Pellegrino Artusi e
I'Unita d’Italia” e un laboratorio sulla pasta fresca fatta a mano, e in Svizzera (Ginevra,
Neuchatel, Zurigo e Berna) con cene e laboratori dedicati alla pasta rivolti ai bambini, sempre in
collaborazione con I’Associazione delle Mariette, che collabora con Casa Artusi nel promuovere
la pratica domestica.

Toccata anche I’Africa, Camerun a Yaounde e Kenya a Nairobi e Malindi, con il coinvolgimento
delle Ambasciate che hanno ospitato conferenze, dibattiti sulla tradizione culinaria italiana,
mostre, presentazione di libri e degustazioni guidate.

Decisamente significativi gli eventi in Asia con la presentazione in Giappone della prima
traduzione del Manuale artusiano nella lingua del Sol Levante, cosi come nelle Filippine con una
cena dell’Ambasciata ospitata dal ristorante Finestra e un corso di cucina di Casa Artusi
Philippines.

Tappa negli Stati Uniti, a San Francisco, con la mostra "Il cibo nei disegni di Fellini” per il
centenario del grande regista. Coinvolto anche il Sud America, il Brasile (San Paolo) e
I’Argentina (La Plata, Mar del Plata, Villa Regina), con il progetto “La cucina italiana altrove. Tra
il dire e il fare c'&¢ di mezzo il mare... anzi 'oceanc”; il progetto, del Comune di Forlimpopoli,

https://www 4live it/2019/12/il-manuale-artusiano-protagonista-in-3-continenti-nella-settimana-dell a-cucina-italiana-ne!-mondo/ 172
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finanziato dalla consulta Emiliano Romagnoli, & gestito da Casa Artusi e per il terzo anno
affronta il tema della cucina nei paesi di grande migrazione italiana, un tema di grande interesse
culturale e sociale.

“La Settimana della cucina italiana nel mondo chiama Casa Artusi a rappresentare il bello e il
buono della pratica domestica - spiega Laila Tentoni presidente di Casa Artusi -. Per noi si
tratta di un impegno poderoso al servizio delle eccellenze, non solo eno-gastronomiche, del
nostro territorio, che ci rende orgogliosi di vivere in un Paese cosi universalmente amato e
apprezzato”.

Staff 4live

Lo Staff comprende tutti i membri di 4live. Attivo fin dalla nascita di 4live (01.07.2011) ha lo scopo di comunicare tutte le informazioni e novita

relative al nostro progetto.

v

Per offrirti un‘esperienza di navigazione ottimizzata, utilizziamo cookies, anche di terze parti.
Scorrendo questa pagina o continuando la navigazione sul portale acconsenti al loro impiego in conformita alla nostra Cookie Policy.
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I1 Manuale Artusiano protagonista in 5 Continenti e 10
Stati nella Settimana della Cucina Italiana nel mondo

Cuore del progetto la Germania al fianco della Regione Emilia-Romagna nelle iniziative a Betlino, Monaco e Francoforte

Forlimpopoli - Cinque Continenti, dieci Stati coinvolti, innumerevoli eventi tra presentazione di libri, mostre, show
cooking e tanto altro. Cosi come il Manuale dell’Artusi ha viaggiato nelle valigie degli emigrati italiani, lo stesso ha fatto
nelle ultime settimane nella Settimana della Cucina Italiana nel mondo con Casa Artusi. Cuore del progetto

la Germania al fianco della Regione Emilia-Romagna nelle iniziative a Berlino, Monaco e Francoforte. A cui hanno fatto
seguito numerosi altri eventi sempre nel Vecchio Continente con una tappa a Marsiglia in Francia con il seminario
“Pellegrino Artusi e I’Unita d’Italia” e un laboratorio sulla pasta fresca fatta a mano, e in Svizzera (Ginevra, Neuchatel,
Zurigo e Berna) con cene e laboratori dedicati alla pasta rivolti ai bambini, sempre in collaborazione con I’ Associazione
delle Mariette, che collabora con Casa Artusi nel promuovere la pratica domestica.

Toccata anche 1’ Africa, Camerun a Yaounde e Kenya a Nairobi e Malindi, con il coinvolgimento delle Ambasciate che
hanno ospitato conferenze, dibattiti sulla tradizione culinaria italiana, mostre, presentazione di libri e degustazioni
guidate.

Decisamente significativi gli eventi in Asia con la presentazione in Giappone della prima traduzione del Manuale
artusiano nella lingua del Sol Levante, cosi come nelle Filippine con una cena dell’ Ambasciata ospitata dal ristorante
Finestra e un corso di cucina di Casa Artusi Philippines.

Tappa negli Stati Uniti, a San Francisco, con la mostra “Il cibo nei disegni di Fellini” per il centenario del grande regista.
Coinvolto anche il Sud America, il Brasile (San Paolo) e I’ Argentina (La Plata, Mar del Plata, Villa Regina), con il
progetto “La cucina italiana altrove. Tra il dire e il fare c’é di mezzo il mare... anzi | ‘oceano™; il progetto, del Comune di

www.forli240re.itlprintlnewslforli/0054567-manuale-artusiano-protagonista—S-continenti«e—10—stati-nella-seuimana—della 172
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Forlimpopoli, finanziato dalla consulta Emiliano Romagnoli, & gestito da Casa Artusi ¢ per il terzo anno affronta il tema
della cucina nei paesi di grande migrazione italiana, un tema di grande interesse culturale e sociale.

“La Settimana della cucina italiana nel mondo chiama Casa Artusi a rappresentare il bello e il buono della pratica
domestica - spiega Laila Tentoni, Presidente di Casa Artusi — Per noi si tratta di un impegno poderoso al servizio delle

eccellenze, non solo eno-gastronomiche, del nostro territorio, che ci rende orgogliosi di vivere in un Paese cosi
universalmente amato e apprezzato”.

Tag: Casa Artusi
Ti potrebbe interessare anche

I 150 anni d'Italia attraverso "Le tavole apparecchiate" di Cesena

Torna con un’edizione tutta dedicata ai festeggiamenti dei 150 anni dell’unita d’Italia il consueto appuntamento
organizzato dalla sezione femminile della Croce Rossa Italiana di Cesena in collaborazione con Confesercenti Cesenate €
il patrocinio del Comune di Cesena, “Le tavole apparecchiate”

Dalla Siberia arriva il Freddo ¢ da Mosca gli operatori turistici

La delegazione che si tratterrd fino al 15 febbraio prossimo, & ospitata al Grand Hotel Terme della Fratta, partner
dell'iniziativa, che vanta ottimi rapporti di collaborazione con la Russia

Si apre la caccia agli chef, ai blocchi di partenza il 16° Premio Marietta

1l Comune di Forlimpopoli apre le iscrizioni per la 16° edizione della Festa Artesiana, promovendo come di consueto il
concorso nazionale per cuochi dilettanti dedicato alla fedele governante di Pellegrino Artusi

Collegamento sorgente; htip://www.forli24ore.it/new s/forli/0054567-manuale-artusiano-protagonista-5-continenti-e-10-
stati-nella-settimana-della

www forli24ore .itlprint/news/forli/0054567-manuale-anusiano-protagonista-S-continemi-e—10—stati—nella—settimana-de]la 2/2
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Settimana della Cucina Italiana nel mondo: Casa Artusi nei cinque
continenti

11 Manuale dell*Artusi ha viaggiato nelle valigie degli emigrati italiani, lo stesso ha fatto nelle ultime settimane nella Settimana della Cucina
Ttaliana nel mondo con Casa Artusi

Redazione
09 dicembre 2019 11:56

C inque Continenti, dieci Stati coinvolti, innumerevoli eventi tra presentazione di libri, mostre, show
cooking e tanto altro. Cosi come il Manuale dell’ Artusi ha viaggiato nelle valigie degli emigrati italiani,
lo stesso ha fatto nelle ultime settimane nella Settimana della Cucina Italiana nel mondo con Casa Artusi.

Cuore del progetto la Germania al fianco della Regione Emilia-Romagna nelle iniziative a Berlino, Monaco e
Francoforte. A cui hanno fatto seguito numerosi altri eventi sempre nel Vecchio Continente con una tappa a
Marsiglia in Francia con il seminario “Pellegrino Artusi e 1’Unita d’Italia” e un laboratorio sulla pasta fresca
fatta a mano, e in Svizzera (Ginevra, Neuchatel, Zurigo e Berna) con cene e laboratori dedicati alla pasta
rivolti ai bambini, sempre in collaborazione con 1’ Associazione delle Mariette, che collabora con Casa Artusi
nel promuovere la pratica domestica.

Toccata anche 1’ Africa, Camerun a Yaounde e Kenya a Nairobi e Malindi, con il coinvolgimento delle
Ambasciate che hanno ospitato conferenze, dibattiti sulla tradizione culinaria italiana, mostre, presentazione
di libri e degustazioni guidate.

Decisamente significativi gli eventi in Asia con la presentazione in Giappone della prima traduzione del
Manuale artusiano nella lingua del Sol Levante, cosi come nelle Filippine con una cena dell’ Ambasciata
ospitata dal ristorante Finestra e un corso di cucina di Casa Artusi Philippines.

Tappa negli Stati Uniti, a San Francisco, con la mostra “Il cibo nei disegni di Fellini” per il centenario del
grande regista. Coinvolto anche il Sud America, il Brasile (San Paolo) e 1’Argentina (La Plata, Mar del Plata,
Villa Regina), con il progetto “La cucina italiana altrove. Tra il dire e il fare ¢’¢ di mezzo il mare...anzi
I’oceano™; il progetto, del Comune di Forlimpopoli, finanziato dalla consulta Emiliano Romagnoli, & gestito
da Casa Artusi e per il terzo anno affronta il tema della cucina nei paesi di grande migrazione italiana, un
tema di grande interesse culturale e sociale. La Settimana della cucina italiana nel mondo chiama Casa Artusi
a rappresentare il bello e il buono della pratica domestica - spiega Laila Tentoni, Presidente di Casa Artusi —
Per noi si tratta di un impegno poderoso al servizio delle eccellenze, non solo eno-gastronomiche, del nostro
territorio, che ci rende orgogliosi di vivere in un Paese cosi universalmente amato e apprezzato”.

www forlitoday.it/cronaca/settimana-della-cucina-italiana-nel-mondo-casa-artusi-nei-cinque-continenti .html 172
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I1 Manuale Artusiano protagonista in 5
Continenti e 10 Stati

{Sesto Potere) — Forlimpopoli — 9 dicembre 2019 — Cinque Continenti, dieci Stati coinvolti,
innumerevoli eventi tra presentazione di libri, mostre, show cooking e tanto altro. Cosi come il
Manuale dell’ Artusi ha viaggiato nelle valigie degli emigrati italiani, lo stesso ha fatto nelle
ultime settimane nella Settimana della Cucina Italiana nel mondo con Casa Artusi. Cuore del
progetto la Germania al fianco della Regione Emilia-Romagna nelle iniziative a Berlino, Monaco
¢ Francoforte. A cui hanno fatto seguito numerosi altri eventi sempre nel Vecchio Continente con
una tappa a Marsiglia in Francia con il seminario “ Pellegrino Artusi e 1’Unita d’Italia ” € un
laboratorio sulla pasta fresca fatta a mano, e in Svizzera (Ginevra, Neuchatel, Zurigo e Berna) con
cene e laboratori dedicati alla pasta rivolti ai bambini, sempre in collaborazione con

I’ Associazione delle Mariette, che collabora con Casa Artusi nel promuovere la pratica domestica.

Toccata anche 1’ Africa, Camerun a Yaounde e Kenya a Nairobi e Malindi, con il coinvolgimento
delle Ambasciate che hanno ospitato conferenze, dibattiti sulla tradizione culinaria italiana,
mostre, presentazione di libri e degustazioni guidate.

Decisamente significativi gli eventi in Asia con la presentazione in Giappone della prima
traduzione del Manuale artusiano nella lingua del Sol Levante, cosi come nelle Filippine con una
cena dell’ Ambasciata ospitata dal ristorante Finestra e un corso di cucina di Casa Artusi
Philippines.

Tappa negli Stati Uniti, a San Francisco, con la mostra “Il cibo nei disegni di Fellini” per il
centenario del grande regista. Coinvolto anche il Sud America, il Brasile (San Paolo) e I’
Argentina (La Plata, Mar del Plata, Villa Regina), con il progetto “ La cucina italiana altrove. Tra
il dire e il fare ¢’¢ di mezzo il mare...anzi I’oceano ”; il progetto, del Comune di Forlimpopoli,
finanziato dalla consulta Emiliano Romagnoli, & gestito da Casa Artusi e per il terzo anno affronta
il tema della cucina nei paesi di grande migrazione italiana, un tema di grande interesse culturale
e sociale.

“La Settimana della cucina italiana nel mondo chiama Casa Artusi a rappresentare il bello e il
buono della pratica domestica — spiega Laila Tentoni, Presidente di Casa Artusi — Per noi si tratta
di un impegno poderoso al servizio delle eccellenze, non solo eno-gastronomiche, del nostro
territorio, che ci rende orgogliosi di vivere in un Paese cosi universalmente amato e apprezzato™.

@ Tutti i diritti riservati
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Con Pellegrino
alla scoperta delle
ricette del mondo

Carla Brigliadori dal 2007 coordina i corsi di cucina di
Casa Artusi che vedono "in cattedra" chef e pasticceri

FORLIMPOPOLI
ERIKA NANNI

Prendere lezioni di cucina all'inter-
nodel “empio” dedicato aPellegri-
no Artusi, apprendere dagli chefi
segreti del pesce o dei risotti, im-
mergersi nei sapori e negli odori

@  Tutti i diritti riservati
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della tradizione che si fonde con
Iinnovazione, Le lezioni di cucina
di Casa Artusi, a Forlimpopoli, sono
tutte queste cose insieme, e ad “ar-
chitettarle” & Carla Brigliadori, re-
sponsabile dei corsi dal lontano
2007, al tempo dell'apertura del la-
boratorio, cheinclude anchebiblio-
teca, osteria e ristorante dedicati al
celebre gastronomoromagnolo.

Largoal“maestri”

Organizzati in due periodi dell'an-
no, i corsi di cucina sono attivi da
gennaio a maggio e da settembre a
dicembre, e danno spesso ospitalith
agrandimaestridella cucina. «Ilmio
compitoé coordinare icorsi, pianifi-
care il calendario e assistere i corsi-
sti», spiega Carla Brigliadori. Alla
base della scelta di “star dietro alle
quinte”c'¢ildesideriodifarsichegli
“alunni” abbiano la possibilita di
«imparare direttamente dai grandi
chef, come Sergio Barzetti, esperto
di risotti, spesso ospite alla trasmis-
sione “Laprovadel cuoco”, che terra
alcune delle prossime lezioni. Bar-
zetti ha pubblicato tre libri sul tema
—precisa Carla Brigliadori — chi me-
glio di lui pud tenere lezioni sulle
tecniche di mantecatura?». Come
sottolinea la coordinatrice, del re-
sto, «non tutti gli incontri che faccia-
mo a Casa Artusi sono uguali». «La
maggior parte delle lezioni sono

pratiche e quindi i corsisti possono
“mettere le maniin pasta”, comenel
casodegliincontrisullapastafresca,
che realizziamo conla collaborazio-
ne dell'associazione delle Mariette,
Altrelezioni, invece, sonodimostra-

tive, ovvero i corsisti osservano lo
chefcheesegue le suericette»,

ComeaMasterchef

La sala in cui si svolgono le lezioni
dicucinaéalsecondopianodiCasa
Artusi, e pud contenere un massi-
mo di 20 partecipanti, e per ognu-
no diloro ¢ disponibile una posta-
zione attrezzata, con fuochi, lavel-
lo, taglieri, ingredienti e utensili
per la realizzazione dei piatti. «Al-
cune lezioni sono fatte a misura di
bambino - chiarisce Brigliadori -
altre invece sono per gli adulti.
Quello che hanno in comune en-
trambe le tipologie & il fatto che poi

icorsisti possono portare a casa
quello che cucinano: & uno dei ca-
pisaldidellanostrafilosofiax.

Oitrelatradizione

Nonostante i corsi si svolgano al-
I'interno della fondazione intitola-
ta al gastronomo, nei corsi di Casa
Artusi '@ poco dei piatti classici di
Romagna (fondamentali a parte
ovvero piadina e sfoglia). «Quasi
nulla - ammette Carla Brigliadori
~ma nel 2020, per il bicentenario
diArtusiabbiamoinprogettodiin-
serire alcune ricette ad hoc per o-
maggiarlo», Per il resto, tra gliin-
contri in programma nel calenda-
riodel prossimo anno ci sono nomi
comequellodello chefPier Giorgio
Parini o Antonia Klugmann, ma
anche Antonio Scaccio, «che terrd
un corso dimostrativo sulla cucina
mediterranea e sui piatti vegeta-

riani. Di pasticceria si occupera in-
vece la pasticcera Olimpia Apo-
geon. Tra gli altri ospid, per le pre-
parazioni tipiche della pasticceria
natalizia e pasquale si occupera lo
chefAlessandroBertuzzi. A diversi
ingredienti e diversi maestri corri-
spordono poi diversi prezzi: siva
dai 60 euro per il corso sulla piadi-
naromagnola con I'associazione

delleMariette ai 120 euro perlale-
zione di pasticceria con Bertuzzi,
finoa 150 euro per trascorrerel'in-
tera giornata a fare lasfoglia.

Esplorare nuovi sapori

Tuttavia, per acchiappare dav-
vero i segreti del “far da mangia-
re” «& indispensabile conoscere
le cucine del mondo, esplorare
sapori nuovi, viaggiare - affer-
ma decisa Carla Brigliadori—co-
me del resto fece anche Pellegri-

®  Tuttii diritti riservati
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no Artusi, che viaggio assapo-
rando gusti diversi da quelli del-
la sua Romagna». Anche Casa
Artusi, tutti gli anni, viaggia in-
fatti da un parte all’altra del
mondo per far scoprire anche al-
le popolazioni piil lontane il va-
lore della cucinaitaliana e roma-
gnola, come nelle Filippine, con
il progetto Casa Artusi Filippine.
«Durante il nostro ultimo viag-
gioin Giappone,a Tokyoe Kyoto
anovembre — racconta Briglia-
dori-abbiamo assaggiatoi piatti
preparati dai cuochi giapponesi
eseguendo le ricette che noi ave-
vamo dato loro: devo dire che
siamo rimasti sorpresi. La prova
che la voglia di conoscere e sco-
prire put portartiben oltre i con-
fini gastronomici della tua na-
zione».

INFO: INFO@CASARTUSLIT 0543743138

¥ Tutti i diritti riservati
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Carla Briglladori nelle cucine di Casa Artusi a Forlimpopoli. A lel,
ambasciatrice di Casa Artusi, abbiamo affidato Il mend di Natale per i
prossimo numero di “Clbo” F070 MAURD MONTI

® Tuttii diritti riservati
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Guerrini, Artusi e la Marietta
sabato 14 dicembre ore 17- Teatro Verdi
A Forlimpopoli lo spettacolo di Mariavittoria Andrini
proposto da Associazione delle Mariette e Casa Artusi.

Forlimpopoli (13 dicembre 2019) - Uno girava l'ltalia alla ricerca di piatti e prelibatezze
culinarie da proporre nel suo manuale di cucina domestica, I'altro, in mezzo a tanti altri
interessi, guardava a cosa restava da pranzi e cene sontuose (e non) per raccontare
“L'arte di utilizzare gli avanzi”.

Stiamo parlando di Pellegrino Artusi e del suo amico Olindo Guerrini, poeta e scrittore
romagnolo che amava nascondersi dietro molteplici pseudonimi, tra cui il pitt noto & quel
Lorenzo Stecchetti con cui firma molte delle sue poesie.

A queste due grandi figure si ispira ed & dedicato “Ho un arcobaleno nella testa”, lo
spettacolo teatrale in programma sabato 14 dicembre alle ore 17 al Teatro Verdi di
Forlimpopoli.

Tratto dal’'omonimo libro di Mariavittoria Andrini, lo spettacolo & un racconto in cui Olindo
Guerrini prende voce per parlare di sé, della sua arte e dei suoi incontri, primo fra tutti
quello con Pellegrino Artusi e la Marietta.

E la seconda volta che Mariavittoria Andrini, scrittrice, storica, insegnante di cucina e
giornalista, allarga la sua cultura al teatro, ma il suo incontro con Olindo Guerrini non &
nuovo. Nel 2012 Andrini propone la riedizione del libro di Olindo Guerrini “L’arte di
utilizzare gli avanzi della mensa“, pubblicato postumo nel 1918. Nasce cosi nell’autrice la
curiosita di approfondire la conoscenza con questo poliedrico personaggio che porta, nel
2016, alla riedizione di “Ricordi autobiografici” (pubblicato da Zanichelli nel 1917 e scritto
dagli amici di Guerrini). E proprio da questa pubblicazione che nasce l'idea di realizzare,
nel 2017, uno spettacolo teatrale che si intitola “lo e gii altri me” che diventa,
successivamente, il libretto “Ho un arcobaleno nella testa”.

Alla fine dello spettacolo proposto da Casa Artusi e dallAssociazione delle Mariette ai
forlimpopolesi e a tutti i gourmand curiosi, & previsto un brindisi durante il quale tutti gli
spettatori potrannc assaggiare il Panettone Marietta, ricetta n.604 del manuale Artusiano.
Prosit!

Forlimpopoli, dicembre 2019

Ufficio Stampa Casa Artusi
Agenzia PrimaPagina Cesena
(Filippo Fabbri — Anna Frabotta)
tel, 3471567681
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Gemellaggio
del gusto
e mercatino

FORLIMPOPOLI

11 secondo week end del Natale
forlimpopolese si apre all'inse-
gna dell’amicizia traipopolie
della cultura artusiana, Oggidal-
le 12 sar, infatti, possibile pran-
zare in piazza con i manicaretti
preparati dallassociazione “I ge-
mellaggi del gusto” di Forlimpo-
poli,mentredalle 14alle 19, sem-
pre in piazza Garibaldi, sara pos-
sibile passeggiare trale bancarel-
le del Mercatino natalizio della
creativitd e del riuso mentre i
bambini si divertono con'ani-
mazione e i giochi di “Paese che
vai, Natale che trovi” di Roberto
Fabbri. Sempre per i bambini,
dalle 16,30 & previsto alMuseo
Archeologico (nella corte della
Rocea) un laboratorio creativo a
curadellasezionedidatticadiRa-
vennAntica dedicato allarealiz-
zazione diunalberodeitappi. Al-
le 17, alteatro Verdilo spettacolo
teatrale “Ho un arcobalenonella
testa. Olindo Guerrini siraccon-
ta”, opera teatrale di Maria Vitto-
ria Andrini, con Fabio Bussottie
FiorellaBuffa. Allospettacolo, in-
trodotto da Pietro Caruso e ad in-
gresso libero, seguird nella sala
del consiglio comunale un brin-
disi con il Panettone Marietta,
realizzato ed offertodall’Associa-
zione Mariette e da Casa Artusi.

®  Tutti i diritti riservati
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Guerrini, Artusi e la Marietta oggi al Teatro Verdi

Guerrini, Artusi e la Marietta oggi al Teatro Verdi

Da Roberto Di Biase - 14 Dicembre 2019

Sabato 14 dicembre, alle ore 17, a Forlimpopoli lo spettacolo di
Mariavittoria Andrini proposto da Associazione delle Mariette e Casa
Artusi

FORLIMPOPOLI (FC) - Uno girava I'Italia alla ricerca di piatti e prelibatezze
culinarie da proporre nel suo manuale di cucina domestica, l'altro, in mezzo a
tanti altri interessi, guardava a cosa restava da pranzi e cene sontuose (e non)
per raccontare “L'arte di utilizzare gli avanzi”.

Stiamo parlando di Pellegrino Artusi e del suo amico Olindo Guerrini, poeta e
scrittore romagnolo che amava nascondersi dietro molteplici pseudonimi, tra
cui il pill noto & quel Lorenzo Stecchetti con cui firma molte delle sue poesie.

A queste due grandi figure si ispira ed & dedicato “Ho un arcobaleno nella
testa”, lo spettacolo teatrale in programma sabato 14 dicembre alle ore 17
al Teatro Verdi di Forlimpopoli.

Tratto dalllomonimo libro di Mariavittoria Andrini, lo spettacolo & un
racconto in cui Olindo Guerrini prende voce per parlare di sé, della sua arte e
dei suoi incontri, primo fra tutti quello con Pellegrino Artusi e la Marietta.

E la seconda volta che Mariavittoria Andrini, scrittrice, storica, insegnante di cucina e giornalista, allarga la sua
cultura al teatro, ma il suo incontre con Qlindo Guerrini non & nuovo. Nel 2012 Andrini propone la riedizione
del libro di Olindo Guerrini “L'arte di utilizzare gli avanzi della mensa®, pubblicato postumo nel 1918. Nasce
cosi nell‘autrice la curiosita di approfondire la conoscenza con questo poliedrico personaggio che porta, nel
2016, alla riedizione di “Ricordi autobiografici” (pubblicato da Zanichelli nel 1917 e scritto dagli amici di
Guerrini). E proprio da questa pubblicazione che nasce I'idea di realizzare, nel 2017, uno spettacolo teatrale
che si intitola “Io e gli altri me” che diventa, successivamente, il libretto "Ho un arcobaleno nella testa”.

Alla fine dello spettacolo proposto da Casa Artusi e dall’Associazione delle Mariette ai forlimpopolesi e a tutti i
gourmand curiosi, & previsto un brindisi durante il quale tutti gli spettatori potranno assaggiare il Panettone
Marietta, ricetta n.604 del manuale Artusiano. Prosit!

https://www.emiliaromagnanews24 it/guerrini-artusi-e-la-marietta-oggi-al-teatro-verdi-130530.html
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Uno girava I’Italia alla ricerca di piatti e prelibatezze culinarie da proporre nel suo manuale di cucina domestica,
Faltro, in mezzo a tanti altri interessi, guardava a cosa restava da pranzi e cene sontuose (e non) per raccontare “L’arte

di utilizzare gli avanzi”.

Stiamo parlando di Pellegrino Artusi e del suo amico Olindo Guerrini, poeta e scrittore romagnolo che amava
nascondersi dietro molteplici pseudonimi, tra cui il pitt noto & quel Lorenzo Stecchetti con cui firma molte delle sue

poesie.

A queste due grandi figure si ispira ed & dedicato “Ho un arcobaleno nella testa”, lo spettacolo teatrale in

programma sabato 14 dicembre alle ore 17 al Teatro Verdi di Forlimpopoli.

Tratto dall’omonimo libro di Mariavittoria Andrini, lo spettacolo & un racconto in cui Olindo Guerrini prende voce per

parlare di sé, della sua arte e dei suoi incontri, primo fra tutti quello con Pellegrino Artusi e la Marietta.

E la seconda volta che Mariavittoria Andrini, scrittrice, storica, insegnante di cucina e giornalista, allarga la sua cultura
al teatro, ma il suo incontro con Olindo Guerrini non & nuovo. Nel 2012 Andrini propone la riedizione del libro di
Olindo Guerrini “L’arte di utilizzare gli avanzi della mensa®, pubblicato postumo nel 1918. Nasce cosi nell’autrice la
curiosita di approfondire la conoscenza con questo poliedrico personaggio che porta, nel 2016, alla riedizione di
“Ricordi autobiografici” (pubblicato da Zanichelli nel 1917 e scritto dagli amici di Guerrini). E proprio da questa
pubblicazione che nasce I’idea di realizzare, nel 2017, uno spettacolo teatrale che si intitola “Io e gli altri me” che

diventa, successivamente, il libretto “Ho un arcobaleno nella testa”.

Alla fine dello spettacolo proposto da Casa Artusi e dall’Associazione delle Mariette ai forlimpopolesi e a tutti i
gourmand curiosi, & previsto un brindisi durante il quale tutti gli spettatori potranno assaggiare il Panettone Marietta,

ricetta n.604 del manuale Artusiano. Prosit!

ABOUT REDAZIONE EMILIAROMAGNAVINI (HHPS:/IWWW.EMII.IARDMAGNAVINI.IT/IT/AUTURE/ ITEM?
ID=6)

Storie di vino e di cibo che meritano di essere raccontate. Vigneron intimamente legati alla loro terra, cuochi avvezzi alla materia prima e alla
tipicita, eventi che fanno grande I'Emilia Romagna. Perché bere e mangiare sono prima di tutto un atto agricolo. Tutto il resto & noia. Per
scrivere alla redazione: redazione@emiliaromagnavini.it

redazione@emiliaromagnavini.it (mailto:redazione@emiliaromagnavini.it)
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Mercatini, spettacoli e pranzo in piazza: il weekend natalizio di
Forlimpopoli

centro storico
Indirizze non disponibile

Forlimpopoli

Dal 14/12/2019 al 14/12/2019
vari orari - vedi programma

Prezzo non disponibile

Redazione
13 dicembre 2019 11:50

pranzare in piazze con i manicaretti preparati dall’ Associazione "I Gemellaggi del Gusto" di Forlimpopoli, mentre dalle ore 14 alle ore 19, sempre in piazza Garibaldi sara
possibile passeggiare tra le bancarelle del Mercatino Natalizio della Creativiti e del Riuso mentre i bambini si divertano con I'animazione e i giochi di "Paese che vai, Natale
che trovi” di Roberto Fabbri,

I | secondo week end del Natale forlimpopolese si apre all'insegna dell'amicizia tra i popoli ¢ della cultura artusiana. Dalle 12 di sabato 14 dicembre, sard infatti possibile

Sempre per i bambini, dalle 16.30 & previsto al Museo Archeologico (nella corte della Rocca) un laboratorio creativo a cura delia sezione Didattica di RavennAntica dedicato alla
realizzazione di un albero dei tappi. Poco pit tardi, alle 17, per un pubblico pit adulto, presso il vicino teatro "Verdi" lo spettacolo teatrale "Ho un arcobaleno nella testa. Olindo
Guerrini si racconta, opera teatrale di MariaVittoria Andrini, con Fabio Bussotti e Fiorella Buffa. Allo spettacolo, introdotto da Pietra Caruso e ad ingresso libero, seguir nella Sala
del Consiglio Comunale un brindisi con il celeberrimo Panettone Marietta realizzato ed offerto dall' Associazione Mariette e da Casa Artusi.

E per chi avesse ancora fame: cena in piazza - magari dopo un giro sulla pista di ghiaccio ~ nuovamente con la cucina dell’ Associazione "1 Gemellaggi del Gusto”

I mattoncini tornano protagonisti: un entusiasmante viaggio alla scoperta dell'universo Lego

www forlitoday.it/eventi/mercatini-spettacoli-weekend-natalizio-forlimpopoli.htmi 12
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Centrodestra
avanti in tutte le
regioni Italiane.
Crollo 5 stelle:

- sondaggio
orl esena o f» -
Bidimedia
. L] o . . . . . -
Al via il 2° week end di iniziative di 8 23 Novembre 2015 &
N | F I, I' mcolonna 0
ata e a O r I m popo I (Sesto Potere) - Roma - 23
3 13 Dicembre 2019 & mcolonna @ 0 Commenti novembre 2019 - II
centrodestra € chiara
(Sesto Potere) - Forlimpopoli - 13 dicembre 2019 - Il secondo week end del maggioranza in tutta Italia,
Natale forlimpopolese si apre all'insegna dell'amicizia tra i popoli e della senza alcuna eccezione.

cultura artusiana. Dalle 12 di domani, sabato 14 dicembre, sara infatti
possibile pranzare in piazza con i manicaretti preparati dall’Associazione

"l

Gemellaggi del Gusto” di Forlimpopoli. Swg:
centrode
Mentre dalle stra oltre

ore 14 alle il 50%,

https://sestopotere com/al-via-il-2-week-end-di-iniziative-di-natale-a-forlimpopoli/ 114
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ore 19, nuovo tonfo del M5S

sempre in 4 15 Novembre 2019 @ 0

piazza

Garibaldi Sondaggi
. T 0

sara possibile !

P . centrode
passeggiare bl staal
trale 49%,
bancarelle crolla il M5S
del M 13 Novembre 2019 @ 0
Mercatino
Natalizio POSt_e.
dell vertice

eha con 4000
Creativita e sindaci
del Riuso con i bambini che si divertiranno con I'animazione e i giochi di Piccoli

Comuni

“Paese che vai, Natale che trovi” di Roberto Fabbri.
£ 31 Ottobre 2019 @ 0

Sempre per i bambini, dalle 16.30 & previsto al Museo Archeologico (nella e —
corte deila Rocca) un laboratorio creativo a cura della sezione Didattica di - D | Comuni,

RavennAntica dedicato alla realizzazione di un albero dei tappi. +16,6%
investim

Poco pil tardi, alle enti nel
2019

17, per un pubblico
piu adulto, presso il
vicino teatro “Verdi”

P4 16 Ottobre 2019 @ 0

Taglio dei
lo spettacolo & TL L1 TR parlame
teatrale “Ho un ' P TILL ! ntari,
arcobaleno nella . risparmi

. o di
testa. Olindo
. 1,35€ a cittadino
Guerrini si £9 11 Ottobre 2019 @ 0
racconta”,
opera teatrale di Sondaggi
MariaVittoria Andrini, con Fabio Bussotti e Fiorella Buffa. , ltalia

Viva di

Allo spettacolo, introdotto da Pietro Caruso e ad ingresso libero, seguira . Renzi al

nella Sala del Consiglio Comunale un brindisi con il celeberrimo Panettone 5.2%
Marietta realizzato ed offerto dallAssociazione Mariette e da Casa Artusi. £ 23 Settembre 2019 0

E per chi avesse ancora fame: cena in piazza -~ magari dopo un giro sulla

Renzi
pista di ghiaccio - nuovamente con la cucina dell’Associazione “| Gemellaggi lancia il
del Gusto”. movimen
to ltalia
Viva

™ 17 Settembre 2019 @ 0

+ Zola Predosa, stabilimento Yoox Net-a-Porter Group da 250
dipendenti

Commercio, a Forli azzerata Cosap per 3 anni —

https://sestopotere.com/al-via-il-2-week-end-di-iniziative-di-natale-a-forlimpopoli/ 2/4
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Un'idea regalo originale?
Un corso di cucina a Casa Artusi

Forlimpopoli (14 dicembre 2019) - Chi quest'anno & alla ricerca di idee regalo originali da
mettere sotto 'Albero di Natale, la food experience & sicuramente la scelta migliore. Non si
parla di semplici cene, ma di corsi pratici in cui mettere alla prova le proprie qualita di
provetto chef. Casa Artusi, proprio in vista del Natale, ha pensato a due corsi-idee
regalo che abbinano il piacere della tavola con il gusto nellimparare nuovi modi per
stupire in cucina.

Il primo & un corso sul pane per eccellenza della Romagna: la Piadina Romagnola fatta a
mano. In programma lunedi 13 gennaio (ore 20-22:45), il corso prevede una parte pratica
nella quale ogni partecipante viene affiancato da una Marietta, e si conclude con una
piccola degustazione. Al termine del corso ogni partecipante portera a casa la piadina
preparata con le proprie mani e una confezione di squacquerone di Romagna Dop al Sale
Dolce di Cervia del Caseificio Mambelli. Il costo del corso & di 60 euro; per rendere il
regalo ancora piu speciale, euro 85 con la tradizionale Teglia di Montetiffi con garnadel,
ideale per una perfetta cottura della piadina.

E' dedicato alla pasticceria di casa invernale il corso pratico tenuto dalla maestra di
cucina Olimpia Apogeo in programma il 16 gennaio (ore 20-23). Due le ricette che
saranno preparate durante il corso: delizie di mascarpone con pere e crumble al pistacchio
e biscottini friabili al caramello mou. Al termine del corso i partecipanti portano a casa,
oltre ai dolci realizzati durante il corso, anche una dispensa con le ricette dei dolci e il
grembiule in tela di Casa Artusi. |l costo & di euro 65 (massimo 20 partecipanti).

E non & finita. La Scuola di Cucina di Casa Artusi organizza anche corsi di cucina per le
aziende che desiderano regalare ai propri dipendenti dei pomeriggi allinsegna del team
building... ai fornelli.

Per informazioni su come acquistare un buono regalo o su iscrizioni ai corsi:
info@casartusi.it oppure 0543.743138.

Forlimpopoli, dicembre

Ufficio Stampa Casa Artusi
Agenzia PrimaPagina Cesena
(Filippo Fabbri — Anna Frabotta)
tel. 0547 24284
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Corriere Romagna -

» 17 dicembre 2019 - Edizione Forli e Cesena

Idee regalo originali: due corsi di cucina a Casa Artusi

nopreparate durante corso: de-
lizie di mascarpone con pere e
crumble al pistacchio e biscottini

li primo & per imparare
a fare la tradizionale

piadina romagnola friabili al caramello
affiancati daunaMarietta  mou. Altermine del

corso i partecipanti
FORLIMPOPOU portano a casa, oltre ai
Perchiéallaricercadiideeregalo dolci realizzati, anche
originalidametteresottol'Albero  una dispensa con leri-
di Natale, la food experiencegu-  cettedeidolcieilgrem-
nottima opportunita. Non si par- biule in tela di Casa Ar-

la di semplici cene, ma di corsi
praticiin cui mettere alla provale
proprie qualita di provetto chef.
Casa Artusi, proprio in vista del
Natale, ha pensato a due corsi-i-
dee regalo che abbinano il piace-
redellatavolaconil gustonellim-
parare nuovi modi per stupire in
cucina. Il primo & un corso sul pa-
nepereccellenzadellaRomagna:

laPiadina Romagnola fattaama-
no. In programma lunedi 13 gen-
naio (ore 20-22:45), il corso pre-
vedeunapartepraticanellaquale
ogni partecipante viene affianca-
to da una Marietta, e si conclude

con una piccola degu-
stazione. Alterminedel
corso ogni partecipan-
te portera a casa la pia-
dina preparata conle
propriemanie unacon-
fezione di squacquero-
ne di Romagna Dop. 11

costo del corso édi 60 euro; per
rendere il regalo ancora pit1 spe-
ciale, euro 85 con la tradizionale
Tegliadi Montetifficon garnadel,
ideale per una perfetta cottura
della piadina. E' dedicato alla pa-
sticceria di casa invernaleil corso
pratico tenuto dalla maestra di

cucina Olimpia Apogeo in pro-
gramma il 16 gennaio (ore
20-23). Due lericette che saran-

tusi. Il costo & di euro 65 (massi-
mo 20 partecipanti). La Scuola di
Cucina di Casa Artusi organizza
anche corsidi cucina per leazien-
de che desiderano regalare ai
propri dipendenti dei pomeriggi
all'insegnadelteambuilding... ai
fornelli. info0543.743138.

iL SECONDO
E DEDICATO
INVECE ALLA
PASTICCERIA
DI CASA
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16/12/2019 Un'idea regalo originale? Un corso di cucina a Casa Artusi

FORLI"ZORE it

Pubblicato su Forli24ore (http://www forli24ore.it)

14 dicembre 2019 - Forli, Cronaca

Un’idea regalo originale? Un corso di cucina a Casa
Artusi

a

Due corsi-idee regalo abbinano il piacere della tavola con il gusto nell’ imparare

Chi quest'anno ¢ alla ricerca di idee regalo originali da mettere sotto I'Albero di Natale, la food experience € sicuramente
la scelta migliore. Non si parla di semplici cene, ma di corsi pratici in cui mettere alla prova le proprie qualita di provetto
chef. Casa Artusi, proprio in vista del Natale, ha pensato a due corsi-idee regalo che abbinano il piacere della tavola con
il gusto nell’imparare nuovi modi per stupire in cucina.

1l primo & un corso sul pane per eccellenza della Romagna: la Piadina Romagnola fatta a mano. In programma lunedi 13
gennaio (ore 20-22:45), il corso prevede una parte pratica nella quale ogni partecipante viene affiancato da una Marietta, e
si conclude con una piccola degustazione. Al termine del corso ogni partecipante portera a casa la piadina preparata con le
proprie mani e una confezione di squacquerone di Romagna Dop al Sale Dolce di Cervia del Caseificio Mambelli. Il costo
del corso & di 60 euro; per rendere il regalo ancora pid speciale, euro 85 con la tradizionale Teglia di Montetiffi con
garnadel, ideale per una perfetta cottura della piadina.

E' dedicato alla pasticceria di casa invernale il corso pratico tenuto dalla maestra di cucina Olimpia Apogeo in
programma il 16 gennaio (ore 20-23). Due le ricette che saranno preparate durante il corso: delizie di mascarpone con
pere e crumble al pistacchio e biscottini friabili al caramello mou. Al termine del corso i partecipanti portano a casa, oltre
ai dolci realizzati durante il corso, anche una dispensa con le ricette dei dolci e il grembiule in tela di Casa Artusi. II costo
& di euro 65 (massimo 20 partecipanti).

E non ¢& finita. La Scuola di Cucina di Casa Artusi organizza anche corsi di cucina per le aziende che desiderano regalare
ai propri dipendenti dei pomeriggi all’insegna del team building... ai fornelli. Per informazioni su come acquistare un
buono regalo o su iscrizioni ai corsi: info@casartusi.it oppure 0543.743138.

www forli24ore it/print/news/forli/0054613-unidea-regalo-originale-un-corso-cucina-casa-artusi 1/2
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16/12/2019 Un’idea regalo originale? Un corso di cucina a Casa Artusi - Evento di Emilia Romagna Vini
Chi quest'anno & alla ricerca di idee regalo originali da mettere sotto I'Albero di Natale, la food experience & sicuramente la scelta migliore.
Non si parla di semplici cene, ma di corsi pratici in cui mettere alla prova le proprie qualita di provetto chef. Casa Artusi, proprio in vista del

Natale, ha pensato a due corsi-idee regalo che abbinano il piacere della tavola con il gusta nell'imparare nuovi modi per stupire in cucina.

Il primo € un corso sul pane per eccellenza della Romagna: la Piadina Romagnola fatta a mano. In programma lunedi 13 gennaio (ore 20-
22:45), il corso prevede una parte pratica nella quale ogni partecipante viene affiancato da una Marietta, e si conclude con una piccola
degustazione. Al termine del corso ogni partecipante portera a casa la piadina preparata con le proprie mani e una confezione di
squacquerone di Romagna Dop al Sale Dolce di Cervia del Caseificio Mambelli. I1 costo del corso & di 60 euro; per rendere il regalo ancora piil

speciale, euro 85 con la tradizionale Teglia di Montetiffi con garnadel, ideale per una perfetta cottura della piadina.

E' dedicato alla pasticceria di casa invernale il corso pratico tenuto dalla maestra di cucina Olimpia Apogeo in programma il 16 gennaio
(ore 20-23). Due le ricette che saranno preparate durante il corso: delizie di mascarpone con pere e crumble al pistacchio e biscottini friabili al
caramello mou. Al termine del corso i partecipanti portano a casa, oltre ai dolci realizzati durante il corso, anche una dispensa con le ricette

dei dolci e il grembiule in tela di Casa Artusi. Il costo & di euro 65 (massimo 20 partecipanti).

Enon ¢ finita. La Scuola di Cucina di Casa Artusi organizza anche corsi di cucina per le aziende che desiderano regalare ai propri

dipendenti dei pomeriggi all’insegna del team building... ai fornelli.

Per informazioni su come acquistare un buono regalo o su iscrizioni ai corsi: info@casartusi.it oppure 0543.743138.

EVENTI RECENTI

¢ Un’idea regalo originale? Un corso di cucina a Casa Artusi (https://www.emiliaromagnavini.it/it/evento/33-unaidea-regalo-originale-
un-corso-di-cucina-a-casa-artusi)

» November Porc (https://www.emiliaromagnavini.it/it/evento/32-november-porc)

» Back to the Wine (https://www.emiliaromagnavini.it/it/evento/31-back-to-the-wine)

» Cesena con Gusto (https://www.emiliaromagnavini.it/it/evento/30-cesena-con-gusto)

¢ Tramonto DiVino a Fico Eataly World domenica 20 ottobre (https://www.emiliaromagnavini.it/it/evento/29-tramonto-divino-a-fico-
eataly-world-domenica-20-ottobre)

¢ Vino al Vino: degustazione 'Emilia-Romagna nel Calice (https://www.emiliaromagnavini.it/it/evento/28-vino-al-vino-degustazione-1-
emilia-romagna-nel-calice)

e Tramonto DiVino: ecco le tappe (https://www.emiliaromagnavini.it/it/evento/26-tramonto-divino-ecco-le-tappe)

» Notte Rosa in terrazza al Quartopiano Suite Restaurant di Rimini (https://www.emiliaromagnavini.it/it/evento/25-notte-rosa-in-
terrazza-al-quartopiano-suite-restaurant-di-rimini)

e I1Club dei Bianchi al’International Jazz Festival nella serata Kalumet in centro (https://www.emiliaromagnavini.it/it/evento/24-il-
club-dei-bianchi-allainternational-jazz-festival-nella-serata-kalumet-in-centro)

¢ Torna la Festa Artusiana a Forlimpopoli (https://www.emiliaromagnavini.it/it/evento/23-torna-la-festa-artusiana-a-forlimpopoli)

Copyright © Emilia-Romagna Vini - Iscritto al Registro Stampa presso il Tribunale di Forli al n. 11/18
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Parma-Forlimpopoli: unite nel 2020 da una grande
ricorrenza nel segno della cultura del cibo

Forlimpopoli (27 dicembre 2019) — Incontro tra due grandi eventi che animeranno il
prossimo anno & andato in scena a Parma: il bicentenario della morte di Artusi e
Parma capitale italiana della cultura. A unirli la cultura del cibo, come raccontato
nell'incontro ospitato all’universita della citta ducale. “La Food valley che trova in Parma il
suo epicentro non & solo un elenco di prodotti ma un humus che fa cultura del cibo.
Naturale quindi Fincontro con un personaggio come lArtusi”, ha esordito I'assessore di
Parma Nicoletta Lia Rosa Paci. Dello stesso avviso Enrico Monti presidente del
Consiglio comunale di Forlimpopoli che ha portato il saluto della citta: “Forlimpopoli e
impegnata da tempo nella valorizzazione della cultura, specificatamente del cibo,
dimostrando che con la cultura si pud mangiare. It 2020, anno del bicentenario del padre
della cucina di casa, tantissimi saranno gli eventi che, assieme a Casa Artusi, proporremo
nel segno della pratica domestica”.

Nel merito del programma del prossimo anno & entrata Laila Tentoni presidente di Casa
Artusi che ha anticipato alcuni temi. “A Forlimpopoli abbiamo un patrimonio di 2mila lettere
scritte da letterati e semicolti, in corrispondenza con FArtusi, microstoria dellltalia del
tempo. Su quelle lettere e sulla valorizzazione della pratica domestica della cucina
verteranno le iniziative del bicentenario che contemplano anche libri, mostre, spettacoli
convegni e tanto altro”.

Massimo Spigaroli, presidente di CheftoChef e di Parma City of Gastronomy, ha
evidenziato la peculiarita della gastronomia italiana: “la nostra cucina & importante e si &
imposta nel mondo perché ha un passato e I'Artusi ne & il perno. La cucina dei gradi chef
& internazionale con piatti elaborati e prodotti spesso introvabili; quella dell’Artusi &
domestica fatta con prodotti del territorio”.

Le conclusioni sono state affidate allAssessore alle politiche Agricole Simona Caselli:
“Quando si parla di cucina si parla di prodotti agricoli, perno del sistema economico
regionale. Il settore agroindustriale da noi & secondo solo alla meccanica, ha un valore di
4.7 miliardi di euro, da lavoro a 80mila persone che salgono a 300mila con l'indotto. Siamo
la regione in Europa con il maggior numero di prodotti Dop e Igp con 44 prodotti. La
promozione delle nostre eccellenze & fondamentale, lo abbiamo fatto con Expo, nella
Settimana della cucina italiana nel mondo, lo faremo con il sostegno al Bicentenario
artusiano”.

La giornata si & conclusa con un laboratorio sulla sfoglia fatta a mano in collaborazione
con I'Associazione delle Mariette e la degustazione della ricetta n. 54 del Manuale
artusiano, “Anolini alla Parmigiana”, realizzata dalla responsabile della scuola di cucina di
Casa Artusi, Carla Brigliadori.

Forlimpopoli, dicembre

Ufficio Stampa Casa Artusi
Agenzia PrimaPagina Cesena
(Filippo Fabbri — Anna Frabotta)
tel. 0547 24284
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Da Fellini alta Dieta mediterranea.

da Ligabue a Dante:
10 1emi caldi def cartellone 2020
di Emilia Grossi

1

Federico Fellini

11 20 gennaio Federico Fellini avrebbe compiute 100 anni.
Per celebrare quello che & stato una tra i pid importanti
registi della storia del cinema, non solo italiano, & sono mossi
davvero in tanti. A partire da Rimini, sua citra Natalke, che
con Fellinl 100 Genio immortals (Casecl Sismnndo, fino al
15 marzo, camune.siminkit) racconta I'lealia artraverso le
immagini dei film, ne vicorda i tanti “compagni di viaggio”,
espone preziosi iali provenicnti dal Fondo Nino Rota,
autore delle colonne sonore delle pellicole di Federico, ¢ e
prime sceneggiature di & 2/2 ¢ Amarcord,

La mostra & itinerante, in aprile sari a Roma. Una
sczione della versione *riminese”™ & dedicata alla progsima
apertura del Museo intermazionate Federico Fallini “diffuse”
tra Castel Sismonde, il Cinema Fulgor £ quella che sarl *la

Piazza Urbana dei sogni™,
AMilano, invece, FedericoFallini1820-2020 (Palazzo
Reale, 18 settembre-15 bre, pal Yemil, it), la

mostra curata d Vincenzo Mollica e Alessandro Nicosia con
Francesca Fabbri Fellini, nipote di Federico, ne ricostruisce la
vita ¢ la carrieraat i film con un’ ione particol

a quelle che sono state le figure centrali, pit significative, le
vere jcone delle suc storie: le donne. Da Giulictta Masina-
Gelsomina de La strada, allAnita Ekberg de La dolee vita alle
rante figurc femminili di & 2/2 ¢ de La citts defle donne.

48
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Portran
ahomme
(Jonas Nerter), 3
di Molse Kisiing,
gl Maria Montessori

La “sua” Ancona ha scelto

un modo originule per

celebrare - 2 150 anni dalla

nascita - la figura ¢ il lavoro

delln dottoressa (tra ke prime

donne a laurcarsi in medicina

in Italia) ¢ pedagogista

che con il sup metodo

educativo ha rivoluzionato

I'insegnamento scolastico:

e mostra Toccare la

beliszza. Maris Montassori

Bruno Munarl (La Mole del famoso artista ¢ designer  entrambi - pur muovendosi in

Anconz, Sala Vanwitelli, o milancscagli insegnamentic  ambiti ¢ anni diversi - hanno

all'8 marzo, lamateancona.  alla seehta dei materiali, molto  dsto grande importanza

It). Un percorso che accostale  importanti, usati nel d alla multi ialith e

idee ¢ ke opere (un centinalo,  Montessori, Con particolare  all'esperienza tattile come

insieme af lavori editoriali) attenzione al fatto che approccio alla conoscenza,
E Amedeo
M Modigliani diLorato di Raffaello:
: Storia avveniurosa e
3 Amedeo Modigliani N successo di un'opera
- aveva solo 36 anni quando {Museo Pontificio Santa
= mon, il 22 gennaio 19202 Casa di Loreto, 4 aprile-5
9 Parigi: artista “maledetto” luglio, musecpontificio.
z per la vina sregolata, ma santuarioloreta.it)
. pittore e scultore dal ripercorre la storia del
2 genio indiscusso, Livorno, famoso quadro oggi al
5 dove nacque it 12 lugfio Muséc Condé 2 Chantilly.
S 1884, nel centenario i i Mentre a Fakconara
- della morte lo riconda con Raflaeiia Maritima (Acroporio
E Modigiiani o Favventura of Una mostra delle Marche Raffaello
2 Capolavori 4 imposaihile Sanzio, fino al 6 gennaio,
L dalle collezioni Netter ¢ Eventiturlsmo.marche.
z Alaxandre (Musco Citra i it} Raffaefio Una moatra
3 di Livorno, fino al 16 Raffaello Sanzio Raffaslio e Angelo Oclooct, | Impossiblie presenta
% febbraio) Ia mastea che Tante e in turta Iealia Bellezza 6 scienza nella 45 dipinti dell'artista in
* riunisce le opere di Modi le celebrazioni per i costruzions dell'antica scala 1:1 incredibilmente
: di due collezionisti - Jonas gt anni dalla Roma (Forlazione Angelo | viuniti insieme. Come &
H Netter € Paul Alexander - morte di Raffzello (Roma, Colocei ¢ altre sedi, 3 possibile? Sono riproduzioni
2 che Io sostennero a Parigi, 6 aprile 1520). A Milano, aprile-31 gennaio 2021, ad altissima risaluzione,
H Esposti eclcbri disegni c Raffaslo 2020 (La fondazionecoloosi.it) setrolluminate, stampate
© dipinti come Fillette en $lew, | Permanente, fino al 2 con documenti originali SU [TISUO ITRYparcntc:
H Ritratte di Chaim Soutine, febbraio, lapsrmanente.it) ¢ | ¢ supporti multimediali quasi da toccare con mano
2 Seune fille rowsse. Completano | un bellevento multimediale | ricostruisce i rapporti tra © osservare nei minimi
. ta mostra un centinaio di che tra ologrammi, realrd Vartista ¢ I'smanista: il deteagli. La mostra girerd
= favori di impostanti artisti virtuale ¢ aumentata ne risultate fu a gia citata I'Europa, A Urbino, Ia sua
2 dell’Ecole de Paris. Le FACCONTA Vifa e optre, Scuola di Atene. A Loreto, | cired, proseguono Raffaetio
3 celebrazioni non finiscono mentre alla Bibliteca invece, La Madonna @ gh amiol di Urbino
N qui: fino al 13 kbbraio Ambrosiana & sempre (Galleria Nazionale delle
2 in cittd visite guidate alla visibile il meraviglioso Marche fino al 19 gennaio)
& casa natale dellartista e, Carrone di Raftaclo,  Raphael Ware. | colari

fino al 16/2, un itinerario lavoro preparatorio per La del Rinasolmaento (Palazzo

E €O PErCorso £5Positivo. scudla di Atene in Vatitans, Ducale fino al 13 aprile),
N Nelle Marche a Jesi, | gallerianazionalemarche.it.
° 10 BONNA 1 GENWAIO zoze 49
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Appuntamenti da non mancare

5 Wi
Dieta mediterranea

Non ¢ sede migliore di un territorio, quello di Pollica (Sa-
Ierno) nel Parco del Cilento, attento allz biodiversitd ¢ noto
per il “vivere slow” e per [a longevitd dei suoi abitanti per fe-
steggiarc il decimo compleanno dells Dlsta mediterranes
(dal 2010 & srata inserita dall'Unesco nella lista dei patrimoni
orali ¢ immaterizli dell’ itd) con un pali di eventi
che copre buona parte del 2020, Nel glio di prog

i sul tema, degusta-
zioni dei prodotti del werritorio (pesce azzurro, mozzarella di
bufala, alici, molti dei quali sono anche valorizzati come pre-
sidi Slow Food), corsi di cucina, visite al Museo vivente della
Diera mediterranca di Pioppi. La Dieta mediterranca & anche
spunto per festival ¢ spettacoli: 11 7 ¢ 21 marzo, 3 ¢ 17 aprile,
1 e 2 maggio Viviamo Cilento Slow Festival 2020; in luglioe
agosto Estate della Diota mediterranes, il 15 ¢ 16 novembre
Festa di Buon compleanno (comune.pollioa.sa.lt/turismo).

c'¢ pasto per incontri ¢ approfondi d

L}
del ricattario
ol Artusl {1897,

m Forlimpopoli,

Io festcggia Si
comincia il 1 aprile
con tante Cena
artusiane in diverse
w1 cittd, con incontri

e showcooking con
Pell " . | gmndichef che raccontano
S o5z ¢ come cucinano
ellegrino Artusi nella loro cucing di casa st
Quando nel 1891 Pellegrine | prosegue con la divertente
Artusi pubblicd La sienza in | mostra Pallegrina Artusi.
curinia ¢ larte def mangiar bene | 1820-2020. Ricette a
non immaginava che il suo fumetti di Alberto Reborj
manugle - con ben 790 ricette | (16 maggio - 28 giugno),
- avrebbe avuto 15 edizioni, con La festa Artusiana
sarebbe diventato uno dei (20 - 28 giugno), con
libri pil Jetti dai ionali | Lanotte bi del cibo
con traduzione addirittura Italiano in concomitanza con
in giapponese, 11 20 agosto il suo compleanno (4 agasta),
2020 per il duecentesimo Questo & solo Vinizio, tutte Ic
compleanno, ba sus citta, | infu su canartusl.it.

Y]

l'opera di tre artisti che,
nell'arco di tre secoli hanno
illustrata o vi 5i sono ispirati.
Dal lavoro ottocentesco di
Gusrave Doré, al Novecento
di Robert Rauschenberg, alla
visione anni Duemila della
tedesca Brigitte Brand.
E la quercia? C'¢ anche ki
6 in apertura della mostra,
con immagini che ne
TP T documentano la grandezza.
Dante Alighieri Al piano nobile &l paliozo
1700 anni dalla scomparsa saranno esposte, invece,
di Dante Alighieri cadranno | antiche edizioni della Divina
nel 2021 (il poeta mori Commedia provenienti
il 13 o 14 sertembre del dall’Accademia dei
1321 a Ravenna) ma le Concordi e dalla Biblioteca
celebrazioni, ¢ le iniziative del Seminario vescovile.
collaterali, prendono il viagid | In programma anche una
Questanno. Maratona infernale, per
Per esempio, il progetto keggere integralmente § 34
La quercia di Dante, che canti dell'Inferno.
si riallaccia a un'antica A Ravenna le celebrazioni
tradizionc o cui ufficiali iniziano il 4
il poeta, in viaggio verso scttembre con il conoerto
vmﬁp:maggnd Deltadel | diretto da Riccardo
Po vicino a San Basilio. Muri (Teatro Alighieri,
Per orientarsi sali su una teatroalighlarl.org): in
grande quercia, passata alla anteprima mondiale tre
storia come Ja Rovra composizioni ispirate alle 3
di Dante. cantiche, firmare da Giovanni
Nel 2013 Ia quercia & crollata, | Sollima (Inferns), Tigran
ma la sua radicata memoria Mansurian (Purgatoric) ¢
& lo spunto per Uiniziativa Valentin Silvestrov (Paradio)
che 2 Rawvigo apre il bienni { fi Lorg).
dantesco: la mostra Vistoni Dante 2021 (8-12 settembre,
deifinferno (Palazzo dante2021.it), & invece il
Roncale, 28 febbraio-28 festival dedicato al pocta che
giugnn) che fa rivivere 1 propone incoatri, dibattiti,
Prima Cantica artraverso | musica e spettacoli “a tema”.

Qustavn Dore
inferno canto
V. Minosse
gridice dolle
amume {1857).

1O DORNA 4 GEMHAIO 2820

FILIAPO NIGAD - NATHIEY GASOUET RAVTARANTIND

ANTOMIO RICCHD

@ Tutti i diritti riservati
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Carriere musicali

11 monde della musica italiana
ha in serbo per quest'anno
diversi compleanni importanti
(e relativi festeggiamenti),
LuclanoLigabue celebrz 30
anni di carricra - il primo
afbum Luciane Ligabue

usci nel 1990 - con levento
Live 30 anni e un giorno,
Lappuntamento con i fan del
rocker di Correggio & peril

12 sextembre a Campovolo di
Reggio Emilia, non nel luogo,
perd, dove i & pit volte esihira,
bensl in uno spazio nuovo
I'RCF Arena Reggio Emilia
(igabus.com),

Teent'anni di musica anche
per Maroo Masini che nel
1990 pubblicd il primo album,
che si chiamava... come lui.
Per [oceasione il cantautore
fiorentino ha in programma
un nuovo disco, che uscirk

in primavera ¢, a partire da
aprile, un lungo tour in Ialia
- Milano, 16 aprile, Ancona
18, fino a Roma, 2 maggio - ¢
in Europa (marcomasind.it).
Proseguono nel 2020 anche i
festeggiamenti per i 10 anni
di carricra del Volo {nel 2009
si incontrarono per la prima
volra). Dopo Ja pubblicazione
i 70 Years, il best dedicato alla
loro avventura musicale, Picro,
(“ 1 ¢ ‘a oy f

i fan il 10 agosto al'Arena di
Verona ¢ il 4 settembre

al Teatro antico di Taormina
(volomusic.com)

Gianni Rodari

Anche s¢ il giomno in cui avrebbe compiuto 100 anni - il 23 ot-
tobre 2020 - ¢ Jontane, '8 gid un calendario denso di eventi per
ricordarc Gianni Rodari, scrittore ¢ pocts, tra i pilt important
autori per linfanziz (la sua G fea dell fantasia Hunico te-
sto teorice & imprescindibile per I"arte di inventare storie™), vin-
citare nel 1970 def Premio Hans Christian Andersen. Le case
editrici por cui ha pubblicato hanno in prog riedizioni
dei suoi classici ed & giz uscito Fomaggio Cento Glanni Rodari.
Cento storie e filastrooche Cento Hustratori (Einaudi Ra-
gwzzi) mentre alla Fiera internazionale del libro per ragazzi di
Bologna (30 marzo-2 aprile) I'autore sari *l'ospite d'onore”. La
stessa fiera accoglie In quei giorni Ja mustra Eovellenze (tatia-
ne. Qianni Rodarl che raceoglic i lavori di 21 illustratori (tra
cui Bruno Munari, Emanuele Lazzati, Olimpia Zagnali...) che
hanno rappresentato lo spirito dei racconti dello scrittare, ¢ it
suo inscgnamento: «ba fantasia rende libesis, In arrivo inoon-
i, iy letture, repy i tearrali ispirati alla sua
opera, Ogni tre giorni aggi i su 100gianntrodari.com

Luciano
Ligabug
fosteggia 30
anni di carmera
12 settembre.

Museo del Cinema

Vent'anni faa Tosino alla
Mole Antoneltiana si apriva
il Museo nazionale del
cinema ¢ in contemporanca
nasceva la Film Commission
Torino Piemonte. Per
festeggiare, ¢ ribadire
ancora una volta bo stretto
rapporto tra il capoluogo
piemontese ¢ la settima aree
Torino diventa Citta des
cinema 2020 Un film lungo
un anno. Si comincia con
un’installazione “dedicara”
in Piazza Castello, mentre in
20 loghi cinematografici-
simbedo della cittd supporti
visivi raccontano quake regista
in quella Jocation zhbia girato
le scene di un suo film. Per
T'estate in programma eventi,
masterclass, antcprime
speciali, retrospettive, la
Notte bianca del cinema (a
luglio), Buon compleanno
Museo del Qinema ¢
Pi Film C:
Le manifestazioni che nel
corso dell’anno si svolgono
in ¢itd - Cinemamblents,
Mito Settembre Musioa,
Artissima, il Salone de!
#ibro - ogpitano “incursioni
cinematografiche™ E poi in
come da tradizione,
appuntamento con il Torino
Fllm Fest, Torino Film
Industry ¢ il convegno
sul futuro del cinema,
Torinocitthdelonema2020.it

$1
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Ponte Romano
Casa Artusi:

presentazione
del calendario

M 11 2020 sara 'anno dedicato
alla celebrazione del bicente-
nario della nascita di Pelle-
grino Artusi, colui che ha
portato la scienza in cucina e
ha insegnato larte del man-
giar bene.
11 tour di presentazione del
calendario delle attivita artu-
siane 2020, fa tappa a Parma,
oggi alle 16,30 al Ponte Ro-
mano, sala conferenze Info
Point Unijversita di Parma,
con un evento organizzato da
Casa Artusi, in collaborazio-
necon Alma, con il patrocinio
della Regione Emilia Roma-
gna, Assessorato all’Agricol-
tura.
In occasione dell'incontro
verra presentatoil calendario
degli eventi previsti nel 2020
dalla Presidente di Casa Ar-
tusi Laila Tentoni.
A seguire, & previsto un coo-
king showdellaricettanume-
ro 54 «Anolini alla Parmigia-
na» a cura di Carla Briglia-
dori.
L'evento, organizzato in col-
laborazioneconIdearessrl, si
concluderd con una degusta-
zione di Anolini alla Parmi-
giana in abbinamento con
prodotti e vini del territorio.
Per maggiori informazioni &
possibile contattare l'ufficio
stampa dell'evento: Ideares
srl Elisa Storti elisa.stor-
ti@ideares.it
1 7.3
& RIPRODUZIONE RISERVATA
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LEVENTO

Forlimpopoli e Parma unite
nel segno della cultura del cibo

l prossimo anno sarall
bicentenario della nascita di Artusi
e la citta emiliana sara “capitale”

FORLIMPOPOLI

11 2020 ormai alle porte celebre-
rail bicentenario della nascita di
Pellegrino Artusi e Parma capi-
tale italiana della cultura, Duee-
venti che verranno simbolica-
mente uniti, come testimoniato
dallincontro che si & svolto pro-
prio nella citta emiliana. «La
Food valley che trova in Parma il
suoepicentrononésolounelen-
co di prodotti ma un humus che
fa cultura del cibo. Naturale
quindi 'incontro con un perso-
naggio come PArtusi» ha esordi-
to I'assessore di Parma Nicoletta
LiaRosa Paci. Dello stessoavviso
Enrico Monti, presidente del
consiglio comunale di Forlimpo-
poli,chehaportatoil salutodella
citta: «Forlimpopoli & impegna-
tadatemponellavalorizzazione
della cultura, specificatamente
del cibo, dimostrando che con la
cultura si pud mangiare. 112020,
anno del bicentenario del padre
della cucina di casa, tantissimi
saranno gli eventiche, assieme a

Casa Artusi, proporremo nel se-
gnodella praticadomesticax».

liprogramma

Nel merito del programma del
prossimo anno & entrata Laila
Tentoni, presidente di Casa Ar-

tusi, che ha anticipato alcuni te-
mi. «A Forlimpopoli abbiamo un
patrimonio di 2mila lettere scrit-
te da letterati e semicolti, in cor-
rispondenza con 'Artusi, micro-
storia dell'Italia del tempo. Su
quelle lettere e sulla valorizza-
zione della pratica domestica
dellacucinaverterannoleinizia-
tive del bicentenario che con-
templano anche libri, mostre,
spettacoli convegni e tanto al-
trom.

Le caratteristiche

Le conclusioni sono state affida-
te all’assessora alle politiche A-
gricole Simona Caselli: «Quan-
do si parla di cucina si parla di
prodotti agricoli, perno del siste-
ma economico regionale. Il set-
tore agroindustriale da noi & se-
condosolo allameccanica, haun
valore di 4,7 miliardi di euro, da
lavoro a 80mila persone che sal-
gono a 300mila con I'indotto.
Siamolaregione in Europaconil
maggior numerodi prodottiDop
e Igp con 44 prodotti. La promo-
zione delle nostre eccellenze &
fondamentale, lo abbiamo fatto
con Expo, nella Settimana della
cucina italiana nel mondo, lo fa-

remo con il sostegno al bicente-
nario artusiano».

La giornata si & conclusa con
un laboratorio sulla sfoglia fatta
a mano in collaborazione con
PAssociazione delle Marietteela
degustazione dellaricetta 54 del

§  Tuttii diritti riservati



PAESE :ltalia

Corriere Romagna PAGINE :8

Edizione di Forfi e Cesena

» 28 dicembre 2019 - Edizione Forli e Cesena

SUPERFICIE :33 %

AUTORE :N.D.

H:{

ie

Manualeartusiano, “Anolini alla
Parmigiana”, realizzata dallare-
sponsabile della scuola di cucina
diCasa Artusi, Carla Brigliadori.

LA PRESIDENTE
LAILA TENTONI

«Nel 2020 celebrazioni
sulla valorizzazione
della pratica domestica,
della cucina, con libri,
mostre, spettacoli,
convegni e tanto altro»

Uincontro che si & tenuto nella ditta emiliana tra Parma e Forlimpopoli verso i 2020

§  Tuttii diritti riservati
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Artusi sharca a Parma,
capitale della cultura

La citta ducale ha ospitato
alcuni rappsentanti def Comune
del Pellegrino per stringere
un sodalizio in vista del 2020

A Parma & andato in scena un
incontro tra due grandi eventi
che animeranno il prossimo an-
no: il bicentenario della nascita
di Pellegrino Artusi e Parma ca-
pitale italiana della cultura. A
unirli la cuitura del cibo, come
raccontato nell’incontro ospita-
to all'universita della citta duca-
le. In rappresentanza della citta
artusiana c’era Enrico Monti,
presidente del consiglio comu-
nale, mentre nel merito del pro-
gramma degli eventi del prossi-
mo anno & entrata Laila Tentoni,
presidente di Casa Artusi, che
ha anticipato alcuni temi.

«A Forlimpopell abbiamo un pa-
trimonio di 2.000 lettere scritte
da letterati e semicolti, in corri-
spondenza con I"Artusi, micro-
storia dell'italia del tempo. Su
quelle lettere e sulla valorizza-
zione della pratica domestica
della cucina verteranno le inizia-
tive del bicentenario che con-

templano anche libri, mostre,
spettacoli convegni e tanto al-
troe. «Quando si parla di cucina
si parla di prodotti agricoli - ha
spiegato all’assessore regionale
alle politiche agricole, Simona
Caselli -, perno del sistema eco-
nomico regionale. Il settore
agroindustriale ha un valore di
4,7 miliardi di euro, da lavoro a
80mila persone che salgono a
300mila con l'indotto. Siamo la
regione in Europa con il mag-
gior numero di Dop e Igp con

44 prodotti. La promoziohe del-
le nostre eccellenze & fonda-
mentale, lo abbiamo fatto con
Expo, nella Settimana della cuci-
na italiana nel mondo, lo faremo
con il sostegno al Bicentenario
artusiano». La giornata si € con-
clusa con un laboratorio sulla
sfoglia fatta a mano in collabora-
zione con l'associazione delle
Mariette e la degustazione della
ricetta n. 54 del manuale artusia-
no, “Anolini alla Parmigiana’, rea-
lizzata dalla responsabile della
scuola di cucina di Casa Artusi,
Carla Brigliadori.

ma.bo.
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2020, I'Emilia Romagna vetrina internazionale del
food e della cultura

Presentati a Parma gli eventi che si terranno a Forlimpopoli nel 2020, anno del bicentenario della
nascita di Pellegrino Artusi

di Silvia Armati

Ultima Modifica: 23/12/2019

020: un anno intero con le citta del’Emilia Romagna al centro deil’attenzione mondiale sui temi
: del Cibo e della Cultura.

Un anno per rafforzare le vocazioni internazionali come destinazione turistica e come promozione
dei prodotti alimentari.

Cultura e cibo al crocevia tra tradizione e innovazione per affrontare le tematiche che coinvelgono
l'intero globo come l'accesso al cibo, la lotta allo spreco e la sostenibilita.

https://www.informacibo.it/2020-lemilia-romagna-vetrina-internazionale-del-food-e-della-cultura/ 17
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Parma, Forlimpopoli, Rimini, Bologna, Ravenna al centro di eventi d'eccezione
Nel 2020 saranno diversi gli anniversari che daranno vita in Emilia Romagna a humerose iniziative:

Parma, la citta emiliana, nominata nel 2015 ‘Citta creativa per la gastronomia Unesco'’ sara la Capitale
Italiana della Cultura 2020. Dopo la presentazione alla Borsa di Milano (qui su Informacibo), tra
qualche settimana prende ufficialmente il via con un'inaugurazione lunga tre giorni: sabato 11,
domenica 12 e lunedi 13 gennaio alla presenza dei Presidente della Repubblica, Sergio Mattarella (su
Informacibo il programma dettagliato). Epoi ancora, gli anniversari durante 'anno...

A Parma anche le Mariette, in onore dell'insostituibile cuoca e governante dell’Artusi, Marietta
Sabatini

Fellini, Mozard, Artusi, Ravenna

| cento anni del regista Federico Fellini (nato il 20 gennaio 1920}

https://www.informacibo.it/2020—1emi1ia-romagna—vetrina-intemazionale-del—food-e-della—cultura/
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GENIO IMMORTALE.LA MOSTRA

RIMINI CASTEL SISMONDO
14 DICEMBRE 2019 — 15 MARZO 2020

o

Un sogno lungo cento anni. Ci sara tutto il mondo del Maestro nell'esposizione 'Fellini 100 Genio
immortale. La prima delle tante iniziative organizzate per celebrare il centenario della sua nascita,
avvenuta a Rimini il 20 gennaio 1920. Raccolte sotto Petichetta 'Fellini 100" {con il logo firmato da Paolo
Virzl} le celebrazioni scno iniziate con la Mostra lo scorso 14 dicembre fino al 15 marzo 2020.

Il soggiorno a Bologna di Wolfgang Amadeus Mozart {nel 2020 a Bologna, “Citta della Musica Unesco”,
ricorrono i 250 anni de! soggiorno in citta del compositore, all'eta di 14 anni, per aggregarsi zlla locale
Accademia Filarmonica).

| duecento anni della nascita Pellegrino Artusi (4 agosto 1820) a Forlimpopoli del padre della cucina
regicnale italiana,

Si avvicina inoltre nel 2021, i 700 anni dalla morte a Ravenna di Dante Alighieri (14 settembre 1327).

- Laila Tentoni, Presidente di Casa Artusi, presenta il
| calendario degli eventi

Dopoisaluti di Nicoletta Lia Rosa Paci, assessore alla partecipazione del Comune di Parma {“la cuitura
nella food valley & anche cultura del cibo ed & importante collegare Pellegrino Artusi a Parma, cittd
della cultura italiana”) e di Enrico Monti, presidente del Consiglio del Comune di Forlimpopol, che si &
soffermato sull'adesione del Comune romagnolo alle iniziative di Casa Artusi, & stata proprio
la Presidente di Casa Artusi, Laila Tentoni, ad illustrare alcuni eventi che si svolgeranno I'anno 2020.

https://www.informacibo.it/2020-lemilia-romagna-vetrina-internazionale-del-food-e-della-cultura/ 317
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proprio su guesto tema si svolgerd un Convegno sulla
“cucina di casa” in collaborazione di Alma, scuola
internazionale di cucina italiana, sui dati di una ricerca del

Censis. In preparazione anche una Mostra a fumetti con
le ricette artusiane e non mancheranno le
rappresentazioni teatrali. Molte iniziative si svolgeranno
durante la Festa Artusiana dal 20 al 28 giugno mentre
una grande iniziativa internazionale si terrd il 4 agosto,
giorno della nascita a Forlimpopoli di Pellegrino Artusi
nel 1820. il 4 agosto coincide con la NOTTE BIANCA del
CIBO ITALIANO e quindi grande festa per l'intera notte.

Simona Caselli, assessore all'agricoltura della regione Emilia Romagna

“Con le iniziative previste nel bicentenario della nascita di Pellegrino Artusi, continueremo a dare
respiro alle iniziative inaugurate all’Expo Milano 2015 e sviluppate in questi anni in tutto il mondo-ha
detto l'assessora regionale all'agricoltura Simona Caselli- Durante tutto I'anno intensificheremo gli
sforzi per promuovere lagroalimentare regionale e favorire lo scambio di esperienze a livello
internazionale coniugando la cucina e i prodotti certificati, Parmigiano Reggiano Dop, Prosciutto di
Parma Dop, Aceto Balsamico Igp, solo per citarne alcuni. Tutto cid per valorizzare e promuovere |
nostri prodotti agroalimentari che raggiungono un fatturato di quasi 5 miliardi di euro con ben 44
prodotti Dop e Igp, un record europeo di certificazioni”.

https://www.informacibo.it/2020-lemilia-romagna-vetrina-internazionale-del-food-e-della-cultura/ 417
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Dulcis in fundo un cooking show con degustazione delia ricetta nr. 54 Anolini alla Parmigiana a cura di
Carla Brigliadori e le Mariette.

In conclusione di questa presentazione possiamo dire che ci avviciniamo ad un anno, il 2020, che sara
davvero un anno per intrecciare storia, tradizioni, cibo, cultura ed economia in una regione che & il
simbolo dell’'eccellenza italiana nel mendo per fa cultura, il lavoro dei contadini e la trasformaione dei

prodotti.

https://www.informacibo.it/2020-lemilia-romagna-vetrina-internazionale-del-food-e-della-cultura/

57
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Parma-Forlimpopoli: unite nel 2020 da una grande ricorrenza nel segno della cultura del cibo

Parma-Forlimpopoli: unite nel 2020 da una grande
ricorrenza nel segno della cultura del cibo

Da Roberto Di Blase - 28 Dicembre 2019

FORLIMPOPOLI (FC) - Incontro tra due grandi eventi che animeranno il
prossimo anno & andato in scena a Parma: il bicentenario della nascita di
Artusi e Parma capitale italiana della cultura. A unirli la cultura del cibo,
come raccontato nell'incontro ospitato all’universita della citta ducale.

“La Food valley che trova in Parma il suo epicentro non & solo un elenco di
prodotti ma un humus che fa cultura del cibo. Naturale quindi I'incontro con un
personaggio come I'Artusi”, ha esordito l'assessore di Parma Nicoletta Lia
Rosa Paci. Dello stesso avviso Enrico Monti presidente del Consiglio comunale
di Forlimpopoli che ha portato il saluto della cittd: “Forfimpopoli & impegnata
da tempo nella valorizzazione della cultura, specificatamente del cibo,
dimostrando che con la cultura si pud mangiare. Il 2020, anno del bicentenario
del padre della cucina di casa, tantissimi saranno gli eventi che, assieme a

Casa Artusi, proparremo nel segno della pratica domestica”.

Nel merito del programma del prossimo anno & entrata Laila Tentoni presidente di Casa Artusi che ha
anticipato alcuni temi. "A Forfimpopoli abbiamo un patrimonio di 2mila lettere scritte da letterati e semicolti, in
corrispondenza con FArtusi, microstoria dell'Italia del tempo. Su quelle lettere e sulla valorizzazione della
pratica domestica della cucina verteranno le iniziative del bicentenario che contemplano anche libri, mostre,
spettacoli convegni e tanto altro”.

Massimo Spigaroli, presidente di CheftoChef e di Parma City of Gastronomy, ha evidenziato la peculiarita
della gastronomia italiana: “la nostra cucina & importante e si & imposta nel mondo perché ha un passato e
lArtusi ne é il perno. La cucina dei gradi chef é internazionale con piatti elaborati e prodotti spesso introvabili;
quella dell’Artusi & domestica fatta con prodotti del territorio”.

Le conclusioni sono state affidate all’Assessore alle politiche Agricole Simona Caselli: "Quando si parla di
cucina si parla di prodotti agricoli, perno del sistema economico regionale. Il settore agroindustriale da noi e
secondo solo alla meccanica, ha un valore di 4,7 miliardi di euro, d3 lavoro a 80mila persone che salgono a
300mila con lindotto. Siamo la regione in Europa con il maggior numero di prodotti Dop e Igp con 44 prodotti.
La promozione delle nostre eccellenze é fondamentale, lo abbiamo fatto con Expo, nella Settimana della cucina
italiana nel mondo, lo faremo con il sostegno al Bicentenario artusiano”.

La giornata si & conclusa con un laboratorio sulla sfoglia fatta a mano in collaborazione con I’Associazione delle
Mariette e la degustazione della ricetta n. 54 del Manuale artusiano, “Anoclini alla Parmigiana”, realizzata dalla
responsabile della scucla di cucina di Casa Artusi, Carla Brigliadori.

https://www.emiliaromagnanews24 it/parma-forlimpopoli-unite-nel-2020-da-una- grande-ricorrenza-nel-segno-della-cultura-del-cibo-131985 .html
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Parma e Forlimpopoli unite nel segno della cultura del cibo

Da Massimo Tommasini - 07/01/2020

Due grandi eventi animeranno il 2020 gastronomico, il bicentenario della nascita di Artusi e Parma
capitale italiana della cultura.

A unirli la cultura del cibo, come raccontato nell'incontro ospitato pochi giorni fa all’'universita della

citta ducale.

“La Food valley che trova in Parma il suo epicentro non é solo un elenco di prodotti ma un humus che
fa cultura del cibo. Naturale quindi I'incontro con un personaggio come I’Artusi”, ha esordito
I'assessore di Parma Nicoletta Lia Rosa Paci.

Dello stesso avviso Enrico Monti presidente del Consiglic comunale di
Forlimpopoli che ha portato il saluto della citta: “Forlimpopoli é
impegnata da tempo nella valorizzazione della cultura,
specificatamente del cibo, dimostrando che con la cultura si pud
mangiare. Il 2020, anno del bicentenario def padre della cucina di
casa, tantissimi saranno gli eventi che, assieme a Casa Artusi,
proporremo nel segno della pratica domestica”.

Nel merito del programma del prossimo anno & entrata Laila Tentoni,
presidente di Casa Artusi che ha anticipato alcuni temi. “A Forlimpopoli
abbiamo un patrimonio di 2mila lettere scritte da letterati e semicolti,

in corrispondenza con I'Artusi, microstoria dell'Italia del tempo. Su
quelle lettere e sulla valorizzazione della pratica domestica della cucina verteranno le iniziative del
bicentenario che contemplano anche libri, mostre, spettacoli convegni e tanto altro”.

Parma e Artusi a braccetto

Privacy
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Massimo Spigaroli, presidente di CheftoChef e di Parma City of
Gastronomy, ha evidenziato la peculiarita della gastronomia italiana:
“a nostra cucina é importante e si & imposta nel mondo perché ha un
passato e I’Artusi ne é il perno. La cucina dei gradi chef é
internazionale con piatti elaborati e prodotti spesso introvabili; quella

dell’Artusi & domestica fatta con prodotti del territorio”.

Massimo Spigaroli

Le conclusioni sono state affidate

all’Assessore regionale alle politiche
Agricole Simona Caselli: “Quando si paria di cucina si parla di
prodotti agricoli, perno del sistema economico regionale. Il settore

agroindustriale da noi & secondo solo alla meccanica, ha un valore dj :
4,7 miliardi di euro, da lavoro a 80mila persone che salgono a 300mila  Simona Caselli, Assessora Agricoltura
con lindotto. Siamo la regione in Europa con il maggior numero di e
prodotti Dop e Igp con 44 prodotti. La promozione delle nostre

eccellenze é fondamentale, lo abbiamo fatto con Expo, nella Settimana della cucina italiana nel

mondo, lo faremo con il sostegno al Bicentenario artusiano”.

La giornata si & conclusa con un laboratorio sulla sfoglia fatta a mano
in collaborazione con I'Associazione delle Mariette e la degustazione
della ricetta n. 54 del Manuale artusiano, “Anolini alla Parmigiana”,
realizzata dalla responsabile della scuola di cucina di Casa Artusi, Carla

Brigliadori.

Massimo Tommasini

https://www.foodandsoon.com
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Parma-Forlimpopoli: unite nel 2020 da una grande
ricorrenza nel segno della cultura del cibo

Parma - Un incontro tra due grandi eventi che animeranno il prossimo anno &
andato in scena a Parma: il bicentenario della morte di Artusi e Parma capitale
italiana della cultura. A unirli la cultura del cibo, come raccontato nell’incontro
ospitato afl’universita della cittd ducale. “La Food valley che trova in Parma il suo
epicentro non & solo un elenco di prodotti ma un humus che fa cultura del cibo.
Naturale quindi I’incontro con un personaggio come 1’Artusi”, ha esordito
I’assessore di Parma Nicoletta Lia Rosa Paci. Dello stesso avviso Enrico

Monti presidente del Consiglio comunale di Forlimpopoli che ha portato il saluto
della cittd: “Forlimpopoli & impegnata da tempo nella valorizzazione della cultura,
specificatamente del cibo, dimostrando che con la cultura si pud mangiare. Il 2020,
anno del bicentenario del padre della cucina di casa, tantissimi saranno gli eventi
che, assieme a Casa Artusi, proporremo nel segno della pratica domestica”.

Nel merito del programma del prossimo anno & entrata Laila Tentoni presidente di
Casa Artusi che ha anticipato alcuni temi. “A Forlimpopoli abbiamo un patrimonio
di 2mila lettere scritte da letterati e semicolti, in corrispondenza con 1’ Artusi, microstoria dell’Italia del tempo. Su quelle
lettere e sulla valorizzazione della pratica domestica della cucina verteranno le iniziative del bicentenario che
contemplano anche libri, mostre, spettacoli convegni e tanto altro”,

Massimo Spigaroli, presidente di CheftoChef e di Parma City of Gastronomy, ha evidenziato la peculiarita della
gastronomia italiana: “la nostra cucina & importante e si & imposta nel mondo perché ha un passato e I’ Artusi ne € il perno.
La cucina dei gradi chef & internazionale con piatti elaborati e prodotti spesso introvabili; quella dell’ Artusi &€ domestica
fatta con prodotti del territorio”.

Le conclusioni sono state affidate all’ Assessore alle politiche Agricole Simona Caselli: “Quando si parla di cucina si
parla di prodotti agricoli, perno del sistema economico regionale. Il settore agroindustriale da noi ¢ secondo solo alla
meccanica, ha un valore di 4,7 miliardi di euro, di lavoro a 80mila persone che salgono a 300mila con I’indotto. Siamo la
regione in Europa con il maggior numero di prodotti Dop e Igp con 44 prodotti. La promozione delle nostre eccellenze &
fondamentale, lo abbiamo fatto con Expo, nella Settimana della cucina italiana nel mondo, lo faremo con il sostegno al
Bicentenario artusiano”.

La giornata si & conclusa con un laboratorio sulla sfoglia fatta a mano in collaborazione con I’Associazione delle Mariette
¢ la degustazione della ricetta n. 54 del Manuale artusiano, “Anolini alla Parmigiana”, realizzata dalla responsabile della
scuola di cucina d

Ti potrebbe interessare anche
Domeniche ecologiche dalla Regione contributo ai Comuni pili virtuosi

FORLI' / CESENA - Sensibilizzare la cittadinanza sui temi della qualita dell’aria e dell’uso sostenibile delle citta. Con
questo obiettivo la Regione Emilia-Romagna ha stanziato un contributo massimo di 140 mila euro destinato ai Comuni
che hanno sottoscritto 1’Accordo di programma per la qualita dell’aria 2012-2015 e che vogliono promuovere iniziative
rivolte alla cittadinanza. A darne notizia, il consigliere regionale PD, Tiziano Alessandrini, vice presidente della
Commissione “Politiche economiche”.

21 enne di Forlimpopoli scompare nel nulla ad Asiago
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Asse Forlimpopoli-Parma nel 2020 nel segno
della cultura del cibo

La giornata si € conclusa con un laboratorio sulla sfoglia fatta a mano in collaborazione con
I’ Associazione delle Mariette e la degustazione della ricetta numero 54 del Manuale artusiano,
“Anolini alla Parmigiana”

Redazione
27 dicembre 2019 11:09

Parma capitale italiana della cultura. A unirli la cultura del cibo, come raccontato nell’incontro ospitato all’universita della citta

ducale. “La Food valley che trova in Parma il suo epicentro non € solo un elenco di prodotti ma un humus che fa cultura del cibo.
Naturale quindi I’incontro con un personaggio come 1" Artusi”, ha esordito 1’assessore di Parma Nicoletta Lia Rosa Paci. Dello stesso
avviso Enrico Monti presidente del Consiglio comunale di Forlimpopoli che ha portato il saluto della citta: “Forlimpopoli & impegnata
da tempo nella valorizzazione della cultura, specificatamente del cibo, dimostrando che con la cultura si pud mangiare. 11 2020, anno
del bicentenario del padre della cucina di casa, tantissimi saranno gli eventi che, assieme a Casa Artusi, proporremo nel segno defla
pratica domestica”.

I ncontro tra due grandi eventi che animeranno il prossimo anno ¢ andato in scena a Parma: il bicentenario della nascita di Artusi e

Nel merito del programma del prossimo anno & entrata Laila Tentoni presidente di Casa Artusi che ha anticipato alcuni temi: "A
Forlimpopoli abbiamo un patrimonio di 2mila lettere scritte da letterati e semicolti, in corrispondenza con I’ Artusi, microstoria
dell’Italia del tempo. Su quelle lettere e sulla valorizzazione della pratica domestica della cucina verteranno le iniziative del
bicentenario che contemplano anche libri, mostre, spettacoli convegpi e tanto altro”. Massimo Spigaroli, presidente di CheftoChef e di
Parma City of Gastronomy, ha evidenziato la peculiarita della gastronomia italiana: “Ia nostra cucina & importante e si & imposta nel
mondo perché ha un passato e I’ Artusi ne ¢ il perno. La cucina dei gradi chef & internazionale con piatti elaborati e prodotti spesso
introvabili; quella dell’ Artusi & domestica fatta con prodotti del territorio™.

Le conclusioni sono state affidate all’assessore alle politiche Agricole Simona Caselli: "Quando si parla di cucina si parla di prodotti
agricoli, perno del sistema economico regionale. 11 settore agroindustriale da noi & secondo solo alla meccanica, ha un valore di 4,7
miliardi di euro, da lavoro a 80mila persone che salgono a 300mila con I’indotto. Siamo la regione in Europa con il maggior numero di
prodotti Dop e Igp con 44 prodotti. La promozione delle nostre eccellenze & fondamentale, lo abbiamo fatto con Expo, nella Settimana
della cucina jtaliana nel mondo, lo faremo con il sostegno al Bicentenario artusiano”. La giornata si & conclusa con un laboratorio sulla
sfoglia fatta a mano in coflaborazione con I’ Associazione delle Mariette e la degustazione della ricetta numero 54 del Manuale
artusiano, “Anolini alla Parmigiana”, realizzata dalla responsabile della scuola di cucina di Casa Artusi, Carla Brigliadori.

in Evidenza
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Asse Forlimpopoli-Parma nel 2020 nel segno della
culturadel cibo

D7 Staff dlive - 27 dicemhra 2019
i_ X -

FORLIMPOPSL
CITTARTUSIAMA

W WL casariuti.il

Incontro tra due grandi eventi che animeranno il prossimo anno € andato in scena a Parma: il
bicentenario della nascita di Artusi e Parma capitale italiana della cultura. A unirli la cultura del
cibo, come raccontato nell'incontro ospitato all’'universita della citta ducale. “La Food valley che
trova in Parma il suo epicentro non & solo un elenco di prodotti ma un humus che fa cultura del
cibo. Naturale quindi I'incontro con un personaggio come I’Artusi”, ha esordito I'assessore di
Parma Nicoletta Lia Rosa Paci. Dello stesso avviso Enrico Monti presidente del Consiglio
comunale di Forlimpopoli che ha portato il saluto della citta: “Forlimpopoli & impegnata da
tempo nella valorizzazione della cultura, specificatamente del cibo, dimostrando che con la

https://www 4live it/2019/12/asse-forlimpopoli-parma-nel-2020-nel-segno-della-cultura-del-cibo/
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cultura si pud mangiare. I/ 2020, anno del bicentenario del padre della cucina di casa, tantissimi
saranno gli eventi che, assieme a Casa Artusi, proporremo nel segno della pratica domestica”.

Nel merito del programma del prossimo anno & entrata Laila Tentoni presidente di Casa Artusi
che ha anticipato alcuni temi. “A Forlimpopoli abbiamo un patrimonio di 2mila lettere scritte da
letterati e semicolti, in corrispondenza con I’Artusi, microstoria dell'Italia del tempo. Su quelle
lettere e sulla valorizzazione della pratica domestica della cucina verteranno le iniziative del
bicentenario che contemplano anche libri, mostre, spettacoli convegni e tanto altro”.

Massimo Spigaroli, presidente di CheftoChef e di Parma City of Gastronomy, ha evidenziato la
peculiarita della gastronomia italiana: “/a nostra cucina é importante e si e imposta nel mondo
perché ha un passato e I’Artusi ne é il perno. La cucina dei gradi chef é internazionale con piatti
elaborati e prodotti spesso introvabili; quella dell’Artusi & domestica fatta con prodotti del
territorio”.

Le conclusioni sono state affidate all’assessore alle politiche agricole Simona Caselli: "Quando
si parla di cucina si parla di prodotti agricoli, perno del sistema economico regionale. 1l settore
agroindustriale da noi & secondo solo alla meccanica, ha un valore di 4,7 miliardi di euro, da
lavoro a 80mila persone che salgono a 300mila con l'indotto. Siamo la regione in Europa con il
maggior numero di prodotti Dop e Igp con 44 prodotti. La promozione delle nostre eccellenze é
fondamentale, lo abbiamo fatto con Expo, nella Settimana della cucina italiana nel mondo, lo
faremo con il sostegno al Bicentenario artusiano”.

La giornata si & conclusa con un laboratorio sulla sfoglia fatta a mano in collaborazione con
I’Associazione delle Mariette e la degustazione della ricetta n. 54 del Manuale artusiano, “Anolini
alla Parmigiana”, realizzata dalla responsabile della scuola di cucina di Casa Artusi, Carla
Brigliadori.
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Romagna. Parma-Forlimpopoli, nel 2020
unite dalla cultura del cibo nel nome di
Pellegrino Artusi.

Artusi a Parma

Forlimpopeoli (27 dicembre 2019) — Incontro tra due grandi eventi che animeranno il prossimo
anno ¢ andato in scena a Parma: il bicentenario della nascita di Arfusi e Parma capitale
italiana della cultura. A unirli la cultura del cibo, come raccontato nell’incontro ospitato
all’universita della citta ducale.

“La Food valley che trova in Parma il suo epicentro non & solo un elenco di prodotti ma un
humus che fa cultura del cibo. Naturale quindi 1’incontro con un personaggio come |’ Artusi”
ha esordito 1’assessore di Parma Nicoletta Lia Rosa Paci. Dello stesso avviso Enrico Monti
presidente del consiglio comunale di Forlimpopoli che ha portato il saluto della citta:
“Forlimpopoli ¢ impegnata da tempo nella valorizzazione della cultura, specificatamente del
cibo, dimostrando che con la cultura si pudé mangiare. 11 2020, anno del bicentenario del padre
della cucina di casa, tantissimi saranno gli eventi che, assieme a Casa Artusi, proporremo nel

segno della pratica domestica”.

Nel merito del programma del prossimo anno ¢ entrata Laila Tentoni presidente di Casa
Artusi che ha anticipato alcuni temi: “A Forlimpopoli abbiamo un patrimonio di 2mila lettere
scritte da letterati e semicolti, in corrispondenza con 1’ Artusi, microstoria dell 'Italia del

tempo. Su quelle lettere e sulla valorizzazione della pratica domestica della cucina verteranno

www.romagnagazzette.com/2019/12/28/romagna-parma-forlimpopoli-nel-2020-unite-dalla-cultura-del-cibo-nel-nome-di-pellegrino-artusi/ 173
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le iniziative del bicentenario che contemplano anche libri, mostre, spettacoli convegni e tanto

altro”.

Massimo Spigaroli, presidente di CheftoChef e di Parma City of Gastronomy, ha evidenziato
la peculiarita della gastronomia italiana: “La nostra cucina & importante e si & imposta nel
mondo perché ha un passato e I’ Artusi ne & il perno. La cucina dei gradi chef & internazionale
con piatti elaborati e prodotti spesso introvabili; quella dell’ Artusi & domestica fatta con
prodotti del territorio”.

Le conclusioni sono state affidate all’ assessore alle Politiche agricole Simona Caselli:
“Quando si parla di cucina si parla di prodotti agricoli, perno del sistema economico regionale.
Il settore agroindustriale da noi & secondo solo alla meccanica, ha un valore di 4,7 miliardi di
euro, da lavoro a 80mila persone che salgono a 300mila con I’indotto. Siamo la regione in
Europa con il maggior numero di prodotti Dop e Igp con 44 prodotti. La promozione delle
nostre eccellenze & fondamentale, lo abbiamo fatto con Expo, nella Settimana della cucina

italiana nel mondo, 1o faremo con il sostegno al Bicentenario artusiano”.

La giornata si ¢ conclusa con un laboratorio sulla sfoglia fatta a mano in collaborazione con
I’Associazione delle Mariette ¢ 1a degustazione della ricetta n. 54 del Manuale artusiano,
‘Anolini alla Parmigiana‘, realizzata dalla responsabile della scuola di cucina di Casa Artusi,

Carla Brigliadori.

(Visited 14 times, 2 visits today)
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Casa Artusi. Forlimpopoli e Parma insieme nel 2020 per
grandi ricorrenze nella cultura del cibo

Venerdi 27 Dicembre 2019

Un incontro tra due grandi eventi che animeranno il prossimo anno, bicentenario della
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morte di Artusi e Parma capitale italiana della cultura, ¢ andato in scena nella citta
emiliana. A unirli la cultura del cibo, come raccontato nell’incontro ospitato
all’'universita della citta ducale. “La Food valley che trova in Parma il suo epicentro non &
solo un elenco di prodotti ma un humus che fa cultura del cibo. “Naturale quindi 'incontro
con un personaggio come I’Artusi” ha esordito 1’assessore della citta emiliana
Nicoletta Lia Rosa Paci.

Dello stesso avviso Enrico Monti presidente del Consiglio comunale di Forlimpopoli
che ha portato il saluto della citta: “Forlimpopoli & impegnata da tempo nella
valorizzazione della cultura, specificatamente del cibo, dimostrando che con la cultura si
puo mangiare. Nel 2020, anno del bicentenario del padre della cucina di casa, saranno
tantissimi saranno gli eventi che, assieme a Casa Artusi, proporremo nel segno della
pratica domestica”.

Nel merito del programma del prossimo anno & entrata Laila Tentoni presidente di
Casa Artusi che ha anticipato alcuni temi. “A Forlimpopoli abbiamo un patrimonio di
2mila lettere scritte da letterati e semicolti, in corrispondenza con 1’Artusi, microstoria
dell'ltalia del tempo. Su quelle lettere e sulla valorizzazione della pratica domestica della
cucina verteranno le iniziative del bicentenario che contemplano anche libri, mostre,
spettacoli convegni e tanto altro”.

Massimo Spigaroli, presidente di CheftoChef e di Parma City of Gastronomy, ha
evidenziato la peculiarita della gastronomia italiana “la nostra cucina & importante e si &
imposta nel mondo perché ha un passato e I’Artusi ne ¢ il perno. La cucina dei gradi chef &
internazionale con piatti elaborati e prodotti spesso introvabili; quella dell’Artusi &
domestica fatta con prodotti del territorio”.

Le conclusioni sono state affidate all’Assessore alle politiche Agricole Simona
Caselli: “Quando si parla di cucina si parla di prodotti agricoli, perno del sistema
economico regionale. Il settore agroindustriale da noi & secondo solo alla meccanica, ha un
valore di 4,7 miliardi di euro, da lavoro a 80mila persone che salgono a 300mila con
I'indotto. Siamo la regione in Europa con il maggior numero di prodotti Dop e Igp con 44
prodotti. La promozione delle nostre eccellenze & fondamentale, lo abbiamo fatto con
Expo, nella Settimana della cucina italiana nel mondo, lo faremo con il sostegno al
Bicentenario artusiano”.

La giornata si & conclusa con un laboratorio sulla sfoglia fatta a mano in collaborazione
con I’'Associazione delle Mariette e la degustazione della ricetta n. 54 del Manuale
artusiano, “Anolini alla Parmigiana”, realizzata dalla responsabile della scuola di cucina
di Casa Artusi, Carla Brigliadori.
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(Sesto Potere) — Forlimpopoli — 27 dicembre 2019 — Un incontro tra due
grandi eventi che animeranno il prossimo anno & andato in scena a Parma: il
bicentenario della morte di Artusi e Parma capitale italiana della cultura.
A unirli 1a cultura del cibo, come raccontato nell’incontro ospitato

all’universita della citti ducale.

“La Food
valley che
trova in
Parma il suo
epicentro
non & solo

un elenco di

https://sestopotere .com/cultura-del-cibo-asse-forlimpopoli-parma-nel-2020/
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prodotti ma

un humus

che fa

cultura del

cibo.

Naturale

quindi

I’incontro

Con un

personaggio

LS o
come I’ Artusi”, ha esordito I’assessore di Parma Nicoletta Lia Rosa Paci.

Dello stesso avviso Enrico Monti presidente del Consiglio comunale di
Forlimpopoli che ha portato il saluto della citta: “Forlimpopoli & impegnata da
tempo nella valorizzazione della cultura, specificatamente del cibo,
dimostrando che con la cultura si pud mangiare. 11 2020, anno del bicentenario
del padre della cucina di casa, tantissimi saranno gli eventi che, assieme a

Casa Artusi, proporremo nel segno della pratica domestica”.

Nel merito del programma del prossimo anno & entrata Laila

Tentoni presidente di Casa Artusi che ha anticipato alcuni temi. “A
Forlimpopoli abbiamo un patrimonio di 2mila lettere scritte da letterati e
semicolti, in corrispondenza con I’ Artusi, microstoria dell’Italia del tempo. Su
quelle letterc ¢ sulla valorizzazione della pratica domestica della cucina
verteranno le iniziative del bicentenario che contemplano anche libri, mostre.

spettacoli convegni e tanto altro™.

Massimo Spigaroli, presidente
di CheftoChef e di Parma City
of Gastronomy, ha evidenziato
la peculiarita della gastronomia
italiana: “la nostra cucina &
importante e si & imposta nel
mondo perché ha un passato e
I’ Artusi ne ¢ il perno. La cucina
dei gradi chef & internazionale
con piatti elaborati ¢ prodotti

spesso introvabili; queila

dell”Artusi & domestica fatta

con prodotti del territorio™.

Le conclusioni sono state By A,
[ :-:Hr,ﬂ?‘

affidate all’ Assessore alle .

politiche Agricole Simona artusi

Caselli: “Quando si parla di

cucina si parla di prodotti agricoli, perno del sistema economico regionale. Il

https://sestopotere -com/cultura-del-cibo-asse-forlimpopoli-parma-nel-2020/
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settore agroindustriale da noi & secondo solo alla meceanica, ha un valore di
4.7 miliardi di euro, da lavoro a 80mila persone che sal gono a 300mila con
Iindotto. Siamo la regione in Europa con il maggior numero di prodotti Dop e
Igp con 44 prodotti. La promozione delle nostre eccellenze & fondamentale, lo
abbiamo fatto con Expo, nella Settimana della cucina italiana nel mondo, lo

faremo con il sostegno al Bicentenario artusiano™.

La giornata sj & conclusa
con un laboratorio sulla
sfoglia fatta a mano in
collaborazione con

I’ Associazione delle
Mariette e la degustazione
della ricetta n. 54 del
Manuale artusiano, “Anolini

alla Parmigiana”, realizzata dalla responsabile della scuola di cucina di Casa

Artusi, Carla Brigliadori.

https://sestopotere -com/cultura-del-cibo-asse-forlimpopoli-parma-nel -2020/ 33
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Duecento anni dopo, Artusi batte Safti

Oggi l'anniversario di Aurelio. Ma la Regione lo ignora e reclamizza Pellegrino

SONO praticamente coetanei e
conterranei: I’uno, nato nel 1819
a Forli, fu figura cardine del Ri-
sorgimento italiano; I'altto, nato
nel 1820 a Forlimpopoli, ha scrit-
to quello che & considerato il ma-
nuale di cucina per antonomasia.
Aurelio Saffi i 200 anni li compie
oggi: si stanno svolgendo proprio
in questi giorni ina ioni di
un paio di mostre e alcuni incon-
tri per parlare della figura del
triumviro della Repubblica Ro-
mana. Pellegrino Artusi i 200 an-
ni i compira il prossimo anno,
ma gid da undpaiodianniil4ago-
sto, giorno del suo compleanno,
si svolge — per iniziativa ministe-
]rjale —la Notte bianca del cibo ita-
jano.

LA CASA, anzi la villa, dove ha
vissuto Saffi, esiste ancora e ospi-
ta il mobilio, i libri e i ricordi del-
la famiglia; al momento & pratica-
mente chiusa in attesa deti restau-
1i che dovrebbero avvenire il pros-
simo anno, quando gli anni saran-
no 201. La casa di Pellegrino Ar-
tusi non esiste pii, demolita negli
anni ‘60, ma Casa Artusi é forse
it conosciuta all'estero che in
talia, capace di ospitare oltre
30.000 visitatori all'anno perlopit
{govenienti dal resto del mondo.
statua di Aurelio Saffi si sta-
glia nella piazza a lui intitolata da
quasi un secolo, la statua di Pelle-
ino Artusi accoglie gli automo-
ilisti provenienti da Forli da
una decina di anni appena.

Il confronto fra i due personaggi &
saltato agli occhi in questi giorni
a Rimini, in occasione della Ttg,
la fiera del turismo internaziona-
le destinata agli operatori turisti-
ci. Nel padiglione dell’Emilia Ro-
magna erano raffigurati in se-
quenza tutti i centenari che di
questa terra sono anche testimo-

nial tumstici: Federico Fellini,
Dante, Verdi e Pellegrino Artusi.
I1 meni al ristorante del padiglio-
ne proponeva solo ricette artusia-
ne, mentre nel filmato che pro-
muoveri la destinazione turistica
Romagna appaiono Casa Artusi e
Pellegrino. Certo, in un’epoca di
influencer chef & pin facile parla-

re di cibo che di filosofia politica.
Ma la differenza fra i due bicente-
nari al momento & impietosa.

UN PROGETTO di marketing
territoriale, basato su storia e cul-
tura locale, non si improvvisa cer-
10 in poco tempo, ma forse sareb-
be ora di iniziare a progettare

qualcosa di pily, sulla figura del
politico forlivese: mancano 30 an-
ni al bicentenario della Repubbli-
ca Romana. Ne sono passati 28,
dal secolo della pubblicazione de
‘La scienza in cucina e Parte di
mangiar bene’, quando si ricomin-
¢id a parlare di Pellegrino.
Matteo Bondi

© RIPRODUZIONE RISERVATA

FIERA DEL TURISMO

AL TTG DI RIMINI SI PARLA GIA DEI 200 ANNI
DI ARTUSI, NEL 2020, E NON DI AURELIO SAFFI:
IERI UNA CONFERENZA PER IL SUO COMPLEANNO

@ Tuttii diritti riservati
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IN COSTUME A fianco, alcune figuranti in foggia ottocentesca nella casa-museo di Villa Saffi,
a San Varano, Sopra, un attore interpreta Pellegrino Artusi con il suo inconfondibile abbigliamento
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STORIA IERI TOCCAVA A SAFFI, MA LA REGIONE LAVORA PER ARTUSI NEL 2020
M Alle pagine2e3

ARTUSIIL PRESlDENTE LAILA TENTONI

«Lo portiamo in Giappone
Nel 2020 super centenario»

LAILA Tentoni, presidente della
Fondunone Casa Artusi, uan-
do si decise di fare di Pellegri-
no un testimonial di Forlimpo-
poli?
«Testimonial & riduttivo, quello su
Pellegrino Artusi & un progetto di
marketing territoriale vero e pro-
prio, sviluppato con coerenza tutti i

giorni, uno dopo Paltro sin dal
1991. Era il centenario della prima
pubblicazione del manuale di Artu-
si, portammo in giro per I'ltalia, nel-
le citt visitate anche da Artusi, Ia
mostra multimediale ‘La cucina
bricconcella’. Era assessore Denio
Derni».

Quindi non & iniziato tutto con

@  Tuttii diritti riservati
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la festa Artusiana?
«No. Anzi, negli anni ‘60 fu la Pro
loco a realizzare per alcuni anni
una festa dedicata all’Artusi. Nel
1996 si decise di realizzare un pro-
getto che non fosse a spot, quindi
quando si realizzd la prima festa Ar-
tusiana nel 1997 c'era gii 'idea di
realizzare poi un centro di cultura
della cucina domestica, che sarebbe
poi stata Casa Artusi».

Un progetio ambiziose realiz-

zato da un Comune, comun-

que, non molto grande.
«Il progetto & nato inclusivo sin
dalPinizio. Invitammo a partecipar-
vi tutti i massimi esperti della cultu-
1a del cibo: Folco Portinari, Massi-
mo Montanari, Alberto Capatti,
Carlin Petrini. Eravamo partiti con
quello che in tanti pensavano fosse
solo un ricettario, stiamo portando
in giro per il mondo un pezzo della
cultura italianas.

Con l‘avvento di Casa Artusi

nel 2007 questo impegno di

promozione & diventato ancor

piu pressante.
«Casa Artusi con la biblioteca, la
scuola di cucina e organizzazione
di eventi sia in Italia che all’estero,
lavora quotidianamente a servizio
di Forlimpopoli, della Romagna e
del made in Italy. Abbiamo tradot-
to il manuale in polacco, francese,
russo, portoghese ¢, fra qualche me-
se, lo porteremo a Tokyo e Kyoto,
dove presenteremo la traduzione in
giapponese, D’altronde PArtusi, co-

si & conosciuto il manuale avendo
un titolo troppo lungo, ha girato il
mondo nelle valigie dei tanti mi-
granti italiani».

Cosa farete per celebrare i 200

anni di Pellegrino?
«Sard un anno impegnativo, fra la
festa Artusiana e la Notte bianca
del cibo italiano che si celebra pro-
prio il 4 agosto, piu altri eventi che
stismo programmando proprio in
questi giorni e che non posso antici-
pare. Si parlerd molto di come il

buon mangiare faccia bene non so-
lo al corpo, ma anche all'ambiente:
ma questo & solo il convegno di
apertura della prossima festa Artu-
sianay.

Matteo Bondi
© AIPRODUZIONE RIGERVATA
Il manuale
e tradotto
in polacco,
francese,

russo
e portoghese
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ARTUSI IL PRESIDENTE LAILA TENTONI
«Lo portiamo 1n Giappone
Nel 2020 super centenario»

LAILA Tentoni, presidente della
Fondazione Casa Artusi, guan-
do si decise di fare di Pellegri-
no un testimonial di Forlimpo-
poli?
«Testimonial & riduttivo, quello su
Pellegrino Artusi & un progetto di
marketing territoriale vero e pro-
prio, sviluppato con coerenza tutti i
giorni, uno dopo l'altro sin dal
1991. Era il centenario della prima
pubblicazione del manuale di Artu-
si, portammo in giro per Pltalia, nel-
le citta visitate anche da Artusi, la
mostra multimediale ‘La cucina
bricconcella’. Era assessore Denio
Derni».
Quindi non é iniziato tutto con
la festa Artusiona?
«No. Anzi, negli anni ‘60 fu 1a Pro
loco a realizzare per alcuni anmi
una festa dedicata all’Artusi. Nel
1996 si decise di realizzare un pro-
getto che non fosse a spot, quindi
quando si realizzd la prima festa Ar-
tusiana nel 1997 c’era gia l'idea di
realizzare poi un centro di cultura
della cucina domestica, che sarebbe
poi stata Casa Artusi».
Un progetto ambizioso realiz-
zato da un Comune, comun-
que, non molto grande.
«Il progetto & nato inclusivo sin
dall’inizio. Invitammo a partecipar-
vi tutti i massimi esperti della cultu-
ra del cibo: Folco Portinari, Massi-
mo Montanari, Alberto Capatti,
Carlin Petrini. Eravamo partiti con
quello che in tanti pensavano fosse
solo un ricettario, stiamo portando
in giro per il mondo un pezzo della

cultura italiana».
Con l‘avvento di Casa Artusi
nel 2007 questo impegno di
promozione ¢ diventato ancor
piU pressante.
«Casa Artusi con la biblioteca, la
scuola di cucina e I'organizzazione
di eventi sia in Italia che all’estero,
lavora quotidianamente a servizio
di Forlimpopoli, della Romagna e
del made in Italy. Abbiamo tradot-
to il manuale in polacco, francese,
russo, portoghese e, fra qualche me-
se, lo porteremo a Tokyo e Kyoto,
dove presenteremo la traduzione in
giapponese. D'altronde I’Artusi, co-

si & conosciuto il manuale avendo
un titolo troppo lungo, ha girato il
mondo nelle valigie dei tanti mi-
granti italiani».

Cosa farete per celebrarei 200

anni di Pellegrino?
«Sard un anno impegnativo, fra la
festa Artusiana e la Notte bianca
del cibo italiano che si celebra pro-
prio il 4 agosto, pit altri eventi che
stiamo programmando proprio in
questi giorni e che non posso antici-
pare. Si parlera molto di come il
buon mangiare faccia bene non so-
lo al corpo, ma anche all’ambiente:
ma questo & solo il convegno di
apertura della prossima festa Artu-
siana».

Matteo Bondi

© RIPRODUZIONE RISERVATA
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Morto Portinari
Fu l'ideatore
dello slow food

Milano

M E morio venerdi sera
Milano Folco Portinari,
grande intellettuale, scritto-
re, poeta, nonché pioniere
nella prima Rai degli anni
'50. A darne notizia & Slow
Food, di cui Portinari era
uno dei padri fondatori. Lo
scrittore, che aveva quasi
93 anni, dagli anni cinquan-
ta ha fatto parte, in Rai, allo-
ra diretta da Filiberto Gua-
la, del gruppo dei “corsari”,
come venivano definiti gli
appartenenti a quel grup-
po di giovani intellettuali
ammessi nella televisione
pubblica per meriti intellet-
tuali e al di fuori di logiche
di lottizzazione e apparte-
nenza politica: nomi come
Gianni Vattimo, Mario Car-
pitella, Furio Colombo,
Umberto Eco, Enrico Vai-
me, Emilio Garroni,Luigi Si-
lori, Fabiano Fabiani, Piero
Angela, Adriano De Zan,
Emmanuele Milano, Ange-
lo Guglielmi, Gianfranco
Bettetini. E stato docente
di Storia della letteratura
italiana moderna e contem-
ranea all'Universita de-
gli Studi di Torino.
Portinari si & occupato
anche di temi e aspetti lega-
ti alla cultura del cibo e
dell'alimentazione, con la
sua partecipazione all'idea-
zione del manifesto dello
Slow Food e con la pubbili-
cazione di libri (1l piacere
della gola, Camunia, 1986;
Voglia di gelato, Idealibri,

1991). E inoltre nel comita-
to scientifico di “Casa Artu-
si", a Forlimpopoli, comu-
nedal qualesi & visto confe-
rire la cittadinanza onora-
ria. «Salutiamo uno dei pa-
dri fondatori di Slow Food
- si legge nel ricordo posta-
to su Facebook - grande in-
tellettuale e gastronomo
scomparso a Milano alla so-
glia dei 93 anni. A lui si de-
ve lo straordinario Manife-
sto dello Slow Food, scritto
avanguardistico che ha ri-
voluzionato la cultura del
cibo in tutto il mondo...».
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ARCHITETTO E DOCENTE UNIVERSITARLIO HA VINTO 1L BANDO

Museo diffuso del tartufo

Il progettista e un ferrarese

Nelle sedi di Alba e Monta spazi multimediali ¢ sensoriali sul “bianco”

ISOTTA CAROSSO
ALBA

Eil team capitanato dall'archi-
tetto Antonello Stella, docente
dell’Universita di Ferrara ed
esperto in allestimenti musea-
li, ad essersi aggiudicato la
progettazione del Museo dif-
fuso del tartufo ad Alba e
Monti. La giuria del concorso,
bandito nel maggio scorso sot-
to Pegida della Fondazione
per Parchitettura/Torino, ha
proclamato il «concept» vinci-
tore e gli altri quattro classifi-
cati: oltre al gruppo di Stella,
quelli di Lorenzo Greppi, Sa-
verio Vittorio Oreglia d’Isola,
Gabriele Rosco e Diego Gia-
chello.

Maddalena e sotto la piazza

«Il progetto sara svelato solo
fra alcune settimane - spiega-
noisindaci, Maurizio Marello
eGiuseppe Costa - Dopo aver
individuato l'idea portante, si
passera aila progettazione».
«La parte multimediale rico-
prira un ruolo importante -
anticipa I'architetto Stella -,
usata per raccontare I'impor-
tanza del tartufo per il territo-
rio. In questi mesi abbiamo
fatto alcuni sopralluoghi in
quelle che saranno le sedi del
Museo, I'edificiostoricodi Al-
ba nel complesso della Mad-

dalena e i locali sotto piazza
Vittorio Veneto di Monta che
richiamano Pambiente dove

nasce e cresce il tartufo, An-
che la doppia sede sottolinea
lo stretto legame di questo
prodotto con il territorio.
Hanno collaborato i progetti-
sti del mio studio, la museolo-
ga Anna Maria Vissere lostu-
dio Piras di Cagliari per 'im-
piantistica». E prosegue: «Mi
occupo di progettazione di
edifici culturali e musealie mi
sono specializzato in allesti-
mentilegati alla culturadel ci-

bo, a partire da “Casa Artusi”
aForlimpopoli in EmilaRoma-
gna inaugurata dieci anni e
ora sto progettando un museo
dedicato all’alimentazione a
Bortigiadas, in Sardegna».

Piano da 4 milioni di euro

Il costo per la realizzazione
complessiva del futuro Museo
& di 4 milioni di euro, finan-
ziati dalla Regione.Iduespa-
zi espositivi dovranno essere
letti come un unicum e vivere
come due declinazioni dello
stesso museo, con un’imma-

gine coordinata. Il museo di
Alba sara collocatoin centro,
al primo piano del complesso
della Maddalena, nell'ala af-
facciata su piazza Falcone, in
una superficie di 500 metri
quadrati e introdurrail visita-
tore agli aspetti scientifici,
storiel, letterari, artistici, culi-
narie commerciali. Quellodi

Mont3 avra sede in uno spa-
zio di 900 metriquadrati sot-
to piazza Vittorio Veneto e
avra, un taglio emozionale e
sensoriale, —

@ ETNCND ALDUS DOSTTIREERVAP

@  Tutti i diritti riservati



PAESE :ltalia AUTORE :lsotta Carosso Alba

PAGINE :12
LA STAMH SUPERFICIE :25 %

» 13 gennaio 2019 - Edizione Cuneo

1l rendering mostra uno degli spazi del futuro Museo diffuso
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FORLIMPOPOLI LO SCRITTORE SCOMPARSO IERI A 93 ANNI
Casa Artusi piange Portinari

Collaboro ai nascenti progetti nel nome di Pellegrino

ANCHE Foslimpopoli piange la
morte di Foleo Portinari: trai fon-
datore di Slow Food e i pionieri
della lélz_zii?tenpe a bat{ieséx_no i}&tm-
getto orlimpopoli Citta Artu-
siana, che da oltre due decadi
identifica il paese col suo figlio
pitt illustre, Pellegrino Artusi.
«Noi tutti a Forlimpopoli dobbia-
mo Kualoosa a Folco Portinari —
cosi Adriano Bonetti, assessore al-
la cultum e alla Festa Artusiana,
ricorda il giornalista e scrittore
scomparso ieri a Milano sulla so-

lia dei 93 anni —. Il progetto della

ittd Artusiana si deve in gran

parte a lui, che ne fu 'anima per
molto tempo. Un grande giornali-
sta, fondatore di Slow Food, che
ci aiutdo nello sviluppare questo
nostro progeito. E stato spesso a
Forlimpopoli e mi ricordo la vol-
ta che fu ospite in un nostro stand
dicendoci che non mangiava il po-
modoro. Era un grande personag-
gio e ci mancheray.

IL RAPPORTO fra Portinari e
Forlimpopoli nel nome dell’Artu-
si inizi6 in realti ben prima di
quel 1997, anno della prima festa

Artusiana, «Aveva scritto la sce-
neggiatura del primo film su Pel-
legrino — ricorda Laila Tentoni,
vice presidente di Casa Artusi—e
ci affidammo a lui per festeggiare
il centenario del libro dell’Artusi,
con il progetto della cucina Bric-
concelﬁ: del 1991». A Portinari si
deve anche la valorizzazione della
figura di Marietta Sabatini, «Fu
lui a suggerire di puntare sulla go-
vernante di Artusi — racconta la
Tentoni —, nei primi anni di svi-
Inppo del progetto della Citta Ar-
tusiana, cosi come a lui si devono

molti suggerimenti sui premi Ar-
tusi. Ci & stato amico sino alla fi-
ne. Era nato il 25 gennaio, pro-
prio il giomo delincursione del
Pelloni a Forlimpopoli, evento
che portd poi la famiglia Artusi a
trasferirsi a Firenze, Glielo dice-
vo sempre che era un ‘brigante’.
Folco Portinari venne insignito
della cittadinanza onoraria di For-
limpopoli il 9 novembre del 2007,
proprio nell'anno delPinaugura-
zione di Casa Artusi.

Matteo Bondi

© RIFRODUZIONE RISERVATA

L'OMAGGIO

L’assessore Bonetti

e la Tentoni lo ricordano;
«ll paese gli deve molto»

L

CITTADINO ONORARIO Folco Portinari fu insignito della

cittadinanza nel 2007, anno dell’inaugurazione di Casa Artusi
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E SCOMPARSO A MILANO A 93 ANNI

Intellettuale, scrittore, poeta
Pioniere della prima Rai
e di Slow Food: muore Portinari

E morto ieri sera a Milano Folco
Portinari, intellettuale, scrittore,
poeta, nonché pioniere nella pri-
ma Rai degli anni ‘50. A dame
notizia & Slow Food, di cui Porti-
nari era uno dei padri fondatori.
Lo scrittore, che aveva quasi 93
anni, dagli anni '50 ha fatto par-
te, in Rai, del gruppo dei “corsa-
1", come venivano definiti gli ap-
partenenti a quel gruppo di gio-
vani intellettuali ammessi nella
tv pubblica per meriti al di fuori
di logiche di lottizzazione e ap-
partenenza politica: nomi come Gianni Vattimo, Mario
Carpitella, Furio Colombo, Umberto Eco, Enrico Vaime,
Emilio Garroni,Luigi Silori, Fabiano Fabiani, Piero Angela.
Portinari éstato docente di Storia della letteratura italia-
na moderna e contemporanea all’Universita di Torino: co-
me critico ha prodotto saggi € monografie su autori della
letteratura italiana dell’ 800 e 900 e ha collaborato a rivi-
ste (Letteratura, Il Ponte, a Paragone, |l Verri), periodici e
ggoi;id)iani (La Stampa, il Corriere, Panorama, I'Unita e
iario).

Si & occupato anche di cultura del cibo e dell’alimentazio-
ne, con la sua partecipazione all'ideazione del manife-
sto dello Slow Food ed & stato membro del comitato
scientifico di “Casa Artusi” a Forlimpopoli, comune che
gli ha conferito la cittadinanza onoraria. «Salutiamo uno
dei padri fondatori di Slow Food grande intellettuale e ga-
stronomo, a lui si deve lo straordinario Manifesto dello
Slow Food, scritto avanguardistico - si legge su Face-
book - . Salutiamo sopratutto un amico, di cui ¢ci manche-
ra la vivace criticas. | funerali si svolgeranno domani alle
14 nella casa funeraria San Siro, a Milano.

® Tuttii diritti riservati
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Emorto

Folco Portinari
traifondatori
di Slow Food

ROMA

E morto a Milano Folco Porti-
nari, grande intellettuale, scrit-
tore, poeta, nonché pioniere
nella prima Rai degli anni Cin-
quanta. A darne notizia & stato
“Slow Food", di cui Portinari era
uno dei padri fondatori.

Lo scrittore, che aveva quasi
93 anni, dagli anni Cinquanta
ha fatto parte, in Rai, che allora
era diretta da Filiberto Guala,
del gruppo dei «corsari», come
venivano definiti quei giovani
intellettuali ammessi nella tele-
visione pubblica per meriti in-
telletruali e al di fuori di logiche
dilottizzazione e appartenenza
politica: nomi come Gianni
Vattimo, Mario Carpitella, Fu-
rio Colombo, Umberto Eco,
Enrico Vaime, Emilio Garro-
ni,Luigi Silori, Fabiano Fabiani,
Piero Angela, Adriano De Zan,
Emmanuele Milano, Angelo
Guplielmi, Gianfranco Betteti-
ni.

Portinari é stato docente di
Storia della letteratura italiana
moderna e contemporanea
all'Universita degli Studi di To-
rino. Come critico letterario e
storico della letteratura ha pro-
dotto saggi e monografie su au-
tori della letteratura italiana
dell'Ottocento e Novecento. Ha
collaborato a riviste letterarie
di spicco (Lerteratura, !l Ponte,

a Paragone, Il Verri) e a perio-
dici e quotidiani come La Stam-
Pa, il Corriere della Sera, Pano-
rama, I'Unit e Diario.

Sié occupato ancheditemie
aspetti legati alla cultura del ci-
bo e dell'alimentazione, con la
sua partecipazione all'ideazio-
ne del manifesto dello Slow
Food e con la pubblicazione di
libri (Il piacere della gola, Ca-
munia, 1986; Voglia di gelato,
Idealibri, 1991). E stato inoltre
nel comitato scientifico di «Ca-
sa Artusi», a Forlimpopoli, co-
mune dal quale si & visto con-
ferire la cittadinanza onoraria.

«Salutiamo uno dei padri
fondatori di Slow Food - si legge
nel ricordo postato su Face-
book - grande intellettuale e ga-
stronomo scomparso a Milano
alla soglia dei 93 anni. A lui si
deve lo straordinario Manifesto
dello Slow Food, scritto avan-
guardistico che ha rivoluziona-
to la cultura del ¢ibo in tutto il
mondo. Ma oggi salutiamo so-
pratutto un amico, di cui ci
manchera la vivace critica con
cui ha seguito e sostenuto con
generosita la storia della nostra
associaziones»,

Folco Portinari Scrittore,
saggista e docente universitario

¥ Tuttii diritti riservati
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Un corso per panificatori esperti

i

i

I

in prodotti dietetici particolari

Lo organizza laCna
per persone in cerca
di occupazione ed &

completamente gratuito
FORLI

LaCnaFormazione sim impegna
asostegnodelsettorealimentare.
I'associazione degli artigiani ha
infatti programmato un corso di
600 ore per operatore di panificio
e pastificio con competenze nu-
trizionali e dietologiche specifi-
che. «Da sempre supportiamo il
settore agroalimentare rispon-
dendo alle aspettative delle a-
ziende del settore — affermano

dall’associazione stessa —. In se-
guito all’esigenza reale delle im-
presedisviluppare ed innovarela
propria attivita, & nato il corso di
600 ore per operatore di panificio
e pastificio con competenze nu-
trizionali e dietologiche specifi-
che. Lo scopo di questo corso —~
specifica Riccardo Guardigli, re-
sponsabile di Cna Formazione
Forli-Cesena - & quello di svilup-
parenei partecipanti un’attenzio-
ne particolare all’utilizzo di in-
gredienti biologici, inlinea conle
tendenze nutrizionali del mo-
mento. Gli allievi impareranno
dai qualificati docenti provenien-
ti da aziende storiche del settore,
come Molino Spadoni ed Antico

Forno della Romagna, oltre che
da Casa Artusi, ad utilizzare pro-
dotti specifici adatti anche a chi
possiede intolleranze particola-
ri»,

«[filoconduttoredel corso-sotto-
linea poi Roberto Nini, presidente
di Cna Formazione Forli-Cesena -
¢ quello di trasferire l'innovazione
del processo di lavorazione degli
ingredient tramite metodologie e
tecnologie specifiche, anche a
fronte degli investimenti che le a-
ziende stanno affrontando per mi-
gliorare la produzione alimenta-
rex. Il corso, finanziato dalla Re-
gione Emilia Romagna e dal Fon-
doSociale Europeo, érivoltoaper-
sone in cerca di occupazione ed &

gratuito. Si alterneranno periodi
diformazione in aula e laboratori,
che si terranno principalmente
pressoil Molino SpadonidiCocco-
lia; a Casa Artusi, invece, ci si o-
rienterd sulla produzione della
piadina romagnola e sui prodotti

Igp della nostra regione, con lo
scopodivalorizzarne letipicitaele
culture gastronomiche di eccel-
lenza. Per iscriversila scadenzaéil
25gennaio prossimo. Perinforma-
zioni: 0547 020038, email sa-
rah.trotta@cnaformazionefe.it

@ Tuttii diritti riservati
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LA PASTA E UN PRODOTTO SOSTENIBILE

La pasta alimento principe della tradizione italiana, ma
anche prodotto sostenibile per f'economia circolare e
la lotta agli sprechi. Queste le conclusioni della Tavola ro-
tonda "L'economia circolare per 1a produzione sostenibile
di pasta”, organizzata a Tunisi dall'lce, 'Agenzia per la pro-
mozione allestero e lintemazionalizzazicne delle imprese
italiane, insieme agli altri attori de! Sistema Halia in Tunisia,
nell'ambito della terza edizione della Settimana della Cuci-
na ltaliana nel Mondo.

«Litalia & il primo consumatore di pasta al mondo, la Tuni-
sia il secondo: dobbiamo essere fieri di difendere la nostra
culturas, ha dichiarato in apertura 'ambasciatore d'italia in
Tunisia, Lorenzo Fanara.

«La pasta & la regina della tavola e della dieta mediterra-
neas, ha affermato nel suo intervento Luigi Cristiano Lau-
renza, segretario generale dellAssociazione delle Industrie
del dolce e della pastaitaliane (Aidepi), sottolineando come
gquesto alimento sia anche «nemico dello spreco in quanto
si pud conservare a lungo ed & accessibile a tutti grazie ai
bassi costi d'acquistos.

Mehdi Khouaja, del pastificio tunisino Randa, ha invece evi-
denziato i limiti e le prospettive per Feconomia circolare nel
settore della pasta in Tunisia «L'economia circolare non
& un lusso ma una necessitas, ha chiarito Khouaja, rimar-
cando limportanza della raccolta differenziata per la pre-
servazione dell'ambiente. Presenti alla Tavola rotonda an-

che la responsabile dell'ufficio Ice di Tunisi, Donatefla laric-
¢i, l'export manager det pastificio Divella, Marcello Valenti-
ni, il membro del comitato scientifico di Casa Artusi, Alber-
to Capatti, e 1a direttrice defl'istituto italiano di Culturaa Tu-
nisi, Maria Vittoria Longhi.

¥ Tutti i diritti riservati
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Gran Premio Internazionale
[ ristoratori cesenati premiati

CESENA

Lunediscorsohaavutoluogone-
gli storici saloni del Grand Hotel
diRiminiil Gran Premio Interna-
zionale della Ristorazione. Tra i
numerosi locali premiati, gli a-
griturismo Ca'Marcella e Mulino
d'Ortano, Cerina, Da Baldo, Ter-
re Alte, Fonderia da Gas, Osteria
Michiletta, I Maceri, Agricola ca-

sa cucina bottega. A conferire il
premio, Ivana e Pierantonio
Bonvicini, giornalista e critico
gastronomico, Presenti inoltre,
nella commissione d' onore, il
Presidente di Euro Toques Italia
e International Enrico Derflin-
gher, trai piti grandi chefitaliani
nel mondo, Rossano Boscolo
chefepasticcere difama interna-
zionale e Rettore della Campus

Etoile Academy di Tuscania,
scuola di cucina e pasticceria
tra le pil1 importanti del piane-
ta, lo chef pluripremiato Paclo
Teverini di Bagno di Romagna,
Laila Tentoni Vice Presidente
di Casa Artusi a Forlimpopoli e
il Presidente dell'A.L.S. di Ro-
magna Pietro Giorgini.

In allegato alcune immagini
della manifestazione.

§ Tutti i diritti riservati
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La giornata delle premiazion|
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L'INTERVENTO
di FRANCO MAMBELLI *

IL VERO
SAPORE

LAMG un popolo di
santi, poetie
? navigatori Andrebbe
aggiunto: di commissari
tecnici della nazionale di
calcio e di critici
gastronomici. La maggior
parte di noi é consapevole di
non essere in grado di
esprimere un giudizio
motivato e articolato su una
mostra di pittura, un canto
dell'inferno o un'opera lirica,
perche riconosce che occorre
ung preparazione adegquala.
In campo gastronomico,
siccome tulti mangiamo (chi
piit, chi meno) questo é
sufficiente per esprimere un
giudizio con cognizione di
causa sui piatti degustali,
Perdlastragrande
maggioranza non va di o dal
mi piace/non mi piace, &
buono/e cattivo.
Mangiare non ¢ un atto
biologico, ma & un fatto
culturale, edonistico. Avere
la capacita di giudicare il
¢cibo 8 inserisce nel piit ampio
processo della nostra
educazione, conoscenza,
crescita personale.
Quando degustiamo un
piatto, dobbiamo andare
oltre le valutazioni classiche,
ciog esprimere anche un
giudizio sugli ingredienti
usati, sul grado di cottura,
su?lz abbinamenti proposti,
sul contrasto o concordanza
dei sapori, sul cromatismo
dei componenti, sulla
presentazione del piatto, sul
rapporto qualita prezzo.
* componente comitato
scientifico Casa Artusi
{Segue a pagina 9]

@ Tuttii diritti riservati
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L'INTERVENTO
Cosi
si giudica
un piatto

NON E semplice e facile ad-
dentrarci in queste analisi
se non abbiamo alle spalle
una preparazione di base.
Essere delle persone consa-
pevoli e preparate, anche in
campo gastronomico, ci ser-
ve per fare acquisti meditati
dei prodotti alimentari sen-
za esser condizionati dalla
pubblicitd, crescere come
esecutori di piatti, andare
nei ristoranti senza essere at-
tratti dalla grande quantiti
proposta a prezzi bassi, ecoe-
tera.

E FINITO il tempo dei
grandi mangiatori. Il piace-
re di mangiare sta anche nel-
la capacita di poter e saper
parlare, con termini appro-
priati, precisi e con compe-
tenza, di quello che stiamo
degustando.
* componente
del comitato scientifico
di Casa Artusi

© Tuttii diritti riservati
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*Convivio" alristorante
Casa Artusi

Ununico grande tavolo per 15 per-
sone, con un ospite speciale che
rappresental'enologlaregionale,
ognivolta differente. € la proposta
delristorante CasaArtusidiFor-
limpopoli che per questaserapro-
ponefiincontro conlacantina Villa
VentidiRoncofreddo cheraccon-
terala propriafilosofia e i proprivi-
nial commensall riuniti allo stesso
tavolo. | vinisi sposerannocon
quattro portate proposte dalla cu-
cina del Casa Artusi. Costo 30 euro
Info: 0543 748049, mall: ristoran-
te@casartusiit

® Tuttii diritti riservati
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0GGl SU CIBO

Enogastronomia
Tutti gli eventi

'mcmo
AGENDA
RIMINL |

RIMINI

22 VINO
Incantinacongli
assaggiatori Onav

Onav Riminiritorna conil tour #in-
cantinaconOnav! Questa voltala
tappa éinlocalita Vergiano al Po-
dere deilAngelo.ll programma
prevede visitain cantina, passeg-
giatatrale vignee, per terminare,
la degustazionedi alcuni vini azien-
dali vicino al camino defla salade-
gustazione.Prezzo perlevento: 15
euro. Info: imini@onav.it,
3346838922

RAVENNA

CERVIA
i LABORATORIOE CENA

Pesci ebiodiversita
divalle al’Alberghiero

Alla scopertadelle valli con gli stu-
denti dell'istituto alberghlero Toni-
no GuerradiCerviae gli chef delle
plalasse ravennati. |l percorso, i-
deatoda Condotta Slow Food Ra-
venna-sezione di Cervia, siarticola
inuna giornata di studio chesié
svoltail 4 febbraio nel corsodel
qualeun pescatore (Plero Clvenni)

eun gastronomo {Pierangelo Or-
selli} hanno tenuto unalezione
teorica sulpescedivalleel'am-
blente vallivo ricco Inblodiversita.
Siparleraanchedel vino delle sab-
bie Bosco Eficeo(Zanarini Mauro).
Mentre questasera &in program-
malacena apertaatuttipreparata
da chef e studentinella sede del-
I'Alberghlero stessoaCervia.ln
mentl: carpaccio dibosegaeerbe
palustre, tagliolini con vongole ve-
racinostrane della PlalassaRa-
vennate, riso Carnaroli mantecato
conll ghiozzo go, anguillaabecco
d'asino e polentabianca, lotregano
zucchine e patate, sfogliata dipera
gelato allalavanda efinocchio
croccante, I vini sono della Cantina
Mattarelli (Fe).Info:0544/976498,
dallunedi sl sabato dalle 9 alle 14

+: CENA CIOCIARA

Le Chiocciole Slow Food
aPalazzo Baldini

Continuail percorso delia Condot-
ta Slow Foad Godo per conoscere
e ospitarein Romagnalocali
“chiocciolati" di altre zone. Tocca
all'Osteriadel Vicolo Fatatodi Piglio
(Fr), punto diriferimento della cu-
cina cloclara, ospite funedi11feb-
braio, dalle 20.30, all Agriturismo
Palazzo Baldini (via Boncellino,
170). Pompeo e Nadia, proprietari
di questoristorante, sarannoi
protagonistidella serata.llment
prevede: antipastimisticonpro-
dotti territoriali ciociarl di stagione
epresidi Slow Food, zuppa discor-
zonera, ceci e baccala, fettuccine

# Tuttii diritti riservati
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allaciodara, lonza dimalale con
caffé di cicoria con prugne secche,
coscio dibufalino alle bacche con
"stravecchio” ecicoriettaripassa-
ta, crostatadiricotta e confettura
divisciole. l pane e fattoin casa.l
costodellaserataammontaa42
euro perisoci Slow Food {46 euro
per gl accompagnatori). Massimo
50 posti. Info: 347 4524084, slo~
wfoodbassaromagna@gmall.com

FORLI - CESENA

FORLIMPOPOLI
22 CONVIVIO

I vini di Ancarani
al“Casa Artusi”’

Nuovo*“Convivio" alristorante
Casa Artusi di Forimpopoll questa
sera. Laformula non cambia: unu-
nico tavolo da 15 postie un vi-
gnaiolo ospite che raccontera di
persona le proprie etichette mi-
gliori. Questa sera tocca aRita Ba-
bini spiegarei vini della cantina
“Ancarani’ diFaenza, ottime eti-
chette che accompagnerannole
quattro portate proposte dallacu-
cina. Costo 30euro.Info: 0543
748049, mail:ristorante@casar-
tusiit

¢ CORSODISFOGLIA

Contagliere ematterello
aCasaArtusi

Treserateperimparareafarela
pastafrescafattaamanoconle
Mariette di Forlimpopoli, lunedi 11,
18 e 25 febbraio, dalle 20 alle 22.30,
allascuola di cucina di Casa Artusi.
licorso prevede un'introduzione
storica sullapastafrescaalfuovo
impastataamano etirata almat-
tarello. Quindi sipasseraarealiz-
zareidiversitagl: tagliatelle, pap-
pardelle, garganelli, maltagliati, le
sfoglie colorate, glistrozzapretie

le pasteripiene, ovvero cappelletti,
ravioli, sfoja lorda, Ogniparteci-
pante ha come tutor una Marietta.
Altermine diognilezione, ognipar-
tecipanteportaacasalapasta
preparata conle propriernant. In
regaloil grembiule di CasArtusi, in
telaromagnola stampataamanoe
la dispensa conlericette, Quotain-
dividuale di partecipazione 120 eu-
ro. Minimo 18 partecipanti. Info:
0543 743138 info@casartusiit

SAN PIERO INBAGNO
+: CENAA QUATTROMANI

“Guardiamo Oltre Vol.2”
Gorini e Pariniin cucina

Domani venerdi 8 esabato 9se-
condo appuntamento danon per-
dere con duetalenti puridella cuci-
na: Gianluca Gorini e Piergiorgio
Pariniimpegnatinet secondo capi-
tolodi "Guardiamooltre VOL.2",
nellocale Da GorinidisanPieroin
Bagno, dalle 20. Oftre le mode del
momento, oltre e proposte edi
luoghi omotogati, oltre il compiaci-
mento del'esibizionismofinease
stesso per rimettere al centro del-
Fattenzione il territorio, gli artigiani,
ipaesaggiellpuropiacereditro-
varsiatavola llmend dellaserata
didieciportate sarasvelato almo-
mento e dettato daiprodottidel
giorno. li costodellaserata & di90
euro per persona escluso bevan-
de. | posti sonolimitati. Info: 0543
1908056, Info@dagoriniit

BAGNO DI ROMAGNA
+« CENAATEMA

La “fiorentina”
secondo Paolo Teverini

Nellanno In cul si celebirano i 15 an~
nidellapertura del secondo Risto-
rante dello Chef Teverini, i Risto~
rante Pret a Porter, prendeil via

¥ Tuttii diritti riservati
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domani sera unanuovaserie diap-
puntamenti gastronomicl Siparte
conunaserata dovela protagoni-
sta &l simbolo diun territorio di
confine traRomagnae Toscana:la
fiorentina, Siparte venerdi 8 dalle
19.30 con aperitivo nella cantina
dei vini dello chef Teverini, quindi
fagottini tricolore e crema al Par-
migiano Reggiano, laFiorentina
“conlosso” (750gr) del Maestro
Simone Fracassi accompagnatada
puréispiratoallaricetta del mae-
stro Robuchon, fagioli zolfini del
Pratomagno e ['Olio campione del
Mondo 2018 deliAzienda Viola. Per
chiuderetortino di pomodoriero-
se. Sorbetto al basilico. ll tutto ac-
compagnato daun buon Chianti {1
bottigiia ognl 2 persone). Costo
49euro, Info: 0543 911260, in~
fo@hoteltoscoromagnolo.it

DOZZA

: DEGUSTAZIONIINROCCA
ALUENOTECA REGIONALE
Sono ripresele degustazionidel’

Enoteca Regionale Emilia Romagna
nellaRocca diDozza, |banchid'as-
saggio tematicl della domenicapo-
meriggio, dalle 14.30 alle 18.30
consentono di scoprire i vinimi~-
gliorideliaregione. 1110 febbraio
tocca all'autoctono della zona col-
tinare di Faenza Centesimino, se~
guitoil 17 dall'altro autoctono della
“bassa" Romagnall Burson, per fi-
nire con il Merlot 1l 24 febbraio.
costo della degustazione guidata
ditre vinie di6 €, assaggioari-
chiesta di salumi e formaggi 3 euro.
Info: 0542367741, mailinfo@eno-
tecaemiliaromagnait

SASSOLEONE
¢ LABORATORIO

Una giornata al caseificio
con tuttalafamiglia

Tredomeniche al caseificio. li labo-
ratorio adatto atuttalafamiglialo
propone|'azienda agricola biologi-
caBordona, sui colliimolesi, perle
domeniche10, 17 e 24 febbralodal-
le 10 alle 15 circa. Siprepareranno
insiemericotteeprimo saleesi
potranno visitare le celle di stagio-
natura. Alle12.30 degustazione di
formaggi delf'azienda Bordona e di
salumi dell'azienda Mascherini Giu-
seppediCasalfiumanese, panee
piadina romagnola. Alle 15 sipud
assistere alla mungitura. Costo 20
euro gli adulti, 151 bambini. Massi-
mo 20 persone,

Info: 0542 95997

@ Tuttii diritti riservati
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GLI APPUNTAMENTI LO SPETTACOLO AL TEATRO DI CASALGRANDE
‘L’Artusi, bollito d’amore’ con Maria Pia Timo e Vito

u STASERA alle 21 al teatro di  ® Alle 21 a palazzo dei Principia
Casalgrande lo sgettaoolo LAr ‘COH'CSBIP € protagonista il Li o
tusi, bollito d’amore’ con Maria Pia I padroni della finanza mondiale
Timo e Vito (nella foto), inizial- con Pautore Pino Arlacchi.
mente previsto per venerdi sera e
poi rinviato ad oggi. Siamo a Fi-
renze, sul finire dell’Ottocento,
nella grande cucina di un roma-

nolo illustre in cui odori di sof-

itto, inchiostro e lumi a olio si
diffondono nell’aria. Aneddoti, se-
greti, ingredienti e ricette sono
racchiusi in un quaderno destina-
to a diventare uno dei libri pit
venduti al mondo, la Bibbia di
ogni mamma italiana La Scienza
in cucina ¢ UArte di mangiar bene’.
Ma P’Artusi, come lo si chiama in
famiglia, chi I’ha scritto? Tra rico-
struzione storica e fantasia, amori
e gelosie, in scena una commedia
sulla nascita del libro che ha uni-
to il gusto, la lingua e gli animi di
un’intera nazione. Lo spettacolo

a le

di Roberto Pozzi & prodotto da
Cronopios col patrocinio di Casa
Artusi e la regia di Alessandro
Benvenuti.

» Alle 15,30 per le lezioni della Li-
bera Universita del Crostolo,
alPlistituto regionale Garibaldi di

via Franchetti a Reggio & in pro-
§ramma I'incontro su ‘Crisi della
emocrasia di Weimar’ con Gian
Enrico Rusconi.
= Alle 21 al cinema Rosebud, in
cittd, la rassegna Cinema ritrovato’
propone il film ‘Roma’, una pelli-
cola Messico-Usa del 2018 in ver-
sione originale e sottotitolata in
italiano. Si narrano le vicende di
una famiglia borghese messicana
che vive nel quartiere Roma a Cit-
ti del Messico negli anni Settan-
ta. In un anno turbolento Sofia,
madre di quattro figli, deve fare 1
conti con 'assenza del marito,
mentre Cleo, che si prende cura
dei bambini di Sofia, deve affron-
tare una notizia devastante.
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FORLIMPOPOLI

Cena conlartista
C'é Andrea Mario Bert

Giovedi al ristorante Casa Ar-
tusi avra luogo un nuovo even-
todel ciclo “A cena con I’arti-
sta”, dialogo conviviale tra
I’'arte dimangiare bene e 'arte
contemporanea. Ad esporre
sara Andrea Mario Bert, giova-
ne e affermato artista forlive-
se, conunrepertoriodi opere
scelte, dai disegni a grafite ai
frammenti di cielo. La cena, i-
deatadal cuoco Andrea Erbac-
ci, prevede unameniudi 7 por-
tate abbinate a unaselezione
divini naturali . “Comevino
d’argento, versato danave
spaziale”, titolo dellamostrae
di una delle opere esposte, &u-
nacitazione dal film “Arancia
Meccanica™.

® Tutti i diritti riservati
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FORLIMPOPOLI ‘A CENA CON L'ARTISTA’ A CASA ARTUSI

AL RISTORANTE Casa Artusi di Forlimpopoli oggi alle 20, verra
inaugurata la mostra ‘Come vino d’argento, versato da nave spaziale’
del noto artista forlivese Andrea Mario Bert, curata da Cesare Pomarici
che introdurra la serata. L'evento fa parte del ciclo ‘A cena con l'artista’
dialogo conviviale tra l'arte di mangiare bene e U'arte contemporanea.
La cena & ideata dal cuoco Andrea Erbacci. L'evento & in collaborazione
con la Galleria Forni di Bologna.

@ Tutti i diritti riservati
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Noi forlivesi
Turismo, si puo: lo dicono i numeri

di MARCO BILANCIONI fotografia. Si chiama San Domenico:
per caso ne ha sentito parlare negli
ultimi 14 anmi? Pot ct sono le terme, il
parco nagionale con la riserva di
Sasso Fratino tutelata dall’Unesco, il
percorso dell'erchitettura razionalista,
Casa Artusi e tanto aliro ancora. I
numer: si ottengono puntando sulle
eccellenze, e poi costruendoct attorno
serowzt € mozione: sotto sotzo,
ABBIAMO musei chiusi, b SR e L
larocca ancora ~ inenniInu BeEmTe
inagibile, reperti
archeologici
ammucchiati sotto la
biblioteca, per il museo
interreligioso di
Bertinoro non esiste
navetta. i turisti cosa
fanno a Forli con poca
roba da visitare? Usa la
citta come zona di pura
sosta, per poi
proseguire dove c’é da
vedere e ammirare
qualcosa. Non
illudiamoci che a Forli
ci siano luoghi da
visitare.
Pietro Forgnone

P

EGREGIO Pietro, i numeri sono
difficili da confutare. E dicono che gli
stranieri restano in media tre notti (1
dati sono della Regione Emilia
Romagna). Non vogliamo esultare
troppo: 1 visitatori di altri paesi non
sono un esercito, si potrebbe fare di
Diis, ma non sono neppure pochi. E la
media é di una notte in pitl rispetto ai
visitatori di Cesena, probabilmente in
gran parte legati alle fiere. Ora, é
difficile restare tre giorni in una citté
se non ci sono luoghi da visitare, come
afferma lei: evidentemente qualcosa lo
trovano. Per esempio i musei, che
secondo let sono chiusi: ne dimentica
uno che é aperto almeno otto mesi
l'anno e supera abbondantemente i
centomila visitatori tra grandi mostre e

¥ Tuttii diritti riservati
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Le nuove
professioni
collaborative

FORLIMPOPOLI
Qualisonolenuove professionidi
cuil'industria4.0habisogno? Co-
me & cambiato il lavoro degli ad-
detti alla produzione in seguito
all’introduzione massiccia di
nuove tecnologie e processi? Co-
me le nuove tecnologie migliora-
no la qualita del lavoro degli ope-
ratori? Sono solealcune delle do-
mande cui si cerchera di dare ri-
sposta durante il convegno “Le
nuove professioni collaborative”
chesi terrd domani a Casa Artusi.
Universal Robots, leader mon-
diale nella produzione dirobot
collaborativi, Advolo, agenzia
che fornisce consulenza sui temi
della sicurezza legati all'indu-
stria, e Constructa, system inte-
grator, si danno appuntamento
per illustrare lo scenario di cam-
biamento che interessa il panora-
ma industriale, e dell’'automazio-
ne in particolare, con un occhio
alle nuove competenze e profes-
sionalitd che questorichiede.

®  Tutti i diritti riservati
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FORLI
$: LIBRIINCUCINA

“Amarsi cucinando”

Anpafisa Calandrini,naturopatae
foodblogger, dalla Prova def cuoco

suRai,presentail suolibro“Amar-
sl cucinando sano" sabato prossi-
modalle T1alristorante Bensodi
plazza Cavour aForli. Lautrice pre~
senterdalcunericette romagnole
rivisitate inchiave salutistainuno
showcooking acul seguira unpran-
zo.Info: 346 1167238

:2 MERCATO
Saporidal Piemonte

Tornasabato e domenica prossiml
aForlilafieraitinerante delle eccel-
lenze enogastronomiche plemon-
tesi. Tra glistand sara possibile tro-
vare formaggicome Castelmagno,

Bra, Testun, tartufidi Alba, vinico-
me dolcetto, nebbiolo, moscato
d'Astietantialtri. € ancora: salumi
delle Langhe, salame albarolo esa-
lame al tartufo bianco di Alba.Un
vastoassortimento dipastafresca,
dolci tipici piemontesi, nocciole,
cloccolato artigianale, miele, funghi
freschi, frutta, riso, marronidi Cu-
neo e confetture. Corniceeparte
integrante delmercatino &llper-
corso de*| giochidiuna voita".dalle
9.30alle19.30

FORLIMPOPOU
i CENAATEMA

ConvivioaCasa Artusi
Continuano alristorante Cas Artusi

leserateispirate allessenza del
convivio, dovela condivisione di
cucdnae vino rlempionoil cuore di
ogni partecipante. Unsolotavolo:
15 posti, un vignaiolo, 4 portatein
abbinamento allaproposta enolo-
gica.Questaserat'ospite sarala
cantina Clos Forano. Carlottae
Christophe, sulle colline fra Bertl-
noroeMeldola, seguonola pratica
dell'agricolturablologicae,in canti-
na, levinificazionlsono eseguite
senzautlilizzo diprodottl enclogici.
Info: 0543748049

CESENA
+: DEGUSTAZIONE

Verticaliin Vineria

Alla Vineria del popolo di Cesena
(Plazza del Popolo 14) prendeil via
laseriediquattrodegustazioniver-
ticali "EvolutionRevolution” per as-
saggiarein compagniaannate dif-
ferenti dello stesso vino, valutarne
insieme 'evoluzione, conospitie
prodottid'eccezione, Mercoledi 6
marzo prossimo alle 2030 slinizia
con CascinadegliUiivi, conilmae-
stro della biodinamicaitaliana, Ste-
fanoBellotti. Aricordarelipadreea
raccontarne!vinl saraaCesenala
figliallariaBellottiche attraversoun
focus sulfuvacortese,fara scoprire
fevoluzione d due grandietichette
prodotte i duedifferenti versantl. in
degustazione d saranno le etichet-
te:Filagnotti 2010 e 2072 e Monte-
marino2010 e 2012. Costo (conun
benvenutodellacasaeunpiattoin
abbinamento) 30 euro. nfo: 345
4019222, info@vineriadelpopolo.it

@ Tuttii diritti riservati
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AMBASCIATORI DEL GUSTO
FORLIMPOPOLJ

CASA ARTUSI

LA CUCINA DI CASA CHE

RACCONTA LA STORIA
D’ITALIA

GIORG! PAG. 26 E 27

«Parlare di gastronomia
é un’operazione culturale»

Casa Artusi ormai viaggia in tutto it mondo per far conoscere la cucina italiana e romagnola, e
accompagna la Regione nelle missioni promozionali all'estero, Lo spiega il presidente Giordano Conti

FORLIMPOPOLI
I A1HIA RINRGH

In fondo il suo destino era come
segnato. Se hai avuto come pro-
fessore di italiano alle superiori
non uno qualsiasi ma Piero Cam-
poresi, che fra unalezione su
Dante e Manzoni, I'ultima mez-
z'ora di scuola la dedicava a rac-
contarti del ragli, della suastoria
oltre che del suo sapore, quell’i-
dea di cibo e la voglia di occupar-
sene andando sempre pill in pro-
fondita restera dentro di te. Ma-
garilatente peranni, prontaarie-
mergere pero alla prima occasio-
nebuona. PerGiordano Conti, ar-
chitetto di professione gia sinda-
codiCesena, essere presidente di
Casa Artusi & diventato da qual-
che anno un impegno a tempo
pienoche onora conconvinzione,

ormai in ogni angolo del pianeta.
«Non sapevamo da studenti che
quelnostroprof avrebbe scrittola
prefazione alla prima edizione
critica de “La scienzain cucina e
Parte di mangiar bene” nel 1970.
Fu lui a parlare per primo di una
globalizzazione che metteva in
pericolo la memoria. Casa Artusi

¢ nata per difendere quella me-
moria, non solo romagnola mai-
taliana, ma anche per avviare un
discorso nuovo, e scientifico, sul-
lagastronomia».

Destinazione mondo

Nella Romagna del cibo 'omolo-
gazione non ha mai sfondato.
«Non del tutto almeno. Nella cu-
cina della festa il legame con la
tradizione & sempre stato coltiva-
to -sottolinea Conti~. Anche
quandoicontadinicominciarono

® Tuttii diritti riservati
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ad abbandonare lecampagne per
andare in riviera e contribuire al-
la nascita dell'industria del turi-
smo, di fatto portarono con sé la
loro cucina di casa e nacquero le
pensioni», Della cucina di casa
del secondo Ottocento scriveva
Artusi, che ormai & tradotto in o-
gni lingua, «stiamo curandola
traduzione giapponese», dice il
presidente, e su quella si lavora a
Forlimpopoli 365 giorni I'anno.
Invario modo, e ultimamente
sempre pill rivolgendosi al mon-
do. «Nel corso del 2019 abbiamo
tre impegni con I'estero: avviare
la collaborazione con la Consulta
degli emiliano romagnoli all’e-

stero, andare per il terzo anno in
America latina per consolidare le
collaborazioniconlelocaliscuole
superiori di gastronomia e le as-
sociazioni di ristoratori di Argen-
tina e Brasile. Saremo poi anche
in Europa, quest’anno in Germa-
nia, per la settimana della cucina
italiana nel mondo». Tutto que-
Sto a cosa serve? «A creare scam-
bi, a portare inItalia, e in Roma-
gna, moltissimi giovani cuochie
maestri di cucina che vengono a
conoscere i nostri prodottiela ve-
ra cucina italiana di cui poi si po-
tranno fare interpreti conoscen-
dolaetrasferendolaalorovoltaa-
gli studenti nelle loro scuolex, U-
na attiviti che giova anche alla
produzione agroalimentare re-
gionale, increscita, dicui Casa Ar-
tusi & ormai ufficialmente amba-
sciatrice e partner fissa della Re-
gione Emilia-Romagna nelle sue
missioni promozionali all'estero,
come I'anno passato in Canada.
Per I'anno prossimo si sta lavo-
rando alle celebrazioni per il bi-
centenariodellanascita di Artusi,
alla notte bianca del cibo il 4 ago-
sto e prima ancoraalla festa Artu-
siana che quest’anno si terra dal

22.al 30 giugno.

Operazione culturale

Di pari passo prosegue il lavoro
prettamente culturale, nella bi-
blioteca gastronomica forlimpo-
polese che & una delle piti ricche
inlItalia peril settore e che contie-
ne anche alcuni documenti origi-
nali lasciati dal gastronomo in e-
reditaallapropriacittiperlagua-
le aveva nutrito mare e odio in vi-
ta. Dalla curatela delle traduzioni

de “La scienzain cucina e 'arte di
mangiar bene”, alla promozione
diseminari, convegnieapprofon-
dimenti «La gastronomia & la piti
democratica delle materie cultu-
rali—dice Conti—, riguarda tutti,
trasversalmente, La gastronomia
arriva e piti facilmente ditante al-
tre “belle cose” italiane, meglio
occuparsene seriamente»,

Guarda lavideointervistasu
+" www.corriereromagna.it
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Un “redivivo™ Pellegring Arivs) ol aggira nella casa ahi dedicata, ok le pesute astive della %

Giordano Contl, presidente di Casa Artus!
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Carla Briglladori e le sue mani al lavoro con uova e farina
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0GGI I.TINSERTO
Alla scoperta
di Casa Artusi

// Allinterno GIORGI

La copertina di Ciho
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A marzo si torna
in cucina a pieno
ritmo, tutti i corsi

A marzo tre corsi su
pesce, sfoglia e dolci di
casa. Il calendario

e ricchissimo
FORLIMPOPOLI

Pesce, sfoglia, pasticceria di ba-
se sonoicorsidi marzo. Ad apri-
le si approfondiscono invece
piadina, tortellini, menu pa-
squali. Conla primavera ripren-
de a pieno ritmo Pattivita della
scuola di cucina di Casa Artusi,
aperta a chiunque voglia impa-

rare o approfondire, socializ-
zando, i segreti delle ricette ar-
tusiane e non solo. Stagionalita,
tecniche di cottura leggera e ri-
spettosa degli alimenti sono i
presuppostiperognicorsoinca-
lendari, facilmente consultabile
sul sito www.casartusi.it. Ad e-
sempio il 13 marzo si parlera di
come cucinarericette semplicie
gustose anche in poco tempo a
base di pesce. Ospite Fabio
Tommaso Gallo, maestro di cu-
cina di grande esperienza, da
anni collabora con la Scuola di
cucina di Casa Artusi. Premio

Medaglia d’oro ai Campionati
della Cucina italiana categoria
K1 Cucina calda, Campione
provinciale 2018, Campionere-
gionale 2017. Ovviamente non
pud mancare la sfoglia, e la tra-
smissione di quest’arte & riser-
vata alle Mariette (che prendo-

no il nome dalla Marietta stori-
ca governante di Pellegrino Ar-
tusi), ci si ritrova con tagliere e
matterello il 16 marzo. 1119
marzo tocca invece ai dolci di
casa spiegati da Olimpia Apo-
geo, maestra pasticcera con sa-
piente competenza riesce a tra-
smettere la passione e la tecnica
che guidera alla conoscenza
della pasticceria di base, attra-
versoricette semplici e tradizio-
nali, miscelando un pizzico di
innovazione e creativita. In re-
galo a ogni partecipante il
grembiule di CasArtusi, in tela
romagnola stampata a mano e
la dispensa con le ricette prepa-
rate.

§ Tuttii diritti riservati
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Le Marlette depositarie delf'arte della sfoglia tirata al matterello
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L'INIZIATIVA ALLE 21 AL TEATRO VERDI DI FORLIMPOPOLI

Attrici, musiciste e anche cuoche:
«Tutte sul palco come sorelle
La grande energia ¢ femminile»

di MATTEOQ BONDI

HANNO creato una sorta di ‘dream team’ tutto al
femminile: & quello che salird sul palco del teatro
Verdi di Forlimpopoli stasera in occasione della fe-
sta della donna. ‘Donna solidale’ & non solo il titolo

® Tuttii diritti riservati
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dello spettacolo, ma anche di un vero e proprio pro-
getto di «sorellanza». Artiste, musiciste, casalinghe,
mamme, cuoche, manager hanno aderito con entu-
siasmo ¢ spontaneitd all’idea lanciata da Veronica
Gonzalez. Argentina di origine, ma forlimpopolese
d’adozione, 1a Gonzalez gira il mondo da anni con il
suo ‘Teatro dei pied?’, e grazie alla sua esperienza ha
coinvolto un nutrito numero di donne, € qualche uo-
mo strettamente necessario allo svolgimento dello
spettacolo, in una sorellanza a fini benefici.

«L’IDEA mi era venuta gia anno scorso — afferma —,
ma non ce I’ho fatta, per mettere insieme tante perso-
ne ci vuole molto tempo. Con i tempi giusti, que-
st’anno, siamo riuscite a mettere insieme uno spetta-
colo che spazia su varie arti e momenti di vita, il tut-
to a favore dei progetti di ‘Bambini del mondo’, in
particolare quanto raccolto verra devoluto al proget-
to di sostegno alle mamme eritrees. Sul palco del tea-
tro Verdi, questa sera alle 21, per un’ora e trenta un
carosello di situazioni dagli sketch con i piedi che
hanno reso famosa nel mondo Veronica Gonzalez ai
ballerini di tango argentino dell’associazione Media-

luna, dalle letture al femminile da parte di Marie Ra-
scoussier accompagnata dall’arpa di Regine Kohne
al canto di Enrichetta Maffei alP’istallazione artistica
a cura di Paola Gatti della galleria d’arte a Casa di
Paola, a Forlimpopoli poi non poteva mancare Casa
Artusi e le mitiche Mariette con Ia loro cultura del
gusto, anche loro sul palco a raccontare come la cuci-
na sia stata un punto di orgoglio e di forza per un
territorio povero come lo & stato la Romagna. La se-
rata sara condotta da Fabiola Crudeli, attrice, dram-
maturga e regista, fondatrice della compagnia Tea-
trale Fuoriscena di Cesena. Gli intervalli musicali in-
vece saranno affidati a Elena Canarecci che, con il
suo flauto traverso, spazieri dalla la musica contem-
poranea ai grandi classici.

«ABBIAMO condiviso una grande energia solidale
— afferma la Gonzalez —, quella che noi donne siamo
in grado di mettere a disposizione per noi stesse e
pergli altri, ci siamo messe a lavorare e ¢i siamo rim-
boccate le maniche condividendo i nostri talentie le
nostre esperienze. Per questo ‘Donna solidale’ cre-
scerd in una sorellanza che ci permetta di proporre
azioni a sostegno delle donne, perché abbiamo capi-
to che insieme siamo molto pii forti». In sostanza,
Piniziativa potrebbe tornare anche slegata dall’8 mar-
7o. L’immagine della locandina dello spettacolo &
stata realizzata da Rocio Matosas, una poliedrica arti-
sta uruguaiana, il tutto via web.

P e

UN AIUTO PER CHI LOTTA COL TUMORE
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COMPRANDO LA MIMOSA IN CENTRO A FORLI,
ALL'OSPEDALE O ALL'IRST, SIAIUTALO IOR
A FORNIRE PARRUCCHE A DONNE IN CHEMIOTERAPIA

[ E S - 8
INSIEME In piedi da sinistra Teresa Margheritini, Regine Kohne, Giampiero Peca, Susy Casalboni, Enrichetta
Maffei, Fabiola Crudeli, Fabiola Damiani. Sotto, Caterina Valbonesi, Giancarlo Giunchi e Veronica Gonzalez
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Donna solidale
Spettacolo
al teatro Verdi

FORLIMPOPOLI

Questa sera alle 21 al teatro Ver-
di spettacolo “Donna solidale” a
cura di artiste, musiciste, casa-
linghe, mamme, cuochee mana-
ger che hanno aderito al proget-
todi “sorellanza”. L'idea & di Ve-
ronica Gonzalez, artista argenti-
na ormai artusiana d’adozione,
che vuole omaggiare le donne
attraverso il lavoro di alcune
realta tra le pii attive del territo-
rio e al contempo raccogliere
fondi per le madri in difficolta
con bimbi neonati in Eritrea. Si
va dagli sketch della stessa Gon-
zalez ai ballerini di tango argen-
tino dell’associazione Medialu-
na, dalle letture al femminile di
Marie Rascoussier accompagna-
ta dall’arpa di Regine Kohne al
canto di Enrichetta Maffei, dal-
I'installazione artistica di Paola
Gattidella galleria a Casa diPao-
la, fino alle immancabili Mariet-
te di Casa Artusi che offriranno
un brindisi e ]a torta mimosa.

B Tutti i diritti riservati
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VADEMECUM
Cinque squadre in campo per un unico ment

LE CINQUE squadre (una per ogni
istituto scolastico) svilupperanno due
piatti che andranno a comporre il
meni della competizione, per una
platea di commensali composta da un
pubblico esterno pagante che
comporri la giuria amatoriale

(50 persone) ed una giuria tecnica ed
istituzionale composta da chef stellati,
operatori di settore, giornalisti e food
blogger, referenti delle aziende

sponsor 0 patrocinatrici, referente di
Casa Artusi, chef di Pause Atelier dei
Sapori, presidenti Cna alimentare
Modena, Reggio Emilia, Parma. Data
prescelta per la disfida, sabato 18
maggio.

CONOSCENZA e passione sono dun-
que gli ingredienti di questo progetto
Cna che dopo la fase in aula, con
lezioni tenute da imprenditori

artigiani, passera alla seconda fase
che prevede Porganizzazione di un
confronto amichevole di cucina tra gli
Istituti Alberghieri coinvolti (per
Modena sari Palberghiero di
Serramazzoni), attraverso la
realizzazione di un ment
degustazione che avra per oggetto la
reinterpretazione dei prodotti
artigianali presentati durante le
docenze effettuate in aula,

@ Tuttii diritti riservati
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Romagna Fulltime,
club di prodotto e
agenzia di incoming
Mecinandd

pa pa
alla Fiera
Internazionate del
Turismo di Berlino,
maggior evento del
settore. Promuoviamo
le eccellenze e le
opportunita che | turisti
possono cogliere nel
nostro comprensorio,
€ON SUCCesS0 sempre
crescente. La strategia
sta nel creare sinergia
fra hotel, ristoranti,
attivith commercialie
musei.
Romagna Full Time

GRAZIE per il vostro intervento, che
ci da modo di riparlare di turismo. Si,
& chiaro che da anni ¢’é il potenziale:
la Fondazione Cassa dei Risparmi ha
fatto investimenti enormi sulle mostre,
prima quelle classicke, poi ha trovato
1l modo di utilizzare il San Domenico
per un altro tipo di visitatori, quelli
appassionati di fotografia. I segnali
incoraggiani i abbiamo gid visti: uno
dei pin recenti & il dato sui visitatori
stranieri, che sono in calo in senso
assoluto con un gumento perd dei
pernottamenti (3 notti di media).
Significa che oltre al San Domenico
dobbiamo offire altro e ci stiamo
riuscendo: nessuno resterebbe 3 notti
solo per vedere una mostra. C’¢ altro?
Si che c’e: terme, parco nasionale,

NOifO}"liveSi di MARCO BILANCIONI
4 Lasfida dei turisti stranieri

enogastronomia, Gasa Artusi eccetera.
Nonostante qualche inguaribile
pessimista, ¢1 sembra un evidente
Fiscontro del fatto che le potensialiti di
cui parlavamo si stanno
concretizzando. Per fare guesto,
servono meno chiacchiere e pii 'l
msative concrete, per are it nome
di Forli fuori: non salamtalia ma
anche all’estero, Non abbiamo molti
altri comparti che promettano una
crescita sumile.

Lo lebers e 15 1 m;:{"ndammf'm;""
il Resto dgﬂccﬂmo
via G, , 88 - 47121 FORLI
Tol, 05431 453211 - Fax 0543 / 453217
@ E-mail:
ctnecafod@arinonet

@ Tuttii diritti riservati
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it

H

I progetto “Donna solidale”
conquista il teatro “Verdi”

FORLIMPOPOLI

Teatro “Verdi” gremito di don-
ne, womini, famiglie, bambini,
genitori e nonni, nonché della
giunta comunale al completo e
dell’assessore regionale Paolo
Zoffoli, per il progetto “Donna
solidale”, in occasione dell’8
marzo. La serata ¢ stata presen-

tata da Fabiola Crudeli: dal sen-
suale tango argentino danzato
da Susy Casalboni e Giampiero
Peca che ha generato applausi a
scena aperta, alle esplosive Ma- |
riette, dalla musica del flauto  Alcune delle protagoniste dello spettacolo al teatro “Verdi”
traverso di Elena Canareggi, al
toccante momento di lettura di
alcuni brani dello scrittore, gia
premio “Artusi”, Eduardo Galea-

no da parte di Marie Rascoussier
accompagnata dalle note del-
'arpa di Regine Kohne, dalla vo-
ce di Ernichetta Maffei alla testi-
monianza diLaila Tentoni di Ca-
sa Artusi, dalle installazioni arti-
stiche di Paola Gatti fino ad arri-
vare al valletto e intrattenitore
Giancarlo Giunchi. Ma il clou
della serata & stato il momento
dovel'ideatrice del progetto, Ve-
ronica Gonzalez, ha incantato il
pubblico conil suoteatrodeipie-
di. Al termine brindisi e fetta di
torta grazie alla generosita di
Casa Artusi e delle Mariette,

@ Tutti i diritti riservati
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A Casa Artusi
la pasticceria di

Olimpia Apogeo

A Casa Artusislimparanole
tecniche di base della pastic-
ceria con olimpla Apogeo.
Lappuntamento é per mar-
tedi 19 dalle 20 alle 23. Ospite
Olimpia Apogeo: maestra
pasticcera che con sapiente
competenzariesce a tra-
smettere lapassioneela
tecnica. Con Innataistintivita
miscela gliingredienti, pro-
pone dessert sempre inno-
vativi; attenta e paziente,

gulda con abilita i partecipanti
alla realizzazione delle ricette.
Dominata dalla vena creativa, cl
Incuriosisce e sorprende quan-
do si dedica alle decorazionl. in
lei conviveno tenacita e soffici-
ta. In questo corso Olimpia Apo-
geo guidera alla conoscenza
della pasticceria di base, attra-
verso ricette semplict e tradi-
2lonall, miscelando un pizzico di
Innovazione e creativita! Ogni
partecipante seguendo la mae-
strain ogni passaggio, lavora
personalmente e, al termine,
porta a casa tutto quantopre-
paratolinregalo Il grembiule di
CasArtusi, in telaromagnola
stampata a mano e la dispensa
conlericette. Quota individuale

dipartecipazione euro 65 euro.
Info e prenotazionk: 0543
743138, 3498401818, info@ca-
sartusiit

§ Tuttii diritti riservati
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Menu associati
Assemblea
all'Academia
Barilla

- .:s&iﬁ@ii--"“

T

L

M Si é svolta venerdi scorso,
presso Academia Barilla, 'an-
nuale assemblea dei soci di
Ment associati, Passociazione
internazionale meni storici,
dicuianche AcademiaBarilla¢
membro. Ment Associati na-
sce nel 2005 e oggi riunisce i
piti qualificati collezionisti eu-
ropei di menii storici. Si tratta
di un'associazione internazio-
nalecheha in Emilia-Romagna
un punto di forza nell'asse del-
la via Emilia essendo affiliate
tre prestigiose istituzioni, con
diverse vocazioni, quali Acade-
mia Barilla di Parma, Museo
della Figurina di Modena e Ca-
sa Artusi di Forlimpopoli.
Le sue finalita vanno dallo
scambio di informazioni fra i
soci, alla promozione di ini-
ziative editoriali ed espositi-
ve, nel far conoscere almondo
della gastronomia l'esistenza
di unpatrimoniodi ephemera
che pochi collezionisti hanno
adisposizione.
re
& RIPRODUZIONE RISERVATA

@ Tutti i diritti riservati
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PELLEGRINO
ARTUSI 2.0

Larchitetto Antonio Citterio racconta come ho riscritto i sopori del padre
della cucina italianc. Insieme con uno storico della tavola e un produttore di pentole,
dovanti a un piatto di orecchiette e peperoni cruschi

Pateva essere uno deghi

abituali appuntamenti di

lavaro. Felicemente pro-
duttivi. E neutri. in questo caso I'incon-
tra con un precdutiore di pentale che vole-
va sottopormi un suo progetto: disegnare
una collezione, ambiziosamente chiama-
ta Artusi 2.0, ideata per 12 cucina contem-
poranea, 51, d‘accordo, avevo detto o, a
condizione che, dato che loavete chiama-
Lo in causa. mi diate un consulente che Ji
Pellegrino Artusi sappia tutto, Cosl, sve.
glia alle sei del matting i Milanao, treno
per Firenze, due ore buone di macchina
per raggiungere Fermignano, tra Pesaro e
Urbino. £ qui suno cominciate le sarpre-
se. Intanto il Juogo: non la solita zoma in-
dustriale ma una fabbrica nel cuore della
meravigliosa campagna del Montefelrro,
Poi, eccomi a chiacchierare con
I'ingegner Giuseppe Bertozzing,
proprietario dell'azienda e fautore
del¥idea, colto come un laureato
in filosofla, che aveva organizza-
to I'incontro con Alberto Capatti,
storico dela gastronomia sricole-
re, prima rettore Jell'Universitadi
Sclenze Gastronomiche, membro
del Comitato Scientifico di CasAr-
twsl. Cosa pretendere di pin? Nel
frattempo era arrbvata Pora di co-
lazione e I'ingegnere dive: s). be'.
adesso provo a chiamare questa

Il mio pranzo memorabile

raggiunto, spiega che questo ¢ l'esatto
modello della cucina di Artusi: piccola
¢ casalinga, come quella
in cul Marietta, lasua
cueca, sperimentava

a Farlimpopoli le i
cette, raccolte in gire
per I'ltatia. che a mano
a mano finivano nel smanuale~, primo
documento dela cucina casalinga nazio-
nale, Ai fornelll ¢ Romina, marchigiana,
in sal3 suo marito Raffaele, lucano. Il ri-
sultato & un métissage culinario ded wtto
Insolito. 1o nen bevo mai a mezzogiorno,
ma ermai sone in vacanza, e brindiamo
all'inconiro con un tosto Aglianice in di-
retta dalla Puglia. Arrivano delle grosse
orecchlette farte al momento con pepe-
roni cruschi. Un piatta, come dire?, per

Antgvo Cittanc,
loqvhmrh. dunodespi

me atico nel mix della pasta fre-
sca. morbida, e del peperone croceante e
temdente al dolce. Fa parte del manuale
artusiano? No. spiega Capatii, ma Artu-
siI'ha certamente assaggiato perché suo
padre. droghiere, lo portava con sé nelle
frequenti visite alle fiere di paese. Dopo.
c'éuna serie di verdure ripiene di vari for-
magg del Sud, provvidenziali per me che
non mangiv carne, $ard stata la grada-
zione dell'Aglianico, 0 la
fresca glornata d'autun-
no, o it luogoe incantato
o Ja compagnia geniale:

itationd. La Antenio
Cittario ond Portners
reclizzo progett
complessi, dal dasign
dioggett ai grand:
ediici Mot
iriconoseimenti ale
onorificenze nozionali
e infarnazionali tra cui
il Compatso ¢’Oro-AD}
«dRoyol Designer
for Industry

fatto s1a che ho trovato
ogni hoccone memo-
rabile. Nel frattempo,
quasi senza accorger-
Cene, aVEVAMo concor-
dato sui tondamentall.
Io avrei disegnato una
coltezione «minimas di
14 pentole basitari della
cucina di casa, rese con-

signora, vediamo se ha qualcosa
di pronte o se ci pud preparare
un piatto, 1a signora dice che si,
qualeosa ha ¢ qualeosa fara al mo

mento, ¢ dopo un po’ ci muovia-
mo. L'awto va lasciata fuord. percid
procediamo a pledi nel centro sto-
rico che ha P'incredibile spessore
cuiturale di vanti borghi italiani
rimasti intattj nej secoli. A questo
punte io non seno piu architetto
Citterio in supervisione lavorati-
va. mi Antonio Citterio in gita di
piacere, Linsegna dice: Tratto

steria di Fermignane. Ristorante,
Enotecs. Affittacamere. Lasalae
poco pil di una stanza, la cucina
pure, Alberto Capanti, che ¢f ha

38 = LA CUCINA HALIANA

temporanee e ottimlizza-
te dall'uso scientifico del materiali
© dallo studio delle forme: Alberto
Capatti avrebbe scrivie un tesio e
scelto una serie di ricetie deil'Ar
tusi, adatic ai vari tipi di pentola;
Giuseppe Bertozzini e avrebbe fals-
bricate. Questo suceedeva cingue
anni fa. H progetio e stato reatizza-
to € I'anno scorso sone stato Insi-
gnito del Premio Artusi per i) mio
lavare «intorno al ciboe. Cosi ho
anche visto la sua citta natale, For-
limpopali. 1 solo
tassello mancante
a completamentoe
di questaavventura
gastronomica,

FOI0 GIULID BOEM, AG. 12IRF

§ Tutti i diritti riservati
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CONCORSO ROMINA TOGNARINI (DI LONGIANO) S AGGIUDICA IL PRIMO POSTO CON IL ‘DOLCE SORRISO'
Miss Mamma Chef: via i tacchi per indossare i grembiuli

VENTI MAMME provenienti da tutt’Italia dome-
nica scorsa hanno partecipato alla seconda edizio-
ne di ‘Miss Mamma Chef’, evento patrocinato dal
comune di Cesena e da ‘Casa Artusi’, con la collabo-
razione delle ‘Edizioni Musicali Casadei Sonora’,
di ‘Illa the italian cookware’ e della ‘Cantina di Ce-
sena’. E fra queste il trofeo con titolo di “Miss Mam-
ma chef 2019’ ¢ andato a Romina Tognarini di
Longiano, che ha proposto il ‘dolce sorriso al cioc-
colato’. Nella galleria del centro commerciale Lun-
go Savio, infatti, le mamme hanno lasciato gli abiti
eleganti e i tacchi alti da miss, per vestire i panni
{grembiule e cappello) di provette chef, cimentan-
dosi nella preparazione di prelibate ricette gastro-
nomiche. L’edizione di quest’anno era dedicata ai
dolci e ogni partecipante ha preparato per 'occasio-

ne il suo piatto forte, deliziando la giuria tecnica
composta da Giordano Conti, presidente di Casa
Artusi, da Monia Amadori, presidentessa della
scuola di cucina ‘Cooking Passion’, dallo chef Egi-
sto Dall’Ara e dall'imprenditrice nel campo culina-
rio Monica Montemaggi. Si & classificata al secon-
do posto Adina Serban, di Riolo Terme, mentre
Cristina Valgimigli (di Ravenna) si & aggiudicata il
terzo. Infine il quarto posto a pari merito & andato
a Clio Ferri di Cesena che ha presentato il tirami-
s, ad Alessandra Camagni di Sarsina che ha propo-
sto una ‘torta primavera’ e ad Erika Collina di Savi-
gnano sul Rubicone con il ‘frustingo’, L’evento &
stato condotto da Paclo Teti, da Barbara Semeraro
e Camilla Spinelli. Per partecipare al prossimo con-
concorso chiamare lo 0541 344300.

o ';. 1% S "I:| ™ L
SUL PODIO Da sinistra: Alessandra Camagni e Cristina Valgimigli

§ Tutti i diritti riservati
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“Miss Mamma Chef” incorona
dolce cioccolatoso e Longianese

CESENA

Lo scorso anno, in occasione del
25° compleanno di “Miss Mam-
ma Italiana”, un importante e-
vento si & aggiunto all'elenco dii-
niziativelegateal primoconcorso
italiano dedicato alla figura della
mamma, ideatodaPaolo Tetidel-
laTe.Ma Spettacoli.

Sitratta di “Miss Mamma
Chef™: cooking show a cui posso-
no partecipare le mamme che
dalla prima edizione del concor-
50, si sono aggiudicate una fascia
di premiazione, le quali lasciano
gli abiti eleganti e i tacchi altida
Misse vestonoi panni (grembiule
ecappello) di provette chef.

Inoccasionedella 2°edizionedi
“Miss Mamma Chef”, evento Pa-
trocinatodal Comunedi Cesenae

da“Casa Artusi”, organizzato con
“Edizioni Musicali Casadei Sono-
ra”, “Illatheitalian cookware” e
“Cantinadi Cesena”, che si svolto
nella galleria del Centro Com-
merciale “Lungo Savio” (di cui &
Direttore Silvano Morini), 20
mamme hanno presentata il loro
“piatto forte”. Una giuria tecnica
ha assegnatoil cappello, la giacca
“professionale”, nonché il trofeo
con titolo di “Miss Mamma Chef
2019” a Romina Tognarini di
Longiano, cheha propostoil “dol-
cesorrisoal cioccolato”, una deli-
ziosa torta al cioccolato, decorata
conillogodi“MissMammaltalia-
na”.

Secondo posto per Adina Ser-
ban, di Riolo Terme (Ra), con “A-
mandina” il dolce al cioceolato ti-
picorimeno, ricordodellasuain-

fanzia; mentre Cristina Valgimi-

glidiRavenna,siéaggiudicatail 3
° posto, proponendo una “mous-
se al cioccolato bianco e pistacchi
diBronte”.

Tre piazzamentispeciali pertre
mamme cesenati,il4°postoapari

merito & andato a Clio Ferri di
Cesena che ha presentato il “ti-
ramist1’”, ad Alessandra Cama-
gnidi Sarsinachehapropostou-
na “torta primavera” e ad Erika
Collina di Savignano sul Rubi-
coneconil “frustingo”.

Da sinistra, Alessandra Camagni di Sarsina; Cristina Valgimigi di
Longiano; Hl Presidente di “Casa Artusi” Glordano Conti; Erika Collina di
Savignano sul Rubicone e Clio Ferrl di Cesena

#  Tutti i diritti riservati
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Mamma miss trionfa in cucina
Grazie alla torta di rose di mele

Canto

Luisa Procopio, giaincoronata
coniltitolodelladolcezza,
siéaggiudicata
anchelafasciadi chef

Luisa Procopio 39
anni, impiegata di Canti, mam-
ma di Thomase Sarahdille 6
anni e vincitrice del titolo “Miss
Mamma Italiana Dolcezza
2018”, ha ottenuto un premio
speciale in occasione della se-
conda edizione di “Miss Mam-
ma Chef”.

Hapresentatoperloccasione
la“tortadirosedimeleecannel-
1a”. Luisaéstataanchetralepro-
tagoniste del “Calendario di
Miss Mamma Italiana 2019” do-
ve compare una sua foto sotto il
prossimo mese di settembre.

Sitrattadiunoshowacuipos-
sono parteciparelemammeche
dallaprimaedizione del concor-
so si sono aggiudicate una fascia
di premiazione, lequalilasciano
gliabiti elegantie itacchialtida
Missevestonoipannicongrem-
biule e cappello di provette chef
esicimentano nellapreparazio-
nedi prelibate ricette gastrono-
miche.

In occasione della seconda
edizione di “Miss Mamma
Chef”, evento patrocinato dal
Comune di Cesena e da “Casa

La canturina Luisa Procopio ora
& chef oltre che "Miss dolcezza”

Artusi”, organizzato con la fatti-
va collaborazione di “Edizioni
Musicali Casadei Sonora™, “Illa
theitalian cookware” e “Cantina
di Cesena”,chessiésvoltodome-
nica 7 aprile, nella galleria del
centro commerciale “Lungo Sa-
vio” di Cesena, 20 mamme pro-
venienti da diverse regioni ita-
liane, hanno presentato il loro
“piatto forte”; nell'edizione di
quest’anno, che era dedicata
esclusivamente ai dolei, di fron-
te alla giuria tecnica, composta
da Giordano Conti presidente
di “Casa Artusi”, da Monia
Amadori presidente della
Scuola di Cucina “Cooking Pas-
sion” di Cesena, dallo chef Egi-

sto Dall’Ara e dall'imprenditri-
ce nel campo culinario Monica
Montemaggi.

Di recente Luisa Procopio in
compagnia di Paolo Teti idea-
tore e patron del concorso na-
zionale di bellezza e simpatia
“Miss Mamma Italiana”, & stata
ospitedelsalottotelevisivodella
trasmissione “Romagna Mia”,
condotta da Letizia Valletta
Casadei,nipotedelmaestroSe-
condo Casadei *il papa del li-
scio®, autore e compositore dei
centinaiadicanzoni, tracui“Ro-
magnaMia”.

La trasmissione va in onda
tutti i giorni all'ora di pranzo,
viene registrata a Savignano sul
Rubicone in provincia di Forli
Cesena, nella casa museo del
maestro Secondo Casadei e vie-
ne trasmessa dal circuito televi-
sivo nazionale 100 TV,

Nel corso della trasmissione,
ira un valzer ed una mazurka,
Lnuisa ha parlato della sua fami-
glia, di Cantiidove vive elavorae
della conquista della fascia
“Miss Mamma Italiana Dolcez-
za 2018”.

“Miss Mamma Italiana” so-
stiene “Arianne” Associazione
nazionale onlus per la lotta al-
Fendometriosi, unamalattia an~
cora poco conosciuta, che colpi-
sce tre milioni di donne italiane
in etafertile. Glancario Montorfano

®  Tutti i diritti riservati
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Per il menu di
dasqid, in tavola
fa tradizione

PAG 27

Le ricette di Pasqua

Pasqua con chi vuoi, & vero... main tavola un
toccoditradizione perlefeste comandate non
dispiace mai. Ci sono poi alcune ricette che
addiritturarisultanoirrinunciabiliin certe oc-

casioni, altre che lo sono state ma che si sono
dimenticate strada facendo e magari recupe-
rarle pud diventare una gustosa riscoperta.
Perl'occasione abbiamo quindi interpellatoil
buon Pellegrino, spiegato oggi da Carla Bri-

gliadori di Casa Artusi. Poi abbiamo chiesto
alle cuoche dellassociazione “Il Lavoro dei
Contadini” cosa proprio non dovrebbe man-
care sulle nostre tavole in questi giorni, ed ec-
coiloropreziosi consigli. BuonaPasqua!

©  Tutti§ diritti riservati
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PASQUA o'uovo
D] CAELA ERIGLIARR L, RESPONSARILE SCUOLA DI {UQINA CASA ARTUSI

Pellcgrino Antus] propone un Moot i Pasqué taliano, la soclla delle rocite rispecchia
cantitere nazionale dells cucina in cul confuga In sempliclid di slcune preporszion] ¢
Pelegantra della presemazione. Cid non :Igahla povero. Al uadnzlonale phauo di passanelli,
semplioe, tipico della Pasqua In opposkzi lo della ricck del Natale,
propone la ricena delia panata, faits con pmc cafferm cue peAeya essere arricchita cos 9bc|
& erbe spomense, Mentre la Minesira del Paradiso reota pii essenzisle, La ricchezze del menis ohre
dal sumero di portate, o & segnaliata dal éritw con carcloll, qui la stagionaliul & ben rapp
animedle ¢ bueconi di panc sipient che volendo i pusso arriediire con trrufl 1 Mankcarenl di piccione sonv
cuctnad con funghi, sia fresch chie seechi e ancera con tartufl, S1d rasmesst <f propone [l souliler Ji farine
di potine wendenzislmente dolee come #ra o fino alla fine del'800 o gli gnoachi slls romans
Bt pal arpivare al soniso arnesto di a@n:llomn Insclota, Pet dessen proponeva dolel radizionali cume
i latie alla postoghesz, crema o servinsd in tarzine per confetirle mammu- finceya, o 8i pud scegliere In pil)
mmples.sa stinccizs dulla lunga bevitazione. Da questa prop polare skune portale per
un mem pilt semplice ¢ in linea con T empt attuall, ma sopratiute che 67 posss preparare anche B giorno
PrmS por poi dvere 1empo Por $Lane 0ob i nostr ospiti.

NCETTAMN. €93

RICETTA M. 18

PERIre
Minestrs ded Poaradisa = 10
Frtee

anunetle £ hocron:
riplent 100

+ Minestra del paradize
£ una minestra sontanziota ¢ delicota;
ma §l Paradieo, fesse pur quello di
Maometso, nin of ha nulla che fare,
atomzle sode quanro chinte duove,
noarporatec: denir ) rotst, pol versy

teed quzsttis cucrhkiiate non mnin oot

ol pungrana fine di pane durs, akret-

N v Latte alla portoghesa

£ el wsno stmile ali’ e, meno Jo
drueiatd. Dunque anche por quesio:
Laite, un litro; Zucchero, grammd 10D;
Rossi dwovo, 0. B & due chiare: Qdore 3
valnigiia, o df coriandoll. o df caffe. che sono
quelll che plu & sddicono.

Se preferise quest'ultimo, madnaie diversi chicchl di

sarvo di pavmnigieno granato ¢ {'odene delia
e 7 ¢

T scffice cafle 1estato; s¢ aggradite lodore de* coriandeli, che &

Mescolate ndagk

nwE

i set1z ed oio minutl e serviteln,

Questa dose potrd hastare per s perrono

T P P P T P P TS TP P T T P PP e R TP P PP R R PP

L LAYORO DEI CONTADINY

1, ‘naseciszioey: 1 kavom ded Contadinl
una ventina o sziende
ngrienie dei eoritari d Ravenny, Foenaa,
Riola & fmolh fmpegnsti nel ramandare
i \‘ak‘ri dells campagna suavera h -
i i o inizi
ron o for comaseere | tradizbone det
favoro agricodo o defla cucing ad exso
tegnta. Negli ultimi ann! l.muda:dm

o
& gettateln nel hrado boliente o cucchuaini. Frielo hollire per

% graro quanto quelio di vzinigha, soppesistene un plezico
e, tanto Tune che g alod, metteteli a bollire nel lane che po) passenie.
$a il Intte noo & di moha sostanze, fatedo bollie snche un'ora & un gy,

Non dimenticate mai f velo di 2ucehere fuso in fondo alto Rampo,
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$7 Passatelli in brodo c gallina
B, 1EA CARDL AGRITAINISHO NASANG
Por il brodo: mezza gallina, 500 gr di manxzo (cappetio del prete), unn cipolia tre
carcte due gambl di sedano.

Mettere tutlo in pemota con ciren 8 [k di sequa freddn ¢ portare @ bollone avendo
eira di togliens In schiima che & forma in superficis. A cottra tiimats colace i
brado conun calino 8 maglie fitre ¢ toglicre i grasso in cooesso.

Mlpmnmahmmmmwmmmndlm.

3hgdi ig ginto, nooe 7-8 uova
B o che deve risul bitho con dlobodz-l[' | paseatedli della

. ai—

ha motta L por La 1k

dei funchi di merza £ degly ud lrgan
alla nexte i San Giuvansl.
Anche a lowo, Impegnati
assiduamente aella
riscoperta della

rucing romagnols
contadina,

ahbiama

chiesio wn psin

di ricette frimum
ciabilipes s tavola

di Pa=a

= Costolette
$E2, JABIONA ZOFEOLL, FATTORIA ROMAGNELA

tradhzione voano farti con fo swupo, come in fom. Buttarli nel bredo ¢he st
hollendo & vome vangono in supcrficie si spegne ¢ s lasciane riposare per cingue
minni Buon appetitn e . hunna Paupia

di agnelio fritte

Baiee 1o castodeite oon banjcame, salare pepame ¢ passane (f aovn Shatigln con preszetmnlo postato fing.
figlrare pia vole b conniette e pangrattam, quind friggencle in tma padeBa plena ds olin diseml. o di strutte.
Servire a scotlaito, con aggiuma di imone a placere,

Sumoling [ritto: Meumsnhmkeunliwdalmzumwummdihmme o bollae agaiungere 250 g1 di
semnino o § eyorhiad di } BIRUeTe 7 S pet 10715 midaui, loplrre dal fuoto ¢ aggiungene dupe
dngue minuk quardo sara unt po’ mifreddato, due wn cnnsinando a mn'-)mlm Vemare ia ooms ottenuin |
su di un tagliere unio e senderia lasclandola grostn cires due contimetri di spvsore. Quando sard raffreddata. |
in la preparu 2 giorpo prima. sitaglis 8 mandorle. si pas2 ognl pezzento nelfuove shatrut ¢ sailnto. si pesa por
el pangrantato e viene frtto in olio o soutio ben csldo. il dexte per ke fiteequello che
[ eaka maa non manea mal i gioma df Paqual
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L’INTERVENTO

QUELPIATTO
DA RISCOPRIRE

di FRANCO MAMBELLI *

specialmente nel passato,
erano legati alla Pasqua,
ad alcune altre festivita e a
certe occasioni importanti
er la famiglia come
attesimi o cresime. Piero
Meldini scrive che lo prima
notizia di questa minestra ¢
del 1786. Anche peri
passatelli abbiamo pitt
ricelte. Innanzituito un
diverso rapporto fra
Parmigiano e pangrattato;
passiamo dai 40 grammi del
primo ogni 100 di pane,
secondo I'Artusi, a meld. ¢
meta, con alcune riceite dove
prevale il formaggio; poi
Hova, noce moscata, pepe,
sale, buccia di limone
grattugiata, prezzemolo,
midollo di bue, burro, forina,
semolino, mortadelln, carni
bignche. La preparazione &
pin semplice e veloce rispetto
ai cappelletti, pero richiede
estrema perizia per evitare
lo sfaldamento durante la
cottura. Innanzitutto il pane.
«L ‘umile pangrattato secco»
qui diventa ['elemento
cenirale della preparazione.
Non solo deve essere comune
e insipido, ma é bene
setacciarlo perché le
particelle pit: grosse
gresenli, assorbendo piit
rodo, sfaldano i passatelli
La consistenza dell impasto
deve essere non troppo dura.
L'impastova ben
compatiato.
[Segue a pagina 11]
* componente del comitato
scientifico di Casa Artusi

IPASSATELLI.

L'INTERVENTO
Quel piatto da riscoprire

[Segue dalla prima]}
DOPO averlo lavorato per diversi minuti, va avvolto
nella pellicola e lasciato riposare (preferibilmente per
un paio d’ore) in frigo. Alcuni, ogni mezz’ora circs, lo
rilavorano ancera per qualche minuto. Nel passato
ogni famiglia aveva il ferro dei passatelli. Oggi sta
scomparendo e si usa lo schiacciapatate o I’ apposito
torchietto. Per la cottura si possono preparare
direttamente sulla pentola, o su un vassoio. Sono
versati sul brodo bollente e quando ‘vengono su’ si
spegne il fornello. Qualcuno i serve subito, altri
aspettano cinque minuti. Il problema fondamentale &
che i passatelli non devono sfaldarsi in cottura,
Personalmente li preferisco cotti in un buon brodo,
senza mettere il parmigiano. Ritengo ci sia gii tanto
sapore che non occorra aggiungerne altro. Una
curiositi: si narra che Gabriele d’Annunzio, militare a
Faenza, quando andava al ristorante, come minestra,
mangiasse soltanto passatelli in brodo.
Franco Mambelli,
componente Comitato scientifico Casa Artusi
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FORLI-CESENA

GAMBETTOLA
s PICNICDIPASQUETTA

AllaFragoladeBosch

Unacoperta, un cuscino e tantamu-
sica.LafattoriaFragoladeBoscha
Gambettola(via Sotto Rigossa 1321),
presenta“La Fragola pop" un origi-
nalePicnic di Pasquettanel nuovis-
simo giardino progettato daManolo
Benvenuti). Dalle 11alle 21del 22a-
prile appuntamento per un pranzo,
unamerenda, unaperitivo ounace~
naconitruck food eipescatoridl
Cervia.Menli selezionati per tuttii
gustietuttelefitosofie. Durantela
giomata sarapossibilepresentarsia
LaFragola de Bosch, parcheggiare
allinterno della struttura, ritirare il kit
dapicnic distributtoaliingressoe
godersiin pienaliberta qualche oradi
relaxInmezzo alla naturacontanta
musicae sorprese.Lingresso é con-
sentito agliamid aquattrozampe
con guinzaglio. € graditalaprenota-
zione per ilkit daPicnic. Non & con-
sentitolingresso conbevandeed-
barie. Incaso diMaltempo cisispo-
stadentrola grande serra. Info:In-
fo@lafragoladebosch.com, 348
0023422 - 3356270498

FORLIMPOPOLI
:: CENADEGUSTAZIONE

Cenaconla vignaiola

AlRistorante Casa Artusiquesta
serasaraospitel'azienda ViniMarta
ValpianidiBrisighella. Quattroporta-
tedelristorante, spaghettonemo-
nograno Felicetticonfattedibaccala
ebhollito, coniglio al pepe, carciofi, fa-
ve, pecorino e nepitelta, pancotto
gratinato, poveracce, aceto, labian-
caromagnola almare saranno ser-
viti conaltrettanti vintillustratidaE-
lisaMazzavillani. Costo della serata

30europerpersona.info: 0543
743138, ristorante@casartusiit

TREDOZIO

:2 FESTADIPAESE
ltpalio del’'Uovo

Luovo simbolo dellaPasquadiventa
oggettodisfidesingolaria Tredozio
che pertiweek endproponelisuo
tradizionale Palio, Si comincia conla
“battitura” del'uovo sodo permi-
surarelabilitanelrompereil guscio
e pulirlo col minor numero di mosse
possiblle, fuovossiritiraallingresso
pagandoll ticket diaccesso allafe-
stache costab euro. Perlagarad
sonoanchelecategorie. Anche sfo-
gline esfoglini, si danno battagliaa
tirarelasfoglia pit grande daunim-
pastodi 700 gr, In 8 minuti, La sfida
pitiestrema & poi quella del"Cam-
pionato nazionale deimangiatoridi
uovasode”, mentre nelpomeriggio
dalle 15 sfilerannal carri dei Rioni
che aloro volta suisfideranno In:
uovo al bersaglio, uovo nel pagliaio,
tiro alla fune ebattagliadelleuova.

¥  Tuttii diritti riservati
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Botanica e alimentazione al Maf

‘LA DOMESTICAZIONE dei vegetali: il cambiamento
dell’alimentazione dell'uomo attraverso I'Archeobotanica’

¢ il titolo della prima delle ‘Conversazioni al Maf’,

il ciclo di incontri del Museo Archeologico di Forlimpopoli
organizzato in collaborazione con Casa Artusi e Gruppo

Ausl Romagna Cultura. L’appuntamento si terra questa

sera nella sede del Museo in rocca. Relatrice la
paleobotanica, Marialetizia Carra, ‘La Sapienza’ Universita
di Roma. La serata avra inizio alle 20,30.

@ Tuttii diritti riservati
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L’EVENTO

Fattonie aperte
domenica visite

in venti aziende

SONO tantissime le fattorie
dell’Emilia-Romagna che anche
quest’anno apriranno le porte ai
visitatori le 4 domeniche di mag-
gio. Nelle domeniche 5,12, 19 ¢
26 maggio, 145 realta della nostra
regione, tra cui 135 fattorie e 10
musei apriranno le porte a fami-
glie, curiosi e amanti della natura
desiderosi di sperimentare per un
giorno la vita in campagna e di co-
noscere luoghi e produzioni loca-
li. Nel territorio di Forli-Cesena
aderiscono all’iniziativa 20 fatto-
rie e Casa Artusi, 'elenco comple-
to delle fattorie aderenti con i pro-
grammi dettagliati & consultabile
nel sito www.fattorieaperte-er.it.

@ Tuttii diritti riservati
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L’EVENTO TORNA LAPPUNTAMENTO REGIONALE PER SCOPRIRE DA VICINO IL MONDO AGRICOLO
‘Fattorie Aperte’ nelle domeniche di maggio: ecco quali

LE FATTORIE del'Emilia-Roma- § i ey o 2
gna quest’anno aprono le porte ai vi-  BEEE i + [ —N

sitatori le quattro domeniche di mag-
gio. Parliamo di 145 realtd delia no-
stra regione, tra cui 135 fattorie e 10
musei che potranno essere visitati da
famiglie, curiosi e amanti della natu-
ra desiderosi di sperimentare per un
giorno la vita in campagna e di cono-
scere luoghi e produzioni locali.

A Forli saranno aperte domani La
Vignaccia (via delle Vigne 7, Rovere)

NATURA Visite alle aziende agricole sia nelle
campagne della citta che nel comprensorio

e La tana delP’Oritteropo (via dei Pra-
ti 17, Villafranca); Forlimpopoli: Ca-
sa Artusi(via Andrea Costa 27, doma-
ni e 12 maggio). Bertinoro: Fattoria
Paradiso (via Palmeggiana 285, tutte
le domeniche), societd Agricola Ber-
tozzi (via Santa Croce 2928, Santa
Maria Nuova, 26 maggio), Podere
Carlo Fantini (via Ausa 2182, 12 mag-
gio) e Le Lucciole (via Gualdo, 910,
aperta le quattro domeniche); Civi-
tella: agriturismo Campo Rosso (stra-

da comunale per Buggiana, ogni do-
menica), Fattoria Bosco Verde (via
Badia 52, Voltre, ogni domenica),
Fattorie Faggioli (via San Giovanni
41, Cusercoli, il 26 maggio). Tredo-
zio: La Rosa Canina (via Villaggio
Montefreddo 19, tutte e quattro le do-
meniche), Consorzio Volontario ‘Il
Marrone Romagna-Toscana’ (via La-
go di Ponte 36, domani). Modiglia-
na: Ci Nova di San Martino (via San
Martino in Monte, domani). Info:
www.fattorieaperte-er.it.

® Tutti i diritti riservati



6/5/2019 Invito a cena in casa Artusi - Nati con la valigia

HOME DIETRO LE QUINTE CONTAITI

'mondo a 360 gradi

€0SA SUCCEDE IN CITTA FODD AND WINE GREEN GARD INSTRAVEL ISOLE DEL GIORNO PRIMA LUNGD RAGGIO

Invito a cena in casa Artusi HOME / VIDED / (NVITO A CENA IN CASA ARTUSE

Passatelli in brodo o gremigna al sugo di salsiccia? Dilemmi di etica del gusto e amletici dubbi nella scala del sapore

accompagnano chi varca le soglie di uno dei sacelli eno-g ici, per ia. Signori e sig b iin casa
Artusi.

Ottre la nebbia, sapore di casa

"La nebbia agli arti colli, pioviginando sale”. Niente maestrale nell’'orizzonte ma una lattiginosa coltre dal sapore amniotico. Complice il molle
dondolio de! treno mi lascio cullare fino al capolinea di Forfi, I mare non & distante. Si respira salsedine e i discorsi della sua risacca sl
Intreccianc nel filare dei pini marittimi. Gli stessi che profilano e custodiscono la provinciale verso il paese dall‘ancestrale tiriters. Si trova a
Forlimpopaoli la Casa Artusl. In quelfa lingua di terra padana lungo la via Emilla, dal nome cosi musicale da evocare uno stornello medioevale.
Voluta da Pellegrino Artusi, lungimirante visionario dello slow food, la casa & oggl un‘accademia del gusto a tutti gli effetti,

Home, sweet home

Nessun parco dalle sequoie millenarie ma un cortile clottolato introduce il tempio del sapore, Varcata la soglia una biblicteca, abbecedario della
culture gastronomica nazionale, Qui, oltre a quelia civica nata in virtl di una dlausola testamentaria, In cui si stabiliva che tutti | volumi lasciati in
eredita al Comune sarebbero stati “fondamento e principio alla formazione di una pubblica biblioteca”, sono ospitate la Collezione Artusiana e la
Raccolta di gastronomia italiana. Volumi del secolo scorso e contemporanei e-book uniti dal denominatore comune delle ricette. Per un ventaglio
di meni a tutto tondo: dallantipasto all'ammazza caffé.

Mezzogiorno di cuoco

Una scala dai gradini in cotto dalle volte a botte porta alle cucine. Sono venti le postazioni completamente attrezzate dedicate agli esteti del
sapore che amano indossare un grembiule. Qui gli appassionati possono migliorare le proprie competenze culinarie e i professionisti
perfezionare alcune tecniche in settori specifict. B una scuola tesa a promuovere la conoscenza pratica e la manualita: | docenti sono cuachi
esperti che ognl giomo preparano ricette della tradizione Artusiana o di altra ispirazione. La Scuola di Cucina di Casa Artusi dispone di un‘aula
predisposta per corsi pratici e dimostrativi. LArtusi, interpretato dagli chef, & una guida ma € poi I'istinto che porta, con i suoi tentativi taivolta
sapidi altriment insipidi, a nuove scoperte che meriteranno lo spazio di una ricetta, Sono le “variazioni su tema”, non solo fughe musicali del
pentaaramma ma anche fa scelta di aoaiunaere “pizzichi” di snezle non presenti sulla avida, O di avvoloere sanori nel cartoceio dove auesto non

PROPGSTE DI FUGA
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come da casalinghe del luogo. Le regine del mestolo artusiano si chiamano Mariette, come la cuoca che traduceva in ingredienti le parole di
Pellegrino. Vere paladine del matterello queste vecchiette della porta accanto, guidano gli allievi nel dedalo della pasta sfoglia per far carpir loro i
segreti della fievitazione perfetta.

*La sci in cucina e F'arte di iar bene”

*Un tempo si diceva che la minestra era a biada deli'vomo”. Accadeva quando ebbe inizio questa storia. Cosl, oltre cento anni fa, il “c'era una
volta” fu sopplantato dal "mondate | pomodori” e il “tutti vissero felicl e contenti” dal “servite caldo e buon appetito”. Grazie alla raccolta di
seftecento ricette della cucina casalinga di tutta Italia, frutto di un fine lavoro di documentazione e scrittura da parte di Peflegrino Artusi e
dalindispensabile sperimentazione dei suoi cuochi Francesco Ruffilli e Marietta Sabatini. Ne! 1891 Il testo fu cansegnato in forma di manoscritto
ali'Editore Land!, che ne pubblicd a spese dell‘autore la prima edizione, L'Artusi volle una tiratura limitata a mille copie, negativamente
influenzato dalle sue precedenti esperienze editoriali di scarso consenso. Bastd invece circumnavigare la boa della terza stampa che il successo
arrivd travoigente, generando la richiesta di nuove edizioni con un numero accresciuto di ricette e con in appendice il contributo det lettori, che
scrivevano per ringraziare l'autore e proporgli le ricette della propria tradizione. Il manuale, semplicemente noto come 'Artusi, & ancora oggi il
libro il letto sulla cuclna ftaliana. Ha contribuito a creare un minimo comun denominatore gastronomico raccogliendo tradizioni regionali e
dando vita all'idea delltalia del gusto negli anni in cui si creava llidentitd culturale del nostro paese. Soprattutto, ha dato dignit alla cucina
casalinga e predicato la valorizazione delle risorse alimentari locall. Offrendo alltalia un inno di Mameli degno di un cucchiaio d'argento.

1} pranzo & servito

Dalla cucina al piatio, perché le sperimentazioni delle parole diventino ricette. Seno quelle dell'Artusi, servite ai tavoli del suo ristorante con
accanto Il numero come figura da manuale. E poi ¢’ Osteria, sita nella taverna sotterranea che propone una grande selezione di vini al calice e
un buffet libero, comprendente una selezione di formaggi e salumi del temitorio, pane, piadine e dolci di produzione locale. Per avere una
veduta d'insieme di questa pormogastria del gusto. Guidati, in punta di forchetta, dallo chef Andrea Banfi, che vi insegrera un‘antica ricetta,
segreta ai pit e dallincipit inequivocabile: “c'era una sfoglia”

Condividiz

6o ¢t % f P

dr‘l;h.-ﬁh:: .

R M [

i =} = - e
Indovina chi viene a cena dall'Oste Osteria di casa tua e Il segreto dei Osteria Casa Tua: sapori d'autunno
In “Bere e Mangiare" testaroll In "Bere e Mangiare”

In "InsTravel”

TAGGED WITH:  ARTUS, CUGINA, GRAMIGNA, GUSTO-SH, PASSATELLI, SALSICCIA

PREVIOUS ARTIGLE NEXT ARTICLE
Gli italiani il duty free Martinica: travolta da un pirata e gentiluomo nell'azzurro mare d'agosto
RELATED ARTIGLES
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LA PRESENTAZIONE DELLA LISTA DI LUCIANA GARBUGLIA

Numerosi testimonial
e progetti per il futuro

Interventinelle scuole, centro sociale nell'ex calzaturificio Scardavi,
nuova tribuna al Macrell, incentivi per il commercio, porta a porta per | rifiutl

SANMAURO PASCOLI

FILIPPO FABBRI

«Molto éstatofatto, macivoglio-
no nuovi obiettivi. Mi sono ri-
candidata per un nuovo proget-
to per completare quanto fatto».
Adirlo & Luciana Garbugliainu-
na sala Gramsci gremita in ogni
ordine di posto nella presenta-
zione della lista “Per San Mau-
ro”.

Iprogettiper li futuro

Forte di cinque anni vissuti in-
tensamente (investimenti per
15 milioni di euro) ha gia pronta
la lista delle nuove “cose” da fa-
re: inizio dei lavori del compen-
dio a Casa Pascoli di cuiin questi
giorni & arrivato il milione di eu-
ro di finanziamento; amplia-
mento della scuola media con u-
n’aula magna e apertura degli
spazi anche la sera; palesaa nel-
lascuola Zavalloni e nuovo ples-
so con scuola materna e nido;
realizzazione del mantoinsinte-
ticonel campo E’Ré per 500mila
euro, il finanziamento & arrivato
questi giorni; nuova tribuna al
Macrelli; per il commercio, in-
centivi per chi rinnova le attivita
e per chi riduce gli affitti; creare
una sinergia tra i luoghi della
cultura e Pofferta commerciale

(«dal 23 marzo aoggi pitidi mille
visitatori paganti sono stati nei
luoghi pascoliani: dobbiamo es-
sere attrattivi per queste perso-
ne”); per le attivita commerciali
sfitte al mare, sgravare I'Ilmu a
chi riduce I’affitto; creazione di
uno sportello antiviolenza; so-
stegno della scuola del Cercal;
nuovo centro sociale nell’ex cal-
zaturificio Scardavi; impiant di
videosorveglianza; portaaporta
nellaraccoltadifferenziata.

Nessuno lasciato indietro

Maaldiladellelenco ¢’ un pun-
to sul quale la Garbuglia mette
l'accento: «essere una comunita

solidale, che non discrimina.
Nona caso abbiamosceltoloslo-
gan #fiancoafianco: nessunosa-
ra lasciato indietro. Vogliamo
essere una comunita educante
che mette al centro i giovani e le
agenzie educative (scuola e ge-
nitori)».

Jtestimonial

A seguire i “testimonial” a soste-
gno della candidatura. A partire
dall’attore Roberto Mercadini
che da due anni collabora con
San Mauro: «qui & stata messa al
centro la cultura: credetemi non
& cosi scontato». Poi Fimprendi-
tore Werther Colonna («il Co-

mune da sempre ha credutonel-
la nascita di Sammauroindu-
stria»), la giovane Enrica Stefani
(«credo nella parita dei diritti,
solidarietd, eguaglianza: tutti
valori al centro della lista di Lu-
cianaw), il segretario del Pd Mo-
ris Guidi che ha lanciato un paio
di frecciatine al campo avverso:
«noi non abbiamo candidati im-
posti dai partiti ma persone che
ci mettono la faccia liberamen-
te». E ancora: «noi abbiamo de-
gli obiettivi chiari e realizzabili,
non vendiamo fumo». Sostegno
anche da Luca Piscaglia, ideato-
re del progetto distretto della fe-
licitd («Quando siamo partiti in-
sieme a Luciana ci davano dei
pazzi e invece oggi pit di 1000
famiglie possono conciliare i
tempi di lavoro con la vita priva-
ta»), Mario Paganelli, dirigente
della Sammaurese («fare in mo-
do che gli impianti sportivi al-
lunghino la stagione turistica»),
laresponsabiledellascuola cuci-
na Casa Artusi Carla Brigliadori,
I'imprenditrice Roberta Ales-
sandri («Abbiamo messo i mat-
tonidellaFashionValleye fattoil
Patto per lo sviluppo del distret-
to della scarpa»), il medico Sisto
Lami («C'ero quando hai iniziato
24 anni fa e con te San Mauro &

§ Tuttii diritti riservati
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migliorata tanto»), e gliexasses-
sori Maria Grazia Montanari
{(«in questi tempi bisogna essere
chiari nel dire da che parte sta-
re») e Manuel Buda («e sfide so-
no il lavoro e tenere insieme il
tessuto sociale»), ilcittadino Elio
Sarpieri. Chiusura con un video
insieme a tuttiicandidati.

Luclana Garbuglia con | suol candidati

©  Tutti i diritti riservati
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Fattorie aperte,
per scoprire dove

nasce il cibo

PAG. 31

DOVE IL CIBO “SI FA”

Fattorie aperte, tutte le strade
portano in campagna

Passeggiate nei pascoli e negli uliveti, laboratori per imparare a fare il formaggio
o il pane, visite alle stalle o agli alveari per tutte le domeniche di maggio

ROMAGNA

Tutte le strade, specialmente a
maggio, portano in campagna.
Damoltianni ormai, per la preci-
sioneben 21, inEmilia Romagna
esiste un modo per scoprire P'a-
gricoltura e il Javoro di chi colti-
va, alleva e produce in campa-
gnain maniera piacevole e di-
vertente: le domeniche di mag-
gio per Fattorie Aperte.

Quando

Sieé partiti il 5, masi continua an-
che perdomenica prossima 12, e
sireplicail 19 e 26 maggio. In
145 realta agricole della nostra
regione, tra cui 135 fatioriee 10
musei legati all'agricoltura e al
cibo apriranno le porte a fami-
glie, curiosi e amanti della natu-

raedei sapori genuini. L'iniziati-
vanacque, e si mantiene, arric-
chita dalla partecipazione di
sempre pil aziende agricole che
hanno inserito questo momento
nel loro calendario annuale di
attivita, per soddisfare l'esigen-
za di un’educazione permanen-
te all'alimentazione e alla soste-
nibilith ambientale, nonché per
avvicinare lacittaal mondo agri-
colo. E infatti attraverso questo
scambio che possono essere co-
nosciuti e trasmessi saperi e sa-
pori che caratterizzano un patri-
monio agroalimentare consi-
stente come quello emiliano ro-
magnolo, di profondatradizione
ecultura.

Ghiitinerari

Le opzioni fra cui scegliere sono
davverotanteesonosvariate de-
cine solo in Romagna le aziende
agricole fra cui scegliere. La Re-
gione sul proprio sito dedicato
all'iniziativa www.fattorieaper-

te-er.it ha suddiviso le offerte in
cinque percorsi tematici: “Natu-
ra e cultura”, alla scoperta di iti-
nerari verdi e musei; “La campa-
gnainsegna” che offrein partico-
lare laboratori per bambini e fa-
miglie; “Porta a casa la campa-
gna’ per pianificare assaggi e ac-
quisti di prodotti locali; “Man-
giare in fattoria” per un pranzo
genuino in campagna; e infine
“Visita in fattoria” per scoprire il
lavoro dell’agricoltore e le tecni-
che produttive. Nel territorio di

@ Tuttii diritti riservati
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Forli-Cesena aderiscono all'ini-
ziativa 20 fattorie e Casa Artusi,
nel Ravennate sono dieci le real-
t4 aperte fra cui il Giardino delle
Erbe di Casola Valsenio, nel Ri-
minese 14, fra cuiil museo natu-
rale dell’oasi Sasso e Simoncel-

lo.

Leattivita

Le cose che si possono fare sono
tante e diversissime. Molti pro-
pongono laboratori per la ricer-
ca, il riconoscimento e la raccol-
ta di erbe spontanee. Si possono
visitarestallee pollaie vedere da
vicino gli animali, e in alcuni casi
anche passeggiare a dorso d’asi-
no.Dovelattivithé quelladialle-
vare bovini o sopratrutto ovini,
sara possibile “passeggiareal pa-
scolo” per capire di cosa sinutro-
no gli animali e come questo in-
fluisca sulla qualita del latte,
quindi anche del formaggio, e
quindi anche vedere, e provare
in alcuni casi, come si fanno ri-
cottaeformaggi. Oppure & possi-

bile osservare da vicino il lavo-
ro delle api e il frutto degli al-
veari, Ovviamentesipudfarela
spesa diverdure e ortaggio
frutta di stagione, ad esempio
nelCesenate sono prontelepri-
me fragole, comprare le prime
fragole. Diverse sono le piccole
cantine che faranno visitare le
loro vigne, spiegando cosa in-
fluisce sulla maturazione del-
I'uva e quindi sulle caratteristi-
che dei vini. Sulle colline rimi-
nesi & possibile passeggiare fra
gli ulivi e scoprire come nasce
un buon olio extra vergine, op-
pure, in quel di Perticara, se-
guire le orme dei minatori ver-
so le antiche miniere di Zolfo e
scoprire come & cambiato il
paesaggio agricolo.

§ Tuttii diritti riservati
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B CASOLAVALSENIO. Tra gli ospiti anche Marescotti e Bartoletti

Quattro incontri per la rassegna culturale
"Oriani, il Cardello, il fascino della Romagna"

Nella casa-museo Il Cardello di Casola Valsenio, strut-
tura della Fondazione Oriani gestita da IE si svolgera
un’importante rassegna culturale denominata Oriani,
il Cardello, il fascino della Romagna, che prevede in-
contri e concerti che hanno come filo conduttore la
Romagna tra cultura ed enogastronomia. Organizza-
trice & I'Accademia del Melo Silvestre, il cui presiden-
te & Raffaello Bellavista. Ogni serata & strutturata in
questo modo: intervento musicale, parola ai relatori,
nuovo intervento musicale, ancora la parola ai rela-
tori e chiusura con il saluto musicale. Ogni incontro
dura circa un’ora e 20 minuti. In caso di maltempoil
pirmo appuntamento sara al teatro Senio. Per quan-
to riguarda la parte musicale & a cura del Duo Bella-
vista-Soglia, che propone al termine degli incontri
guattro programmi diversi in relazione ai temi tratta-
ti nella serata.

Gli appuntamenti sono quattro (il primo sara ospita-

to presso il giardino delle erbe officinali di Casola Val-
senio, gli altri tre al Cardello). Questo il programma:

domenica 19 I'incontro Dalla Scienza in cucina di
Pellegrino Artusi all'avanguardia della cucina futuri-
sta moderato dal giornalista Pietro Caruso. Saranno
presenti il presidente di Casa Artusi Giordano Conti
ed il Maestro delle Cerimonie del Carnevale di Vene-
zia Maurizio Agosti.

Domenica 26 spazio a Dialogo sulla Romagna, fasci-
no, storia e tradizione, con Ivano Marescotti e Franco
Costantini, Domenica 9 giugno & il turno de La Bici-
cletta in Romagna, con il giornalista Pietro Caruso
che intervista Marino Bartoletti sulla passione per la
bici da Alfredo Oriani a Marco Pantani. Infine, dome-
nica 16 giugno tocca a Il Risorgimento in Romagna.
Pietro Caruso intervista Antonio Patuelli (presidente
dell’'Associazione banche italiane) nella sua veste di
storico.

§ Tuttii diritti riservati
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CASOLA VALSENIO AL VIA DOMENICA IL FESTIVAL TRA CULTURA E GASTRONOMIA

Oriani, il Cardello, il fascino della Romagna

CASOLA Valsenio dedica
uattro serate a ‘Oriani, il Car-
llo e il fascino della Roma-
gna’ con un’alternanza di dialo-
ghi, interviste e musiche che di-
segnano il quadro di una Roma-
gm amante della tavola, della
icicletta, delle lotte libertarie
e della musica. Si inizia dome-
nica 19 maggio alle 2045
nellanfiteatro del Giardino del-
le Etbe dove il giornalista Pie-

tro Caruso arbitra l'incontro (g

letterario tra Giordano Conti,
presidente di Casa Artusi ed il
principe Maurizio Agosti, atto-
re ¢ maestro delle cerimonie
del Carnevale di Venezia che,
partendo dalla ‘Scienza in cuci-
na e l'arte di mangiar bene’ di
Pellegrino Artusi, arriverd al

Futurismo. La disputa vedri il
testo sacro della cucina nazio-
nale messo in discussione con
ricette impossibili e poesie
dall’energia prorompente del
futurismo, impersonificato dal
principe Agosti. In caso di mal-
tempo lo spettacolo si terri nel
Teatro Senio. Domenica sera
26 maggio nella Sala Pifferi an-
nessa al Cardello, la casa museo
dello scrittore Alfredo Oriani,
Ivano Marescotti ¢ Franco Co-
stantini daranno vita ad un con-
fronto sulla Romagna, una ter-
ra con I'anima e il sorriso. Sem-
pre nella Sala Pifferi, domenica
9 giugno, Pietro Caruso intervi-
steri il giornalista sportivo Ma-
rino Bartoletti su ‘La bicicletta
in Romagna’, spaziando da

Oriani a Marco Pantani. La ms-
segna si concluderd domenica
16 giugno, sempre nella Sala
Pifferi, con il giornalista Pietro
Caruso che intervisterd Anto-

nio  Patuelli, presidente
delPARBI. sul Risorgimento in

Romagna. Le quattro serate so-
no legate Puna all'altra dalle
esecuzioni del duo formato da
Raffaello Bellavista (pianista e
baritono) e Michele Soglia (per-
cussioni) che il 19 giugno ese-
guiranno brani in sintonia con
il temna trattato e nelle serate
successive dalla rilettura in
chiave colta delle cante roma-
gnole (26 maggio), composizio-
ni ispirate al tema del viaggio
giugno) e celebri arie d’ope-
ra e alle composizioni popolari
legate al Risorgimento assieme
alla cantante Stefania Cattani
(16 giugno). Il duo Bellavista-
Soglgia che ha ideato la rasse-
gna, & nato all’inizio dello scor-
so anno grazie ad un comune
percorso di studio e all’affinita
tra due strumenti a percussio-
ne come la marimba ¢ il piano-
forte. L’ingresso & a offerta libe-
1a, tranne il 26 maggio che é a
pagamento.

Beppe Sangiorgi
QUATTRO SERATE
In un’alternanza
di dialoghi,
interviste e musica

¥ Tutti i diritti riservati
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FORLIMPOPOLI RASSEGNA INCONTRARTI OGNI GIOVEDI DA OGG

Casa Artusi, pittura e musica al ristorante

NELLA CORNICE del Ristorante Casa Ar-
tusi, in via Andrea Costa a Forlimpopoli,
Prcnde il via stasera alle 19.30 la rassegna
IncontrArti’, progetto a cura di JoLi’ & Co.
che unisce pittura e musica dando vita a un
dialogo tra performance artistiche. Per cin-
que giovedi I'aperitivo del ristorante ospita
una doppia performance, che vedra alternar-
si sul palco i gruppi JoLi & Co trio acustico
¢ Unusual Trio per un viaggio tra le sonori-
ti pop, blues, jazz e sudamericane. A intrec-
ciarsi con le trame acustiche sono le forme e
i colori delle opere di quattro artisti: Marcel-

lo Di Camillo (oggi), Barbara Spazzoli (23
maggio), Grota (30 maggio) e SimoneDavid
(6 giugno) di cui si potranno ammirare le
creazioni assistendo a un coinvolgente mo-
mento live. Gran finale giovedi 13 giugno
con tutti gli artisti protagonisti della rasse-
gna, Cinque aperitivi allinsegna delParte
che delizieranno Pintelletto ¢ il palato com-
binando le performance con le proposte eno-
gastronomiche del Ristorante Casa Artusi.
1l trio acustico JoLi’ & Co. & composto da
Licia Spazzoli (voce), Giorgia Venditto (vo-
ce) e Marco Franchini (voce e chitarm).

® Tutti i diritti riservati
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FORLIMPOPOLI

“IncontrArti” al via
tra pittura e musica

Questaseraalle 19.30 al risto-
rante Casa Artusi, in via Costa,
31, primo appuntamento del-
larassegna “IncontrArti”, pro-
getto a curadi“JoLi' & Co.” che
unisce pittura e musica, dando
vitaa un piacevole dialogotra
performance artistiche, Ospi-
te oggi Marcello Di Camillo.

®  Tutti i diritti riservati
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CASOLA VALSENIO OGGI E I?OMANI ESCURSIONI, GASTRONOMIA E VISITE.GUIDATE
Weekend con ‘Erbe in fiore’ per festeggiare la primavera

SI SVOLGE oggi e domani a Casola ‘Erbe in fiore’,
manifestazione celebrativa della fioritura primaveri-
le che, pur nell’alternanza di sole pioggia, colora Ia
collina e in particolare il Giardino delle Exbe. Da do-
Ve, questo mattina alle 10, parte un’escursione in au-
to per la visita a un roseto e alle coltivazioni di picco-
Ii i. Alle 17,30 nel chiostro del’ Abbazia di Val-
senio la naturopata Elena Turriani e Sauro Biffi, di-
rettore del Giardino, parleranno di ‘Vecchi e nuovi
rimedi erboristici: amarsi con piante ¢ fiori’, In caso
di pi(:%ia si terrd al Giardino delle Erbe. Domani si
riprenderi alle 10 con un mercatino di prodotti con
erbe ¢ fiori, aperto fino alle 18. Sempre alle 10, pri-
ma visita guidata ai gradoni dove si coltivano circa
450 varieta di piante officinali per la cucina, la salu-
te e la cosmesi. Alle 11,15 & in programma una con-
versazione sulle tipologie dei macerati con cenni di

preparazione. Si riprende nel pomeriggio alle 14
con una visita guidata rivolta a fiori ed erbe comme-
stibili, seguita, alle 15, da una conversazione di Ga-
briella Francesconi su ‘Cucinare in modo potenzia-
to. Fitoterapia e fitoalimurgia in cucina’ che si con-
cluderd con la degustazione di preparazioni in tema
a cura della Pro Loco. Alle 17, ultima visita volta al-
la conoscenza delle erbe della salute. Conclusione al-
le 20,45 nell’anfiteatro del Giardino (o nel Teatro Se-
nio in caso di maltempo) dove il giornalista Pietro
Caruso arbitrera Pincontro letterario sulla cucina ar-
tusiana ¢ il Futurismo tra Giordano Conti, presiden-
te di Casa Artusi edil principe Maurizio Agosti, atto-
re e maestro delle cerimonie del Carnevale di Vene-
zia. Il duo formato da Raffaello Bellavista (pianista e
baritono) ¢ Michele Soglia (percussioni) eseguird
brani in tema.

@ Tutti i diritti riservati

|
i |



Setteserequi

» 17 maggio 2019

PAESE :ltalia AUTORE :N.D.
PAGINE :13
SUPERFICIE :6 %

o
vl

CASOLA | «Oriani, il Cardello, il fascino della Romagna»
Nella Casa-Museo «Il Cardello» di Casola Valsenio si svolgera la rasse-
gna «Oriani, il Cardello, il fascino della Romagnan, che prevede incon-
tri e concerti che hanno come filo conduttore la Romagna tra cultura ed
enogastronomia. Gli appuntamenti si terranno domenica 19 maggio con
Iincontro «Dalla Scienza in cucina di Pellegrino Artusi all'avanguardia
della cucina futurista» con il presidente di Casa Artusi Giordano Conti e
il maestro delle cerimonie del Carnevale di Venezia Maurizio Agosti. La
serata si chiude con il concerto del Duo Bellavista-Soglia. Domenica 26
maggio ci sard un «Dialogo sulla Romagna, fascino, storia e tradizione»,
con Ivano Marescotti e Franco Costantini. La serata si chiude con il con-
certo del Duo Bellavista-Soglia che propone una rilettura in chiave classica
delle ‘cante’ di Romagna. Domenica 9 giugno il tema sari «La Bicicletta in
Romagna» con la partecipazione di Marino Bartoletti, mentre domenica
16 giugno sar} 1a volta del «Risorgimento in Romagna» con la partecipa-
zione di Antonio Patuelli nella sua veste di storico. La serata si chiude con
il concerto del Duo Bellavista-Soglia.

B Tuttii diritti riservati
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FORLIMPOPOLI

“IncontrArti”
tramusicaearte

Oggi alle 19.30 a Casa Artusi,
invia Costa, 31, perlarasse-
gna “IncontrArti”, progetto a
cura di “JoLi' & Co.”, protago-
nisti saranno la musica di U-
nusual Trio, composto da Li-
cia Spazzoli (voce), Giorgio
Fabbri (chitarra) e Marco
Lazzarini (sax) accompagna-
ti dalla pittrice Barbara Spaz-
zoli, di cui si potranno ammi-
rare le creazioni. Ospite d’ec-
cezione il batterista Jader
Nonni.

§  Tutti i diritti riservati
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FORLIMPOPOLI APERITIVO ARTISTICO
Musica e pittura a Casa Artusi

PROSEGUE a Casa Artusi (via A. Costa 31 a Forlimpopoli) Ia
rassegna IncontrArti, progetto a cura di JoLi’ & Co. che unisce
pittura e musica, dando vita a un piacevole dialogo tra performan-
ceartistiche. Alle 19.30 & in programma il secondo aperitivo della
rassegna con doppia performance di musica e pittura. Protagoni-
sti della serata sono la musica di Unusual Trio composto da Licia
Spazzoli (voce), Giorgio Fabbri (chitarra) e Marco Lazzarini
(sax) accompagnati dai cuori della pittrice Barbara Spazzoli, di
cui si potranno ammirare le creazioni, assistendo durante 'even-
to a un coinvolgente momento live. Ospite d’eccezione, insieme
agli Unusual, il batterista e percussionista Jader Nonni. In caso
di maltempo 'evento si terra in OsteriArtusi (0543.748049).

# Tutti i diritti riservati
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Borgonovo capitale del “cibo sano”
e arriva Max Mariola, il re dei panini

Terza edizione di "Acque, farine e vini in
fermento” con gli chef emiliano romagnoli,

JHl

i vigneron, gdli artisti e gli artigiani del cibo

Mariangela Milani

BORGONOVO

® “In un mondo della cucina
sempre pitt mediatico rischiamo
di perdere la strada di casa. Oggi
vogliamo seguire le briciole dipa-
ne per “ritornare a casa” per tor-
nare alla cucina divalore. Diamo
valore ainostri prodott, rispettan-
doli, pretendiamo prodottidiqua-
lith andiamo da chirispettalater-
rae chirispettalatrasformazione,
diamo voce alla cultura materiale
dell'emilia romagna’
E’impegnativo e molto chiarone-
gli intenti il manifesto con cui gli
organizzatori di Borgonovo citta
della Gastronomia presentano la
terza edizione di “Acque, farine e
vini in fermento’; in programma
domenicaprossima, 2 giugno, nel-
la piazza antistante la Rocca.

Un appuntamento che vedra in
prima fila I'Associazione “Chefto
Chef” (cheraccogliei miglioricuo-
chi eartigiani del cibo dell'Emilia
Romagna) con Massimiliano Pog-
gi(dellomonimoristorante bolo-
gnese), Claudio Cesena (Locanda
San Fiorenzo di Fiorenzuola), Car-
laBrigliadori (Casa Artusi), Dani-
laRatti e Manuela Pedrini (Le Pro-
poste di Corano), Maurizio e Ro-
berto Mera (Pasticceria Mera di
Borgonovo), Isa Mazzocchi (La
PaltadiBilegno)assieme alla Pro-

"

locodi Borgonovo conla “chisola’

Mailvero ospite donore dellagior-

nata sara MaxMariola: cuoco, do-
cente e conduttore televisivo ita-
liano, volto notissimo di Gambe-
ro Rosso Channel, canale satelli-
tare di Sky, con la trasmissione “I
paninili fa Max” Gli organizzatori
di “Acque, farine e viniin fermen-
to” sottolineano I'importanza del
fatto che uno deij pilt importanti
testimonial ed esperti italiani di
panini “sposi” lastraordinaria pro-
duzione piacentina disalumi Dop.
Classicicon brio, veloci, vegetaria-
ni, etnici, elaborati come il piatto
di un grande cuoco. Max non ha
dubbi: i panino & una sfida culi-
naria in piena regola. Conla qua-
le ha deciso di misurarsi,

Dopo apertura degli stand, alle
ore 11 siterra il “Concorsodel pa-
ne dasalame” che vedrain garail
Forno Cooperativo di Piacenza, il
Forno Vida di Pianello Valtidone,
il Forno Tassi di Bettola e il Forno
Vergagni del Passo del Brallo. A
giudicare le creazioni di questi ar-
tigiani del pane sard una giuria
composta da: Allan Bay, Manue-
la Vanni, Daniele Marziali, Gior-
gio Lambri e Paolo Dallagiovan-
na.

Traglistand deglichefcisari spa-
zioancheperiproduttoripiacen-
tini, i contadiniresistenti eivigne-
ron emiliani impegnati nella pro-
duzione di vini rifermentati (Viti-
vinicola Valla e Cantine Lusenti di
Ziano, Corazza (Colli BOlognesi)

e Zucchi{Modena).
Peripit1 piccoli, alle ore 16, andra
inscenala “Fiaba diPollicino” rac-

contata da Marta Tiribinto il e la-
boratorio “ManiIn Pasta” Allastes-
saoraunimportanteapprofondi-
mento conil convegnosu “Acque
eFarine” acuiparteciperanno Al-
lan Bay, Manuela Vanni e i fornai
delconcorso. Alleore 17,30lame-
renda conlospecial-guest della fe-
sta, lo chef Max Mariola e dalle
18,30 musicain piazza con “Il Dia-
volo el'Acqua Santa’

Al'interno del fossato dellaRocca
sara possibile ammirarela mostra
fotografica di Carla Cassi "Acquae
Farina” e opere di Romano Bertuz-
zi sullo stesso tema.

Sara un evento culturaleil cuimo-

toreruotera attorno alla valorizza-
zione del cibo sano, quello la cui
storiaracconta vite, mestieri e ter-
ritori. Gli organizzatori, i dieci so-
cidi Borgonovo citta della gastro-
nomia in collaborazione con Mi-
chele Milani, Comune, sponsor
vari Coldiretti e Pro loco, si con-
centrerannosul pane. In contem-
poranea il comitato dei commer-
cianti Borgonovo Futura daré vita
adun evento d'estate con mercan-
ti di qualita, artigiani creativi, ne-
goziin strada, gonfiabilie, dalle 15,
una sfilata di cani. In piazza Gari-
baldicisard invece l'evento di Chef
to Chef per Borgonovo citta della
gastronomia (in collaborazione
anche con Fiorenzuola che si fre-
gia dello stessoftitolo).

§ Tuttii diritti riservati
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FORLIMPOPOLI

Toma “IncontrArti”
tramusicaearte

Questaseradalle 19.30, al ri-
storante Casa Artusi, in via Co-
sta, 31, perlarassegna “Incon-
trArti”, protagonisti della se-
rata sonolamusicadel trio a-
custico “JoLi & Co.”, con le vo-
cidiLicia Spazzolie Giorgia
Venditto accompagnate dalla
chitarra di Costa Cervone. Ad
intrecciarsicon le sonoriti a-
custichedel triosara 'artedi
Grota, di cuisi potranno am-
mirare le creazioni.

§  Tutti i diritti riservati
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FORLIMPOPOLI

IncontrAdi, terzo appuntamento
con il trio JoLi & co e i dipinti di Grota

TERZ0 appuntamento di IncontrArti, la rassegna
che unisce musica e pittura al ristorante Casa
Artusi a Forlimpopoli. Protagonisti della serata, oggi
alle 19,30, sono la musica del trio acustico JoLi
& Co (nelta foto), con le voci di Licia Spazzoli e
Giorgia Venditto accompagnate dalla chitarra

di Costa Cervone. Ad intrecciarsi con le sonorita
acustiche del trio sara l'arte vivace e originale

di Grota, di cui si potranno ammirare le creazioni,
assistendo durante 'evento a un coinvolgente
momento live. Una serata all'insegna dell'arte
che deliziera l'intelletto e il palato combinando

le performance live con le proposte
enogastronomiche del ristorante Casa Artusi.

®  Tuttii diritti riservati
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IMa, la poverta, la fantasia

I\/Ia anche cuore e cultura

opo la candidatura all'Une-
sco, ben due giornate mon-
diali (una per la pasta € una
per i tortellino), non poteva
mancare il Guinness dei pri-
mati per le sfogline. Lo scorso
12 maggio a Eataly per lo
«sfoglina day» c'é stata l'occa-
slone di realizzare oltre 100
metri di sfoglia tirata al mat-
terello e raccontare I'Italia
della pasta fresca, con i suoi
segreti e la sua incredibile va-
rietd di tradizioni, formati,
ingredienti, ripieni e condi-
menti,

Per gquanto condiv1sa perd la
patria della sfoglia é Bologna.
Con gqualche sconfinamento
su e gil1 per la valle del Po, ma
restando in Emilia. La misura
aurea della tagliatella é custo-
dita alla Camera di Commer-
cio, con i suoi 8 leggendari
millimetri di larghezza e ispi-
rata si diceva ai capelli della
Borgia ferrarese.

La ricetta del ragl alla bolo-
gnese dal 1982 é depositata
alP’Accademia Italiana della
Cucina, benché anche in que-
sto caso prevalga una sorta di

ordinata anarchia gastrono-
mica. E senza scomodare Ar-
tusi, le tagliatelle restano in-
sieme a lasagne e tortellini, il
caposaldo della cucina petro-
niana ma anche italiana, tan-
to che il presidente della Fon-
dazione Fico, Andrea Segreé,
ha lanciato appunto la propo-
sta di avviare il percorso per-
ché il tortellino venga ricono-
sciuto come Patrimonio del-
I'Umanita dellUnesco.

Tecnicamente definita come
«un sottile strato di pasta al-

I'uovoy, la sfoglia «da Guin-
ness» da 120 metri é stata
condivisa dai giovani della
start up bolognese SfogliA-
mo, la cooperativa di ragazzi

e ragazze che realizzano la
pasta fresca a Eataly World;
dalle Cesarine, la pil antica
rete di oggi circa 600 cuoche
casalinghe arrivate da tutta
Italia e in particolare da Pie-
monte, Abruzzo, Lazio, Vene-
to, Calabria, Toscana, Sicilia,
Umbria, Lombardia e da tutta
IEmilia Romagna e dalle Ma-
riette di Casa Artusi, che
prendono il loro nome dalla
fedele e insostituibile gover-
nante dell’Artusi, Marietta
Sabatini. Erano all'opera an-
che le famose sfogline bolo-
gnesi e quelle dell'associazio-
ne La San Nicola che promuo-

ve i} tortellino e le
tradizioni enoga-
stronomiche di Ca-
stelfranco Emilia.
Gia... L'Emilia resta
centrale per la sfo-
glia. Sono la storia e
la geografia d’Italia
a softolinearlo. 11
Sud dal clima medi-
terraneo puro, cal-
do e asciutto, mite,
perfetto per il gra-
no, le farine, la pa-
sta, la pizza. Il Centro, dove a
quella poca farina si aggiun-
geva perlopill acqua, talvolta
un uovo o due quando c’era
qualche animale da cortile,
altrimenti alle prese con col-
line aride e la vasta palude
maremmana prima della bo-
nifica. Poi il Nord, piu ricco,
sopralAppenmno col suo Po
ad alimentare commerci e
speranze, salendo fino al
Nord Est 0 Nord Ovest del riso
dei climi pil1 freddi e umidi,
del Veronese, del Pavese, del
Vercellese.
Uno spaccato storico come
un cimelio gastronomico ma
anche la necessita di preser-
vare la cultura, la manualita,
la generosita e il cuore delle
sfogline. Per mangiare una
grande sfoglia in chiave mo-
derna bisogna assaggiare le
tagliatelle al ragh di Massi-

®  Tutti i diritti riservati
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mo Bottura, che nascondono
un sospetto di foie gras se vo-
lete conoscerne il segreto. Al-
trimenti ¢'é la nuova guardia
che rimette il cuoco maschio
al centro della cucina come
da Franco Mirasole a San
Glovanni in Persiceto.

Aldo Fiordelli

©RIPRODUZIONE RISERVATA

Hrecord

® Oltre 120
metri di sfoglia,
SSall'opera
conil
mattarello
arrivati da 10
regioni, decine
diformatie
ripieni conle
ricette di tutta
ltalia. Cosia
Fico & stato

Protagoniste Mariette Artusiane {qui e sopra in gruppo
a Fico Eataly word) e a destra una Cesarina al lavore

battutoiil
record della
sfoglia eil
risultato @
entrato nel
Guiness dei
nrimati

@ Protagonisti
iragazzidii
SfogliAmo, le
Cesarine
arrivate da
tutta italiae
dalle Mariette
di Casa Artus],
le sfogline
bolognesie
quelle
dell'associazio-

| RISTORANTI

OSTERIA FRANCESCANA

W VIASTELLA 22, MODENA & 059
223912 PRENOTAZIONI ANCHE SUL
SITOOSTERIAFRANCESCANA.IT

OSTERIA DEL MIRASOLE

B VIAMATTEOTT| 17A, SAN GIOVANNI
INPERSICETO (BO) B 051821273,
ORARI:12.15-14/19,15/21.15

@ Tuttli diritti riservati
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FORLIMPOPOLI

Rassegna “IncontrArti”
Tramusica e pittura

Prosegue al ristorante Casa
Artusi, in via Costa, 31, laras-
segna “IncontrArti”, progetto
acuradiJoLi’ & Co. cheunisce
pittura e musica, dandovitaa
un piacevole dialogo tra per-
formance artistiche. Oggi alle
19.30 & in programma il quar-
to aperitivo dellarassegnacon
doppia performance di musi-
ca e pittura. Protagonisti della
serata sono lamusica di Unu-
sual Trio con una formazione
compostaper 'occasione da
Licia Spazzoli (voce), Giorgio
Fabbri (chitarra) e Jader Non-
ni (percussioni) accompagna-
ti dalla pittura surrealista di
SimoneDavid, di cui si potran-
no ammirare le creazioni, as-
sistendo durante Pevento a un
coinvolgente momento live.
Larassegna si chiudera giove-
di 13 giugno con un gran fina-
le, alla presenza dei quattro
pittori protagonisti del proget-
to, per unaserata corale all'in-
segnadiarte emusica. Perin-
formazioni e prenotazioni: te-
lefono 0543.748049

@ Tuttii diritti riservati
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Cibo

RIMINI
:: CENA
A cena col vinidi Capral

Ultima gustosatappa per Il “Viaggio
traisaporld'italia”, serate fra eno-
gastronomiaregionaleitallanag,
musica e arte nella cornice dal desi-
gnunicodel|Cage Club. Domani alle
20arrivalUmbriaalfinterno del-
'Admiral Art hotel di Riminl. Osplte
l'azlenda vinicola Arnaldo Caprai, e
cul migliori etichette verranno ab-
binate aunmeniidiquattro portate
tipiche dellatradizioneregionate. Il
sommelier della cantina dl Monte-
falcolllustrera durante lacenasto-
riae caratteristichedeitre viniin
degustazione. ll costo della cena
completaé di29 euroapersona,
mentre épossibile degustare solo|
vinl, accompagnati daun tagliere, a
16 euro.Info: 0541392239

RIMINI
22 CENA
Terra e Cibo al Quartopiano

HQuartoplano Suite Restaurant, a
Rimini durante tutto Il 2019 festeg-
glaisuolprimi 10 annl, questasera
chef Silver Succiospita Terrae Clho
con alcuni piatti storici. Aperitivo di
benvenuto snacks ebollicine, il
crudo:tonno estracdiatella crosta-
cel, pane fritto e pendolini ombrina
cetrioll e sola tentacoli di polipo ar-
rostitialfortolana. Risotto al’acqua
dipomodoro, mazzolaal gin edil
suoristretto, maggloranaemelan-

ENDA

zana.Rombo gratinato al basiico,
2ucchine, scamorza alia parmigia-
na, tapenadediolive e capperi.La
pesca, terradimandorlee gelato
alle fave di Tonka, Selezione vinicu-
ratadalmaitre e sommelier Fabri-
zio Timpanaro. i costo dellaserata
&di€ 65 perisod, € 70 nonsodi,
Prenotazione obbligatori, verificare
la disponibilita. info: 340 0551760

CERVIA
2t CENA
Atavolanellasalina

Mercoledi12 giugnoalle 18.30 ritro-
voall'Antica Szlina Camillone di
Cervia (sulla StradaStatale per
Forh) per la visitaela cena annuale
convistasultramontoinsalina, or-
ganizzatadafla Condotta Slow
FoodRavenna. Alle19i*vecchi” sa-
linarispiegheranno e faranno ve-
deresulposto comeavvienela
raccolta delsale conl'antico siste-
ma artiglanale cervese. Poj, alle
19.30 puntuall, il tramontomozza-
fiato defla salinadintrodurra al
piatti della serata. Incaso dl pioggia
lacena sara spostataa! capanno
deisalinari, semprenellasalinaa
circa 2Km. posti imitatissimi. Co-
sto 35 europerisod,38inonsodi,
Info: prenotazioni entro 110 glugno
a Cellini Cristina 3393812406 /
macricelini@radneralt; Mauro
Zanarini 335375212 / maurozana-
rini@gmall.com

CASTEL BOLOGNESE
s INCANTINA

Lirica alla Tenuta Masselina

Visitaln cantina, degustazione di
vinl, prodottidel territorio e musica

lirica, Tutto questo sabato 8 glugno
alla Tenuta Masselina sulle colline di
Castel Bolognese.ll programma
dellaserataprendeil viaalle 19.45
conladegustazionediviniepro-
dottidel territorio e visita all'azlen-
daalcentrodiimportanteinter-
ventochehavistofrecuperodiun
antico fienile, Alle 20.45 concerto
lirico con SilviaCatzavara (sopra-
no),Luca Visani (tenore), Mattia
Dattolo (planista). Info:
0546.651004, 342.6021239, in-
fo@masselinalt

FORLI-CESENA

FORLIMPOPOLI
3 CENA

Tempidirecupero

#progetto, eltlibro, “Templ direcu-
pero" dedicato alla sostenibilitain
cucinasl presentamartedi11aCasa
Artusl dalle 20.30. llcuaco Andrea
Erbaccl proporra unmenti dedicato
alle tematiche di Tempi di Recupero,
ovverorecuperodellatradizione,
riusodei plattidel giornoprimae
recupero del quinto quarto dipe-
sce, carnee verdure, sempreri-
spettandolatradizione artusiana.
Leportate saranno accompagnate
davini Triple A, distribuzione Velier,
conla presenzadel vignaklo. !l co-
stodellaserataédi42€ esarapro-
postaneliacorteesternadelristo-
rante. Info: 0543748049, ristoran-

® Tutti i diritti riservati
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Rotary Club
Forli, incontro
a Casa Artusi

FORLIMPOPOL]
Questaseraalle21.15,a CasaAr-
tusi, conviviale riservata ai soci
delRotary ClubForli. L’appunta-
mento sard preceduto alle 19.30
dalla visita alP'Istituto, e dall'in-
contro, alle 20,30 nella Chiesa
dei Servi, “L'importanza di chia-
marsi Artusi, unbrand al servizio
del nostro territorio™, con Laila
Tentoni, presidente Fondazione
Casa Artusi, Milena Garavini,
sindaca di Forlimpopoli, Andrea
Severi, segretario Fondazione
Cassa dei Risparmi di Forli, Luca
Morigi, presidente Confartigia-
nato, e Rinaldo Biserni, presi-
dente Rotary Club Forli.

@ Tutti i diritti riservati
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FORLIMPOPOL! ROTARY E ARTUSI

A CASA Artusi, a Forlimpopoli, si svolge
0ggi la conviviale riservata ai soci del
Rotary Club Forli. Alle 19.30 si terra la
visita all’lstituto, seguira, presso la
Chiesa dei Servi alle 20.30, l'incontro
"L'importanza di chiamarsi Artusi, un
brand al servizio del nostro territorio’,
Seguira la conviviale alle 21.15.

B Tuttii diritti riservati
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San Domenico, riecco il fotografo dei record

McCurry ha gia avuto un grande successo. Dal 21 settembre c'é ‘Cibo’

di FABIO GAVELL

RITORNA Steve McCurry, per
inaugurare una fase nuova. Con la
mostra ‘Cibo’ il 21 sertembre sial-
23 il sipario sulla prossima Setti-
mana del! Buon Vivere, che da
quest'anno si trasforma in festi-
val. Fu il grande fotoreporter ame-
ricano nel 2015, a far capire che
si, aveva senso per Forli lanciarsi
anche nel mondo della fotografia,
al’epoca un salto nel buio. Poi
76mila visitatori, quasi un record,
ed era nato un filone nuovo peri
Musei San Domenico. Che saran-
no lo scenario anche di ‘Cibo’, la
mostra dal 21 settembre al 6 gen-
naio, nello spirito dell’incontro,
tema del Buon Vivere 2019. La
prima mondiale di un’esposizio-
ne che girerd altre citta, con ottan-
1a immagini, alcuni inedite.

«McCURRY & il fotogmafo dell’at-
tesa, sa rappresentare la poverta,

il suo sard un viaggio nel cibo co-
me diritto alla vitan, dice Monica

domande. Le sue fotografie sono
sassi lanciati in uno stagno, che
provocano tante onde e sollecita-
no vari livelli di lettura». A Peter
Bottazzi ¢ affidato I'allestimento,
fatto per «visitatori non passivi.
Ogni stanza avra un’ambientazio-
ne specifica con colori diversi».

SARA anche la prima grande mo-
stra sotto I'egida deHa nuova am-
ministrazione comunale. «I risul-
tati eccezionali delle precedenti
rassegne hanno dato a Forli una
caratterizzazione nazionale e addi-
rittura internazionale — sottolinea
il sindaco Gian Luca Zattini —
Con tali iniziative si crea la vera
ricchezza della citti, sia culturale
che economica. Attorno a questi
temi Pamministrazione c’é e ci sa-
rin. Luca Zambianchi, presidente
di Civitas, che promuove la mo-
stra, ricorda «il grande lavoro die-
tro 2 un evento di questo livello»,
Ci sard anche il logo di Casa Artu-
si: si parla di cibo e I’anno prossi-
mo saranno 200 anni dalla nascita

ll?::t‘ii:;iﬁ:dwtﬁce d:is]i;m yil‘i,':: g:!}’autom della ‘Scienza in cuci-

biO Lazzari « ndo faecmmo la ORIPRODUZINE RISERVATA
rima mostra cons and Women’
lu[f:tog?oia g;amuangﬁgﬁgng;Sz: CONFERMATO L’APPOGGIO
o g > |LNUOVO SINDACO ZATTINI HA ASSICURATO
presidente della Fendazione Cas- oo\ 6 MUNE «C'E E CI SARA, CON QUESTE
po
sodi Mc(f:w capimmochecivo-  INIZIATIVE S| CREA RICCHEZZA PER LA CITTA»

levano due cose: un’alta qualitd e
la continuiti annuale. Il cibo & un
fattore che divide il mondo; una
parte ne consuma troppo, un’altra

RASSEGNA INEDITA
‘CIBO’ SVELERA 80 IMMAGINI DA TUTTO IL. MONDO
ALCUNE MAI VISTE: LA RACCOLTA CHE VERRA

Tha. Sara molto inte -
{‘e";’eﬁeﬂe wme";;’;%mxg‘eﬁmuﬁ';_ REALIZZATA E UNA NOVITA ASSOLUTA

tista provocatorio come McCur- RICCO FILONE

. Sostiene Fabio Lazzari che ) | 5 b McCURRY FU LA PRIMA ESPOSIZIONE

rie, non di immagini. E temi uni- FOTOGRAFICA PER IL SAN DOMENICO:
versali come la condizione della LUl STESSO S E PROPOSTO PER LA QUINTA
donna e lo sfruttamento del lavo-

ro emergono con prepotenza dal-

le sue immagini. L arte ovviamen-

te non da risposte, ma suggerisce

@ Tutti i diritti riservati
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CLAMOROSO
Sopra, la
lunghissima fila
fuori dal museo
durante le festivita
natalizie del 2015.
A fianco, durante
fa presentazione di
ieri, il presidente
della Fondazione
Roberto Pinza eil
sindaco Gian Luca
Zattini

®  Tuttii diritti riservati
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0 dei record

San Domenico, riecco 1l fotografa

McCurry ha gia avuto un grande successo. Dal 21 settembre c’é ‘Cibo’

di FABIO GAVELU

RITORNA Steve McCurry, per
inaugurare una fase nuova. Con la
mostra ‘Cibo’ il 21 settembre sial-
za il sipario sulla prossima Setti-
mana del Buon Vivere, che da
quest’anno si rma in festi-
val. Fu il grande fotoreporter ame-
ricano nel 2015, a far capire che
si, aveva senso per Forli lanciarsi
anche nel mondo della fotografia,
allepoca un salto nel buio. Poi
76mila visitatori, quasi un record,
ed era nato un filone nuovo per i
Musei San Domenico. Che saran-
no lo scenario anche di ‘Cibo’, la
thostra dal 21 setternbre al 6 gen-
naio, nello spirito dellincontro,
temna del Buon Vivere 2019. La
prima mondiale di un’esposizio-
ne che girers altre cittd, con ottan-
ta immagini, alcuni inedite.

«McCURRY ¢ il fotogmfo dell’at-
tesa, sa rappresentare la poverta,

il suo sard un viaggio nel cibo co-
me diritto alla vitas, dice Monica

domande. Le sue fotografie sono
sassi lanciati in uno stagno, che
provocano tante onde e sollecita-
no vari livelli di letturan. A Peter
Bottazz & affidato Pallestimento,
fatto per «visitatori non passivi.
Ogni stanza avra un’ambientazio-
ne specifica con colori diversi».

SARA anche la prima grande mo-
stra sotto ’egida della nuova am-
ministrazione comunale, «I risul-
tati eccezionali delle precedenti
rassegne hanno dato a Forli una
canatterizzazione nazionale e addi-
rittura internazionale - sottolinea
il sindaco Gian Luca Zattini -
Con tali iniziative si crea la vera
ricchezza della citta, sia culturale
che economica. Attorno a questi
temi Pamministrazione ¢’é e ci sa-
ra», Luca Zambianchi, presidente
di Civitas, che promuove la mo-
stra, ricorda «il grande lavoro die-
tro a un evento di questo livellon,
Ci sard anche il Jogo di Casa Artu-
si: si parla di cibo e J’anno prossi-
mo saranno 200 anni dalla nascita

Fantini, ideatrice del Buon Vive- dey’autore della “Scienza in cuci-

della rassegna assi Fa-
{!eiOeLanZa!‘i. « nggs‘f:orgem?no la ua- ORIPRODUZIONE RISERVATA
rima mostra * cons and Women’
lutf:togr:of;a ﬁﬁamunﬁgt;-gﬁgn;?x CONFERMATO L’APPOGGIO
3 : > |L NUOVO SINDACO ZATTINI HA ASSICURATO
&?Q&%ﬁf e S CHE IL COMUNE «C'EE CISARA, CON QUESTE
so di McCurry capimmochecivo-  INIZIATIVE S| CREA RICCHEZZA PER LA CITTA»

levano due cose: un’alta qualiti e
la continuiti annuale. Il cibo ¢ un
fattore che divide il mondo: una
parte ne consuma troppo, un’altra

RASSEGNA INEDITA
"CIBO’ SVELERA 80 IMMAGINI DA TUTTO IL MONDO
ALCUNE MAI VISTE: LA RACCOLTA CHE VERRA

I'ha. Sard molto inte. -
;03 °e| mmgg‘;%io‘::‘eﬁmuﬁ’;_ REALIZZATA E UNA NOVITA ASSOLUTA
tista provocatorio come McCur- RICCO FILONE

tys. Sostiene Fabio Lazzarl che g ) A p) McCURRY FU LA PRIMA ESPOSIZIONE

rie, non di immagini, E temi uni- FOTOGRAFICA PER IL SAN DOMENICO:
versali come la condizione della LUISTESSO S1E PROPOSTO PER LA QUINTA
donna e lo sfruttamento del lavo-

IO €METZOno COn prepotenza dal-

le sue immagini. L’arte ovviamen-

te non da risposte, ma suggerisce

@  Tutti i diritti riservati
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CLAMOROSO
Sopra,la
lunghissima fila
fuori dal museo
durante le festivita
natalizie del 2015.
A fianco, durante
la presentazione di
ieri, il presidente
della Fondazione
Roberto Pinza e il
sindaco Gian Luca
Zattini

@  Tuttii diritti riservati
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UNA MOSTRA INEDITA!
Usi e costumi nel mondo, raccontati attraverso il cibo

mila visitatori, squarciando di fano
un nuovo scenario per le mostre dei
Musei S.Domenico: allarte pittorica e
alla sculturz si & apgiunta cosi lo foto-
grafia. Inserita nella cornice della Set-
timana del Buon Vivere, che da que-
st’anno, giunta alla decima edizione,
diventa festival, e che ha come filo con-
duttore Pincontro. Un tema in cui il ci-
bo rientra a pieno titolo, viste le impli-
cazioni di famiglia, comuniti e convi-
vialitd che la tavola suggerisce.

Ci sono altri agganci col territorio. La
mostra avrd il logo di Casa Artusi, in
occasione del bicentenaric del prossi-
mo anno: Pellegrino Artusi, il grande
gastronomo, nacque infatti a Forlim-
popoli nel 1820. Si tratta inoltre della

prima rassegna che viene interamente
curata nel Forlivese, dalla progettazio-
ne alla gestione della biglietteria e del
bookshop.

STEVE MCCURRY sari in cittd per tre
Eiomi e parteciperd all'incontro pub-

lico del 20 settembre (chiesa di San
Giacomo, alle 18,30), nell’ambito de-
gli Experience Colloquia. La rassegna
sard visitabile dal martedi alla domeni-
ca (9,30-19) con aperture straordina-
rier il 24 e il 31 dicembre. I biglietti
costano 12 euro, 10 il ridotto, prenota-
zione obbligatoria (www.mostrame-
curry.it) per i gruppi e le scuole. La
prevendita inizierd online dal 3 agosto

su Ticketone.
Fabio Gavelli

LA RASSEGNA

Si inserisce netla 102 edizione
della Settimana del Buon Vivere,
tema di quest’anno: Uincontro
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OCCHIO A fianco, Steve McCu
scatta una foto col telefonino.
Dall’alto, una serie di immagini che
saranno esposte nella nuova
rassegna: sono ambientate nello
Yemen, in Sri Lanka e Tibet.

In basso, I'icona dellintera
esposizione: McCurry la realizzd
nel 1986, in Mauritania, durante
un viaggio in Africa

@  Tuttii diritti riservati
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Forli, a settembre prima mondiale al San Domenico. Usj e costumi nel mondo, raccontati attraverso il cibo

IL MERCATO di frutta e verdura suun
fiume del Kashmir, ]a bambina tibeta-
na con le spighe in braccio, la ragazzi-
na mauritana che stringe le baguette
(manifesto dell’evento), i pescatori in-
diani che trafiggono i pesci in equili-
brio su lunghi pali. C¢ tanto mondo
che lotta quotidianamente, per guada-
gnarsi il pasto, nelle ottanta immagini
che compongono la mostra ‘Cibo’ di
Steve McCurry, ai Musei S.Domenico
di Forli dal 21 settembre al 6 gennaio.
Una rassegna inedita, che dopo Forli
girera anche alPestero, con molte foto
mai esposte e stampate dal fotorepor-
ter americano vincitore per 4 volte del
World Press Photo. «Una prima mon-
diale», assicura Fabio Lazzari, uno dei

Tutto pronto

per il grande ritorno
del fotoreporter
americano

ERiN0 MCCURRY

curatori. «McCurry ci ha dato carta
bianca» aggiunge Monica Fantini, a
sua volta curatrice e vice presidente
della Fondazione Cassa dei Risparmi,
che promuove Piniziativa assieme a Ci-
vitas.

Dallo sterminato archivio del fotore-
porter nato a Philadelphia, sono state
scelte quelle che mettono in huce il rap-
porto fra le persone e il cibo. Come
sempre, McCurry racconta storie e die-
tro ogni scatto si accende una doman-
da, sulla condizione della donna, lo
sfruttamento delle persone, la fragilitd
di bambini venuti al mondo in regioni
dove la vita & una sfida che ricomincia
ogni giorno. Anche senza leggere le di-
dascalie, Yemen, India, Tibet o Mauri-

@ Tuttii diritti riservati
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tania, il contesto si delinea alle spalle
dei volti segnati, delle schiene curve
sui campi.

LA RASSEGNA é suddivisa in cinque
sezioni, che seguono il ciclo di vita del
cibo. Si parte dal pane come bene pri-
mario, della produzione degli alimen-
ti, della trasformazione e del modo di
consumarli, e della senso di comunita
che genera. Particolare attenzione sa-
i dato all’allestimento, ideato da Pe-
ter Bottazzi, che saranno accompagna-
te da scenografie e da video.

Si consolida cosi il rapporto fra Mc-
Curry e Forli dopo Pincredibile suc-
cesso di ‘Icons and Women’, nel 2015,
che in poco piu di tre mesi attird 76

mila visitatori, squarciando di fatto
un nuovo scenario per le mostre dei
Musei S.Domenico: all’arte pittorica e
alla scultura si & aggiunta cosi lo foto-
grafia. Inserita nella cornice della Set-
timana del Buon Vivere, che da que-
st’anno, giunta alla decima edizione,
diventa festival, e che ha come filo con-
duttore Pincontro. Un tema in cui il ci-
bo rientra a pieno titolo, viste le impli-
cazioni di famiglia, comuniti e convi-
vialitd che la tavola suggerisce.

Ci sono altri agganci col territorio. La
mostra avra il logo di Casa Artusi, in
occasione del bicentenario del prossi-
mo anno: Pellegrino Artusi, il grande
gastronomo, nacque infatti a Forlim-
popoli nel 1820. Si tratta inoltre della

prima rassegna che viene interamente
curata nel Forlivese, dalla progettazio-
ne alla gestione della biglietteria e del
bookshop.

STEVE MCCURRY sari in citta per tre
jorni e parteciperd all’incontro pub-
lico del 20 settembre (chiesa di San

Giacomo, alle 18,30), nell’'ambito de-

gli Experience Colloquia. La rassegna

sari visitabile dal martedi alla domeni-
ca (9,30-19) con aperture straordina-
rier il 24 e il 31 dicembre. I biglietti
costano 12 euro. 10 il ridotto. orenota-

zione obbligatoria (www.mostrame-
curry.it) per i gruppi ¢ le scuole. La
prevendita inizierd online dal 3 agosto
su Ticketone.

Fabio Gavelli

@  Tuttii diritti riservati
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LA RASSEGNA
Si inserisce nella 102 edizione
della Settimana del Buon Vivere,
tema di quest’anno: Uincontro

OCCHIO A fianco, Steve McCurry
scatta una foto col telefonino.
Dall’alto, una serie di immagini che
saranno esposte nella nuova
rassegna: sono ambientate nello
Yemen, in Sri Lanka e Tibet.

In basso, I'icona dell'intera
esposizione: McCurry la realizzo
nel 1986, in Mauritania, durante
un viaggio in Africa
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Cesenatico

Al Mareé rivive la tradizione della Ligaza
Dalla cucina alla musica fino a tarda notte

STASERA al Mar€ torna la Ligaza. Nel locale sul
molo di Levante di Cesenatico, dalle 20.30 saranno
roposte alcune ricette di Casa Artusi avvolte nel

Elzzoletto da viaggio, per unire buona cucina,
tradizioni e musica. Saranno proiettate immagini e
alcuni artigiani spiegheranno cos’¢ la Ligaza.
Toffolomuzik, Jarred the Caveman (foto) e Davide
Bosi selezxoneranno la musica fino a tarda notte.

¥ Tutti i diritti riservati
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Usi e costumi nel mondo, raccontati attraverso il cibo
mila visitatori, squarciando di fatto
un nuovo scenario per le mostre dei
Musei S.Domenico: all’arte pittorica e
alla scultura si & aggiunta cosi lo foto-
grafia. Inserita nella cornice della Set-
timana del Buon Vivere, che da que-
st’anno, giunta alla decima edizione,
diventa festival, e che ha come filo con-
duttore Pincontro. Un tema in cui il ¢i-
bo rientra a pieno titolo, viste le impli-
cazioni di famiglia, comuniti e convi-
vialita che la tavola suggerisce.

Ci sono altn agganci col territorio. La
mostra avri il logo di Casa Artusi, in
occasione del bicentenario del prossi-
mo anno: Pellegrino Artusi, il grande
gastronomo, nacque infatti a Forlim-
popoli nel 1820. Si tratta inoltre della

prima mssic:gna che viene interamente
curata nel Forlivese, dalla progettazio-
ne alla gestione delfa biglietteria e del
bookshop.

STEVE MCCURRY sari in citta per tre
Eiomi e parteciperd all’incontro pub-

lico del 20 settembre (chiesa di San
Giacomo, alle 18,30), nell’ambito de-
gli Experience Colloquia. La rassegna
sard visitabile dal martedi alla domeni-
ca (9,30-19) con aperture straordina-
rier il 24 e il 31 dicembre. I biglietti
costano 12 euro, 10 il ridotto, prenota-
zione obbligatoria (www.mostramc-

curry.it) per i gruppi e le scuole. La
prevendita iniziera online dal 3 agosto

su Ticketone.
Fabio Gavelli

LA RASSEGNA

Si inserisce nella 10? edizione
della Settimana del Buon Vivere,
tema di quest’anno: Uincontro

@ Tutti i diritti riservati
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Centri di formazione croati

a lezione di cucina a Casa Artusi

Due giornate di
laboratori con pasticcere
e cioccolatiere coordinati
da Carla Brigliadori

FORLIMPOPOLI

Dopo I'Info Point inaugurato un
anno fa a Casa Artusi e la visita
della delegazione croata a For-
limpopoliloscorsofebbraio, una
nuova tappa del progetto “Ke-
yQ+" tra Italia e Croazia ha pre-
so forma durante la Festa Artu-
sianaconil “Festival KeyQ+”,un
ciclo di eventi culturali, didattici
e diintrattenimento educativo
dedicati proprio al’omonimo

progetto organizzati da Casa Ar- .

tusi in collaborazione con Scuo-
la centrale formazione. In parti-
colare, quaranta tra insegnantie
studenti, provenienti da sette di-
versi centri di formazione pro-
fessionale, hanno avuto I'occa-
sione di prendere parte ai labo-
ratori pratici tenuti dal maestro

cioccolatiere Massimiliano Gui-
dubaldi (Scuola di cioccolato
della Perugina) e dal maestro
pasticcere Matteo Manuini (do-
cente alla Fondazione Casa del
Giovane Don Mario Bottoglia e
membro della squadra naziona-
le alla prossima Coppa Europea
della Boulangerie) e coordinati
da Carla Brigliadori, responsabi-
le della Scuola di Cucina di Casa

Artusi. Durante la due giorni di
festival si sono, inoltre, svolte
visite guidate a Casa Artusi,

App-eritivi letterari dedicati al-
'arte e alla cultura abbinati a
degustazioni diricette tipichee
prodotti del territorio. Diversi
anche gli ospiti istituzionali: il
Comune di Forlimpopoli, la
Regione Emilia Romagna, Se-
rinar e 'Universita di Bologna.

Uno det laboratori che ha visto impegnata la delegazione croata

\

@  Tuttii diritti riservati
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Forlimpopoli, a Casa Artusi Italia e Croazia insieme per il progetto "KeyQ+"

Dopo I'Info Point inaugurato un anno fa a Casa Artusi e la visita della
delegazione croata a Forlimpopoli lo scorso febbraio, una nuova tappa
del progetto “KeyQ+" tra Italia e Croazia ha preso forma durante la
Festa Artusiana.

Dal 24 al 25 giugno, si & svolto il festival “KeyQ+", un ciclo di eventi
culturali, didattici e di intrattenimento educativo dedicati proprio
all'omonimo progetto organizzati da Casa Artusi in collaborazione con
Scuola Centrale Formazione. In particolare, quaranta tra insegnanti e
studenti, provenienti da sette diversi centri di formazione
professionale, hanno avuto l'occasione di prendere parte ai laboratori
pratici tenuti dal maestro cioccolatiere Massimiliano Guidubaldi
(Scuola di cioccolato della Perugina) e dal maestro pasticcere Matteo
Manuini (docente presso la Fondazione Casa del Giovane Don Mario
Bottoglia e membro della squadra nazionale alla prossima Coppa
Europea della Boulangerie) e coordinati da Carla Brigliadori,
responsabile della Scuola di Cucina di Casa Artusi.

Durante la due giorni di festival si sono, inoltre, svolte visite guidate a Casa Artusi, App-eritivi letterari dedicati
all'arte e alla cultura abbinati a degustazioni di ricette tipiche e prodotti del territorio. Diversi anche gli ospiti
istituzionali: il Comune di Forlimpopoli, la Regione Emilia-Romagna (Direzione generale agricoltura, caccia e
pesca), Serinar (Servizi integrati d'area Forli-Cesena) e I'Universita di Bologna - Centro interdipartimentale per
la ricerca industriale sull'agroalimentare (Campus di Cesena).

I progetto europeo “Interreg V A Italia-Croazia”, “Keyq+” & cofinanziato dal Fondo europeo per lo sviluppo
regionale e ha come finalita la promozione dei prodotti locali e delle ricette identitarie attraverso eventi
enogastronomici e culturali, con particolare riferimento ai prodotti tipici della costa Adriatica, Italia € Croazia.
L'iniziativa propone nuovi percorsi e pacchetti turistici per la promozione dei rispettivi territori e percorsi
formativi per gli operatori turistici (camerieri e cuochi) sui prodotti locali e le ricette tradizionali e sulla
capacita di creare offerta turistica integrata tra cultura ed enogastronomia. L'Info Point si inserisce in questo
percorso, inaugurato il 4 agosto scorso a Casa Artusi in occasione della prima “Notte del Cibo Italiano”, che ha
omaggiato in tutta la Penisola la figura di Pellegrino Artusi. Nello scorso dicembre Casa Artusi era stata ospite
per un seminario in Istria. Capofila del progetto € Azrri (Agenzia di sviluppo rurale della Regione Istria
(Croazia), e i partner Scuola Centrale Formazione , Civiform e Comune di Cividale del Friuli, Pola, Mercato di
Pola, Ente Turismo di Lussinpiccolo (Croazia).

www.ilmomento.biz/7s=casa+artusi
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Castelli, feste, laghi e storie da raccontare. Lasciandosi il mare alle spalle la Romagna & una
sorpresa per chi si avventura nell'entroterra A dire Romagna le immagini che vengono alla mente
sono facili e immediate:

spiaggia, ombrelloni, discoteche e piadinari. Tutto vero, ma incompleto. C’¢ un pezzo di Romagna
che nell’immaginario collettivo trova posto con pii difficolta del divertimentificio della costa e
che invece riserva delle sorprese.

Anche per chi ¢ fedele al ritornello «stessa spiaggia, stesso mare» non ¢ difficile voltare le spalle
al mare, in senso letterale, non metaforico, e andare a vedere cosa ¢’& poco piil in 13.

A Rimini basta un giro nel centro storico con il ponte di Tiberio, Castel Sismondo e il rinnovato
cinema Fulgor felliniano. A Cesenatico ¢’¢ il porto canale Leonardesco, le saline a Cervia.
Ravenna & patrimonio dell’Umanita con i suoi mosaici. Ci sono perd anche gioielli piti nascosti da
scoprire € almeno 11 cose da fare senza toccare la sabbia o tuffarsi in mare. Sfogliateli nella
gallery sopra

CHE ESPERIENZA CON CARONTE

1l traghettatore degli Inferi ha una succursale in Romagna sul lago che si & formato con la
costruzione della diga di Ridracoli. E la guida dedicata di uno speciale giro in barca per massimo
otto persone. Il tema non ¢’¢. E la conversazione che crea il percorso e porta a scoprire il lago e se
stessi. Il costo & di trenta euro e si pud unire alle altre attivitd: la mountain bike, la canoa, il
trekking nei boschi (una faggeta vetusta patrimonio Unesco nel parco delle foreste casentinesi).
Sulla diga viene organizzata anche una cena speciale.

A PRANZO A CASA ARTUSI

La serata speciale & quella di domenica 4 agosto con la Notte Bianca del cibo italiano, giomnata in
onore di Pellegrino Artusi, padre della cucina tricolore, ma a Forlimpopoli Casa Artusi & sempre
aperta. C’¢ il ristorante di Casa Artusi, ma ci sono anche i corsi per imparare a cucinare (la piada e
non solo) da chi ha raccolto la tradizione di colui che ha codificato la tavola italiana nel libro La
scienza in cucina e I’arte di mangiar bene con le ricette che gli arrivava da ogni parte del neonato
Regno d’Italia.

VEDERE UNO SPETTACOLO FRA LE BALLE DI FIENO

A Cotignola ogni estate nasce un’arena di balle di fieno. Sei notti di festa e di spettacoli a meta
luglio. Attorno al palco principale un percorso di opere d’arte di terra e di fiume create
appositamente per la campagna cotignolese ¢ ispirate dalle sue suggestioni. Gli spettacoli vanno
dal teatro all’opera passando per incontri e conversazioni. Il contributo per I'ingresso all’Arena &
di 5 euro.

GRADARA E 1 CASTELLI

La Romagna ¢ terra di castelli e di fortezze perché era un territorio esposto agli attacchi nel
Medioevo ¢ fino al Rinascimento. I Malatesta costruirono rocche e fortificazioni a custodia di tutte
le valli. A San Leo fu prigioniero Cagliostro, Gradara ospitd I’amore dantesco di Paolo e
Francesca, ¢’¢ la Rocca Malatestiana a Montefiore Conca e quella del Sasso a Verucchio. I1
Castello di Meleto a

Saludecio & quello da cui meglio si vede il mare, nel caso si sentisse nostalgia.
INCONTRARE I PIPISTRELLI ALLE GROTTE DI ONFERNO

In Romagna ci sono 6000 pipistrelli di sei specie diverse, abitano nelle grotte di Onferno a
Gemmano sulle colline di Rimini. Sono state scoperte un secolo fa e sono state scavate nei
millenni da un fiumiciattolo sotterraneo. Il nome Onferno & variante di Inferno. Si visitano con

@ Tuttii diritti riservati



URL :http:/Mmww.vanityfair.it/

VANITY FAIR it PAESE :ltalia

TYPE :Web International

» 12 agosto 2019 - 04:38 > Versione online

una guida e per arrivare si scende nel bosco attraverso un sentiero esterno che porta a un canyon
sotterraneo.

LA FESTA DELL’OSPITALITA A BERTINORO

Nel 1200 a Bertinoro, il balcone di Romagna perché da quest’altura sulle prime colline forlivesi si
vedono il mare e tutta la campagna, venne eretta la Colonna delle Anella, monumento
all’ospitalit, aveva tante anelle quante erano le famiglie del tempo. Il forestiero che arrivava in
paese attaccava a uno di questi il proprio cavallo e diventava ospite della famiglia corrispondente.
L’usanza esiste ancora la prima settimana di settembre. Le famiglie bertinoresi appendono ad
un’anella una busta con il proprio nome. Gli ospiti ufficiali, designati da un comitato, vengono
chiamati a staccare una busta dalla colonna e per tutta la giornata sono ospiti della famiglia
corrispondente.

IL PALIO DEL DAINO A MONDAINO

Un tuffo nel medioevo si fa anche a Mondaino nella settimana centrale di agosto. I festeggiamenti
ricordano il giorno in cui qui, sulle colline alle spalle di Rimini e Riccione si incontrarono
Federico da Montefeltro e Sigismondo Malatesta. Per quattro giorni le Contrade (Borgo, Castello,
Contado ¢ Montebello, si sfidano nei giochi e gestiscono le taverne locali. Al centro di tutto ¢’& la
rocca, una delle tante della linea difensiva della Signoria malatestiana, con 13 torrioni di cui
proprio Federico da Montefeltro disse: «luogo forte et importante, che a nessun patto pud essere
conquistato».

NELLE GROTTE DI SANTARCANGELQO

E anche questo un borgo medievale, ma per scoprirlo fino in fondo bisogna scendere nelle grotte.
Sono 150 e stanno nella parte orientale del colle Giove. Le prime erano luoghi di culto, molte
altre servino per conservate cibo e vino. Sono 300 i granai scavati nell’arenaria e nell’argilla del
colle. Si entra solo accompagnati, ma, senza accompagnamento, nelle grotte si pud mangiare.
All’interno di Palazzo Nadiani, alla Sangiovesa : luogo di cultura e tradizione culinaria della
Romagna piil vera. Dai sotterranei del palazzo sono state ricostruite le centenarie cantine ¢ le
profonde grotte per diventare un tempio della cucina romagnola.

LA PIADINA OVUNQUE

Se & vero che ci sono templi della cucina romagnola vicino e lontano dal mare, ¢ altrettanto vero
che basta un chiosco per sentire il sapore della Romagna che & quello della piadina. Sarebbe
meglio dire delle piadine perché non ce ne & una uguale all’altra. Ogni casa ha la sua ricetta, ogni
zona la sua peculiaritd: alta nel ravennate (provate i chioschi di Godo, si il paese si chiama cosi),
sottile a Rimini e Riccione ( Da Romano in viale Gramsci per gli intenditori che si vogliono
avvicinare al mare). Dal 19 al 21 Inglio, Piadiniamo la celebra a Savignano sul Rubicone con un
percorso cittadino attraverso la tradizione romagnola.

IL PRIMO CAVALLINO RAMPANTE

Non & un errore geografico, non & I’Emilia spostata in Romagna. I1 cavallino rampante, il primo, &
nato qui e poi & stato donato a Enzo Ferrari che ne ha fatto il marchio piii riconoscibile al mondo.
Era sull’aereo di uno dei piti famosi pionieri dell’aviazione italiana, Francesco Baracca che ha un
museo dedicato nella sua Lugo. «Ferrari, metta sulle sue macchine il cavallino rampante del mio
figliolo. Le portera fortuna» disse la madre di Baracca e il Drake lo fece raccontando poi: «Il
cavallino era ed & rimasto nero; io aggiunsi il fondo giallo canarino che ¢& il colore di Modena».

L’IMPUTATO SI ALZI1
Ogni 10 agosto, la data della morte del padre di Giovanni Pascoli, Ruggero, a

Sanmauro Pascoli ¢’¢ un processo in cui potete diventare giuria popolare. L’ imputato del 2019
alla Torre Pascoliana & Niccold Machiavelli a 550 anni dalla nascita. Sul banco degli imputati
sono finiti Giulio Cesare, che non lontano da qui passo il Rubicone, e molti altri. L’anno scorso &
stata assolta la Rivoluzione Russa.

@ Tuttii diritti riservati
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BERTINORO

Musica popolare,
festival al via
con note all'alba,

= Apagina 16

FORLIMPOPOLI E BERTINORO

Musica popolare:
al via 11 25° festival
con un concerto all’alba

‘LINGUE. Le parole per dirto’ questo il titolo della 252 edizione del
Festival di Musica Popolare di Forlimpopoli che prendera il via
all’alba di domani a Bertinoro e si chiuder la notte di domenica
25 agosto nella citta artusiana. «In piena epoca di
global-anglofonizzazione totale - spiega Marco Bartolini,
presidente della Scuola di Musica Popolare di Forlimpopoli -,
andiamo a riscoprire lingue che hanno avuto un'importanza
fondamentale nelle culture, nelle musiche, negli scambi
commerciali, nelle economie del mondo. Marinai e lavoratori di
centinaia di porti del Mediterraneo, dovevano pure intendersi per
lavorare: cosi si sviluppo il Sabir, la lingua che permetteva di

parlarsi, una miscellanea
di idiomi dall’arabo allo
spagnolo, dall'italiano al
greco, dal turco al siculo,
che si trasformo nei
secoli e che permise ai
porti di funzionare per
settecento anni. Un
Esperanto spontaneo,
sviluppatosi nel tempo».

SI INIZIA con un
appuntamento
mattiniero, alle 6,20 di
domani atla rocca di
Bertinoro con il concerto
all’alba dil Tri. Liam
Quinn, Fiorenzo

Mengozzi e Thomas
Barbalonga, tre musicisti
legati alla tradizione
musicale irlandese e con
tanta strada alle spalle.
Ingresso 7 euro,
colazione compresa.

CI S1 SPOSTA poi a
Forlimpopoli all'interno
della rocca. Come
oramai da tradizione, il
Festival di Musica
Popolare propone non
solo musica, ma anche
una programmazione
cinematografica di film
scelti sulla base det tema
del festival stesso o
ispirati da un’importante
impronta musicale.
Giovedi alle 21,15 verra
proiettato Bohemian
Rhapsody: il recente film
che ripercorre la storia
dei Queen a partire dat
suo leader Freddie
Mercury (all’attore che lo
interpreta, Rami Malek, &
andato il premio Oscar

§  Tuttii diritti riservati
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per la sua performance magistrale).

{ CONCERT], invece, tornano venerdi alle 20.30 con Noemi Balloi
in Tramas: non solo la Sardegna ma tutto il mondo latino, laddove
le trame legano il Mediterraneo al Portogallo e a Cuba. Alle 22
sul palco si cantera il Sabir con Stefano Saletti e Banda lkona con
"Il Sabir e i suoni dalle citta di frontiera del Mediterraneo’. Sabato
24, invece, torna sul palco di Forlimpopoli Héctor Ulises
Passarella (foto) insieme all’ensemble del Centro del bandoneon
di Roma in un concerto di musica Rioplatense, La musica
rioplatense & la musica di Montevideo e Buenos Aires: il Tango.
Passarella terra poi una conferenza ‘Ulises racconta Ulises’ la
domenica pomeriggio alle 17 alla corte interna di Casa Artusi,
mentre alle 19 si esibiranno i Bevano Est. Per tutto il periodo del
festival sara possibile visitare presso il Museo Archeologico di
Forlimpopoli al mostra fotografica " suono di Forlimpopoli’ a
cura di Marco Tadolini.

PRIMO APPUNTAMENTO
Domattina alle 4.30 alla rocca
di Bertinoro si esibisce un trio
legati alla tradizione irlandese

§  Tuttii diritti riservati
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L'OMAGGIO SU VANITY FAIR LA PIAZZA A FESTA

Grazie a Casa Artusi

Forlimpopoli da ‘copertina’

IL PALAZZO della torre dell’'oro-
logio e tutta la piazza allestita a fe-
sta per PArtusiana, questa & la foto
di copertina di un servizio uscito su
Vanity Fair lo scorso 12 agosto dal
titolo ‘11 cose da fare in Romagna,
senza neanche vedere il mare’, un
racconto in undici tappe appunio
dell’entroterra romagnolo per spie-
gare ai lettori che la Romagna non
¢ solo mare, ombrelloni e discote-
che. L’onore di aprire questo viag-
gio & proprio del paese natale di Pel-
legrino Artusi, Forlimpopoli, € del
primo centro culturale sulla cucina
domestica che la citta gli ha voluto
dedicare, Casa Artusi.

OLTRE a citare [a notte bianca del
cibo italiano del 4 agosto, si riporta
del ristorante e della scuola di cuci-
na di Casa Artusi. «Vanity Fairsie
sempre dimostrata molto attenta al-
le eccellenze emiliano-romagnole —
spiega Laila Tentoni (nella foto),
presidente della Fondazione Casa
Artusi—. Credo che ci siamo merita-
ti sul campo questo importante rico-
noscimento: siamo sempre aperti,
pronti ad accogliere i turisti prove-
nienti da ogni parte del mondo, an-
che fosse un solo argentino capitato
per sbaglio a Forlimpopoli. Riman-
gono poi tutti rapiti dal racconto
della vita di Artusi e dal realizzare
loro stessi qualcosa, come la piadi-
na cotta sul testo. Tutte persone
che poi tornano e fanno venire qual-
cuno a trovarci. Se viene una visita-
trice newyorkese una volta, poi
qualche tempo dopo arrivano tre

Ak

amiche a cui ha raccontato di Casa
Artusis.

FRA LE 11 localita segnalate in
questa top ten ¢'é anche Bertinoro
con la sua tmadizionale festa
dell’Ospitaliti. «Fa molto piacere
che venga riconosciuto questo sim-
bolo ~ spiega Mirko Capuano, vice
sindaco di Bertinoro —, la colonna
dell’Ospitalita che rappresenta
Pospitalitd di noi romagnoli, ma
non solo visto che nel 1951 venne
usata al padiglione dell’Enit per
rappresentare 'Italia all’Expo di
Milano. Uno stimolo per noi per
continuare questa tradizione».
A fare compagnia alle due localit3,
sempre in provincia di Forli-Cese-
na, anche San Mauro Pascoli con il
suo processo a villa Torlonia,
Matteo Bondi

© RIPRODUZIONE RISERVATA
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ENTROTERRE FESTIVAL

Gli allievi di Passarella tornano a casa
I Bevano Est da Artusi a Forlimpopoli

Il gruppo suona per
la Scuola di Musica
popolare di cui ha
frequentatoi corsi

FORLIMPOPOLI

Si conclude con un doppio ap-
puntamento, nella Fondazione
Casa Artusi di Forlimpopoli, I'ul-
tima giornata de] 25° “Festival
della Musica popolare”, realizza-
to da Entroterre Festival, con la
direzione artisticadella Scuoladi
Musica popolare di Forlimpopo-
1i.

Alle 17 a Casa Artusi in via An-
drea Costa 27, Hector Ulises Pas-
sarella sara protagonista della
conferenza “L'Odissea del tango:
Ulises racconta Ulises”. Un emo-
zionante viaggio-reportage mu-
sicale attraverso il quale, Iartista
raccontera se stesso, il suo stile,
ripercorrendo le tappe della sua

formazioneesoprattutto,leespe-
rienze artistiche, gli incontri, che
I’hanno reso cio che & oggi, sve-
landoanche, quelsottilefilrouge,
chelegalamusica delPuruguaya-
no, allacitta di Forlimpopoli.
Aseguire,alleore 19 allafonda-
zione, in collaborazione con il ri-
storante di Casa Artusi, si esibi-
rannoi Bevano Est conilloro folk
“fusion”, tra contaminazioni po-
pular, suoni trasversali e rivisita-
zioni melodiche, il tutto proposto

con uno stile estremamente ri-
conoscibile e personale. Il grup-

po costituito da Stefano Delvec-
chio (organetto diatonico, vo-
ce) Davide Castiglia (violino) e
Giampiero Cignani (clarinetti),
si & formato nel 1991 come pro-
getto di studio della musica po-
polare condotto dal Maestro
Riccardo Tesi. Negli anni imme-
diatamente successivi, i Bevano
hanno frequentato, alla Smp, i
corsi di Armonia tenuti proprio

da Passarella verosimilmente,
nellostesso periodoin cuisi tro-
vavaaForlimpopoli, impegnato
nella costituzione dell’Orche-
stra Sinfonicadelle Roma-
gne-Citta di Forlimpopoli, che
hadiretto fino al’93.
Fortunatissimo é stato I'in-
contro tra i romagnoli e I'artista
uruguayano, la cuivicinanzaha
portato all'interno del gruppo,
I'interesse perla cultura del
Tango, oltre all’approfondi-
mentodellinterpretazione eso-
prattutto dell’espressione musi-
cale. Dai loro esordi ad oggi, la
formazione folk hacollezionato
numerose esperienze live eim-
portanti riconoscimenti. Que-
st’anno, la band ha ricevuto un
award al “Brooklin film festi-
val”, come “Migliore colonna
sonora” per il Film “Solo cose

@ Tutti i diritti riservati
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belle”.
Ingresso concerto 5 euro, con
buffet15.

Bevano Est a Forlimpopoli
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FORLIMPOPOLI CONFERENZA E CONCERTO

Musica popolare, Ulises
e Bevano Est protagonisti

SI CONCLUDE con un dop-
pic appuntamento, presso la Ca-
sa Artusi a Forlimpopoli, il 25°
Festival della Musica Popolare,
Oggialle 17 Hector Ulises Passa-
rella sara protagonista della con-
ferenza ‘L’Odissea del tango:
Ulises racconta Ulises’. Un emo-
zionante viaggio musicale attra-
verso il quale, I'artista racconte-
14 se stesso, il suo stile, ripercor-
rendo le tappe della sua forma-
Zione e soprattutto, le rienze
artistiche, gli incontri, che 'han-
no reso cid che & oggi, svelando
anche, quel sottile fil rouge, che
lega la musica dell’uruguayano
alla cittd di Forlimpopoli. Alle

19 nel cortile interno e in colla-
borazione con il ristorante di Ca-
sa Artusi, si esibiranno i Bevano
Est con il loro folk ‘fusion’, tra
contaminazioni popular, suoni
trasversali e rivisitazioni melodi-
che, il tutto proposto con uno sti-
le estremamente personale. Il
%r:lp , costituito da Stefano

vecchio (organetto diatoni-
co, voce), Davide Castiglia (violi-
no) e Giampiero Cignani (clari-
netti), si & formato nel 1991 co-
me progetto di studio della musi-
ca popolare condotto dal mae-
stro Riccardo Tesi. L’ingresso al
concerto & a pagamento, alla con-
ferenza & gratuito.
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LA MUSICA, UN PONTE FRA | POPOU

Giovane Ensemble Paneuropeo
tra classica e tradizione balcanica

A Forlimpopoli stasera
concerto conclusivo

dei musicisti provenienti
da diversi paesi europei

FORLIMPOPOLI

Termina oggi alle 21, nella corte
della rocca di Forlimpopoli, la
tournée internazionale del Gio-
vane EnsemblePaneuropeo, 14
ragazzi da Bosnia-Erzegovina e
Spagna, Romania e Macedonia
del Nord, Montenegro, Kosovo,
Slovenia e naturalmente Italia,
selezionati nella fase diluglio del

“Festival della musica giovane
del Mediterraneo”. Organizzato
dall’associazione forlivese No-
viart (Arti per la nonviolenza) e
Acli, il festival costituisce il coro-
namento estivo del progetto “La
musica, un ponte fraipopoli” gra-
zie alquale giovanidi 10 paesieu-
ropei (del network fanno parte
anche Serbia e, da quest’anno, la
Grecia) vivono, studiano, si di-
vertono. ... enaturalmentesuona-
noinsieme per quasi tre settima-
nein totale, condividendo inte-
ressi e passioni.

Quest’anno il progetto ha pro-
posto un'ulteriore sfida: i ragazzi

migliori della summerclass tenu-
ta aluglio all'Istituto Masini e co-
ronato da tre applauditissimi

concerti, il 21 agosto sono tornati
in Italia, a Forlimpopoli, dove
hanno trovato attenzione e affet-
to da parte dell'intero paese, co-
me del resto la “patria” di Pelle-
grino Artusi & abituata a offtire.
Da Casa Artusi alle Monache ago-
stiniane che li accolgono nella fo-
resteria, alla amministrazione
comunale e alla Scuola di musica
popolare che ha offerto la sala A-
ramini per le prove... molti han-
no dimostrato ai giovanissimi
strumentisti (le et vanno dai 16

ai 20 anni) simpatia e accoglien-
za.

E questa sera, dopo le tappe
gremite di Modena e Koper, con-
certo conclusivo a Forlimpopoli.
Dueirepertori,quello che guarda
al mondo della musica classica
con, peresempio, la“Sinfonia29”

di Wolfgang Amadeus Mozart, e
quellodellatradizione balcanica,
entrambi per orchestra: una fuci-
na dove i talenti individuali ven-
gonomessial serviziodellaarmo-
nia collettiva, metafora di quanta
Noviart si propone da anni con
questo complesso progetto. MTL

@ Tuttii diritti riservati
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Alla Rocca d Forlimpopoli il concerto del Glovane Ensemble Paneuropeo
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IL PROLOGO A CASTELFRANCO

1.0 “Sport sotto le stelle”
apre la Sagra del tortellino

CASTELFRANCO. Con 'ormai
consolidato week end di
prologo dedicato allo sport
eallintrattenimento, stase-
ra ha inizio la 38esima edi-
zionedella Sagra del Tortel-
lino a Castelfranco. Una tre
giorni che si apre con
“Sportsotto le stelle” che ve-
dra le piazze del centro sto-
rico trasformarsi in un gi-
gantesco impianto sportivo
con tanto di mini tornei di
varie discipline, dimostra-
zioni, divertimento e musi-
ca. Dalle 19.30 saranno

aperti anche gli stand ga-
stronomici dove poter gu-
stare il tortellino assieme a
tante altre specialita locali.
Si prosegue sabato con gli
spettacoli di Leonardo Ma-
nera, acclamato comico
che deve gran parte del pro-
prio successo alla trasmis-
sione Zelig e il sound soul
dei “Sould Out”, band com-
posta da Enrico Menabue
(basso), Samuele Balugani
(chitarre ed arrangiamen-
ti) Fabio Balbi (voce)} e altri
due nuovi elementi. Verran-
no proposti famosi brani
rock blues dagli anni 70 al
2000 riarrangiati in modo
ricercato e singolare. Corso
Martiri sara chiuso al traffi-
codalle 7 alle 20 di domeni-
ca per permettere lo svolgi-
mento del Mercato Fatto in

Italia, mentre la serata sara
dedicata allacultura gastro-
nomica della cucina dome-
stica grazie all'intervento

delle sfogline e di Carla Bri-
gliadori, responsabiledicu-
cina di “Casa Artusi” che in-
tratterra il pubblico con la
storia della piadina roma-
gnola e la realizzazione di
una ricetta artusiana. Nel
frattempo i ragazzi dello
Spallanzani presenteranno
alcune ricette del territorio
che sara possibile assaggia-
re. La festa continuera con
la formula del doppio spet-
tacolo ogni sera, con gl
stand aperti per cenare fino
alla sua conclusione dome-
nica 15 con il grande corteo
storico e l'arrivo dell'Oste e
dellaDama. —

M.V.M.

AlvialaSagra del Tortellino

§ Tutti i diritti riservati
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CASTELFRANCO FINO AL 15 STAND E INIZIATIVE
‘Sport sotto le stelle’ in centro
Debutta la Sagra del tortellino

= CASTELFRANCO -
INIZ]A stasera in centro a Castel-
franco Ia 38esima Sagra del Tor-
tellino, organizzata dalla San Ni-
cola insieme al Comune. La mani-
festazione andra avanti fino al 15
settembre, giorno del corteo stori-
co e della tradizionale rappresen-
tazione dell’Oste e della Dama,
che ricorda la leggenda sulla na-
scita del tortellino.
Ogni sera — mentre negli stand
verra servito il piatto simbolo del-
la citti e della kermesse, prepara-
to dalle sfogline e rigorosamente
in brodo di cappone ~ si terra in
centro un’iniziativa, un concerto
o uno show. Si parte oggi alle
20.30 con I'evento Sport Sotto le

Stelle, con tante discipline da pro-
vare all’aperto. Domani alle 21
toccheri invece al cabarettista di
Zelig Leonardo Manera, seguito
da un concerto dei Sould Out. Do-
menica sera sard poi di scena alle
19.30 I’ Arte Gastronomica, show-
cooking che avra tra i suoi prota-
gonisti le sfogline, la responsabile
di Casa Artusi Carla Brigliadorie
i ragazzi dell’Istituto Spallanzani.
La prossima settimana saliranno
sul paloo alcune cover band (Zuc-
chero, Led Zeppelin, Bruce
Springsteen), quartetti jazz, Joe
di Brutto e orchestre di liscio. Ai
quali si aggiungeri (sabato 14 set-
tembre alle 21 in piazza Moro) un
suggestivo spettacolo di danza.

®© Tuttii diritti riservati
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Parrocchia in festa a San Mauro
tra musica e dormita in gruppo

Dal 13 al 15 settembre
tra gli eventi curiosi
anche gara di piadina
e tiro con la fionda

SANMAUROPASCOLI

“Parrocchia in festa” non & sem-
plicementelasolennita diunaco-
munita religiosa. Quella in pro-
gramma al Centro giovani da ve-
nerdi 13 a domenica 15 settem-
bre saraI'inizio dell’attivita par-
rocchiale dopo la pausa estiva e
soprattuttounmomentodirifles-
sionesullavitasociale. Adirloéil
parroco di San Mauro don Giam-
paolo Bernabini: «Il tema di que-
sta terza edizione & la comunita
di discepoli missionari. Bisogna
creareuna comunitadel discepo-
latoedellamissione, vincere pre-
giudizi radicati, smantellare tra-
dizionie consuetudini inutili, per
passare a una fede consapevole:
che senso ha chiedere la benedi-
zione della casa e non frequenta-

re la messa domenicale, dove il
Signore dona le cose piti grandi?
Credo che siamo al tramonto di
uncristianesimo fatto ditradizio-
ni ormai vuote e all’alba di una
spiritualita piti autentica».

Non é certo uncasolafestasia-
pra giovedi 12, alle 20.30, con
I'anteprima della veglia di pre-
ghiera nella chiesa parrocchiale.
Poi ci si trasferisce al Centro gio-
vani, che per il terzo anno ospita
I'evento. «Ilfilo conduttore & fare

interagire le tante realtd di San
Mauron», spiega Sabrina Baldaz-

zi, tra gli organizzatori dall’even-
to insieme a una cinquantina di
persone. «E da gennaio che ci tro-
viamo insieme per questa festa,
ringraziamo le tante attivita
commerciali che in vari modi la
sostengono», specifica Chiara
Tramonti. Il programma & di tut-
torispetto, excercadicoprirelee-
sigenze delle varie etd», precisa
Luca Giorgetti, per gli amici

Giobbe. In effetti, le proposte
sono per tutte le etd, suddivise
in tre momenti, come annuncia
Martina Vernocchi: «Il venerdi
¢ dedicato a giovani, il sabato
pensato per tutte le eta e la do-
menica per le famiglie, conil
concerto chiusura di Sergio Ca-
sabiancas.

Tra gli eventi pili curiosi, ve-
nerdi sera “Una notte daleoni”,
con dormita di gruppo dei gio-
vani dei gruppi parrocchiali in
un tendone (loscorso annoera-
noun centinaio}, la gara di pia-
dina sotto la supervisione di
Carla Brigliadori, della scuola
di cucina di Casa Artusi (dome-
nica ore 16.30), e la gara di tiro
con la fionda. Poi musica anon
finire, con dj set Lori Zama (ve-
nerdiore21), concerto dei “Ma-
gic Queen” (sabato alle 21), e
Sergio Casabianca la domeni-
ca. Lostesso per le attivith ama-
toriali, con il torneo diracchet-

toni, la camminata dell’Avis,
beach volley, esibizione del Bu-
dokan, la scuola di danza e gio-
chisenza frontiere. Sabato, dal-
le ore 10, ¢i sard un trenino gra-
tuito che portera alla festa, per-
ché per tre giorni a San Mauro
tutte le strade porteranno al
Centro giovani.

FILIPPO FABBRI
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MODIGLIANA | Fine settimana coi quadri viventi di Silvestro Lega

800 di queste feste!

«Cultura, spettacoli, musica e anti-
chi cibi», Puntano a questi e ad al-
tri obiettivi le Feste dell’Ottocento
di Modigliana, la cui 23¢ edizione
anzitutto conferma l'alta vocazione
culturale (vedi box) di una festa di
paese diversa da tutte le altre e forte-
mente voluta nel borgo collinare per
ragioni assai precise, Nata soprat-
tutto come omaggio al pittore mac-
chiaiolo Silvestro Lega, la festa di
fatto celebra e ricorda gli importanti
eventi che videro Modigliana gran-
de protagonista del XIX secolo, una
cittd vivace sul piano economico,
sociale, culturale e politico, grazie
all'’Accademia degli Incamminati,
a un’imprenditoria illuminata, alla
pionieristica attenzione per le don-
ne lavoratrici e al clima progressista
da cui emersero figure come Lega,
appunto, ma anche come Don Gio-
vanni Veritd, sacerdote patriota che
diede un contributo determinante
alla fuga di Garibaldi. E da qui si
partird, venerdi 13 alle 20 nel mer-
cato coperto di Modigliana perché
per dare avvio alla festala prima rie-
vocazione sara culinaria, con ment
che accolse proprio Garibaldi. In
«programma ci sono crocchette di
manzo con scalogno, bruschettina
di gentilrosso, passatelli in brodo,
quaglie arrosto, lonza al latte con ci-
polline in agrodolce, zuppa inglese
e scroccadenti (il tutto 25 euro; info
0546/941019).
Sabato 14 si terranno diversi eventi
culturali, tra cui la presentazione,
alle 15 al museo civico, del volume
della ProLoco Cenni storici sulla
cittd di Modigliana, e alle 18 I'i-
naugurazione della mostra «L'800

e la contemporaneitd nell’artes in
piazza Matteotti, ma non prima che
alle 16.30 in centro sfilino «le leven,
In serata concerto di Quinzan e
Notte dell'Arte, con i musei aperti
e l'intrigante «Modigliana Mistery
Tour»,

T quadri viventi di Silvestro Lega sa-
ranno gli immancabili protagonisti

della giornata culminante di dome-
nica 15. La disponibilita di decine
di figuranti ha permesso di allestire
numerosi quadri, prevalentemente
in interni, ma anche in suggestivi
angoli all'aperto del paese. Ma la
giornata passerd all'insegna delle
numerose esposizioni storico-arti-
stiche, le rievocazioni con tanto di
campo garibaldino, musiche varie
tra cantastorie e balli ottocenteschi
e diversi punti culinari, oltre al la-
boratorio di pasta fatta a mano di
Casa Artusi. Ci sard da leccarsi i
bafhi, ma anche di che riempirsi di
bellezza gli occhi, con la storia.

@ Tutti i diritti riservati
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Modighana, € 1l gran giorno
Tutt1 nell’800 con Lega
tra arte, storia e cibo

Quadri viventi fino alla Roccaccia e osterie itineranti

di GIANCARLO AULIZIO

OGGI Modigliana é tutta dedicata
al momento clou della 23% edizione
delle Feste dell’800 con decine di
eventi e Pesposizione dei Quadri vi-
venti di  Silvestro Lega
(1826-1895), ossia le riproduzioni
delle sue opere pilt famose. Oltre
ad pittore macchiaiolo tra i pii1 cele-
brati di sempre in questo borgo ap-
penninico, allepoca sotto il Gran-
ducato di Toscana, di fatto si cele-
bra anche 'amico e patriota don
Giovanni Verita (1806-1885).
Come? Tutto il paese si trasforma
in una comunita ottocentesca. Gra-
zie ad entrambi infatti la cittd, gia
economicamente molto florida, di-
venne protagonista nazionale
dell’arte e della storia. In questa sce-
nografia da set cinematografico il
sindaco Giancarlo Dardi, per la pri-
ma volta nella veste di primo citta-
dino, accogliera il presidente della
Regione Stefano Bonaccini alle
9,30 nel giardino del museo civico
¢ gia casa natale di Don Verita.

«TRA le novita di quest’anno -
spiega Dardi - ci saranno le diverse
osterie organizzate in diversi punti
del paese, fra le quali il Caffe degli
artisti in piazza Pretorio che pro-
porra antiche ricette legate al mon-
do dellarte. Una novita assoluta: la
festa si svilupperi fino alla Roccac-
cia: sard possibile salire fino alla
piazza d’Armi dell'antica Rocca

dei Conti Guidi, dove saranno alle-
stiti alcuni auadri viventi e dove sa-

ranno presenti laboratori di archeo-
logia per adulti e bambini». Precisa
inoltre il primo cittadino che: «Le
Feste dell’800 sono realizzate con
Ia preziosissima collaborazione dei
cittadini, della Pro loco, delle asso-
ciazioni culturali che hanno parte-
cipato alla definizione del program-
ma. Alla realizzazione della manife-
stazione collaborano attivamente
tutte le attivita di ristorazione, i bar
i punti ristoro con Pobiettivo di of-
frire aj cittadini ed ai visitatori la
m';gliore accoglienza». L’inizio del-
le feste per le vie del centro & previ-
sto alle 10,30 con esposizione di ar-
tigianato storico, mostra di antichi
mestieri, giochi per bimbi, spetta-
coli di strada, esposizione dei Qua-

dri viventi fino alle 12,30, con pau-
se di riposo previste per gli stoici fi-
guranti, costretti alPimmobilita
piit assoluta per far apprezzare le
opere ai visitatori. 11,30 aper-
tura delle osterie ¢ dei punti ristoro
poi, dalle 14,30 in piazza Matteotti,
sard presentata la parata dei gruppi
in costume a cura del gruppo Ciapa
Cialdini e una nuova esposizione fi-
no alle 18,30 dei Quadri viventi.
Alle 15,30 ritrovo davanti al museo
civico per un percorso alla scoperta
di Silvestro Lega ¢ dalle 17,30 in
piazza Matteotti danze ottocente-
sche al tempo di Silvestro Lega,
razie all'associazione Societd di
anza Circolo di Romagna. Ma le
occasioni per riscoprirsi nell’800 so-
no tante. Solo le mostre sono dieci:
all’ex filanda la fotografica ‘Modi-

@ Tutti i diritti riservati
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gliana 800 e stato dell’arte’ e ‘Mo-
stra visioni future’ di Atelier Ap-
pennini; in piazza Matteorti °L’800
e la contemporaneitd nell’arte’ di
Ics Fectori Art, in via Garibaldi
‘Mostra di pittura dall’800 a oggi’
di Adarc; ‘Crocifisso e crocifissi’ al
MuwVe. in piazza Battisti, poi la
‘Mostra delle carte di Lega’ di Pa-
squini in pinacoteca e il video rac-
conto ‘Il sogno di Lega’ in sala Alpi
a cura di Italia Teatro, la mostra fo-
tografica e documentale ‘Dagli abo-
rigeni ai vii lavord’, in piazza Ober-
dan, per I'Universitd Popolare di
San Domenico e ancora ‘800 in Fie-
ra’, ‘Conio antiche monete’, ‘Anti-
¢a stamperia xilografica’ di Brunil-
de Caponi.

GLI SPETTACOLI prevedono:
la dimostrazione della preparazio-
ne della pasta fresca fatta a mano, a
cura di Casa Artusi e le Mariette di
Forlimpopoli, la rievocazione del
‘Baratto di Maria Stella’, musiche e
canti popolari, i cantastorie e vari
punti musicali per le vie del paese,
danze ottocentesche e il campo ga-
ribaldino con rievocazioni stori-
che, personaggi ed eventi legati alla
storia di Modigliana a cura della
Colonna Garibaldi. Sono previsti
anche molti giochi e intrattenimen-
ti per bambini. Insomma una bella
e Istruttiva giornata per chiunque
partecipi, se poi ci si veste come

nell’800, si entra anche gratis.
© RIPRODUZIONE RISERVATA.

@ Tutti i dirittl riservati



Corriere Romagna

PAESE :ltalia
PAGINE :31

» 19 settembre 2019

AUTORE :N.D.

SUPERFICIE :57 %

“Cibo” con Slow Food
al Festival del Buon Vivere

Nove giorni di incontri per raccontare produttori, contadini, vignaioli,
pastori, educatori protagonisti dei territori e di queste pagine

FORLI

“Cibo” partecipa al Festival del
Buon Vivere di Forli con una se-
rie di incontri chesi terranno dal
21 al 29 tutti i pomeriggi fino a
sera all'Oratorio San Sebastia-
no, a due passi dal Museo San
Domenico dove debutta la mo-
stra “Cibo” del fotografo ameri-
cano Steve McCurry, e di cui sa-
ranno protagonisti vignaioli,
contadini, casari, pastori, racco-
glitori disale eallevatore, panifi-
catori e mugnai. Insomma tutti
quelli che il cibo, appunto, lo
fannoedei qualida questannoil
Corriere Romagnaracconta pro-
prio su queste pagine ogni setti-
mana. Un’occasione per incon-
trarli di persona, per poi magari
andarli a conoscere nelle loro a-
ziende, cantine, mercati, per
scoprire che un “sistemna alimen-
tare” alternativo & possibile e co-
mincia dalla conoscenza del ter-
ritorio in cui si vive e dalle scelte
quotidiane che si compiono co-
me consumatori. Inoltre sono
spesso belle storie di impresa,
creativita, di lavoro e cultura.
Tutti i pomeriggi, poi, il Corriere
Romagna sara presente con un
proprio stand nella Cittadella
del Buon Vivere. Ad affiancarci
in questa iniziativa, oltre al Fe-
stival del Buon Vivere che ci o-

spita e sostiene, ci sara la Con-
dotta Slow Food Forli-Appenni-
no forlivese che con i propri vo-
lontari & impegnata proprio per
promuovere questo spirito ogni
giorno e all'Oratorio San Seba-
stiano-Info Point Terra del Buon
Vivere, propone la mostra dei
“Presidi Slow Food dell'Emilia
Romagna”. I Presidi romagnoli,
prodotti, frutti, razze animali
strappati all’estinzione, verran-
noraccontati unoad unonelcor-
so della settimana: martedi 24
alle 18 tocca al Sale di Cervia,
mercoledi 25 alle 17.30 alla Bo-
vina romagnola e al Raviggiolo,
venerdi 27 alle 17 alla Peracoco-
merina, sabato 28 alle 18 alla
Mora romagnola.

Pane,dalmulinoal forno

Sipartesabato21alle16.30“Le
prime di Cibo” (sintetizzate nel-
1a foto al centro), presentazione
del progetto editoriale “Cibo”
del Corriere Romagna e del pro-
gramma di incontri in occasione
del Festival del Buon Vivere. Alle
17 “Pane quotidiano, una sco-
perta” con un intervento di Mi-
caela Mazzoli e Matteo Monti,
formatori Slow Food, che intro-
ducelincontrodelle 18 “Mugnai
e fornai contemporanei. Dal
campo al mulino, dal forno alla

tavola”, il racconto del pane di
qualita fatto da Paolo Marianini,
agricoltore e panificatore, Stefa-
no Pransani mugnaio, Davide
Fiorentini, panificatore, Rosan-

naPasidel Mulino didattico Sco-
dellino, Degustazione di diverse
tipologie di pane.

Ascuolanegiiort]

Tutta la giornata di domenica
22 settembre intitolata “Colti-
vando si impara” sara dedicata,
dalle 17.30 in poi, all’esperienza
della comunita forlivese degli
orti scolasticidi SlowFood. Duei
laboratori didattici e sensoriali
per i bambini proposti: “Radi-
chiamoci” per scoprire le partie-
dibili delle piante dell'orto con
'osservazione dei prodotti di
stagione, la loro manipolazione
e degustazione; “La volpe e l'u-
va”, unviaggionel passatoconle
immaginieglianeddotiche han-
no accompagnato chi entrava a
piedi nudi nel tino di grappoli,
per trasformare 'uva in mosto.

Unloni contadine

Lunedi 23 settembre alle 18 si
raccontano progetti di collabo-
razione fra produttori che cam-
biano i territori con una agricol-
tura attenta allambiente o valo-
rizzando la storia dei luoghi: il

@ Tuttii diritti riservati
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Biodistretto della Val Bidente e
la comunita della Torre di Orio-
lo, con degustazione dei prodot-
ti a cura degli stessi agricoltori.

Osteriein guida

Martedi 24 sara ospite Eugenio
Signoroni, il curatore nazionale
della Guida Osterie d'Italia che
Slow Food editore ha appena
presentato e che compie que-
st'anno 30 anni. Raccontera co-
me & evoluta una delle guide ga-
stronomiche piti lette e anche
come & cambiato questo fonda-
mentale settore della ristorazio-
ne italiana. A seguire “Aperitivo
della Guida” all'Osteria Don Ab-
bondio di Forli (a pagamento).

Montagna protagonista
Parlando di territori, FAppenni-
no non poteva che avere un suo
spazio definito. In questo casosi
racconta il progetto “Oltreterra”
nato con unione di forze e idee
di Slow Food e Parco del Foreste
casentinesi, per dare vitaa “Eco-
nomie possibili per la montagna
italiana”, ne parlano Gabriele
Locatelli, referente Progetto Ol-
treterra - Slow Food, Enrico Ne-
ri, responsabile Formazione
Coop CTA, Sirio Farini, Pro loco
Corezzo, Marco Berti, Pro loco
Santa Sofia. Degustazione di
tortelli sulla lastra toscani e ro-
magnoli del Parco.

Cucina dicasa e no spreco
Giovedi 26 saranno tre gli ap-

puntamentida non perdere. Alle
17 Casa Artusi riflette su “La cu-
cina domestica per il Buonvive-
re”, con letture dal manuale ar-
tusiano a cura di Denio Derni,
Iintervento “Una ricetta per I'e-
ternita” di Laila Tentoni, presi-
dente Casa Artusi, e una dimo-
strazione di pasta fresca fattaa
mano a cura dell'Associazione

Mariette. Alle 18.30 “Tempi di
recupero”, ovvero il libro di Car-
lo Catani sulla cucina antispreco
di grandi chef, cuochi e azdore.
Un libro di ricette che & diventa-
to in fretta un progetto interna-
zionale contro lo spreco. A se-
guirealle 19.30siparladi“Spesa
giusta con i produttori del “Mer-
cato Voler bene alla Terra” di Ci-
vitellaconiproduttoricheloani-
mano dalla scorsa primavera o-
gni domenica mattina.

Mangiare in strada
Icibodistradaspopola, ma quel-
lo“vero”diqualitadovesitrova?
Alle 18 si parla di “Mangiare
camminando” raccontando l'e-
sperienza del Festival di Cesena,
fra laltro alle porte, con Cesare
Soldati presidente Confesercen-
ti Cesenate, Giorgia Canali,
Slow Food Italia, giornalista, Lu-
ca Toni, fiduciario Condotta
Slow Food Cesena. Ma anche di
un’altra esperienza di successo:
“La cena itinerante” di Faenza
con Cristina Casadei, co-fonda-
trice e organizzatrice. Durante,
degustazioneditortellosullala-
stra di Bagno diRomagna.

Transumanze e vinid'altura
Due aspetti inattesi della nostra
regione. Sabato 28 alle 17 si pre-
senta la ricerca pubblicata dalla
Regione Emilia-Romagna sulle
tracce della transumanza, conla
giornalista Laura Giorgi, autrice
della ricerca stessa, Luciana Fi-
nessi agronoma e funzionaria
della Regione Emilia-Romagna,
Raffaela Donati di Slow Food E-
milia-Romagna. Assaggio di for-
maggi di pecoradel territorio.
Alle 19 di scena i produttori di
vinodiModigliana di“Stelladel-
FAppennino” con i loro vini ma-
turati in altitudine nelVincontro
“Appennino mare antico”, a se-

guire all'Osteria Don Abbondio
assaggio deivinidi Modiglianaa
curadei produttori (inaccompa-
gnamento un piatto del locale a
pagamento).

Rassegnastampa

Domenica 29 chiudiamo conun
gesto quotidiano per molti, ma
non scontato: la lettura mattud-
nadel giomale, inquestocasoin
compagnia della redazione e ac-
compagnatada uncaffé diquali-
ta, “raccontato” da un esperto
torrefattore. Dalle 9.30 alle
11.30 sempre al San Sebastia-
no.
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Le ricordate? Sono le “prime” di questi primi mesi Cibo che portal
protagonist] al Festival de! Buon Vivere 2019
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e travel blogger
riuniti a Ravenna
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Turismo: top blogger e influencer in citta
In arrivo da tutto il mondo per la sesta edizione del ‘Social Travel Summit’

SI DANNO appuntamento al museo
Classis di Ravenna da lunedi a mercole-
di, travel blogger e influencer di tutto
il mondo per la sesta edizione del ‘So-
cial Travel Summit’ ospitato per 1a pri-
ma volta in Emilia-Romagna ¢ in Ita-
lia. Per il meeting internazionale, sono
attesi oltre 100 delegati da 17 Paesi,
che si confronteranno in particolare
sulla promozione turistica digitale. I
50 top blogger presenti, saranno coin-
volti in quattro eductour per conoscere
la regione e le sue eccellenze.

Dunque, dopo Germania, Austria e Re-
gno Unito, il Social Travel Summit
sbarca per la prima volta in Italia, a Ra-
yenna, con l'obiettivo, spiegano gli or-
ganizzatori, di «comparare € condivide-
re le migliori pratiche e strategie utili
allo sviluppo dell'industria turistica di
oggi e di domani».

Tra i vari panel in programma, appro-
fondimenti su come migliorare il posi-
zionamento di una Jocalita’ turistica su
Google e su come influenzare le scelte
di viaggio. I partecipanti avranno an-
che 'opportunita di scoprire alcuni dei
luoghi simbolo della citta, come Palaz-
zo Rasponi, il centro storico, le basili-

che di San Vitale e di Sant’Apollinare
in Classe, il mausoleo di Galla Placidia
¢ il museo Nazionale.

Martedi e mercoledi il summit entrera
nel vivo con le esperienze dei 25 relato-
ri specializzati in e-tourism e web mat-
keting per il settore travel, in arrivo da
nove Paesi tra cui Canada, Usa, Dani-
marca, Paesi Bassi, Svezia. Oltre a loro,
sono attesi anche numerosi deleeati di

enti nazionali e regionali turistici, co-

me Visit Britain, Iceland Tourism, Pa-
tronato del Turismo Costa Brava, I'en-
te nazionale austriaco e quello tedesco
e di singole destinazioni.

L’EMILIA-ROMAGNA, sottolinea
Passessore al Turismo Andrea Corsini,
¢ «da sempre pioniera sul fronte digi-
tal, una delle prime destinazioni in Eu-
ropa ad avviare la promozione turistica

sul web attraverso blogger e influen-
cem. Grazie a questo evento, il territo-
rio, aggiunge, «guadagneri in visibilita
¢ awarness, diventando sempre piii pre-
sente nelle mappe di viaggio dei turisti
internazionali». Tra gli obiettivi, gli fa
eco l'assessore al Tunismo del Comune
di Ravenna Giacomo Costantini, c’¢
quello di xaccrescere la notorieta di Ra-
venna a livello interazionale, Questo
evento ci offre una grande opportuni-
ta», Alla conclusione della due giomi
di lavori, i 50 top blogger saranno invi-
tati a conoscere da vicino l'intero terri-
torio regionale ¢ i suoi prodotti turisti-
ci deccellenza con quattro eductour,
in collaborazione con Apt.

Tra cooking e wine class a Casa Artusi
in provincia di Forli-Cesena; il bike
tour nel Rinascimento Riminese; una
giornata nella Repubblica di San Mari-
no; il relax alle terme di Bagno di Ro-
magna; trekking ed e-biking nelle Fo-
reste Casentinesi; birdwatching, pesca
abordo delle tiFiche batane e photo-sa-
fari tra le bellezze naturalistiche del
Delta de] Po. Senza dimenticare Lam-
brusco, Parmigiano Reggiano e visite

- Tutti i diritti ricansati
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ai musei aziendali Lamborghini, Duca-
ti e Ferrari.

AL MUSEO CLASSIS

Sono attesi oltre 100 delegati da
17 Paesi; 25 i relatori specializzati
in e-tourism e web marketing

LE BELLEZZE

Dopo Germania, Austria e Regno
Unito, il Social Travel Summit
sbharca per la prima volta in Italia,
a Ravenna
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Ragu, I'archivio storico

dei ricettari di famiglia

1 progetto «collettivo» di Mila Fumini

Alcuni assurgono a opere
d'arte collettiva e familiare: cal-
ligrafie danzano seguendo
tempi diversi, I'inchiostro spes-
50 sbava, macchie di colori di-
versi e impronte digitali assor-
tite fanno bella mostra di sé as-
sieme a ritagli di riviste e fo-
gliettini di piccolo taglio
incollati o volanti. I ricettari di
famiglia sono un piacere per gli
occhi e per 1a gola. E contengo-
no informazioni storiche, eco-
nomiche e antropologiche, ol-
tre che gastronomiche, utili a
tanti.

Mila Fumini ha reso i qua-
derni delle ricette familiari pro-
tagonisti di un progetto scien-
tifico «che desidera unire
Taspetto di ricerca colta con la
diffusione e la condivisione
pop, una ricerca che si appella
alle emozioni con lo scopo di
non far disperdere i ricordi,
fragili ma significativi». L'idea
& di archiviare, conservare e
diffondere Ie ricette e il loro po-
tenziale di memoria attraverso
le «Reti e gli Archivi del Gusto»
ossia Ragl, acronimo che da il
nome al progetio fresco di bat-
tesimo.

A patrocinare liniziativa di
Fumini, il Comune di Castel-
franco Emilia, celebre per i fia-
beschi natali del tortellino e al
centro della strada del gusto
nostrano, la via Emilia. Qui, tra
Modena e Bologna, quest'esta-
te & cominciata la raccolta di
manoscritti e di video intervi-
ste che entreranno a far parte
del portale, nel quale verranno
catalogati e mostrati i ricettari
di famiglia. Non si tratta di

semplici quaderni. Come fa no-
tare Fumini «questi documenti
possono essere letti su innu-
merevoli fronti: le ricette rac-
contano la storia degli alimen-
ti, delle produzioni agroali-
mentari, dei territori, dell'eco-
nomia domestica e rurales.

I 1avori sono in corso, ma gia
Iidea é piaciuta a tanti. Anche
Regione Emilia-Romagna, Co-
mune di Bologna, Casa Artusi e
Futur Food Network guardano
con interesse all'evoluzione di
Ragii. Il mockup del portale do-
vrebbe essere pronto per mar-
zo. Fumin] e soci stanno lavo-
rando per avere una rappresen-

tazione grafica, pulita e stilizza-
ta, del sito web cosi da portarlo
al Parabere Forum che si svo-
glie quest’anno i primi due
giorni di marzo a Istanbul e che
raccoglie donne interessate al
cibo, I'agricoltura, la nutrizione
sotto diversi punti di vista, dal-
'accademnia al business.

Da progetto il portale sard

strutturato secondo due parti

integrate; una nella quale sara |

possibile la visione e 1a naviga-
zione dei manoscritti e uno in
cui saranno organizzate il mag-

gior numero di video interviste
possibili fatte alle persone che
porteranno le loro fonti, a stoxi-
ci dell'alimentazione e a stu-
diosi. Questa parte avrd come
supervisore il professore Pier-
carlo Grimaldi, gia rettore del-
I'Universita del Gusto di Pollen-
20, autore della raccolta I gra-
nai della memoria il pii1 esteso
portale di video testimonianze

a contadini, operai, artigiani,
imprenditori del cibo al mon-
do. La parte grafica del proget-
to Ragu é firmata dallo studio
creativo Housatonic di Bolo-
gna. Il software perla progetta-
zione della piattaforma & svi-
luppato dall'azienda Record
Data di Fano.

1l primo appuntamento per
condividere immagini del pro-
prio ricettario di famiglia e sa-
bato prossimo al Mercato Ri-
trovato in piazzetta Pasolini.
«Vecchi ricettari diventeranno
moderni strumenti: con “Ra-
gh” i renderemo immortali»
assicura Fumini.

Francesca Bleslo
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Buon vivere
Ecco laricetta

immortale di Artusi

La mostra "Cibo" di Mc Curry ha una sezione anche
a Forlimpopoli. Domani una giornata intera di eventi
Oggi un assaggio di cucina di casa al San Sebastiano

FORLIMPOPOLI

Il cibo unisce, anche quando
non & cucinato ma fotografato.
Lamostradi Steve Mc Curry che
ha appena inaugurato al Museo
San Domenico si diffonde e ap-
proda, per la prima volta per
quanto riguarda una mostradel
Buon Vivere, anche a Forlimpo-
poli. Non poteva essere altri-
menti, visto che quella & la pa-
tria del gastronomo italiano piti

famoso, Pellegrino Artusi, che
da sabato scorso e stato “pre-
sentato” anche al beniamino di
questi giorni, appunto il foto-
grafo Steve Mc Curry.

ArtusiellBuon vivere

A sintetizzare il messaggio di
“Buon vivere” che 'opera di Ar-
tsi ha tramandato & la presiden-
te di Casa Artusi Laila Tentoni.
«Essendo la nutrizione una del-

. Tutti i diritti ricansati
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Litse e

le tunzioni principal dell'uo-
mo, dice Pellegrino Artusi che si
deve giustificare per essersi oc-
cupato di culinaria e di non es-
sere un ghiottone, merita di es-
sere soddisfatta nel miglior mo-
do possibile. E il suo manuale ci
da mold suggerimenti in questa
direzione, compresolaricettan
573 Biscotti della sa-

lute che dice: «State

allegri, dunque, ché

con questi biscotti

non morirete mai o
camperete gli anni di
Mathusalem. Infatti

lui, che ne mangiava

tanti, ha vissuto una lunga vita
(91 anni)».

Artusie"Cibo”
Ma soprattutto quello che & im-
mortale &lasuaopera, La Scien-
za in cucina e 'arte del mangiar
bene, chiamata ormai comune-
mente con il nome dell’autore:
L’Artusi. Di questo parlera Laila
Tentonioggialle 17 all’Oratorio
San Sebastiano nel ciclo di in-
contri organizzato dal nostro
inserto in occasione del Festival
del Buon Vivere, un piccolo as-
saggio di quello che accadrado-
mani a Forlimpopoli. «Nell'in-
contro racconteremo perché
questa opera ha avuto tanto
successo, perché quello ancora
oggi ci fornisce importanti sug-
gerimenti, fra cui 'esortazione
alla pratica domestica —spiega
Laila Tentoni -. Il miglior mae-
stro &la pratica, ribadisce Artusi
e occuparci direttamente del
nostro cibo significa, in estrema
sintesi, amore per noi stessi, per
gli altri e per la terra, di cui sia-
mo temporanei ospiti. Mi sem-
bra che tutto ci6 stia al cuore di
ogni ragionamento sul Buon vi-
vere», Sonopreviste, oltre all'in-

tervento di Laila Tentoni, lettu-
re del ricettario artusiano affi-
date all’attore Denio Derni e u-
na dimostrazione di realizza-
zione di una sfoglia a cura del-
I'Associazione Mariette.

Buon vivere aForlimpopoli

La mostra fotografica “Cibo” di
Steve Mc Curry ha portato alla
Chiesa dei Servi sei scatti che
riassumono il senso della pit
ampia mostra forlivese, dove il
cibo del mondo viene racconta-
to attraversoil lavoro dei conta-
dini, di cuochi e donne di casa
che preparano pietanze e tavole
nelle condizioni pit1 disparate, a
volte in quelle pit devastate, fra
guerre e macerie. Eppure il cibo
& quell’elemento che consente
alla vita di continuare e lo testi-
monia nel suo rinnovarsi conti-
nuo e quotidiano. Domani alle
17.30 & previstal'aperturadella
sezione forlimpopolese della
mostra “Cibo”, Inat- ~

tesa della grande fe-

sta finale di domeni-

ca29 conil pranzoso-

lidale che richiama o-
gniannoin piazza

Garibaldi un migliaio

di persone per larac-_

colta fondiafavore della Caritas
e del Comitato per la lotta con-
tro la fame nel mondo, Forlim-
popoli si appresta ad ospitare u-
n’intera giornata ricca di grandi
appuntamenti dedicati al Buon
Vivere. La giornata sara aperta
alle 16.30 al Museo Archeologi-
co, in piazza Fratti, daunavisita
guidata alla mostra fotografica
“Pietro Zangheriela natura del-
la Romagna”, che raccoglie una
ricca selezione di foto scattate
dal grande naturalista forlivese
tra gli AnniVentie Quarantadel
secolo scorso, condotta dai due

L g Tkt i Adiritti ricansati
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curatoridella mostrastessa, Da-
vide Alberti e Nevio Agostini.

Sempre al Museo Archeologi-
co, dalle 18.30alle 20.30, siter-
ra poi un laboratorio a cura del-
Tassociazione culturale “Miner-
va” sul tema dei cambiamenti
climatici. Grazie a dei visori di
realtd virtuale chi si recherd al
Museo potra infatti ‘visitare’ al-
cunideiluoghi del nostropiane-
ta che hanno maggiormente ri-
sentito delle trasformazioni in-
dotte dai cambiamenti del cli-
ma.

Alle 17.30 appuntamento a
Casa Artusi con la mostra dedi-
cataal “Cibo” di Steve McCurry.
La Chiesa dei Servi esporra in-
fatti fino al 6 gennaio sei scatti
del grande fotografo americano
che vanno a completare il per-
corso espositivo sviluppato dal-
lo scenografo Peter Bottazzi ai
Musei San Domenico di Forli.
Un'occasione unica per scoprire
altre foto di Steve McCurryinun
contesto di grande fascino co-
me la chiesa quattrocentesca
dei Servi di Maria, che conserva
importanti opere del Rinasci-
mento romagnolo di autori co-
me Marco Palmezzano e Livio
Modigliani.

Allavernicedelle 17.30segui-
r3, sempre nella Chiesa dei Ser-
vi, alle 18.30, un incontro con
Barbara Ronchi della Rocca, u-
nadelle pittapprezzate studiose
di galateo a livello nazionale,
che raccontera ingredienti e
buone maniere della tavola di
Leonardo da Vinci in occasione
del 500° anniversario della
morte del genio toscano. La
giornata si concludera, quindi,
alle 21.30, al teatro Verdidi For-
limpopoli, che si presentera per
la prima volta al pubblico nella
sua nuova veste dopo i restauri
che hanno interessato il palco

questa estate, con “Edith Edi-
th”, lo spettacolo-omaggio a E-
dith Piaf di e con Daniela Picca-
ri, accompagnata da Andrea A-
lessi al contrabbasso e Dimitri
Sillato al pianoforte. Tutti glie-
vent sono ad ingresso libero e
senza necessita di invito o pre-
notazione», Casa Artusiédiven-
tata nel tempo un punto di rife-
rimento imprescindibile per la
sua credibilita scientifica sul te-
ma della cucina di casa —com-
mentalassessorealla Culturadi
Forlimpopoli Paolo Rambelli —.
Tuttoil discorso che Artusicom-
pie con laraccolta di ricette nel-
1a sua epoca, con una prospetti-
va anche di unificazione nazio-
naledel gusto, rientraapienoti-
tolo nel tema delle relazioniche
ogni volta si sviluppa intorno al
cibo, e che & anche il tema di
questo Festival del Buon Vive-

re»,
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GLI SCATTI
DI MC CURRY
ALLA CHIESA

DEI SERVI

In basso alcuni moment! degll appuntamentl di “Clbo” al San Sebastlano

@ Tuti i diritti ricoruati
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“Cibo” e Slow Food portano
i produttori al Festival

FORLI

Continuano all’oratorio san Se-
bastiano, a due passi dal Museo
San Domenico, gli appunta-
menti ideati da “Cibo” in colla-
borazione con Slow Food Forli
all'interno del Festival del Buon
Vivere. Oggi saranno tre gli ap-
puntament da non perdere. Al-
le 17 Casa Artusi riflette su “La

cucina domestica per il Buonvi-
vere”, con letture dal manuale
artusiano a cura di Denio Derni,
I'intervento “Una ricetta per l'e-
ternitd” di Laila Tentoni, presi-
dente Casa Artusi, e una dimo-
strazione di pasta fresca fattaa
mano a cura dell'Associazione
Mariette. Alle 18.30 “Tempi di
recupero”, ovveroil librodi Car-
lo Catanisulla cucina antispreco

di grandi chef, cuochi e azdore.
Un libro diricette che & diventa-
toun progetto internazionale
contro lo spreco. A seguire alle
19.30 si parla di “Spesa giusta
con i produttori del “Mercato
Volerbene alla Terra” di Civitel-
la.

Domani tocca al “vero” cibo di
strada. Alle 18 si parla di “Man-
giare camminando” raccontan-
do l'esperienza del Festival di
Cesena, fralaltro alle porte, con
Cesare Soldati presidente Con-
fesercenti Cesenate, Giorgia Ca-
nali, Slow Food Italia, giornali-
sta, Luca Toni, fiduciario Con-

dotta SlowFood Cesena. Maan-
chediun’altraesperienzadisuc-
cesso: “La cena itinerante” di
Faenza. Durante, degustazione
di tortello sulla Lastra di Bagno

diRomagna. Sabato28alle 17 si
presenta la ricerca pubblicata
dalla Regione Emilia-Romagna
sulle tracce della transumanza,
con la giornalista Laura Giorgi,
autrice della ricerca stessa, Lu-
ciana Finessi agronoma e fun-
zionaria della Regione Emi-
lia-Romagna, Raffaela Donati
di Slow Food Emilia-Romagna.
E in abbinamento assaggio di
formaggi di pecora del territo-
rio.

Alle 19 di scena i produttori di
vino di Modigliana di “Stella
dell’Appennino” coniloro vini
maturati in altitudine nell’in-
contro “Appennino mare anti-
co”, a seguire all’Osteria Don
Abbondio assaggio dei vini di
Modigliana a cura dei produtto-
ri Per chiudere domenica 29 let-
tura mattutina del giornale, in
questo caso in compagnia della
redazione e accompagnata da
un caffe di qualita, “raccontato”
da un esperto torrefattore. Dalle
9.30 alle 11.30 sempre al San
Sebastiano.

[ 2 Tutti § divitti ricansati
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Dall’economista indiano
al giornalista Mario Calabresi

FORLI

Molto seguito, ieri sera - nono-
stante il ritardo del programma
causatodalla pioggia che ha por-
tato tutti gli incontri dentro al
San Giacomo - il confronto tra
Peconomista indiano Raj Patel e
il giornalista Gianni Riotta, dedi-
cato alledisuguaglianze nelladi-

stribuzione delle risorse alimen-
tari. Oggialle 12tagliodelnastro
per la mostra fotografica di Luca
Campigotto allestita al San Do-
menico, mentre alle 18 - a San
Giacomo - il giornalista Mario
Calabresi, exdirettore de“LaRe- Leconomista Raj Patel e il giornalista Glanni Rlotta Fo10 aLACe
pubblica”, presentera il suo libro

“La mattina dopo”. Nello stesso

luogo, alle 21.30, torna lo spet-

tacolo “Il punto di vista delle vir-
gola” con Serena Dandini, Paola
Minaccioni e Caterina Guzzanti.
Per quanto riguarda le iniziative
promosse da “Corriere Roma-
gna”con suoinserto “Cibo” all’o-
ratorio di San Sebastiano, oggi
alle 17 si parlera di cucinadome-
stica con Denio Derni e Laila
Tentoni, presidente di Casa Ar-
tusi; alle 18.30incontro con Car-
lo Catani, autore del libro “Tem-
pidirecupero”, per gestire scarti
eavanzi e alle 19.30 “Il mercato
voler bene alla terra” con degu-
stazione a curadei produttori.

. Tustti i diritti ricarmsati
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FORLIMPOPOLI QUESTA SERA UN OMAGGIO A EDITH-PIAF

McCurry sbarca anche a Casa Artust
Al San Domenico gia 1.635 visitatori

COME annunciato in occasione della vernice presso i Musei di San
Domenico di venerdi scorso, la mostra fotografica di Steve McCurry
dedicata al “Cibo’ — che a Forli ha gia fatto registrare 1.63S visitatori
aprira oggi una sezione ad hoc a Forlimpopoli presso Casa Artusi. L'ap-
puntamento & fissato per le 17.30 presso la chiesa dei Servi, piccolo gio-
iello rinascimentale della cittd artusiana che fino al 6 gennaio affianche-
ra alle opere di Marco Palmezzano e di Livio Modigliani sei scatti del
grande fotografo americano dedicati al cibo come occasione conviviale
di incontro e confronto tra le pilt diverse culture. L’ingresso, sia alla
vernice, cui interverranno i due curatori della mostra forlivese, Monica
Fantini e Fabio Lazzari, insieme al sindaco di Forlimpopoli, Milena
Garavini, e alla presidente di Casa Artusi Laila Tentoni, sia alla mostra
& gratuito. Ma la giornata del Buon Vivere a Forlimpopoli ha in pro-
gramma tanto altro, Alle 16,30 al Museo Archeologico, in piazza Fratti,
si svolgera una visita guidata alla mostra fotografica ‘Pietro Zangheri e
la natura della Romagna’, che raccoglie una ricca selezione di foto scat-
tate dal grande naturalista forlivese tra gli anni Venti e Quaranta del
secolo scorso, condotta dai due curatori della mostra stessa, Davide Al-
berti e Nevio Agostini.

SEMPRE al Museo Archeologico, dalle 18.30 alle 20,30, si terrd un la-
boratorio a cura dell’associazione Minerva sul tema dei cambiamenti
climatici. Grazie a dei visori di realta virtuale chi si recherd al Museo
potri infatti “visitare’ alcuni dei luoghi del nostro pianeta che hanno
maggiormente risentito delle trasformazioni indotte dai cambiamenti
del clima. Alla chiesa dei Servi, alle 18,30, si terrd un incontro con Bar-
bara Ronchi Della Rocca, una delle pill apprezzate studiose di galateo a
livello nazionale, che racconterd ingredienti e buone maniere della ta-
vola di Leonardo da Vinci in occasione del 500° anniversario della mor-
te del genio toscano. La giornata si concludera alle 21,30 al rinnovato
teatro Verdi di Forlimpopoli con ‘Edith Edith’, lo spettacolo-omaggio
a Edith Piaf di e con Daniela Piccari, accompagnata da Andrea Alessi
al contrabbasso e Dimitri Sillato al pianoforte. Tutti gli eventi sono ad
ingresso libero e senza necessita di invito o prenotazione.

i Matteo Bondi

© RIPRODUZIONE REERVATA

L'INAUGURAZIONE

ALLE 17.30 PRESSO LA CHIESA DEI SERVI

APRE UNA SEZIONE COLLATERALE DELLA MOSTRA
DEL FAMOSO FOTOREPORTER AMERICANO

LOSPETTACOLO

o Tutti i diritti ricansati
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ALLE 21,30 NEL RINNOVATO TEATRO VERDI
DANIELA PICCAR] SUL PALCO CON ANDREA ALESSI
AL CONTRABBASSO E DIMITRI SILLATO AL PIANO

LA NOTTE DEI RICERCATORI

VISITE GUIDATE, WORKSHOP, INCONTRI

E FLASH MOB TRA CAMPUS, SAN DOMENICO
E LE GALLERIE CAPRONI DI PREDAPPIO

DUE GRANDI MAESTRI
Il fotografo Steve McCurry davanti a un

ritratto di Pellegrino Artusi a Forlimpopoli

. Tt i divithi ricarvati
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FORLIMPOPOLI

A Casa Artusi
tornano le domeniche

con ‘IncontrArt’

TORNA al ristorante Casa
Artusi Piniziativa IncontrAr-
ti. L’appuntamento & per do-
mani alle 19,30 con I’aperiti-
vo, il concerto live del trio
acustico JoLi&Co, Pesposi-
zione di opere e Pincontro
con Partista Maurizio Mari-
no Forte. Seguiranno poi gli
appuntamenti del 3 novem-
bre con Caterina Errani e
del 1° dicembre con Massi-
mo Baldini, sempre accom-

agnati dal trio composto da

icia Spazzoli (voce), Gior-
gia Venditto (voce) e Marco
Franchini (voce e chitarra).
Per informazioni e prenota-
zioni: ristorante Casa Artusi
via Andrea Costa 31, tel
0543 748049.

@  Tuttii diritti riservati
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LA FIERA IN TAVOLA |
| buon cibo e protagonista
Ecco le eccellenze da gustare

vitalizzano prodotti che sta- che proporranno i piatti di
vano scomparendo. In Via India, Spagna, Messico, Bel-
Cavour ci sard la via del gio. E Italia,

Gli anolini,
le grigliate e tante

altre specialita
per celebrare il gusto

Borgofood una
cosa nhon man-
chera mai: il buon
cibo e il buon be-
re. A cominciare

da Sua Maestd l'Anolino
De.Co. ma senza dimenticare
laltro grande «kings di Fi-
denza, il Parmigiano Reggia-
no. E poi una miriade di
eccellenze agroalimentari,
che racconteranno quella
cultura del gusto che affonda
le sue radici nella storia stes-
sa del nostro Paese.

Quest'anno la festa si fa in
quattro con spazi distinti per
le aziende e consorzi che
porteranno le diverse eccel-
lenze agroalimentari, vero
cuore della Fiera. In Piazza
Garibaldi ci sard «La vera
Emilia é qui», coniconsorzi e
i produttori d’eccellenza del-
la regione, delle strade dei
vini e dei sapori, ma anche i
prodotti di eccellenze De.Co.
dei comuni italiani e dei pre-
sidi Slow Food. Fra i pro-

tagonisti della grande piazza
ci saranno anche i produttori
delle Valli di Fidenza, che
rappresentano  P'operosita
che anima le valli fidentine,
spesso nelle vesti di giovani
che hanno deciso di tornare
alla terra, attraverso cui ri-

«Buon Bere» con i vini e le
birre artigianali alternati a
selezionati prodotti di street
food, mentre Piazza Verdi
ospitera i territori della Via
Francigena e i loro produt-
tori. Infine il grande risto-
rante allestito sotto i portici
del Municipio dove fino al 9

ottobre sard allestito il Ri-
storante Emiliano che pro-
porra tra le diverse preli-
batezze il vero anolino De.Co.
di Fidenza e il carrello dei
bolliti. Pausa lunedi 7 ottobre
quando ad occupare il risto-
rante sard la cena benefica
dei Cuochi di Borgo gestita
dagli chef fidentini. Oggi é da
non perdere lo show cooking
gestito da Casa Artusi, che in
piazza Garibaldi realizzerd
«live» tre ricette tratte dal
manuale «La Secienza in cu-
cina» di Pellegrino Artusi.

Gli amanti del barbecue tro-
veranno soddisfazione alla
Piazza dei Carnivori, lo stand
allestito nella piazza Svelata,
trasformata in un viaggio ga-
stronomico con i mastri gri-
gliatori e le migliori carni
preparate sul grande bracie-
re alimentato a carbone ve-
getale argentino e rovere.

E prima del gran finale tutti
in Piazza Garibaldi I'm, 12 e
13 con le Cucine che I'Unesco
ha riconosciuto Patrimonio
dell’'Umanita. L'Assoclazione
Cuochi Master sbarca a Fi-
denza con strutture a tema

* RIPRODUZIONE RISERVATA
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FORLIMPOPOLI CONVEGNO ORGANIZZATO DALLA FONDAZIONE EMILIO ROSETTI

L’ alimentazione in Romagna nell’ Ottocento

CONTINUA il percorso di approfondimento dell’ope-
ra ‘La Romagna. Geografia e storia’ di Emilio Rosetti,
editata per la prima volta nel 1894. Alle 15,30 a Casa
Artusi si tiene un convegno organizzato dalla Fonda-
zione Italia Argentina Emilic Rosetti, dal titolo ‘L’ali-
mentazione in Romagna nell’800% le indagini sono ri-
volte al tema dellalimentazione nel XIX secolo che ri-
corre trasversalmente in tutta Popera dell’autore. Se ne
occupa ripetutamente, infatti, laddove tratta di produ-
zioni, agricoltura, clima, igiene, industria e commer-
cio, irrigazione e opere di bonifica. I relatori dell’incon-
tro sveleranno la complessa situazione nei territori di
Romagna, mettendo in luce i codici alimentar, i carat-

teri, la qualita dell’alimentazione. Un contributo a par-
te ¢ dedicato alla nutrizione nell’infanzia, causa spesso
di un’altissima mortalita.

Coordina il presidente della Fondazione, Maurizio Ca-
stagnoli. Intervengono; Giordano Conti, comitato
scientifico Casa Artusi con “L’alimentazione nel seco-
lo artusiano’; Dante Bolognesi, comitato di direzione
della rivista ‘Romagna arte e storia’ con ‘I caratteri
strutturali delP’agricoltura romagnola nel primo Otto-
cento’; Giancarlo Cerasoli, medico ¢ saggista (a destra
nella foto con Gabriele Zelli durante una cerimonia
alla Scranna) con ‘L’alimentazione dell’infanzia nella
Romagna dell’800°. Ingresso gratuito.

. anAR AL Bir e

¥ Tutti i diritti riservati
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I'informazione online di Rimini e Provincia

Food blogger coreane alla scoperta di Albana e
Sangiovese

30 Ot 2019 / Reduzione

Ultima ora economia e tarismo

Selezionate da APT Servizi Emilia Romagna (#inEmiliaRomagna) per
partecipare al prestigioso Progetto Lambrusco Award 2019
(#TerreDiLambrusco) due importanti Wine Blogger Coreane, Jinwon Yang e
Youngji Leigh hanno proseguito il loro viaggio enogastronomico anche in

hitps://www.chiamamicitta.it/food-blogger-coreane-alla-scoperta-di-albana-e-sangiovese/
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31/10/2019 Food blogger coreane alla scoperta di Albana e Sangiovese - Chiamamicitta

Romagna il 26, 27 ¢ 28 ottobre alla scoperta dell’altro grande vino regionale: il
Sangiovese.

1l Consorzio Food in Tour di Riccione & stato incaricato dalla responsabile dei
mercati asiatici e mediorientali, Federica Cortezzi dell’organizzazione di un
tour tra le eccellenze romagnole, come Casa Artusi (dove le Blogger hanno
messo le mani in pasta!), Bertinoro (con wine tasting di Albana e sangiovese
alla Ca de Be), Santarcangelo di Romagna (dove hanno pernottato in un B&B
di charme, visitato il borgo medievale ed il Museo di Tonino Guerra, pranzato
alla Sangiovesa con live cooking di piadina) e Rimini (con focus su Federico
Fellini).

Per guidare le blogger coreane & stato scelto Marco Torri (Presidente di
Confguide Rimini e guida enogastronomica).

Ovviamente grande protagonista & stato anche il vino: con preview della nuova
cantina di Enio Ottaviani (San Clemente) e degustazione guidata di diverse
ottime etichette € anche la visita a Tenuta Mara (San Clemente) dove le Blogger
sono rimaste affascinate dal connubio arte-vino-musica.

Le Blogger hanno apprezzato molto le nostre realta a misura d’vomo e con
marcata qualita della vita: 1’Italian Lifestyle sempre tanto riconosciuto nel
mondo. Ammaliate dall’altissima qualita del sangiovese di Romagna dove & in
corso un grande progetto di rinnovamento che ha previsto investimenti nella
direzione di una crescita qualitativa e moderna dei vini, a partire dai vigneti
(nuove mappature dei campi per individuare le vigne pill vocate,
I’affiancamento ai viticoltori da parte dei tecnici, un nuovo approccio in cantina
che valorizza il carattere di unicita del vitigno sangiovese allevato sui differenti
suoli) hanno mostrato ancor piil interesse nella direzione che questo grande
vitigno sta portando avanti, producendo vini biologici, naturali e biodinamici,
un aspetto molto caro all’Oriente.

Chi sono le blogger coreane:

Jinwon YANG

» Wine Blogger and freelancer wine writer (v )
 Wine Educator (Daerim Uni, Le Cordon bleu Korea Seoul
etc) hit ; !

e Master in “International wine trade business” ( connaissance commerce
international des vins) a Dijon (Agrosup) e Beaune (CFPPA) Burgundy,
Francia (Bac+6).
* Diploma in “Cuisine and Culture” presso I’Instituto Paul Bocuse Lyon.
Youngli LEE
o Wine Blogger e Giornalista di Enogastronomia per Riviste Luxury. Scrive
anche per Vogue, Elle e a maggiori Giornali in voga Coreani
» Wine Educator (Instagram:

id=179 kqrover 32.000 followers)
* Molio nota nel Settore F&B in Corea

https://www.chiamamicitta.it/food-blogger—coreane—alla—scoperta-di~a1bana-e—sangiovese/
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FORLIMPOPOLI

“IncontrArti”
aCasa Artusl

Domani alle 19.30, al ristoran-
te Casa Artusi, invia Costa, 31,
appuntamento con “Incon-
trArti”, progetto a cura diJoLi'
& Co. L’aperitivoin Osteriasa-
raaccompagnato dalla musica
del trio acustico JoLi'&Co.,
composto da Licia Spazzoli
(voce), Giorgia Venditto (vo-
ce) e Marco Franchini (vocee
chitarra), e dalla esposizione
di opere della fotografa forli-
vese Caterina Errani. Perin-
formazioni e prenotazioni: Ri-
storante Casa Artusi, telefono
0543.748049.

@  Tuttii diritti riservati
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Forlimpopoli
Musica e foto
a Casa Artusi

Casa Artusi, via A, Costa 31a For-
limpopoli, ospita dalle 19,30 un
nuovo appuntamento con ‘In-
contrArti’. L'aperitivo sarad ac-
compagnato dal trio acustico Jo-
Li'&Co. e dall’esposizione della
fotografa forlivese Caterina Erra-
ni. Composto da Licia Spazzoli
(voce), Giorgia Venditto (voce)
e Marco Franchini (voce e chitar-
ra), il trio ripercorre alcuni dei
brani piu celebri di oltre mezzo
secolo di storia musicale. Gli
scatti dell’artista condurranno
tra gli affascinanti paesaggi di
Mongolia, Ladak, Myanmar,
Cambogia, India, Sri Lanka, Viet-
nam, Giappone, Laos e Nepal.
Info: 0543.748048,

@ Tuttii diritti riservati
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Forli, gia 12mila per McCurry
‘Cibo’ e subito un successo

Continua fino al 6 gennaio
ai Musei San Domenico

la mostra del famoso
fotoreporter americano

8i conferma di grande richiamo
la mostra fotografica ‘Cibo’ di
Steve McCurry, in svolgimento ai
Musei San Domenico di Forli fino
al 6 gennaio 2020. Con |'afflusso
del ponte di Ognissanti, i visitato-
ri hanno superato quota 12 mila
in poco piu di quaranta giorni. |l
fotoreporter americano siavvia a
replicare il successo della rasse-
gna ‘lcons and women’, che nel
2015 ebbe oltre 75 mila presen-
ze, negli stessi spazi espositivi.
‘Cibo’ raccoglie in ottanta imma-
gini, scattate in varie epoche so-
prattutto nei Paesi poveri, il rap-
porto fra I'uomo e cid che man-
gia.

«Parte del successo di questa
nuova mostra forlivese di McCur-
ry - dice Roberto Pinza, presiden-
te della Fondazione Cassa dei Ri-
sparmi di Forli, che promuove

l'iniziativa - dipende dal suo com-
binare 'arte con i temi sociali, il
bello con la riflessione. 1l che di-
mostra ancora una volta come
I'assunto della Fondazione che at-
traverso la cultura si pud fare an-
che sviluppo territoriale fosse
corretto». La grande mostra forli-
vese si vale, infatti,anche di una
sezione staccata sul territorio,
nella Chiesa dei Servi di Forlimpo-
poli (aperta tutti i pomeriggi, lu-
nedi escluso), ad ulteriore testi-

monianza della sua ideazione in
Romagna e della collaborazione
in particolare con Casa Artusi.

Tra le iniziative rivolte al pubbli-
co si segnalano le visite ad aggre-
gazione libera che si tengono tut-
tii giovedi alle 16.30 e tutti i saba-
ti alle 15.30. Questi gli orari di ‘Ci-
bo’: dal martedi alla domenica
daile 9.30 alle 19. Biglietti: intero
12 euro, ridotti 10, gratis per i
bambini fino ai 6 anni.

SEZIONE DISTACCATA

Altri scatti si possono
ammirare anche

alla Chiesa dei Servi
a Forlimpopoli

Il fotografo Steve McCurry davanti al San Domenico di Forli (Frasca)
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TEMPI DI RECUPERO WEEK

DAL 16 AL 24

CUCINA ETICA

UNA SETTIMANA PER
COMBATTERE LO
SPRECO ALIMENTARE

PAG.

CUCINA ETICA

Tempi di recupero, una
settimana contro lo spreco

Osterie e cuochi (solo a Faenza una decina) dalla Romagna a New Yuork
cucineranno con scarti o avanzi e contribuiranno a due progetti solidali

FAENZA
LAURA GIORG!

Una, due, tre... ottanta cene, in sei
anni. Poi un libro e oraunarete di
cuochi e chef che da Berlino passa
dall’Appennino forlivese e vola fino
aNew York. Tanto che ormaicisifa
notare di piti... a nonessere nellali-
sta di quelli che, ¢ fin qui sono circa
150, hannoaderito. “Tempidirecu-
pero” il progetto del faentino Carlo
Catani contro o sprecodel cibo, del
quale parlammo anche su queste
pagine a inizio anno, haletteral-
mente presoil largo.

Tempi direcupero week

Conil suolibrodiricettedel recu-
pero, stampato su carta fattama-
cerandoiguscirimastidallalavo-

razione di noci e nocciole, che
neanche quelli si buttano, Carlo
Catanihagiratoinotto mesicirca
mezzo mondo coinvolgendo
vecchie e nuove conoscenze del
mondo del cibo inquesto proget-
to che sprona osti, chef e privati
cittadini araccontareI'importan-
za del recupero in cucina, unen-
doconvivialita elottaallospreco.
L’ultimo tassello del progetto éla
“Tempi di recupero week”, una
settimana internazionale che dia
voce a coloro che hanno a cuore
la sostenibilita in cucina. Chi
vuole, pud aderire elaborando e
preparando, per una o piu gior-
nate, dal 16 al 24 di questo mese,
unpiattoounmenii che mostiila
propriaideadi“recupero”atavo-
la. Inoltre, ogni protagonistadel-

la “Week” potra decidere di can-
didare un piatto realizzato du-
rante la serata a un contest che
premierd i migliori piatti sui temi
diriuso, quinto quarto etradizio-
ne. «Tempi di recupero week
vuole agire sulla percezione dei
prodotti nella loro interezza, an-
nullando di fatto il concetto di
scarto o eccedenza—spiegaCarlo
Catani —. Siamo consci di com-
piere un piccolo gesto, ma & dai
piccoli gestiquotidiani chesipos-
sano creare le consapevolezze
che portano a nuove sensibilita e
ai conseguenti cambiamenti».
Chi aderisce, ovviamente si met-

tera all’opera in cucina, ma versa
anche una quota pari a 100 euro
di cui 30 verranno devolute al
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progetto Food for change di Slow
Food, la campagna per rafforza-
re la consapevolezza sul cambia-
mento climatico e favorire 'agri-
coltura che rispetta 'ambiente,
altrettanti 30 euro vanno al pro-
getto Food far soul, I'associazio-
ne fondata daMassimo Botturae
Lara Gilmore con l'obiettivo di
creare coesione sociale e di inco-
raggiare le comunit3 locali a so-
stenere un sistema alimentare
sano ed equo attraverso il recu-
pero e la valorizzazione delle ec-
cedenze alimentari attraverso le
mense dei refettori peripoveri.

Chihaaderito

Tra i ristoranti partecipanti figu-
rano Beleanto (PT), Kadeau
(DK), Terre (NYC), Restaurante
Riviera en Guayaquil (EC), Raci-
nes (FR), Giovanni Passerini
(FR), Antica Corte Pallavicina di

Polesine Parmense, Villa Maiella
di Guardiagrele. Tra le Osterie:
Trippa di Milano, La Campanara
diPianettodi Galeata, Ostreriadi
Podenzano, Battaglino di Bra. I-
noltre gelaterie, pizzeriecome'O
Fiore Mio di Faenza e scuole co-
me Alma e Enaip Lombardia. U-
na decina i partecipanti solo da
Faenza (Osteria La Baita, ‘O fiore
mio pizzeria e hub, la Sghisa, Ar-
busto, Casa Spadoni, FM Market,
Ca’ Murani, Sabbiona), diversi
anchein Romagna come Abocar,
Guido, Sangiovesanel Riminese;
Bensoe CasaArtusinel Forlivese;
L’acciuga, Cucina del condormni-
nio, Radici e Alexander, Insolito
nel Ravennate, OsteriadeiFratie
daGorini nel Cesenate. E molti
altri. «[l numero di adesioni di ri-
storanti, osterie, gelaterie, pizze-
rie e privati, e il riscontro positivo
dell'iniziativa rende orgogliosi
dellavorosvoltefinoad ora~dice
Catani-ma TempidiRecupero e
in continua crescita e alla ricerca

dinuovi attorischieratiafavore
del recupero che si uniscano al
network globale. Anche la lista
di ristoranti e privati che deci-
dono di sostenere il progetto
preparando semplicemente u-
na cena per gli amici, compreso
il mio barbiere ad esempio, che
aderiscono, & in continua evo-
luzione e credo che arriveremo
agevolmentea 200».

Per capire come aderire per-
sonalmente, o come partecipa-
re anche solo andando a man-
giare in uno dei tanti posti che
propongono un patto 0 un me-
nt del recupero, si pud consul-
tare la lista completa dei luoghi
e dei ment sul sito www.tempi-
direcupero.it o le pagine Face-
book e Instagram con itag e ha-
shtag @tempidirecupero
#tempidirecuperoweek, oppu-
reancoracontattando
3519511464, tempidirecupe-
ro@gmail.it -info@tempidire-
cupero.it.
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Cinema Italian Style, a Los Angeles serata speciale dedicata a cinema e
cibo

In occasione della 15ma edizione del Festival Cinema Italian Style organizzato da
Luce Cinecittd e della 4a edizione della Settimana della Cucina Italiana nel Mondo,
iniziativa del Ministero degli Affari Esteri ed della Cooperazione Internazionale
dedicata a promuovere all’estero la cucina italiana di qualita, il prossimo 20
novembre 1’Istituto Italiano di Cultura a Los Angeles organizza con il Consolato
Generale d’'Italia un evento speciale dedicato a cinema e cibo.

La serata si aprird con la proiezione di I pugni in tasca (1965), un omaggio al
regista Marco Bellocchio il cui ultimo film Il Traditore, scelto dall'Italia come
candidato ufficiale agli Oscar 2020 nella categoria International Feature Film,
viene presentato a Los Angeles presentato da Sony Picture Classics e Luce Cinecitta
durante AFI Fest e in occasione di Cinema Italian Style 2019. Laura Delli Colli,
direttore artistico della prestigiosa rassegna di cinema italiano contemporaneo che
Luce Cinecitta porta ogni anno sugli schermi dell'American Cinematheque, presentera
quindi la quindicesima edizione di CIS insieme al graphic novelist Igort (Igor
Tuveri), regista del primo film in programma all”Aero Theatre, 5 ¢ il numero
perfetto, protagonista Toni Servillo.

Seguira la premiazione di Fiorella e Maria Elena Congedo che riceveranno il premio
dell’Istituto Italiano di Cultura IIC Los Angeles Creativity Award, riconoscimento
all’eccellenza italiana nel mondo in ogni settore creativo, per la prima volta
assegnato per la televisione. Gia conferito a personalitd di rilievo, per il cinema
fra gli altri a Monica Bellucci, Claudia Cardinale, Gina Lollobrigida, Mario
Martone, Gianfranco Rosi, Lina Wermuller, il premio IIC Los Angeles Creativity Award
consiste in un’opera originale creata appositamente per 1'Istituto da Emilio
Cavallini, artista e stilista noto internazionalmente, ed ispirata al soffitto del



Pantheon di Roma. Con “Trulli Tales. Le avventure dei Trullalleri”, serie TV
dedicata all’infanzia ideata, creata, prodotta e lanciata sul mercato
internazionale, Fiorella e Maria Elena Congedo, ambasciatrici della creativita
italiana nel mondo nonché della nostra migliore tradizione culinaria, hanno
esportato la magia della Puglia in 170 Territori e 21 lingue, inclusi gli Stati
Uniti. Le sorelle Congedo presenteranno la serie e il loro messaggio su una
alimentazione sana e genuina anche in una scuola bilingue a Glendale.

In anticipazione delle celebrazioni 2020 per il Centenario della nascita di Fellini
(1920-2020) e nell’ambito della Settimana della Cucina Italiana nel Mondo, sara
infine inaugurata 1la mostra Il cibo nei disegni di Federico Fellini con schizzi
realtizzati a tavola su carta o su tovaglioli di stoffa dal grande regista durante
1’arco della sua carriera e provenienti in massima parte dal suo diario “Libro dei
sogni”. In tale occasione sara’ anche lanciata la campagna di solidarieta’ a favore
della popolazione e del patrimonio artistico e culturale di Venezia gravemente
danneggiato dalla eccezionale marea che ha colpito la citta’. L’appuntamento prevede
infine uno spotlight sul prosecco DOCG delle colline di Conegliano e Valdobbiadene,
con degustazione organizzata in collaborazione con Italy America Chamber of Commerce
West e Tenuta 2Castelli.

L'evento & organizzato da Istituto Italiano di Cultura a Los Angeles e Consolato
Consolato Generale d'Italia, in collaborazione con Luce Cinecitta, Congedo Cultura,
American Cinemateque, Dipartimento di Cultura della Regione Emilia Romagna e Casa
Artusi.
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, Forlimpopoli, ore 15.30 a Casa Artus
Alle Mariette si parla di grano

Con l'ultima domenica del me-
se torna a Forlimpopoli I'appun-
tamento con ‘Le domeniche del-
le Mariette’ (sottotitolo dellini-
Ziativa: 'Percorsi di conoscenza
e degustazione per recuperare
e conservare le tradizioni dei no-
stri nonni‘), organizzato dall‘as-
sociazione omonima.

Ospite, oggi alle 15,30 a Casa Ar-
tusi di via Andrea Costa, sara
I'agronomo Stefano Tellarini,
esperto di agricoltura biclogi-

ca, autore del libro ‘Grani e gen-
ti'. Proprio i grani antichi sono, il
tema della conversazione in pro-
gramma, un incontro utile per
cercare di conoscere meglio
uno dei cereali principe della no-
stra alimentazione e di come la
riscoperta di alcune antiche ti-
pologie di grano siano alla base
di interessanti progetti locali.
Seguira al termine una degusta-
zione. L'ingresso all'appunta-
mento & gratuito.

ma. bo.
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FORLI - CESENA

FORLIMPOPOLI

:2 INCONTRO
Laretedelleconomia
solidale parla dicibo

“Romagna solidale, cibo e garanzia
dellaqualita alimentare" &élitema
delfincontroin calendario epr sa-
bato aCasa Artusi (via A, Costa,
23727 aForlimpopoli) chefarall
punto sul percorsointrapreso dagli
aderential Forumregionale dellE~
conomla solidale in collaborazione
conlaRegione Emilia-Romagnaa
seguito dellapprovazione della
Leggeregionale 19/2014 "Norme
perlapromozioneeilsostegno
dell'economia solidale", Si parte al-
te 15.30 col salutiistituzionali, quin-
diivarirelatori, fra cuil'assessore
regionale Adrea Corsini, che Inter-
verranno sul temi specifici comele
prospettive delleconomia solidale
in Emilia-Romagna, la trasforma-
zione delle produzioni agricole de-
stinate alla vendita direttae ami-
sura dei piccoli produttorilocali,
Verrapresentatala “Ricercasulfla
qualita del cibo, agromafie e capo-
ralatoin Romagna" con gli studenti
dellistituto Agrario di Cesenacon
Uberadiforli-Cesenae sipartera
dei gruppidiacquisto solidale con
Carlo Rondonl del Barcogas di For-
limpopoli, una delle esperienze pili
consolidate InRomagna. Ovvia-
mente alf'ordine del giorno c'é an-
chelalotta alio spreco alimentaree
lacura dei piccoliborghl.
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MENU

IL PRANZO
DI NATALE
CON LE
RICETTE
DI ARTUSI
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Menu di Natale
con le ricette di
Pellegrino Artusi

Carla Brigliadori propone un menu che raccontala
Romagna di sostanza e accogliente per un pranzo
tradizionale con qualche sapore meno usuale

FORLIMPOPOLI

CARLA BRIGLIADORI

Il Natalein casa Artusi ce loim-
maginiamo con Pellegrino Ar-
tusiseduto a una tavola sobria-
mente imbandita a cui aveva-
no contribuito con le prepara-
zioni qualche giorno prima
Marietta Sabatini e Francesco
Ruffilli, i due cuochi di fiducia
che reggevano la sua cucina di
casa.

L'idea di menii che proponia-
mo ai lettori di “Cibo” per il
pranzo di Natale, contiene al-
cunericette indicate dallostes-
so Artusi all’interno del suo
manuale, indicate come & noto
da un numero progressivo che
riportiamo, ed esprime tutto il
cuore romagnolo, inserendo i
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grandi classici della cucina di
casa per le Feste.

A cominciare dai primi, uno
in brodo e uno asciutto, ovvero
dagli irrinunciabili cappelletti
“all'uso di Romagna” e dai tor-
telli. Il ricco cappelletto resta
infatti il sovrano della tavola
della festa e lo abbiamo realiz-
zato con la “misura” riportata
dallo tesso Artusi sul manuale,
in disco di sfoglia di sei centi-
metridi diametro perogni cap-
pelletto. a seguire un tortello
di ricotta asciutto, condito a
burro e cacio prima di passare
al secondo. E per questo abbia-
mo scelto Pelogio alla faraona,
che resta un classico arrosto
per la Romagna, lo abbiamo
affiancato con un contorno
doppio di cardi e di cavolo ne-

ro, entrambi tipici vegetali di
cui abbondal'orto invernale. I1
pranzo si chiudera con il “Pa-
nettone Marietta”, chea direla
verita assomiglia per consi-
stenza piu a un ciambellone
lievitato.

In questo ment troviamo
quindila Romagna piti concre-
ta, & infatti una lista di piatti
pensata per nutrire e fare stare
bene i nostri ospiti allo stesso
momento. Equestolo spiritodi
accoglienza e di attenzione per
chisiederaallanostra tavola. Il
giormo di Natale, alcune ricette
di questo menil saranno pro-
poste anche al ristorante di Ca-
sa Artusi, al pian terreno del
nostro centro dedicato alla cu-
cina domestica. Buon appetito
e Buon Natale a tutti!
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Carfa Brighiador ha scelto te ricette artusiane per un perfetto menit o Natae e ie na preparate per Ol FOTC MAURD MONTI
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