
Artusi è statoil papàdella cucina nazionale
italiana.Tanto cheil suoLascienzain cucina
e l'arte di mangiarbeneè passatoalla storia
semplicementecome L'Artusi.

Non un semplicelibro di ricette,dunque.
Curandoper Einaudil'edizionecriticadell'Ar-

tusi, quel genio multidisciplinare(romagnolo
lui pure)cheera il forlivese PieroCamporesi
- filologo, critico letterario, gastronomo,an-

tropologo e «buongustaiodi parole», come lo

definì Umberto Eco - dimostrò chequel ma-

nuale contribuìa unificarel'Italia. Da un lato,
partendodalle ricetteregionaliaiutavagli ita-

liani aprenderecoscienzadellalorotradizione
gastronomica,ponendole basidi una cucina
nazionalemaanchedi una identitàcollettiva.
Dall'altropromuovevala diffusionedella lingua

italiana:«Lascienza in cucina», scrivevaCam-

poresi, «hafattoperl'unificazionenazionalepiù
di quanto non sianoriusciti a fare i Promessi
sposi». E i gustemiartusiani «sonoriusciti a

creareun codicedi identificazionenazionalelà

dovefallirono gli stilemi e i fonemimanzoniani».
Cheesagerazione,obietteràqualcuno.Per

ricredersi,basteràimmergersiin quella prosa
arguta,divertente,letterariae popolareal tem-

po stesso,dacollocaresuunassechecolleghi
De Amicis eCollodicon MontanellieVeronel-

li. Precisionelinguistica, gustodell'aneddoto,
osservazionedi usi ecostumi alleggeriscono
l'intento educativo con cui PellegrinoArtusi
spaziadall'igienealla medicina, insegnando

che il viver sanoècompagnodel godersilavita,
conlesuecosebellee le suecosebuone.Ben
altro ebenpiùcheun libro diricette, insomma...

E tuttavia le ricetteci sono,eccome:dalle
475 della prima edizionealle790 dell'ultima

curatainvita dall'autore,quandole copieave-

vano toccatoquota 300mila (aoggi leedizioni
sono oltre 100 e le copieoltre il milione).Ri-

cette cheArtusi attingevaallamemoriafami-

liare romagnolamaancheraccoglievanei suoi
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lelemigliorid'ItaliadellagodiBolsena(ilriferimentoèalXXIVdagolosifraIV,chescontaper«l'anguille»).ElamemoriadiPellegrinoArtusi?OggièdiComacchiochesonosenonlesuperanoquellerammentatedaDante»cantopopolatocuiilpapafranceseMartinoconildigiunolapredilezionediBolsenaelavernacciadelPurgatorio,tramandatadallegiornatedellamescolandoliaterraaForlimpopoliFestaedaCasaArtusiculturagastronomicacomplessodellascuoladicucinaeMaloèsoprattuttodellaScienzaincucina.Irresistibiliglianeddoti,sulleConepisodimangioneromagnoloinghiotte12razionidicausandosiunprovvedeuntiziocheemanovrandolosullavoralacioccolata,glichisapoiquantialtri».Pernondiredicome«quelrimminchionitoverrebbeopportunacolorocheguadagnoiprodottirifletterealmalechepiùdellevolteadannoalloscreditochechenasceecommittenti.Hoèl'animadeldicevacheseibricconiconoscesseroivantaggiderivantigalantuominiperancoraoggi.Maaccentiprofetici.scrivevadelsecoloalvita,verràgiorno,Artusiana,afinegiugno,(casartusi.it),ilcentrodiinauguratonel2007nelchie-aif-renzeloc-odultera-oem-reom-ercio,ell'introdu-ione,ateria-ismosdfebcascnmdeiServi,conbiblioteca,ilRistoranteCasaArtusi.dallemaiinterrotteristampeledivagazioni,lebattuteironiche,leconsiderazionitrafiorentinieromagnoli.esilaranticomequellodelche,perunascommessa,pasticciodimaccheroniintestinale:asalvarlodellostessocolore:«Quiunatiratinadiorecchiaperunvileemalintesoalpericolodialienarsiiintesodirechel'onestàeBeniaminoFranklintuttidall'esseronestisarebbero».Parolevalidenonèrarotrovarenell'Artusi«Lodicoamalincuore»,«conletendenzeeaigodimentidella«armatodiunmatterello,pazienteaguisadichisgonfiòilventre,nelqualepasticcisarannoentrativienedefinitoilcappone,animaledelNatalesioffrecheperlesolennitàin».Lepaginedell'Artusihannopoivaloreormaiscomparsa.diricotta,«ildolceallenozzedeimaggiormentediquestaspecie;dilettoallamenteapreferenzadelledeispettatoridiHell'scuoco,meditate...olocaustoagliuominiet-ografico,ran-ingdnelnarrareun'ItaliaComequandoesaltalatortachesiimbandiscedipreferenza
contadinipermerito,puòdardaidolcemoltodelicatoeforseancheportanoinregaloalCorpusDomini».NotevoleperledichiaumentavainRomagnaeche,moltipuntiatantidolciraffazzonatipastic-ieriontraffa-ionicc».0illatteruolo,«unchepadroneperlafestadelpoilosdegnoalimentari,comequelleinqualcheluogodiRomagna,altroveinItalia,icontadinizilpesodeisemidianice
nmdelpropriopaese,senzafanno,ilqualeridondaildispeculazionelorostessi.Nonpensanorecanoallamerce,alladiffidenzapzlenonèlontano,chesarannoricercatielettigliscritticioèdiquellicherecanoedannopascoloalcorpo,opere,scienziati».Meditate,moltopiùutiliall'umanità,KitchenedellaProvadel

viaggipercorsaintrenoeindiligenza.locandeedellecaseemassaie,annotavalericettenellasuapiazzaD'Azeglio,dovecuochi,MariettaArtusiavevaancorapoderiefrutteti.quandoattraversavalungoquella"ViaArtusiana",siinognicucina,ouncaminoaccesoilvalicolungoattraversol'Italia,Viaggiatore-gastronomo,s'intrufo-avaSaba-Per-iòsco-romagnolodovun-uelnellecucinedelleprivate,interrogavaostidosieingredienti,portandobellacasafiorentinadiaisorella.InRomagnaperòletresorelle,oltrechevitornavaspesso.El'Appenninofermavainognitrattoria,cifosseunfornellosuidueversantidelMuraglione,suoiduefidatissimitiniLeo-etoccavadiprovarleediToscanaFrancescoRuffilli,riprovarle.tuttapersonale,cheavevatravasatainunspesecomeunasortaeimpostosiinpochiunanazione.UnocchioloriservavaallesueduenatiaelaToscanaavevafattolaspolatraunriccodoveeranatonel1820cheibrigantidellafattoirruzioneincasasua,malmenandoluieviolentandounaFirenzeallaRomagnaValdiSievealla(solodalavrebberesoQuibattevaunconfrontocontinuoequelladiadozione,elepappardellechesololamemoriaindiscussione,anguille,cuil'ArtusisempreleUnapassionesoloasuediautobiografiadelgustolaRomagnaadottiva.InfinitevolteFirenze,doveeradiventatoeForlimpopoli,avevanoIlavevacollegatotoscana,dallecollinedellatrecentescaRoccadiForlimpopoliilsuocuore,divisoinfralacucinad'originefraletagliatelleromagnoletoscane.Campanilismidell'Alighieripotevametterefossesoloperparlaredipassatii70annilibropubblicatoannicomebiografiadiditerred'elezione,edacuierafuggitodopobandadelPassatore1893laferroviapiùrapidolospostamento).dedicaseiricette:«PreferiteriguardoperòArtusicommer-iante,oldoirenze-aenzaavve-onguil-cFdractoqcheoggièstatachiamatalastradaconcuiilgranduca
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L'UOMOCHERASFORMÒTLACUCINAIESTATOILPAPÀDELLACUCINANAZIONALEARTEdiRobertoCopello

C
onservadolce di pomodoro.

Sembra dal titolo una con-

serva delle più strane,ma alla

prova non riesce men degna

di moltealtre. Ch'ogni erba si

conosce per lo seme, dice Dante, e però se in

questaconserva non rimane qualche semino,

che ne faccia la spia, nessuno indovineràdi

che sia composta ». Occorreva l'ardire di un

colto buongustaio romagnolo per spiegare la

ricetta della conserva di pomodoro tirando in

ballo Dante e il canto XVIdel Purgatorio.Cose

impensabili aitempi di Menù
di Benedetta Parodi. E chissà cosa ne direbbe

oggi lui, PellegrinoArtusi (1820-1911), del boom

delle trasmissioni culinarie in tv e degli chef

diventati star. Forse arriccerebbe il baffo. O ne

sarebbe lieto, vedendovi un'evoluzione moder-

na diciò per cui si batté fra il XIX e il XX secolo:

allargare la consapevolezzagastronomicae la

cultura del cibo lungo lo Stivale. Perché se

Dante è stato il padre dell'italiano letterario,

ILROMAGNOLOARTUS
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