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PANSA &... EVENTI

Domenica sera
I'eccellenza
d'Emilia sbarca
in piazza Cavalli

Da sinistra, Isa Mazzocchi e Carla Brigliadori

orna per il diciassettesimo anno conse-
cutivo Tramonto DiVino, la rassegna pro-
mossa dall’Enoteca Regionale dell’Emilia
Romagna, partita il 22 luglio da Cesena
per arrivare domenica prossima, 25 set-
tembre a Piacenza, in piazza Cavalli, ultima tappa,
che segna la chiusura di questo tour enogastrono-
mico. Tramonto DiVino & un evento itinerante,
che nel corso dell'estate ha portato i vini delle
migliori cantine selezionate dai sommelier di Ais
Emilia e Romagna, e i prodotti D.O.P. e LGP
dell'’Emilia Romagna, nelle pili belle piazze delle
citta e borghi della nostra regione.
Una sinergia importante, che mira a non solo a tra-
smettere la cultura e la piacevolezza dei vini regiona-
li, ma anche laloro valorizzazione attraverso gli abbi-
namenti con i prodotti tipici, creati dalle sapienti ma-
nidegli chefdell'Associazione CheftoChef EmiliaRoma-
gna Cuochie di Casa Artusi.
Quest'anno il menu della serata ¢ stato affidato a lsa
Mazzocchi, chef del ristorante stellato “La Palta” diBi-
legne, Borgonovo Val Tidene e vicepresidente di Chef-
toChef, che haideato un viaggio goloso che si snoda
lungolavia Emilia, portando consé i meravigliosi pro-
dotti certificati dellanostra gastronomia regionale. Dal
Delta del Po, percorrendoi crinali per giungere a Pia-
cenza, Isasisoffermasullericette dellatradizione emi-
liana, estrapolando originali spunti dallo storico volu-
mediPellegrino Artusi, che nonostanteisuoi 131 an-
i, éancoradi grandeattualith. Ed eccolabombadiri-
s0, un classico primo piatto servitonelle case nobilia-
ri, cheal posto del raghi di piccione, viene propostocon
lazuccabertina, la coppa piacentina D.O.P. ei porcini
1.G.P.diBorgotaro. Ancheil secondo piatto, la Bracio-
lina Artusiana, siispiraallaricetta originale delle "Bra-
ciolineallaContadina n.309’ chelsavalorizza consca-
lognoLG.P.di Romagnaeolio EVO di BrisighellaD.O.P.
PerchiuderelaZuppettadipere dell’Emilia Romagna
LG.P.conSquacquerone di Romagna D.O.P. e merin-
gaconerbe aromatiche, undessertintrigante che por-
taintavolauno degliabbinamenti classicipitapprez-
zati: il formaggio con le pere. Durantelaserata Isa, in-
slemea CarlaBrigliadori, maestradicucinadiCasaAr-
tusi, sard protagonista di uno show cooking, che con-
tribuir alla narrazione dei prodotti protagonisti del
territorio. Ad accompagnare i piatti un generoso as-
saggio di Salumi Piacentini D.O.P. cui seguiranno le
principali D.O.P. e L.G.P. dell Emilia Romagna. _gielle
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