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Viva le cucine
regionali,
un’eccellenza
futta italiana

di CESARE LANZA

bianchi@agenziaprimapagina.it

@ Come noto, il governo italiano ha
candidato la cucina italiana come
patrimonio culturale immateriale
dell'Unesco. «Messico, Corea, Fran-
ciae Giapponesonoleuniche cucine
che, nella totalitd oin parte, sono pa-
trimonio Unesco: non pud non es-
serci I'Italia», sostiene il ministro
dell'Agricoltura e sovranita alimen-
tare Francesco Lollobrigida, che ha
presentato la candidaturainsieme al
ministro della Cultura, Gennaro

0. Una candidatura che si
basa anche sull'importanza del no-
stro peculiare vivere culinario, per-
cepito nel mondo come identitario
di unostile divita, uninsieme di pra-
tiche sociali e rituali dalle tradizioni
millenarie, che merita di essere pre-
servato per le generazioni future. La
varieta delle nostre cucine regionali
rendel'Italiaun Paesericchissimodi
eccellenze enogastronomiche. Il Pa-
niere d’Italia mappa ogni anno que-

Salvo per uso personale e' vietato qualungue tipo di redis

steeccellenze, per valorizzarele tra-
dizioni piu radicate nei territori. La
parola chiave che le accomuna ‘?!Se-
niusloci,la citadiestrarreivalo-

1i identitari di un territorio e della

sua tradizione culinaria.
Perilzozs,ﬂ trai'vinicheﬂsi sono
coms:m.'m premiocisonoil primi-
tivo di Gioia del Colle e il vermentino
di Sardegna; tra le birre, la Nut dirra
divina di Pordenone e la Dolcenera
di Ornago. Per il cibo spiccano la
nduja di Vibo Valentia, il pane mon-
tanarodi Bologna eil formaggio Zon-
colan di capra allo schioppettino del
Friuli Venezia Giulia, oltre al guan-
cialetto decorato Gamba di Villa
d’Alme, Bergamo. Premiate anche le
tigelle, focaccine tipiche della cuci-
namodenese, natequandonelle case
contadine, con poco,dovevanotirare
avanti famiglie povere e spesso nu-
merose.
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