Capitan Petrini
alla sfida delmare
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Ilruolo del fondatore puo essere
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1 mare ha bisogno di un eroe. Di un
leader come & stato Carlo Petrini per
ilmondo del gusto, unabattaglia co-
minciata con Arcigola e vissuta usan-
dola leva del piacere gastronomico
per cambiare le cose dai formaggi a
latte crudo, a una giusta retribuzio-
ne per i contadini e gli artigiani pro-
duttori di presidi. E Carlo Petrini, il fondatore di Slow
Food che ha lasciato tutte le cariche ufficiali del suo mo-
vimento, a Genovasara al suo posto. E Genovadal 1°al 4
giugno con «Slow Fish»sara al centro del dibattito sul fu-
turo del mare. Quando siparladi futuro bisogna guarda-
re ai giovani e proprio a loro sono dirette le parole pill
forti di Petrini: «<Ai giovani dico: venite a Slow Fish, fate-
lovostro ed entrate nel dibattito, costruite insieme a noi
un’econormia diversa, diffondete i principi dell'educa-
zione ambientale, stringiamo le alleanze per il futuros.

1l mare & una grande occasione di futuro, una siner-
gia capace di connettere i territori e le loro progettuali-
ta, la gastronomia con tutte le sue potenzialita turisti-
che e la fatica dei pescatori. Dal mare pud partire una
nuova sfida chiave per dare forza a una parte del siste-
ma Italia. Cisono i pescatori da tutelare con le leggi sul-
la pesca da riscrivere per difendere il mare, i piccoli pe-
scatori e le specie tipiche del nostro Mediterraneo. 11
cambiamento climaticolo possiamo arginare, male mu-
tazioniche sta mettendo in campo sono nuove occasioni
di cui prendere atto e vanno governate. Slow Fish sara
una grande presa di coscienza anche di quello che il Me-
diterraneo significa per tuttinoi.

E aparlarne sard anche il ministro dell’Agricoltura e
della Pesca, Francesco Lollobrigida (protagonista all'i-
naugurazioneil 1° giugno con Petrini, il presidente del-
laLiguria, Toti, il sindaco di Genova, Bucci, la presiden-
te di Slow Food, Nappini e il direttore del Secolo XIX
Luca Ubaldeschi) che ha messo a fuoco uno dei temi su
cuivuole lavorare con for-
za: «La riduzione dello
sforzo dipescadeve esse- Genova
re di tutti, oggi I'ltalia la dall’ al4d gillal'l()
rispetta, ma rischia dila- . G
sciare spazio aglistranie- saraal centro
ri che entrano nelle no- del dibattito
stre acque. Controllare i " . .
nostri pescatori e tutti su gran(ll temi,

quelli dell’'Unione Euro- s :
pealasciando liberiglial- dall'ambiente
tri penalizza chi rispetta alla pesca

le regole, servono nuovi
accordie nuove tutele».

Le sfide del mare sonoinfinite, ma c'é bisogno diun eroe
che le incarni totalmente perché, come dice Sara Roversi,
presidente di Future Food Institute e altra potenziale eroina
di questa sfida in favore del mare: «Non solo il mare, ma an-
che le piccole comunita che vivono di mare e col mare. Zone
costiere che come tutte learee marginalisono vittime dispo-
polamento e abbandono. Per costruire uno sviluppo davve-
— rosostenibilee raggiungere quell'equilibrio magico trauo-
[ moeambiente bisogna partire anche dai margini, daicon-
] fini e dal mare perché il mare ¢ vita e dalla sua salute di-

| pende anche lasalute dell'umanita». Roversicon il sinda-

- N | codiPollica, Stefano Pisani, & la protagonista del mondo

— - e | della Dieta Mediterranea e delle sue Terre che in questi

" | giorni hanno lanciato la candidatura a Citta Creativa del-

N la Gastronomia per'Unesco, unaltra sfida per valorizza-
reilmareelasuacultura.

E propriolaculturadel mare sara al centro di Slow Fi-
sh, una cultura che parte dal Gusto e abbraccia la storia,
le radici, la fatica e gli ingredienti. Per valorizzare quel
patrimonio di testimoni e guardiani che ha fatto grande
laCucinaltaliana, ben pittdeglichef.
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