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LE ZOOTECNICHE INTERNAZIONALI

| premiati
Giuseppe
Dambruoso,
Jenny
Boscherini,
Pacla
Lenzini,
Davide
Tortalla
con Roberta
Terrigno

e Sara
Fantini

con Michele
Grassi

sul palco
del web
magazine
Ruminantia
Sono

i migliori
produttori
di yogurt
dedinato
nelle
quattro
categorie

Tutto il gusto dello yogurt
Dal latte un’altra eccellenza

Ruminantia ha premiato i prodotti migliori delle quattro categorie: vaccino, caprino, ovino, bufalino

di FRANCESCA MORANDI

Il CREMONA Nei frigoriferide-
gliitaliani un vasettononman-
camai. Cisono, poi, quelli che
ne vanno ghiotti. I1 64% dei
consumatori lo considera «sa-
lutare e benefico», i149 % ha
«lasensazione didimagrire»,il
40% prova «un piacere senso-
riale»,al29% mette «giciaeal-
legria», peril14% & un amar-
cord: «I bei ricordi del passato
con un pizzico di nostalgia». E
lo vogurt nelle sue quattro de-
clinazioni: dilatte vaccinooca-
prino, dilatte ovino o bufalino.

Nell'ambito delle Fiere Zootec-
niche, allo yogurt & stato dedi-
cato il primo concorso nazio-
nale organizzato da Ruminan-
tia, web magazine del mondo
deiruminanti, e Michele Gras-
si, critico di formaggi e consu-
lente caseario. Uno che di yo-
gurtnesa, eccome, Suoeillibro
«Lo Yogurt, la tipologia , le fasi
tecnologiche, lecaratteristiche,
I'analisi sensoriale e le schede
tecniche» (Hoepli). Ununicum
in Italia, il volume. Partnership
del concorso, Casa Artusi e Fie-
reZootecniche Internazionali.

Appuntamentoalleduedelpo-
meriggio di ieri al Padiglione 2
«Ruminantia» per la premia-

Alessandro Fanti

zione dello yogurt pitt bueno
all'interno delle quattro cate-
gorie: vaccine, caprino, ovino e
bufalino. Edel re di tutti gli yo-
gurt, Suspence. Roberta Terri-
gno,di Domus Casei, annunciai
vincitori. Il miglior yogurt ita-
liano e quello di latte di bufala
prodotto dalla Fattoria Trapog-
gio di Santa Sofia, (Forli-Cese-
na). «Sono onorata», dice Jen-
nyBoscherini, 31anni, due vol-
temamma, unacheillatte loha

, Michele Grassi e Roberta Terrigno

«respirato» sin da bambina
nell'aziendadifamiglia.
Suspence.

Prima classificata nella catego-
ria yogurt latte vaccino e I'a-
zienda agricola Tortalla, di Fos-
sano (Cuneo). Ritira il premio
Davide Tortalla, 28 anni. Dal-
I'eta di 19 lavora nella storica
azienda familiare di allevatori.
Inizid ilnonno Antonio, che ora
€ mancato. Davide continua la
tradizione affiancato dal padre

. MIGLIORI YOGURT: | VINCITORI PER CATEGORIA

ATATA!

Yogurt latte vaccino:

Azienda agricola Tortalla di Fossano (Cuneo)

Yogurt latte caprino:

Azienda Il Carro di Putignano (Bari)

w Yogurt latte ovino:

et

Azienda agricola Paola Lenzini di Guarcino (Frosinone}

Yogurt latte di bufala:

In nomation la Fattoria Trapoggio di Forh.

Vincitore nel’ambito di tutte le categorie
Fattotia Trapoggio di Forll

Raffaele. La Tortalla si aggiudi-
caanche unamenzionespecia-
le per l'utilizzo di fermenti na-
turali, Yogurt e calcio, I'altra
passione di Davide. Tifa Juve.
«Ehsi, periodaccio, siamomal -
messi».

Ilmiglior yogurtdilattecaprino
€ pugliese. Prima classificata,
I'azienda agricola Il Carro di
Putignano (Bari). Infieraa Cre-
mona, il premio lo ritira Giu-
seppe Dambruoso, 19 anni, fi-

WITHUB

glio dei produttori, lui al primo
anno dell'Universita Bocconia
Milano. «Il Carro € a conduzio-
ne familiare», racconta Giu-
seppe, che dopolalaureaconti-
nuera a lavorare nell’azienda di
famiglia.

[Imiglior yogurtdilatteovinolo
produce PaolaLenzini, 51 anni,
titolare dell' Agriturismo I' Arco
diGuarcino (Frosinone). Per 40
anni I'ha condotto sua madre,
leiharilevatol attivitadiecian-

nifa, portando in aziendail suo
bagaglio da educatrice. Lenzini
haricevutoanche unamenzio-
ne speciale per «l'inclusione
lavorativa». Perché con il suo
progetto «Agrivo» hacreato
unaretediintegrazione sociale
rivoltaaex detenuti, extossico-
dipendenti e mamme in diffi-
colta che vengono coinvolti
nelle varie attivitadell'azienda.
«Questo & I'olimpo della bovi-
no dalatte - dice Alessandro
Fantini, veterinario, direttore
responsabile di Fantini —, la
Tiera pihi importante non solo
inltalia, perché éinternaziona-
le. Ruminantia la segue, siamo
media partner di questa mani-
festazione. Quest'anno abbia-
mo pensato di fare una cosaun
po’ diversa. Cisono gli animali,
cisonole aziende che fornisco-
noattrezzature, mangimi... Pe-
10,ilnostro Paese é riconosciu-
toalivellointernazionale perla
snacapacitadi fare formaggi, di
prendere il latte e di lavorarlo.
Manel mondo della trasforma-
zione del latte, c’¢ una partico-
Iarita: lo yogurt. Poco meno del
13% dellatte che hoi producia-
mo nel nostro territorio, viene
trasformato in yogurt. Enon e
poCo».
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