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Partecipatiiforum
suliliacee e vino

Ferraralnunclimadigran-
de festa, partecipazione e vo-
glia di stare assieme dopo lo
stopdegli ultimianni, all'An-
ticaCorte Pallavicina dei Fra-
telli Spigaroli a Polesine Zi-
bello (Parma) siésvoltalano-
na edizione di "Centomani
di questa Terra”, l'evento
dell’'Associazione culturale
CheftoChef emiliaromagna-
cuochi, che ha visto frai pro-
tagonisti della giornata alcu-
ni dei migliori chef e produt-
tori della regione Emilia-Ro-
magna. Fra questi ben guat-
tro le presenze ferraresi: gli
chefMichele Bacilieri - Cuci-
na Bacilieri e Martina Mosco
— Apelle, entrambi di Ferra-
ra, e il Consorzio Aglio di Vo-
ghiera. Non poteva ovvia-
mente mancare lo chef Igles
Corelli, anche presidente
onorario di CheftoChef.

Fra degustazioni, forumdi
approfondimento (condotti
da Alfredo Antonaros) sul fu-
turo della ristorazione e sul
contributo  dell’Emilia-Ro-
magna nel panorama della
Cucina italiana candidata a
patrimonio Unesco e, anco-
ra, cooking demo, la giorna-
tasieconclusaconlacerimo-
nia di premiazione Studenti
CheftoChef 2023 e 'aperiti-
voofferto dagli chef dell’asso-
ciazione. A fare da cornice a
tutto questo, il mercato dei
produttori conaziendeecon-
sorzi che hanno presentato
leloro eccellenze e una dele-
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La Cucina italiana candidata patrimonio Unesco
L’Emilia Romagna puo dare un grosso contributo

All'Antica Corte Pallavicina I'evento di Cheftochef con presidente onorario Igles Corelli
Ferrara erarappresentata dagli chef Bacilieri ¢ Mosco ¢ dal Consorzio Aglio di Voghicra
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gazione delle Citta della ga-
stronomia CheftoChef.

Non sono ovviamente
mancate le degustazioni, tra
lequaliConsorzio del Parmi-
giano Reggiano, Molino Dal-
lagiovanna e Consorzio pro-
duttori Antiche Acetaie e,
per il primo anno, sisono te-
nuti due interessanti comizi
agrari: sulleliliacee dell’ Emi-
lia-Romagna e sui vini regio-
nalicon un focus sul Lambru-
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sco. Da tali forum & emerso
che, usciti cambiati dalle va-
rie crisi di questi ultimi anni,
& ora di “chiudere il cerchio
concettuale” del rapporto
fra cucinaescienzae dialoga-
reconun’altrascienza: quel-
la medica, nella fattispecie e
soprattutto dellanutraceuti-
ca, che in modo prepotente
condizionera i nostri saperi
gastronomici. Aumentano il
tasso di cultura e di cono-
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Salvo per uso personale €' vietato qualungue tipo di redistribuzione

scenzenecessarie per onora-
reunacucinaitaliana che po-
trd essere patrimonio Une-
sco solamente se proseguira
nellasuadimensione diinno-
vazione e creativit, alla pari
ditantialtrimadeinItaly.
Inparticolare, |'Emilia-Ro-
magna pud essere l'avan-
guardia in un nuovo rappor-
to fra gastronomia e turi-
smo, in unalogicadi compa-
tibilita ambientale e sociale.

Bisogna, oltresi, investire in
una formazione che si con-
frontidicontinuo conle cuci-
ne-laboratorio e con la re-
sponsabilita di rappresenta-
re culture territoriali, identi-
tarie ma aperte ai flussi della
modernitd. CheftoChef in
tutto questo e apertaal dialo-
go per lavorare su progetti
condivisi. E per quanto ri-
guardail contributo che pud
dare 'Emilia-Romagna nel
panorama della Cucina ita-
liana candidata a patrimo-
nioUnesco, CheftoChelemi-
liaromagnacuochi, unicaas-
sociazione culturale ad area
vastadi cuochiinseriti in filie-
re agroalimentari ben strut-
turate, ela “cugina” Meni as-
sociati, associazioneinterna-
zionale di meni storici con
sedeaBologna, potranno da-
re un prezioso aiuto nel per-
corso di riconoscimento. Ri-
cordando che grazie all'inter-
vento da starter del Comune
di Bologna e di Cheftochef,
Parma e diventata, nel 2015
primain [talia, Citta creativa
Unesco per la gastronomia.
Nelcorsodi “Centomani”, in-
fatti, sono stati presentati i
“primi appunti” di questo
percorso, simbolicamente
firmalti dai presenti e dalle
istituzioni, a partire da Ales-
sio Mammi, assessore all’A-
gricoltura e agroalimentare,
caccia e pesca della Regione
Emilia-Romagna. [
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