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Luca Mazzara

@@ Non solo cibo. Ma unin-
sieme di pratiche sociali e abi-
tudini, un rito collettivodi un
popolo che concepisce il cibo
come elemento culturale
identitario. Dalla pizza al pe-
sto, dai tortellini alle lasagne,
¢ perché no, magari anche la
peara. Bologna, ad esempio,
propone la sfoglia. La cucina
italiana - dopo il riconosci-
mento della dieta mediterra-
nea - & la candidata ufficiale
del governo come patrimo-
nio dell'umanitd Unesco su
proposta dei ministri dell’A-
gricolturae Sovranita alimen-
tare Francesco Lollobrigida
edella Cultura Gennaro San-
giuliano, conlaregiadel vero-
nese Gianmarco Mazzi, sotto-
segretario alla Cultura e re-
sponsabile del governo per
quanto riguarda I'Unesco. Il
dossier sara inviato entro il
31 marzo a Parigi e il bureau
decidera se la candidatura uf-
ficiale italiana al riconosci-
mento «immateriale» Une-
sco sard discusso nel 2024 o,
pit  probabilmente, nel
2025.

Trastoria e tradizione Maz-
zi ha firmato la candidatura
decidendo di scommettere
su una delle realtd iconiche
del nostro Paese. «La cucina
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Cucina italiana all’'Unesco
Anche Verona si fa avanti

Dopoilriconoscimento della dietamediterranea. Il sottosegretario Mazzi: «Era un'idea ferma
da unpo’ma ci abbiamo creduto subito. La peara? Aiutata da qualche chef di alto livello»

italiana fa parte della nostra
storia ed € un patrimonio per
60 milioni di italiani che vivo-
no nel Paese, per 80 milioni
di italiani e loro discendenti
che vivono al di fuori dei no-
stri confini oltre che per tanti
stranieri che amano e si ispi-
rano allo stile di vita italia-
no», commenta Mazzi. «Da
gennaio ho preso in mano le
varie candidature a patrimo-
nio dell'Unesco, materiale o
immateriale, € su questo da-
1o delle linee guida per spin-
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gere suquelle realta che coin-
volgono le persene e che fan-
nodawvvero parte della nostra
tradizione», con la cucina
messa subito in primo piano.
«Ci ho creduto fin da subito,
era una proposta ferma da
un po' e ai margini ma dove-
va essere sostenuta, per tutto
quello che rappresenta per il
nostro Paese», prosegue il
sottosegretario. «Ora I'obiet-
tivo & fissato al 2025 quando
probabilmente verrd esami-
nata questa candidatura:

due anni in cui si potri e si
dovra parlare della nostracu-
cina, ¢'¢ stato un endorse-
ment pazzesco da parte di tut-
ti gli chef pilt importanti, da
Bottura a tutti gli altri, credo
che abbiamo colpito nel se-
gno e adesso tutti insieme
dobbiamo spingere al massi-
mo». A promuovere la candi-
datura sono tre comunita di
riferimento come I'Accade-
mia italiana della Cucina, isti-
tuzione culturale della Re-
pubblica fondata nel 1953 da

Orio Vergani, che vanta oltre
80 sedi all'estero, 220 in Ita-
lia e pit di 7.500 accademici
associati, con la Fondazione
Casa Artusi, fondata nel
2007 conil fine di promuove-
re “la cucina di casa italiana”
come declinata da Pellegrino
Artusi sin dalla seconda me-
ta dell'Ottocento e infine La
Cucina Italiana, fondata nel
1929, la pil antica rivista ga-
stronomica al mondo, anco-
ra in edicola. <A volte forse
non ci rendiamo conto di

quello che abbiamo e di cosa
siamo capaci difare», sottoli-
nea ancora Mazzi, «rischia-
mo quasi di essere autolesio-
nisti e di non valorizzare ab-
bastanza i nostri prodotti e i
nostri talenti, che invece que-
sto governo vuole spingere al
massimon».

Anche la peara Si parla di
tortellini e di lasagne, di ca-
cioe pepe piuttosto che di piz-
za. Nel dossier ci sono anche
le sfogline di Bologna maan-
che Verona punta ad un ruo-
lo da protagonista. E & un
piatto tipico veronese che po-
trebbe entraretraleeccellen-
ze delle cucina italiana? «lo
amo molto la pearax, sorride
Mazzi, «che davvero potreb-
be uscire dai confini locali,

magari grazie all'estro degli
chef piti importanti. Penso a
Giancarlo Perbellini, proba-
bilmente il nostre pittillustre
rappresentante dell'alta cuci-
na, anz lo invito a proporre
un'interpretazione della pea-
radiun certolivello, gli stessi
cuochi hanno un potere enor-
me di trascinare l'interno
comparto culinario, anche in
ottica della candidatura a pa-
trimonio dellUnesco»,
Dall'Ttaliaall’Europa il con-
cetto non cambia. «Promuo-
vere la cucinaitaliana signifi-
ca promuovere la qualiti», il
pensiero dell'europarlamen-
tare Paolo Borchia. «Questa
iniziativa servira a valorizza-
re le nostre regioni e la loro
tipicita, consolidare 'apprez-
zamento della nostra cucina
alivello mondiale, Solo un go-
verno di centrodestra poteva
lanciare questa candidatura
cherappresentail giusto rico-
noscimento ai nostri prodot-
ti, alle eccellenze locali che
nulla hanno a che vedere con
l'omologazione che piace
all'Unione europea. Come Le-
ga continueremo a batterci
contro farine abase di tarme,
latte che non deriva dalla
mucca, etichette su cibo che
mettono in difficolt il setto-
re agroalimentare. Con pro-
dotti made in Italy, la creativi-
ta dei nostri cuochi e le no-
stre tradizioni non c'¢ parti-
ta: andiamoa vincere». @
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