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L'iniziativa arriva
daiministeri
dell’Agricoltura
edellaCultura
L'iterduraunanno
Ma qualcuno pare
non essere d'accordo

Un piatto di pasta, vera gloria
dellacucina nazionale, e sotto
un‘altraregina dellatavola,

la pizza. Tra le 50 migliori pizze
almondo, ben 35sonoitaliane.
Inalto l'autrice dell'articclo,
Martina Paolini
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L'Italia candida la propria cucina
a patrimonio immateriale dell'umanita

) Martina Paolini*

uando si dice che
I'ltalia & piena di
patrimoni  Une-
sco, non si scher-
za. S benb8isitidichiara-
ti, che permettono al nostro
Paese di detenere il record, e
numerosissimi sono invece
quelli candidati. E negli ulti-
migiorni, aquestisi&aggiun-
taanchelacucinaitaliana.

Ladecisione deiministeri

La decisione & stata presa
infatti lo scorso 23 marzo dal
ministero dell'Agricoltura e
delle foreste, insieme a quel-
lodella Cultura, e oranonre-
sta che aspettare l'esito del
lungo iter di valutazione che
potrebbe concludersi anche
traun anno.

Insomma, per sapere se la
nostra cucina e il nostro cibo
sono degni di entrare in una
raccoltacosiimportanteeim-

bianchi@agenziaprimapagina.it

paragonabile, ponendosi tra
i grandi monumenti del pas-
sato e glistraordinaripaesag-
gi naturalistici, dovremmo
aspettarcancoraunpo’.

Icontrari

Di fatto, nel 2022, & stata
proprio la cucina italiana ad
essere proclamata la miglio-
re al mondo, seguita da Gre-
ciaeSpagna.

E se tanti sono d'accordo
con questa scelta, convinti
che diventare un patrimonio
dell'umanita sia la cosa pii
giusta e meritevole per quel-
la che in Italia & propriamen-
te un’arte, cisono altrettante
persone, soprattutto stranie-
re, che non sono a favore e
che ritengono questa candi-
datura forzate e senza alcun
fondamento.

Patrimonioimmateriale
Eppurelefondamentanon
le hanno le motivazioni mos-

se da chi & contrario: perché
I'accusa “non & né un monu-
mento né un paesaggio” non
spiegaassolutamente nullae
disicuro nonéevalida.

1 patrimoni immateriali
possono e fanno partedell’U-
nesco. Tuttele pratiche socia-
1i,iritieletradizionicheacco-
IMUNano una comunita pos-
sono, anzi devono, essere
protette dall’organizzazio-
ne. Questa &infattila catego-
ria di cui fanno parte anche
I'arte del "pizzaiuclo” napo-
letano, quelladei pupisicilia-
ni o la ricerca e la cavatura
del tartufo. Ed & quella a cui
dovrebbe, se succede, appar-
tenere anche la nostra cuci-
na.

Pizzapazzesca

Senza farlo apposta, in pa-
rallelo a questa bella notizia,
piena di speranza e pure di
un pizzico di patriottismo, si
& diffusa un’altra bella noti-

zia: nella classifica delle mi-

gliori 50 pizze al mondo, 35
sono italiane e la top ten &
completamente  tricolore:
medagliad’oro perlasempli-
ce ma imbattibile margheri-
ta. Un risultato forse sconta-
tomadisicuro strabiliante.

L'arteincucina
Ma alla fine, siamo tutti

Salvo per uso personale €' vietato qualunque tipo di redistribuziong con gu

d’accordo che il cibo italiano
e la cucina dello Stivale sono
un’arte: un insieme non solo
diricette eingredienti, maan-
che di tradizioni, di gesti e di
abitudini, ereditate dai no-
stri antenati e insegnate an-
cora oggi.
Dietroaunabellacarbona-
raaRoma cipud esserel'amo-
rediunanonnachelaprepa-

raalnipote dopoilritornoda
scuola; a Napoli, la pizza ric-
cadipomodoro e mozzarella
potrebbe essere statafatta da
un papa che, tra un ingre-
diente e I'altro, spiega al fi-
glio ogni segreto del piatto; a
Firenze, la fiorentina viene
realizzata da un giovane chef
che ricorda ogni insegna-
mento di un vecchio mae-
stro.

Un patrimonio di tutti
Insomma, la cucina italia-
nanonsolo & sinonimo di ar-
te, maanchediricordo, amo-
ree compagniae, sicuramen-
te, sarebbe un grande onore
avere un qualcosa di cosi ita-
liano, che accomuna tutti,
dai pit piccoli ai pil grandi,
tra i Patrimoni dell'UNE-
SCO. L
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