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ARROTOLARE
SPAGHETTI
ALSUGO, _
LIDENTITA
IN UN GESTO

Forlimpopoli

di Luca Cesari

e si giocasse con i sim-
S boli per trovarne uno
cherappresentilacom-
plessita gastronomica
del nostro paese, gli spaghetti al
pomodoro sarebbero in cima alla
lista. Non esiste nessunaltro piatto
che possa vantare di avere unito
tuttolostivale tantoda diventarne
un’icona, forse nemmenola pizza
Margherita, sebbeneidue abbiano
dei puntiin comune, come I"origi-
ne meridionale e I'accostamento
cromaticodel bianco di pasta e for-
maggio, ilrossodel pomodoroeil
verde delbasilico chelihannotra-
sformati in vere e proprie bandiere
della nostra cucina.
Quelrotolinodispaghettiav-
voltosulla forchettapero emoltodi
piu di unaricetta famosa, rappre-
sentauna parte di identitaitaliana:
per spiegare come si ¢ formata e
svelareimoltimiti chelacirconda-
noeé intervenuto MassimoMonta-
nariconilsuolibroIlmitodelle ori-
gini. Breve storia degli spaghetti al
pomodoro (Laterza, 2019). A due
annidall'uscitase neriparla perché
isuoitestisonodiventatiunamo-
straincorsoaCasaArtusiaForlim-
popoli, come spiega la direttrice
Laila Tentoni: «Dopol’esposizione
delloscorsoannodellericetteartu-
sianea fumettiin occasione del bi-
centenariodi Pellegrino Artusi, in
piena continuita siamo partiti dai
testiMassimoMontanari peridea-
re questamostra che,dopol’espo-
sizionea Forlimpopoli, sarainseri-

ta nelle proposte della Farnesina
per la Settimana della Cucina Ita-
liananel Mondo e verrainviataagli
istitutidi culturaitalianaall’estero
attraverso le reti diplomatiche».

Le 14 tavole ad acquerello
che accompagnano i testi sono
staterealizzate da Luciano Ragoz-
zino che haalcune felici intuizione
per fissare inimmagini i concetti
dellibro. Dalla Statua della Liberta
che alza gli spaghetti arrotolati
sulla forchetta, simbolo tangibile
dei sogni dei nostri emigranti in
vistadelle coste americane, finoa
Pellegrino Artusi in marsinae fa-
voriti che pittdi ognialtrogastro-
nomo hasaputo dare dignitaalla
pasta, recuperando le ricette dal
“basso” in una costante e inesau-
staricerca della cucina domestica
del suo tempo.

Nonostante la lunga storia
alle spalle, ancora oggi gli spa-
ghettial pomodorononaccenna-
no a uscire dalla scena gastrono-
micaitaliana e laragionedi questa
permanenza la spiega Massimo
Montanari: «Sono (e saranno) af-
fiancati da altri piatti, da altre ri-
cette, perché la fantasia degli ita-
liani, quando si tratta di pasta, &
inesauribile. Masonoi piattiele ri-
cette semplici, immediatamente
comprensibili, a conservare nel
tempo il proprio appeal. [ grandi
cuochipossonoinventare varianti,
proporli in modo curioso e inno-
vativo, ma la forza di piatti come
questonon credo che possadecli-
nare. Semmai passare di moda,

perunpo’, mapoiritornano. Oltre
la perfezione cosa puo esserciz».
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