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Intervista all’ex manager Fosco Foglietta

«Dopo la pandemia,
piul servizi sanitari
vicini ai cittadini»
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Vendute le auto del museo Bandini

Cinque ‘battute’ per 900mila euro totali. Al nipote di llario ne restano 4: «<Non riesco pil a gestirle»
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La risposta all'emergenza

Generosita
straordinaria
(ma non é finita)

Livio Corazza*
iovedi mi trovavo alla
sede del Comitato
per la lotta contro la

fame nel mondo, per salutare,

incoraggiare e benedire i volon-
tari in partenza per |'Ucraina.

Mentre leggete, sono ancorain

viaggio. E stata una feconda e

consistente gara di solidarieta,

che si é concretizzata prima di

tutto nella straordinaria genero-

sita di uomini e donne che si so-

no resi disponibili per gli altri e

poi chiaramente nella raccolta

di mezzi e cose. Vorrei fare tre

considerazioni. La prima: mi vo-

glio rallegrare per la presenza

di tutti i sindaci coinvolti nella

spedizione, i sindaci di Meldo-

la, di Civitella, di Bertinoro, di

Forlimpopoli e di Forli.

* vescovo di Forli-Bertinoro
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La spedizione ha consegnato al confine polacco aiuti per Leopoli,
citta sotto attacco. Il vescovo locale: «Vorrei tornare a Forli»

ALL'UCRAINA

Commercio

Conad, la spesa
da domani

si puo fare
anche online
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A Casa Artusi
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romagnoli
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Il via tra una settimana: ecco 6 capolavori

Teatro, martedi in scena

San Domenico, sprint
per la grande mostra
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Provincia

Santa Sofia

C’e ancora la neve
in Campigna,
aperti anche oggi
gli impianti da sci

Domenica sugli sci in Campi-
gna. Alle soglie della primavera
sono a disposizione oggi la pi-
sta rossa di discesa della Ca-
panna, il campo scuola, l'area
bob ai Fangacci e il tracciato
da 3 km di fondo. Info e preno-
tazioni lezioni: 347.0824105.

Il Trofeo dei cuochi romagnoli a Casa Artusi

Martedi per la prima volta in presenza a Forlimpopoli il contest dell’Acr, giunto all'undicesima edizione e un anno fa in versione virtuale

Una sfida diricette tratte dal ce-
leberrime manuale artusianc
per scegliere il re degli chef ro-
magnoli: l'incoronazione si ter-
ra martedi prossimo a Casa Artu-
si, nel contesto del ‘Trofeo cuo-
chi romagnoli’, contest culina-
rio arrivato alla sua undicesima
edizione, la prima che avra luo-
go a Forlimpopoli dopo I'espe-
rienza virtuale del 2021, in occa-
sione del bicentenario artusia-
no.

Promosso  dall’Associazione
Cuochi Romagnoli (Acr), storico
sodalizio articolato in quattro se-
zioni provinciali e affiliato alla
Federazione Italiana Cuochi, il
trofeo & organizzato per I'occa-
sione in collaborazione con Ca-
sa Artusi e con il patrocinio del
Cormune di Forlimpopoli, il tutto
supportato anche da numerose
aziende romagnole che opera-
no nel settore del food e della
cucina.

«ll Trofeo - spiega Marco Fras-
sante, vicepresidente dell’Acr
di Rimini e appassionato orga-
nizzatore dell’iniziativa - € nato
per favorire il confronto fra i

wanchi@agenziapimapagnait

Laila Tentoni, presidente di Casa Artusi: sara nella giuria presieduta da Marco Frassante (qui sopra), vicepresidente dell’Acr

cuochi che operano fra Rimini,
Cesena, Forli, Ravenna e Ferra-
ra, e valorizzare le tradizioni ga-
stronomiche e i prodotti della
nostra terra, oltre che il talento
e |a creativita dei nostri associa-
ti. Un obiettivo a cui siamo rima-
stisempre fedeli e che quest’an-
no & ulteriormente rafforzato,
grazie alla collaborazione con
Casa Artusi, vero centro propul-
sore della cultura gastronomi-
can.

Una ventina i Maestri di cucina,
provenienti da tutta la Roma-
gna, che dal primo pomeriggio
di martedi si impegneranno ai
fornelli della Scuola di cucina
Casa Artusi: ognuno di loro do-
vra cimentarsi in un piatto della
cultura romagnola ispirandosi a
‘La scienza in cucina e l‘arte di
mangiar bene’. Pill precisamen-
te ogni chef dovra preparare
quattro mezze porzioni per |'as-
saggio della giuria al tavolo e un

piatto da esposizione per la valu-
tazione estetica. Lo scettro di
miglior cuoco romagnolo sara
assegnato sulla base di una arti-
colata griglia di valutazione:
non solo la qualita della pietan-
za, ma ovviamente anche la pre-
sentazione dei cibi nel piatto e il
loro impatto cromatico, oltre
che la capacita di organizzare il
lavoro (compresi il rispetto dei
tempi di esecuzione e l'ordine
della postazione) e la corretta

manipolazione degli alimenti.
1 giurati impegnati a esaminare
I'attivitad in cucina saranno Fa-
bio Gallo e Luca Borrelli della Na-
zionale [taliana Cuochi. Al tavo-
lo d‘assaggio, invece, sempre in
gluria, saranno schierati la presi-
dente di Casa Artusi Laila Tento-
ni, il presidente dell’Associazio-
ne Cuochi Romagnoli Giovanni
Tucci, il titolare del ‘Castello
d’Albereto’, premiato nel 2021
come miglior ristorante roma-
gnolo dalla guida dell'Espresso,
Simone Ricci, e il giornalista e
critico enogastronomico Pier
Antonio Bonvicini. Presidente di
giuria sara lo stesso Marco Fras-
sante. La premiazione & previ-
sta alle ore 18 circa e, oltre al
premio per la categoria Profes-
sionisti, € previsto anche un pre-
mio per la categoria Junior.
s.n.

LA COMPETIZIONE

In lizza una ventina
di chef da Rimini fino
a Ferrara, ognuno
presentera un piatto
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