
AI FORNELLI

Tanti hannoscoperto
ora lagastronomia

La plateaèvastaehavoglia

di mettersi alla prova
ancheconcreatività

1Gli aspirantichef
SusyPatritoSilva, direttore di

CasaArtusi, spiegala
situazione: «Si rivolgono anoi
giovani, maanchepensionati
eprofessionisti affermati.
Abbiamo gli studentipiù
diversi perchéla cucinaper
noi italiani èunapassioneche
resteràsempre»

2Cosac’è di diverso
«Prima delle pandemia,ci

mettevamoai fornelli magari

solo la domenica.Ora

abbiamopiù tempoe c’è
anchechi hascopertoda poco
la gastronomia.Per questo
abbiamoinseritoanchenuovi

corsi di livello base»

3Piùfantasia
La situazionepermetteanche
di cimentarsi in piatti lacui

preparazioneèpiù lenta o

complessa.I destinatarisono
spessoil partnero i familiari,

con cui si passamolto tempo,
e si cercadi variarela routine

con qualche pietanzaspeciale
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