
Forlimpopoli
Via alciclo
"Dalla penna
allapentola"
FORLIMPOPOLI
Oltre 170ragazziprovenientida
seidiverseregionie20formatori
nel settoredella ristorazione si
sonodati appuntamentovirtua-
le aForlimpopoli per il primo in-

contro didattico delciclo "Dalia
pennaallapentola",cheandràa-

vanti conperiodichelezioni digi-
tali fino alla finedell'annoscola-

stico. Fra i temi delle sessioni
successive,solopercitarne alcu-

ni, l'arte della piadinae i segreti
dellapastafatta in casa,sempre

conla partecipazionedi espertie
maestridi cucinadi CasaArtusi.

Proseguecosìanchenel 2021,
a dispettodella pandemia,la
partnership fra CasaArtusi, il

centro di cultura gastronomica
di Forlimpopoli consacratoallo
studiodelgrandePellegrino,ela
Scuolacentrale formazione, as-

sociazione nazionale ricono-

sciuta dal Ministero del Lavoro
cheraggruppa46 enti di forma-

zione.

Nell'incontro di apertura,gii
allievihannoavutomodo di con-

frontarsi conil massimoesperto
artusiano:Alberto Capatti,di-
rettore scientificodi CasaArtusi,
cheha raccontatol'Artusi uomo
e il suo libro, sottolineandone
l'attualità deisuoi insegnamenti
ancheper i giovani chesi affac-

ciano oraal mondodel lavoro.In
particolare,secondoil professor
Capatti, l'ereditàdi Pellegrino
Artusi è la "capacitàdi studiare,
applicarsi,ripetere, innovareed
eventualmentecreare", come
testimoniatodalle 15 edizioni
del suomanualedi cucina. Una
ricetta concui ha concordato la

presidentedi CasaArtusi, Laila
Tentoni, acui ètoccatoil compi-
to di aprirevirtualmente le porte
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di Casa.Ultimo, manon per im-
portanza, lo chefSergioBarzetti,
volto noto al grande pubblico
perla suapartecipazioneavarie
trasmissionitelevisive.
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