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Un“TramontoDiVino”
peri 200annidi Artusi

MATTEOMISEROCCHI
MATTEOMISEROCCHI

“Tramonto DiVino ” spegne le

200candelinedi PellegrinoArtu-
si, recuperando la festa saltata

per lapioggia lo scorso4agosto.
Ieri mattina in Comune, Milena

Garavini eAdriano Bonetti, sin-
dacae vice, hanno illustrato l ’e-
vento affiancati da rappresen-
tantidei sommelierdi AisRoma-

gnae di CasaArtusi. L'appunta-

mento è fissatoper il 18 settem-
brenelcentrodi Forlimpopoli. E-

ra assenteil rappresentantedel-

l'assessoratoAgricoltura, Caccia

ePescadellaRegioneEmilia-Ro-
magna, Regione Emilia Roma-

gnache hacreatoquestospetta-

colo itinerante che è “Tramonto
DiVino” i n partnership con Eno-
teca Regionale Emilia-Roma-

gna, APTServizieUnioncamere
Emilia-Romagna. «Il 18 propo-

niamo questainiziativa, chesisa-
rebbedovutasvolgereil4agosto,

in occasionedel compleanno di
PellegrinoArtusi–confermaGa-

ravini - festeggiamole 200 can-
deline con una serata di cibo e

cultura, che offrirà anche uno
spettacolo. Ci saranno pure dei
giochi divertenti per i presenti,

comequello diindovinare il peso
di una forma di Parmigiano: chi

riescesene porta a casaun pez-

zo».Si inizia alle20in piazzaGa-

ribaldi con una cenastellata se-
duti a tavola, con posti limitati e
prenotazioneonline, enonpiù in

libero accessoai banchi d’assag-
gio, per evitare gli assembra-
menti. In casodi maltempo, l ’e-
ventosi svolgerànei locali dell’I-
stituito Alberghiero Pellegrino
Artusi.Primadellacena,apartire
dalleore18:30,chi lovorrà potrà
effettuare una visita guidata di

CasaArtusi (durata circa 45 mi-

nuti; max10 persone agruppo,
costodi5 europer persona,info:

349 8401818info@casartusi.it.

Peri cittadini di Forlimpopoli la
visitagratuita). Ad esibirsiai for-
nelli uno degli chef più rinomati

della regione, lo stellato Gian-

paolo Raschi(Ristorante Guido
1946diRimini-unaStellaMiche-
lin) dell ’Associazione Chefto-

Chef,insiemealla maestradi cu-
cinaCarla Brigliadori (Scuoladi

CasaArtusi,Forlimpopoli).
Il menù comprendetre ricette

della tradizioneartusiana:la497

il “Cappellettoripieno diCefali in

gratella con la suasalsae Aceto
Balsamico Tradizionale di Mo-
denaDop Extravecchio” ; la 520
“Palomboin umido ” ; e la 692: il
Latte Brûlè. Si potranno assag-

giareancheprodotti tipici certifi-

cati quali salumieformaggi Dop

eIgpregionali, unassortimento
di formaggi del territorio e la

CozzaRomagnola.Al servizioe

in cucina, daranno un impor-
tante contributo i ragazzidell ’I-
stituito Alberghiero Pellegrino
Artusi di Forlimpopoli, guidati

e coordinati dallo chefGiovan-
ni Merli edelprofessorStefano
Buda, conla supervisionedella

PresideMariella Pieri.

Lasuacucinainterpretata dallochef stellato GianpaoloRaschi
insiemea CasaArtusi.Appuntamento specialeil 18settembre
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Il programma dell’iniziativa è stato presentato ieri mattina

Tutti i diritti riservati

PAESE : Italia 

PAGINE : 13

SUPERFICIE : 26 %

AUTORE : Matteo Miserocchi

15 settembre 2020 - Edizione Forli e Cesena


