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“Storia degli spaghetti al pomodoro”
Luciano Ragozzino illustra Montanari

FORLIMPOPOLI

«Cioccupiamo di cibo per parlare di altro: il Premio Ar-
tusi per ricordare la solidarieta e la vicinanza ai piu de-
boli e una mostra che non racconta solo la storia degli
spaghetti, piatto icona della cucina italiana nel mondo,
ma la nostra storia costruita sull'apporto di diverse cul-
tureequindiladefinizionediun’identitachehainsé un
valore primario: ladiversita». Laila Tentoni, presidente
diCasaArtusilegaidue momenticrucialidel sabato for-
limpopolese nella Giornatainternazionale dell’alimen-
tazione. A Forlimpopolicibofasempre rimacon cultura
e il messaggio passa ancora una volta per I'arte visuale.
Sempresabato prossimo, infatti, inauguraa Casa Artusi
lamostraideatae curatadallibraioantiquariomilanese
Andrea Tomasetigsulla“Storiaillustratadeglispaghet-
tial pomodoro”. Allestita negli spazi della Chiesa dei
Servi, lesposizioneresteravisibile finoal 22 novembre.
Siintreccianodue Giornate internazionali importantia
cavallo delle prossime due settimane, il 16 ottobre € la
Giornata mondiale dell’alimentazione, mentre il 25 ot-
tobre sara la Giornata mondiale della pasta, e gli spa-
ghetti hanno certo un ruolo primario nelle consuetudi-
niquantonell'immaginariomondiale diquestoalimen-
to. L'insolita mostra forlimpopolese nasce da un libro,
“Il mito delle origini. Breve storia degli spaghetti al po-
modoro”, irrinunciabile saggio per ogni gastronomo o
studioso di alimentazione e storia del cibo pubblicato

nel 2019 dal professore Massimo Montanari, che
presiede il comitato scientifico di Casa Artusi stessa.

@ Tuttii diritti riservati



Corriere Romagn

Fdliziene di Rimind ¢ San Marino

» 14 ottobre 2021

d

PAESE :ltalia AUTORE :N.D.
PAGINE :22
SUPERFICIE :21 %

et s

«Labravuradell’autore—comescriveil curatore della
mostra—stanell’aver condensatoin centopagine col-
te e insieme piacevoli la lunga nel tempo ed estesa
nello spazio vicenda del piatto italiano per eccellen-
za. Nei capitoletti in cui si snoda il racconto c’e tutto:
laMesopotamia, la cultura gastronomica greca e ro-
mana, gli arabi, la pasta fresca e quella secca, Marco
Polo e la Cina (sispiega che non c’entrano con quella
storia), la Sicilia dei “mangiamaccheroni” che passa
iltestimone aNapoli, le manielaforchetta, lascoper-
ta del pomodoro in Messico e il pomodoro in salsa
spagnola, il “pepe d'India” o peperoncino, il burro e
l'oliod’oliva, I'aglioelacipolla, il basilico. Nonpoteva
mancare il ripetuto omaggio a Pellegrino Artusi, il
primo ad inserire nel suo celebre ricettario ben dieci
ricette per condire gli spaghetti, allora considerati u-
na specialita napoletana e divenuti poi simbolo della
cucinaitaliana». Gli spaghetti raccontatati da Massi-
mo Montanari non sono “solo” gastronomia, si in-
trecciano alla storia, all'economia e alla societa. E so-
prattutto sono uno strumento dell’esperienza quoti-
diana condivisa utile per allargare lo sguardo, rico-
noscere come un piatto come questo sisiastrutturato
attraverso la confluenza di differenti culture e che
quindi dimostra come I'identita sia un melting pot

complesso che non coincide necessariamente con il
concettodiorigine.

Il passaggio dal libro alla mostra e stato possibile gra-
zie all'intervento di un artista all’altezza: Luciano Ra-
gozzino attraverso la tecnica dell’acquerello. Il risultato
sono diciotto tavole ironiche e puntuali nel fare da con-
trappunto grafico aitesti. Cisonoglispaghettiche avvol-
gono I'ltalia fondendosi con la sua geografia; Pulcinella
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che con una mano porta alla bocca gli spaghetti e con
l'altraliarrotolanellaforchetta, sintesivisivadel duplice
modo di mangiarli; le nozze tra il pomodoro e il pepe-
roncino arrivati dall’America; il pesce d’aprile 1957 del-
laBbc che annunciava agliinglesil’ottimo raccolto degli
alberidi spaghettinella valle del Po, Artusi che dirige u-
n’orchestraimmaginaria di cuochi, convitati, cultoridel
“belloe del buono”, pasta compresa. Le ampie “didasca-
lie” sonodello stesso Massimo Montanari.

Una delle tavole di Luciano Ragozzino
ispirate da un libro di Massimo Montanari
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