
^ Ŝtoriadeglispaghettial pomodoro"
LucianoRagozzinoillustraMontanari
FORLIMPOPOLI
«Cioccupiamodiciboperparlaredialtro: il PremioAr-

tusi perricordarelasolidarietàelavicinanzaai più de-

boli eunamostrachenonraccontasolola storia degli

spaghetti,piatto iconadellacucinaitaliananelmondo,

malanostrastoriacostruitasull'apportodi diversecul-

ture equindiladefinizionediun'identità chehainséun
valoreprimario: ladiversità». LailaTentoni,presidente

diCasaArtusilegaidue momenticrucialidelsabatofor-

limpopolese nellaGiornatainternazionaledell'alimen-

tazione . AForlimpopolicibofasemprerimaconcultura
eil messaggiopassaancoraunavolta perl'arte visuale.

Sempresabatoprossimo,infatti, inauguraaCasaArtusi

lamostraideataecuratadallibraioantiquariomilanese
AndreaTomasetigsulla"Storiaillustratadeglispaghet-

ti al pomodoro".Allestita negli spazidellaChiesadei

Servi,l'esposizioneresteràvisibilefinoal 22novembre.
SiintreccianodueGiornateinternazionaliimportanti a
cavallodelleprossimeduesettimane,il 16ottobreèla
Giornatamondialedell'alimentazione,mentre il 25ot-

tobre saràla Giornata mondialedellapasta,e gli spa-

ghetti hannocertoun ruoloprimario nelleconsuetudi-

ni quantonell'immaginariomondialediquestoalimen-

to. L'insolita mostraforlimpopolesenascedaun libro,

"Il mito delleorigini.Brevestoriadeglispaghettial po-

modoro", irrinunciabile saggioperognigastronomoo

studiosodi alimentazioneestoriadel cibopubblicato

nel 2019 dal professoreMassimoMontanari,che
presiedeil comitatoscientificodi CasaArtusistessa.
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«Labravuradell'autore- come scriveilcuratore della
mostra- sta nell'avercondensatoincentopaginecol-

te einsiemepiacevoli la lunga nel tempoedestesa
nello spaziovicendadelpiatto italianoper eccellen-

za. Nei capitoletti incui si snodail raccontoc'ètutto:
la Mesopotamia,lacultura gastronomicagrecaero-

mana, gli arabi,la pastafrescaequellasecca.Marco

Poloela Cina(si spiegachenonc'entranoconquella

storia), la Siciliadei "mangiamaccheroni"chepassa
il testimoneaNapoli,le maniela forchetta,la scoper-

ta del pomodoro in Messicoeil pomodoro in salsa

spagnola,il "peped'India" opeperoncino,il burroe
l'oliod'oliva,l'aglioe lacipolla,il basilico.Nonpoteva

mancareil ripetuto omaggioaPellegrinoArtusi, il
primo ad inserirenelsuocelebrericettariobendieci

ricettepercondiregli spaghetti,alloraconsideratiu-

na specialitànapoletanaedivenutipoisimbolodella
cucinaitaliana». Gli spaghettiraccontatatidaMassi-

mo Montanari non sono" solo"gastronomia,si in-

trecciano allastoria,all'economiaeallasocietà.Eso-

prattutto sonounostrumentodell'esperienzaquoti-

diana condivisautile perallargare lo sguardo,rico-

noscere comeunpiattocomequestosi siastrutturato

attraversola confluenzadi differenticulture eche

quindi dimostra comel'identità siaun melting pot

complessochenoncoincide necessariamenteconil
concettodi origine.

Il passaggiodallibroalla mostraèstatopossibilegra-

zie all'intervento di un artistaall'altezza:LucianoRa-

gozzino attraversolatecnicadell'acquerello.Il risultato
sonodiciotto tavoleironicheepuntualinelfaredacon-

trappunto graficoai testi.Cisonoglispaghetticheavvol-

gono l'Italia fondendosicon la suageografia;Pulcinella
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checonunamanoporta alla boccagli spaghettiecon
l'altra li arrotolanellaforchetta,sintesivisivadelduplice

mododi mangiarli; le nozzetra il pomodoroe il pepe-

roncino arrivatidall'America;il pesced'aprile1957del-

la Bbccheannunciavaagliinglesil'ottimo raccoltodegli
alberidi spaghettinellavalledelPo,Artusichedirigeu-

n'orchestra immaginariadicuochi,convitati,cultoridel

"belloedelbuono",pastacompresa.Le ampie"didasca-

lie" sonodellostessoMassimoMontanari.

Una delle tavoledi LucianoRagozzino

ispirateda un libro di MassimoMontanari
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