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FORMAZIONE

Dal campo alle cucine sempre
piu contadini diventano agrichef

Sempre piti agricoltori partecipano alla formazione promossa dalla Coldiretti per ampliare
le potenzialita delle loro aziende soprattutto dopo il fermo prolungato imposto dal Covid

ROMAGNA

Dal campo alla tavola il passo e
breve e anzi naturale, infatti
sono tanti gli agricoltori che si
stanno formando con Coldiret-
ti per diventare “agrichef”. E
infatti e stata grande la parteci-
pazione da parte dei titolari
degli agriturismi associati del-
le provincie di Forli-Cesena e
Rimini al corso di formazionee
specializzazione per ‘cuochi
contadini’ promosso in moda-
lita webinar da Coldiretti Emi-
lia-Romagna, Inipa Coldiretti
Education e Terranostra Emi-
lia-Romagna, ’associazione
Coldiretti che identifica e pro-
muove 'agriturismo di qualita.
Proprio in questi giorni é parti-
to il nuovo percorso formativo
“Dalla terra alla tavola” che
questa volta, come si evince
dal titolo, sposta il focus sulla
cucina e in particolare sulla
proposta gastronomica. «L’o-

biettivo del webinar — spiega
Fabio Della Chiesa, Presidente
di Terranostra Forli-Cesena e
Rimini specializzatosi come
‘Agrichef’ grazie al corso per
cuochi contadini svoltosi in

Romagna, a Casa Artusi, nel
2018 — ¢ quello di incrementa-
re ulteriormente la qualita del-
'offerta negli agriturismi della
rete Campagna Amica, valo-
rizzando la cucina legata alla
tradizione e alla cultura conta-
dina».

Come gia avvenuto nel 2018
a Forlimpopoli, quando ad a-
derire furono 7 aziende agritu-

ristiche locali con altrettanti a-
grichef poi divenuti custodi
delle ricette e dei sapori conta-
dini nonché ‘ambasciatori’ sul
territorio dell’associazione
Terranostra-Campagna Ami-
ca, anche questa volta gli agri-
turismi delle nostre province,
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in particolare quelli gestiti da
under 40, hanno colto 'oppor-
tunitaiscrivendosinumerosial

nuovo corso ed evidenziando,
nonostante le grandi difficolta
vissute in questi mesi di pande-
mia, la grande voglia che i tito-
lari hanno di accrescere le pro-
prie competenze. Durante il
corso, che prevede 5 moduli
didattici per complessive 20 o-
re di lezione, la formazione
tocchera diversi aspetti dell’of-
ferta agrituristica, dalle tecni-

che di cucina, alle capacita ge-
stionali e organizzative del-
I'impresa con focus specifici
sulla figura del cuoco contadi-
no nella progettualita di Coldi-
retti, Campagna Amica e Ter-
ranostra, sull’utilizzo efficace
dei social, sull’identita azien-
dale e, ancora, sulle possibilita
legate alla multifunzionalita a-
ziendale. Non mancheranno
poi laboratori di cucina conta-
dina e testimonianze legate a
modelli di business che pro-
muovono con efficacia il terri-
torio.

In cattedra, durante le giornate
di corso, I'agrichef Diego Scara-
muzza, presidente nazionale Ter-

ranostra, il segretario nazionale di
Terranostra Elisabetta Montesissa,
ma anche esperti esterni come la
formatrice in risorse umane Cristi-
na Condello, la consulente in web
marketing Michaela Matichecchia
e testimoni del mondo ‘food’ legati
alla territorialita come Gianluca
Cavi, maestro gelatiere della gela-
teriaMagrittediFidenza (Parma) o
Pierluigi Sapiente, giovane mae-
stro pasticcere bolognese premiato
nel 2019 conil titolodimigliore pa-
sticcere under 35 al mondo.
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Una parte dei nuovi agrichef “diplomatisi” con Coldiretti
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