
FORMAZIONE

Dalcampoallecucinesempre
piùcontadinidiventanoagrichef
Semprepiùagricoltori partecipanoalla formazionepromossadalla Coldiretti perampliare

le potenzialitàdelleloro aziendesoprattuttodopo il fermo prolungatoimpostodal Covid

ROMAGNA
Dal campoallatavola il passoè
breve e anzi naturale,infatti
sono tanti gli agricoltori che si

stannoformandocon Coldiret-

ti per diventare " agr i chef . E

infatti è statagrandela parteci-

pazione da parte dei titolari
degli agriturismiassociati del-
le provincie di Forlì- Cesena e

Rimini alcorsodi formazionee

specializzazioneper 'cuochi
contadini' promosso in moda-

lità webinarda Coldiretti Emi-

lia- Romagna, Inipa Coldiretti
EducationeTerranostraEmi-

lia- Romagna, l'associazione
Coldiretti che identifica e pro-

muove l'agriturismodi qualità.
Proprioin questigiorni è parti-

to il nuovo percorsoformativo
"Dalla t er ra alla tavola" che
questavolta, come si evince
dal titolo, spostail focus sulla

cucina e in particolare sulla
propostagastronomica. «L'o-

biettivo del webinar - spiega
Fabio Della Chiesa,Presidente
di TerranostraForlì- Cesena e

Rimini specializzatosicome
'Agrichef grazie al corso per
cuochi contadini svoltosi in

Romagna, a CasaArtusi, nel
2018 - è quello di incrementa-

re ulteriormentela qualitàdel-

l'offerta negli agriturismi della
rete CampagnaAmica, valo-

rizzando la cucina legata alla
tradizioneealla cultura conta-

dina ».

Come già avvenutonel 2018
a Forlimpopoli, quando ad a-

derire furono7 aziendeagritu-

ristiche locali conaltrettanti a-

grichef poi divenuti custodi
delle ricettee dei saporiconta-

dini nonché 'ambasciatori'sul
t er r i t or i o dell'associazione
Terranostra- Campagna Ami-
ca, anchequestavolta gli agri-

turismi delle nostre province,
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in particolare quelli gestiti da
under40, hannocolto l'oppor-

tunità iscrivendosi numerosial

nuovo corsoed evidenziando,
nonostantele grandidifficoltà
vissutein questimesidi pande-

mia, la grandevoglia chei tito-

lari hannodi accrescerele pro-

prie competenze. Durante il

corso, cheprevede 5 moduli
didattici per complessive20 o-
re di lezione., la formazione
toccheràdiversi aspettidell'of-

ferta agrituristica,dalle tecni-

che di cucina, alle capacitàge-

stionali e organizzativedel-
l'impresa con focus specifici
sulla figura del cuoco contadi-

no nella progettualitàdi Coldi-
retti, CampagnaAmica e Ter-

ranostra, sull'utilizzo efficace
dei social,sull'identità azien-

dale e, ancora,sulle possibilità
legatealla multifunzionalitàa-

ziendale. Non mancheranno
poi laboratoridi cucina conta-

dina e testimonianze legatea
modelli di businessche pro-
muovono con efficacia il terri-

torio.

In cattedra,durantele giornate
di corso,l'agrichef Diego Scara-

muzza, presidentenazionale Ter-

ranostra, il segretarionazionaledi
TerranostraElisabettaMontesissa,

ma ancheespertiesternicome la

formatrice in risorseumaneCristi-

na Condello,la consulentein web
marketing MichaelaMatichecchia

etestimoni delmondo 'food'legati
alla territorialità comeGianluca
Cavi, maestrogelatieredella gela-

teria MagrittediFidenza (Parma)o

Pierluigi Sapiente,giovane mae-

stro pasticcerebolognesepremiato
nel2019conil titolo di migliore pa-

sticcere under35al mondo.
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Una partedei nuovi agrichef "diplomatisi" con Coldiretti

Tutti i diritti riservati

PAESE : Italia 

PAGINE : 26

SUPERFICIE : 34 %

AUTORE : N.D.

20 maggio 2021


