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BUONE LETTURE

Fabio Lazzari
racconta “Terre
del Buon Vivere”

LINTERVISTA

FABIO LAZZARI / EDITORE E CONSULENTE CULTURALE

La cultura del cibo per promuovere
I’anima autentica della Romagna

Esce il secondo numero della rivista "Terra del Buon Vivere" diretta da Fabio Lazzari
Grandi fotografi e storie della terra che rimandano e innovano il messaggio di Pellegrino Artusi

FORLI
LAURA GIORGI

Immagini che catturano a comin-
ciare da quelle della mostra “Cibo”
di Steve McCurry, passando per le
saline, i campi, le vigne e le cucine
della Romagna attraverso l'occhio
di un ricco parterre di fotografi. Poi
quasi 200 pagine di storie racconta-
te da giornalisti e studiosi (tradotte
ancheininglese), conal centrola fi-
guradi Pellegrino Artusi. E il secon-
do numero della rivista “Terra del
Buon Vivere” diretta da Fabio Laz-
zari, forlivese, una carrieradaedito-
re, gia presidente di Utet e FMR per
molti anni e fondatore di Art'é, oggi
consulente culturale per la Fonda-
zione Cassa dei Risparmi di Forli.

Il secondo numero della rivista
“_Terra del Buon Vivere", numero

dedicato interamente a Pellegrino
Artusi e al cibo delle nostre terre si
propone come un'esperienza edi-
toriale nuovain Romagnachepunta
su alta qualita dellimmagine e testi
approfonditi, oggi alla sua seconda
uscita. Come @nata questarivistae
quale obiettivo siprefigge?
«Larivista nasce nel 2019 nell'am-
bito del protocollo di marketing
territoriale per promuovere I’at-
trattivita turistica e lo sviluppo cul-
turaledellaprovinciadiForli-Cese-
nain particolare edituttala Roma-
gna. Andando oltre perd le caratte-
ristiche piti note diquesti territorie
prendendo in considerazione in
particolare gli elementi artistici e
culturali, ma anche sociali, di cuila
Romagna é estremamente riccas.

Le esperienze di promozione del-
la Romagna negli ultimi anni sono

state molteplici,lachiave cultura-

le, che significa anche buon vive-
re, gastronomia, saperi, & quella
che lei ha scelto, andando oltre il
marketing puro e semplice.

«Questo territorio ha sostanzial-
mente tutto quello che un turista
potrebbe desiderare: la varieta
degli ambienti naturali dal mare
alle foreste, i piccoliborghi, I'eno-
gastronomia. Ma la chiave é fare
siche chiarriva in Romagna si
senta un cittadino di questi luo-
ghi, anche se solo temporanea-
mente. Perché questoaccada, oc-
correalimentare anche lasensibi-
litd e laconoscenza da partedi chi
accoglie i turisti, Ma la Romagna
ha un vantaggio rispetto ad altri
luoghi: non deve inventare una
narrazionedisé, lestorielehagia,
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deve solo togliere un po’ di polve-
re e mettere in risalto la propria
autenticita. Magari non ci sono
attrazioni eclatanti, nel senso che
noncisaranno la Torre di Pisa oil
Ponte Vecchio, ma sono tantissi-
me le sorprese e le eccellenze,
borghi bellissimi e autentici, per
nulla musealizzati, un territorio
plasmato dalle produzioni del ci-
bomaconrispetto, foreste cheso-
no una ricchezza e un ambiente
favoloso. Da anni la Fondazione
Cassadei Risparmi di Forli ha de-
ciso di puntare sulla cultura, fa-
cendoloinunperiodo fral’altrodi
crisi, dove i fondi per la cultura e-
rano i primi ad essere tagliati tut-
t'intorno. Sononatecosile grandi
mostre d’arte prima e di fotogra-
fia poi, la Settimana del Buon Vi-
vere e ora larivista, ideate en-
trambe da Monica Fantini, e que-
st'ultimarealizzata grazieal lavo-
ro disquadra con Giorgio Casa-
dio, Bianca Sestini e Luca Ben-
dandi».

Una rivista quindi destinata aun
turista esigente che arrivain Ro-
magna, ma ancheachiabitail ter-
ritorio?

«Primadi tutto & proprio per chivi-
ve in Romagna, perché racconta
storieche meritanodiesserecono-
sciute e aiuta a prendere consape-
volezza della ricchezza del luogo
in cuisi abita e del quale spesso si
danno per scontate troppe cose».

Questo numerodellarivista e de-
dicato a Pellegrino Artusiin occa-
sione dei 200 annidellanascita. Di
Artusi si parla sempre molto, e
quest'anno se non ci sifosse
messa di mezzo la pandemia, an-
che di pil. La sua & una storia cul-
turale, gastronomica e umanain-
sieme che non smettediattrarre.
«L'ideale enunciato da Artusi “A-
mo il bello e il buono ovunque si

trovino” in fondo rispecchia I'ob-
biettivodi ognunodinoi, e di ogni
viaggiatore in particolare. Ma i
messaggiche Artusicilanciasono
molteplici. Nella rivista partiamo
da Artusi e arriviamo alle foto di
McCurry, dal mercato del pesce
di Cesenatico a quello di Tokyo,
quandoiltemaéil cibola prospet-
tiva immancabilmente si amplia.
Del resto Piero Camporesi scri-
vendo di Artusi diceva che quella
culinaria é la prima arte culturale
e si trasmette per via orale. Artusi
stesso poi, mettendonel titolo del
suo manuale le parole artee
scienza sana una frattura fradue
culture e arriva a una codificazio-
ne che ha un valore per la cultura
italiana tutta. Ad ogni modo, non
ciinteressatanto la filologia artu-

siana , quanto 'attualizzazione
del suo messaggio».

Artusi e Camporesi, un forlimpo-
polese e un forlivese che in epo-
chediverse, in modi e da frontidi-
versiparlanodiciboe cucinatrac-
ciando strade nuove. Esiste una
sortadigenius loci?

«Nel dna dei romagnoli c’é forse
la capacita di percepire la com-
plessita e profondita del tema
della cucina. Entrambi, Artusi
prima e Camporesi poi, danno al
cibo una dignita antropologica,
culturale e scientifica. Oggi la cu-
cina ha fatto una sorta di piroetta
susestessaesié trasformatainse-
mipornografia o se va bene disci-
plina del lusso, si é persa la di-
mensione della pratica, se ne par-
la, manonsifa»,

Eppure la ricerca del Censis rea-
lizzata di recente proprio con Ca-
sa Artusi di dice che siamo un po’
tutti cuochi, anche prima della
pandemia che ci ha costretto fra
divanie fornelli...
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«Diciamo che questa ricerca leni-
sceitimori chelapratica dellacu-
cina di casa sia scomparsa o stia

per farlo, diceanchecheiprodotti
pili consumati sono i surgelati...
Questo periodo ci ha effettiva-
mente fatto scoprire cheabbiamo
voglia di impastare, tagliare, ma-
nipolare, preparare, abbiamo bi-
sogno di riscoprire lo strumento
tecnologico pitl potente che ab-
biamo a disposizione, ossia le no-
stre mani. E insieme dovremmo
farci venire vogliadi studiare, ap-
profondire, anche per spazzare
via i luoghi comuni che prolifera-
nointorno aquesti temi».

Adesempio?

«Il concetto di tradizione. Se appro-
fondiamo scopriamo che non & ne-
cessariamentesinonimodiqualcosa
diantico, mache, comesisuol dire, &
piuttosto un insieme di innovazioni
che hanno avuto successo. Cosi vale
per Artusi. Non credo sarebbe con-
tentodiveder musealizzatoil suodi-
scorso. Artusi rappresenta un gran-
depatrimonioperlaRomagna, ed e-
sprime anche una grande potenzia-
lita turistica, ancordipitisesiuserail
suo lascito per farne qualcosa che a-
gisca nella contemporaneita. Dob-
biamo alimentare il fuoco non limi-
tarcia custodire le ceneri».

Da Artusi
aMcCurry, la
prospettiva siamplia.
La Romagna ha tutto,
basta togliere
unpo’dipolvere

alla narrazione»
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Fabio Lazzari nel suo studio a Forli con I'ultimo numero della rivista “Terra del Buon Vivere" F010 MAURD MONT
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