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Lacucinaartusianaripartenella“casa” diPellegrino

Il belloe il buonodellacucinaar-
tusianariaccendei fornelli. Apar-
tire daoggiriapre il ristoranteCa-

saArtusiaForlimpopoli, elanovi-
tà èchesaràapertosettegiorni su
sette,apranzoeacena.«Sitratta
di unasceltaimportanteper noi –
spiega Andrea Erbacci, gestore

del ristorante assiemealla mam-
maVenerinae allasorellaIlaria –

maturatadalla decisionediman-
tenereil rapportodi lavoroessere
contutti i collaboratori.Abbiamo

decisoinfatti diridurre l’orariodi

lavoroconturni piùbrevienonla-
sciarenessunoacasa.In questo
modo diamo unatutela sia achi

lavora,sottopostoaminore stress
econuna migliore conciliazione

conla famiglia, sia al clienteche
potrà contare sulla massimaat-

tenzioneecura daparte nostra».

Verrannopoi allestiti anchei ta-
voli all’apertonellacortedelcom-
plessodi CasaArtusi.Il menùsarà

giàquellodell’estateconpercorsi
degustativi sulla cucinaartusia-

na, i piatti tipici della Romagna,
sino alla possibilità di poter sce-

sino alla possibilità di poter sce-

gliere a “Mano Libera ” . Il risto-
rantenel frattempoproseguecon

il serviziodi asporto(pranzoece-
na), siaconl ’attività deliverycon

consegnaa domicilio attraverso

lapiattaformacesenateFoodSta-
tion. Il ristorante, anchedurante
il lockdown,hasempremantenu-
to i contatti con i suoi fornitori,

perlo piùpiccoleemedieaziende

agricole locali. «Centrale nella
proposta gastronomica del no-

stroristorante c’èla filosofia del-
l’Artusi racchiusain principi mo-

dernissimi quali stagionalità,
prodotti di qualità, semplicità»

sottolineaAndreaErbacci.

I tavoli all’aperto di CasaArtusi
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