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APERTURE

La cucina
artusiana a Casa
di Pellegrino
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La cucina artusiana riparte nella “casa” di Pellegrino

FORLIMPOPOLI

1l bello e il buono della cucina ar-
tusianariaccendeifornelli. A par-
tire da oggiriapreil ristorante Ca-
saArtusiaForlimpopoli, elanovi-
ta é che sara aperto sette giorni su
sette, a pranzo e a cena. «Si tratta
diunasceltaimportante per noi—
spiega Andrea Erbacci, gestore
del ristorante assieme alla mam-
ma Venerina e alla sorella Ilaria—

maturata dalla decisione di man-
tenereil rapporto dilavoro essere
con tuttiicollaboratori. Abbiamo
deciso infatti diridurre 'orario di
lavoroconturnipitibrevienonla-
sciare nessuno a casa. In questo
modo diamo una tutela sia a chi
lavora, sottopostoaminore stress
e con una migliore conciliazione
con la famiglia, sia al cliente che
potra contare sulla massima at-
tenzione e cura da parte nostra.

Verranno poi allestiti anche i ta-
voliall'apertonellacortedelcom-
plessodiCasaArtusi. [Imentisara
gia quello dell’estate con percorsi
degustativi sulla cucina artusia-
na, i piatti tipici della Romagna,
sino alla possibilita di poter sce-

gliere a “Mano Libera”. Il risto-
rante nel frattempo prosegue con
il servizio di asporto (pranzoe ce-
na), sia con l'attivita delivery con
consegna a domicilio attraverso

lapiattaformacesenate Food Sta-
tion. Il ristorante, anche durante
illockdown, hasempre mantenu-
to i contatti con i suoi fornitori,
perlo piti piccole e medie aziende
agricole locali. «Centrale nella
proposta gastronomica del no-
stro ristorante c’¢ la filosofia del-
I'Artusi racchiusa in principi mo-
dernissimi quali stagionalita,
prodotti di qualita, semplicita»
sottolinea Andrea Erbacci.

I tavoli all'aperto di Casa Artusi
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