
Eccellenzegastronomiche
CasaArtusi eRegioneinsieme
Rinnovato fino al 2023
il protocollo di intesaper
promuovere progetti

suprodotti di qualità

FORLIMPOPOLI

Eccellenzechedallaterra dell'E-

milia- Romagna arrivano sulle
tavoledi tutto il mondo,nel no-
me di PellegrinoArtusi. Si rinno-

va peraltri tre anni la collabora-

zione tra la RegioneEmilia- Ro-

magna eCasaArtusi, il centrodi
cultura gastronomicadi Forlim-

popoli intitolato al padre della
cucinadomesticaitaliana e nato
proprio con l'obiettivo di pro-

muovere la qualità dei prodotti
agroalimentari emiliano- roma-

gnoli in Italia e all'estero.La fir-

ma del nuovoProtocollodi inte-

sa è avvenuta a Bologna, alla
presenzadell'assessoreregiona-

le all'Agricoltura, AlessioMam-

mi, edella presidentedella Fon-

dazione CasaArtusi, Laila Ten-

toni. Il documento,valido fino al
31dicembre2023, delineagli o-

biettivi della prosecuzionedel-

l'alleanza tra i due firmatari per
la realizzazionedi iniziative co-

muni nelcampodellapromozio-

ne e valorizzazione delle eccel-

lenze enogastronomicheregio-

nali e,più in generale,per lo svi-

luppo dell'intera filiera agroali-

mentare dell'Emilia- Romagna.

«Oggi rinnoviamo una par-
tnership preziosacheribadisceil
valore di PellegrinoArtusi nella
storia della cucina italiana, ma

anchela forzadel suonome per
promuovere al meglio le eccel-

lenze e i valori DopeIgp del no-

stro territorio nel mondo - spie-

ga l'assessoreMammi-. CasaAr-

tusi rappresentada sempreuna
realtà preziosaper la capacitàdi

valorizzare i saperiei sapori lo-

cali, di organizzareattività di

formazione continuae compe-
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tente, ma soprattutto di portare
nel mondo la nostra regione at-

traverso il nome di un grande

concittadino ».
«Per Casa Artusi - sottolinea

lapresidente, Laila Tentoni - la

sottoscrizione del protocollo
d'intesa con la Regione Emi-
lia- Romagna teso a promuove-

re e sviluppare labuona cultura

del cibo, e quindi l'agroalimen-

tare regionale, è fonte di gran-

de soddisfazione per la fiducia

che viene riconosciuta a un

centro dedicato alla cucina di
casa che ha sede nella città na-

tale del padre della cucina mo-

derna italiana: Forlimpopoli. È
al contempo fonte di maggiori

responsabilità che però ci assu-

miamo con molta gioia » .
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La firma del protocollo con Alessio Mammi e Laila Tentoni
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