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La mostra

Note di pranzi, i menu che hanno fatto la storia

el castelli e nei palazzi,

dove nobili e famiglie rea-
li potevano permettersi cene e
pranzi sontuosi, fino al Sette-
cento non era necessario in-
dicare un menu (o menu, co-
me si scrive in Francia). Le

chiameremmo antipasto al
dessert. Cosi, per aiutare i
commensali acomprendere il
percorso e l'ordine, é nata
Tl'idea di stampare su un ele-
gante foglio di carta la lista or-
dinata di tutte le vivande. 11

portate arri nello stes-
50 momento e venivano ap-
poggiate sul lungo tavolo, i
commensali potevano pren-
dere le pietanze direttamente
o farsi alutare dai camerieri.
Nell'8oo il diplomatico Tusso
Al dre Boris in in-

troduce nella sua residenza
parigina una nuova tendenza
che fara scuola: le portate
escono dalla cucina una alla
volta secondo un ordine pre-
stabilito, da guello che oggi

bisnchi@agenziaprimapagina.it

e scrittore Pelle-
grino Artusi, nel suo libro La
scienza in cucina e l'arte di
mangiar bene del 18g1 aveva
definito quei fogli «distinte di
pranzis. Una fra le pit ricca
collezione di «distinte» & pre-
sente in Piemonte e fino al
primo aprile sara possibile
ammirarla in una mostra inti-
tolata «Note di pranzi», alle-

vedi e venerdi 14-18; sabato e
domenica 10-18; info: notedi-

pranzi.it).
A curare la mostra € Iarchi-
tetto e lier Alessia Ci-

stita nel palazzo ri
tale Casa Robegan in centro a
“Treviso (mercoledi 16-20; gio-

polla. Nelle sale & possibile ri-
percorrere i menu utilizzati

per le occasioni ufficiali di ca-
sa Savoia o di altre famiglie re-
ali europee. Leggere nel det-
taglio queste «distinte» per-
mette anche di capire il conte-
sLo storico, come in tutti i
ment successivi al 1908, anno
in cui re Vittorio Emanuele I
impone l'italiano anziché il
francese nei fogli che illustra-
vano le portate in program-
ma. Molti menti sono dipinti
a mano. La parte dedicata al
Dopoguerra contiene due
chicche preziose, un meni
originale dellAndrea Doria, il
transatlantico affondato nel

Capri rosso, Capri bianco e un
generico «spumante italia-
no». Poi ¢’ il meni: ufficiale
della cena di Stato che alla Ca-
sa Bianca hanno dato «in ono-
re di sua eccellenza il primo
ministro della Repubblica ita-
liana e della signora Andreot-
ti». Quattro portate che co-
minciavano con un piatto a
base di funghi e che termina-
vano con un sorbetto di man-
go. Nell'ultima sezione, ¢@ un
omaggio anche alla storia del-
la cucina trevigiana con le ce-
ne tematiche degli anni Set-
tanta e Ottanta, dal «Meni1del

1956, in cul ai live- | santo a «Coco-
nivano proposti, tra gli altri, | fungo».

Spinola alla margherita e Tor- Antonino Padovese
nedbd grillé, accompagnati da O REROUZCNE RISERVATS
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