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ARTUSI 2.0.: ALLA RICERCA DELLA CUCINA ITALIANA NEL
NUOVO MILLENNIO

MARTEDI 11 FEBBRAIO 2014 16:55 =D e

ROMA\ aise\ - Scrittore e gastronomo, Pellegrino Artusi & il padre riconosciuto della cucina italiana. Il suo manuale di cucina e raccolta di ricette “La scienza in cucina e Farte di
mangiar bene” (pubblicato per la prima volta nel 1891) & ancora oggi il testo di riferimento della cucina casalinga italiana.

Raccontare la cucina italiana del nuovo millennio partendo dall’Artusi significa cercare di capire cosa sia cambiato nella cucina popolare, nella sua geografia, nelle sue
testimonianze.

Casa Artusi e donpasta chiedono, dunque, agli italiani di raccontare |a ricetta del cuore, quella legata alle proprie origini. Il lavoro si basa su un censimento della cucina italiana
domestica e familiare del tempo presente. L'idea & di costruire una piattaforma multimediale di ricette che provino a rappresentare il patimonio gastronomico della cucina
popolare italiana e a capire ci6 che gli italiani mangiano, quale sia il loro modello culturale/culinario di riferimento quando cucinano o parlano di cucina.

Si costruira cosi un nuovo nucleo di ricette che rappresentino I'ltalia nel nuovo millennio, ma che abbiano, grazie al comitato scientifico di Casa Artusi, una scientificita nella loro
codificazione, indicizzazione e scrittura. Significa provare nel modo il pill esaustivo possibile di mostrame le complessita, le particolarita locali, la cultura secolare che c'é dietro
ogni ricetta tradizionale. Significa, quindi, verificare a pit di un secolo di distanza dall'uscita dell'Artusi, come sia cambiata I'ltalia nel frattempo. Capire quindi ci6 che gli italiani
mangiano, quale sia il loro modello culturale/culinario di riferimento quando cucinano o parlano di cucina. L'ipotesi, anche e soprattutto alla luce del lavoro di Artusi, & che la cucina
familiare sia un elemento identitario collettivo e individuale allo stesso tempo in cui il Sistema delle Ricette & un sistema di Trasmissione dei Saperi e che il sapere ereditato dalla
cucina familiare resti la struttura portante della cucina domestica e strumento di autenticita della cucina stessa.

“Raccontateci le ricette del vostro cuore, delle vostre origini”, sottolineano i promotori dell'iniziativa. “Spulciate quei ricettari scritti a mano dalle vostre nonne, recuperate i foglietti che
cadono e sciwlano gitt per terra, trascriveteli. Diteci delle vostre madri e dei loro viaggi definitivi verso paesi troppo lontani con quei quademi scritti a penna e stretti in mano, pit
importanti di qualsiasi gioiello. C'& un patrimonio di cucina popolare da ricostruire in quest'intrecciarsi di mani, di eta, e c'¢ urgenza di ritessere la tela di memorie abbandonate
per negligenza o al contrario custodite inimamente. Tutte da rimettere assieme in un gigantesco pentolone. Il solo rischio della perdita di questo linguaggio mette a rischio
I'identita stessa della gente, I'identita di un luogo, di una nazione. Proteggiamoci. Soffriggete”.

L'inizativa ha un blog dedicato - artusiremixwordpress.com — dove caricare le proprie ricette e provare quelle degli altri. (aise)
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Donpasta e Casa Artusi, la nuova cucina

Raccolta on-line di ricette 'del cuore’ delle famiglie
11 febbraio, 15:54 g1) o Consiglia
Indietro Stampa i Invia Scrivi alla redazione Suggerisci () & & &

(ANSA) - BARI, 11 FEB - Riscrivere il manuale di cucina dell'Artusi,
considerato ancora oggi il testo di riferimento della cucina italiana,
raccogliendo sul web le ricette del cuore delle famiglie italiane. E' il
nuovo progetto che il dj-cuoco Donpasta ha lanciato con Casa
Artusi per raccontare la cucina italiana del nuovo millennio partendo
dal testo dello scrittore gastronomo di Forlimpopoli. L'idea & di
capire cosa sia cambiato nella geografia della cucina popolare.

1di1 Guarda la foto
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Come cambia cucina italiana,progetto
Donpasta e Casa Artusi

Raccolta on-line di ricette 'del cuore’ delle famiglie
11 febbraio, 16:06

In Breve
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Indietro Stanf)a Invia Scrivi alla redazione Suggerisci () - [Z] [al [&]
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ii di-cuoco Donpasta

(ANSA) - BARI - Riscrivere il manuale di cucina dell'Artusi, considerato ancora oggi il testo di
riferimento della cucina italiana, raccogliendo sul web le ricette del cuore delle famiglie italiane. E' il
nuovo progetto che il dj-cuoco Donpasta ha lanciato con Casa Artusi per raccontare la cucina
italiana del nuovo millennio partendo dal testo dello scrittore gastronomo di Forlinpopoli "La scienza
in cucina e l'arte di mangiar bene" (pubblicato per la prima volta nel 1891). L'idea & di arrivare a
capire cosa sia cambiato nella cucina popolare, nella sua geografia, nelle sue testimonianze.

Casa Artusi e Donpasta chiedono, dunque, agli italiani di raccontare la loro ricetta del cuore, quella
legata alle proprie origini. Il lavoro si basa su un censimento della cucina italiana domestica e
familiare del tempo presente. L'idea & di costruire una piattaforma multimediale di ricette che provino
a rappresentare il patrimonio gastronomico della cucina popolare italiana e a capire cid che gli italiani
mangiano, quale sia il loro modello culturale/culinario di riferimento quando cucinano o parlano di
cucina. Si costruira cosi un nuovo nucleo di ricette che rappresentino I'ltalia nel nuovo millennio, ma
che abbiano, grazie al comitato scientifico di Casa Artusi, una scientificita nella loro codificazione,
indicizzazione e scrittura.(ANSA).
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LINIZIATIVA CERCAS] MENU DI CUCINA CASALINGA

Le ricette del cuore
con Donpasta selecter
per «Casa Artusi»

@ Nuovo progetto del salentino Donpasta e Casa Ar-
tusiper «riscrivere» Yopera dello scrittore e gastronomo
di Forlimpopoli considerata ancora oggi il testo di ri-
ferimento della cucina casalinga. Pellegrino Artusié il
padre riconosciuto della culinaria italiana, il suo ma-
nuale «La scienza in cucina e arte di mangiar bene»
(pubblicato perlaprimavolta
nel 1891) é ancora oggi il testo
di riferimento della cucina
casalinga italiana.

Casa Artusi e Daniele De
Michele, alias Donpasta sel-
cater, chiedono agli italiani di
raccontare la ricetta del cuo-
re, quella legata alle proprie ;
origini. 1 lavoro sibasasuun g
censimento della cucina ita- i
liana domestica e familiare ﬁ 1
del tempo presente. Info ar- K s e
tusiremix.wordpress.com. DON PASTA Gastrosofo
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Basi. it
Riscrivere lericette
del grande Artusi
IPultima fatica

di Donpasta
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Cucina italiana

nel nuovo millennio

Casa Artusi di Forlimpopoli e Donpasta
invitano tutti gli italiani a inviare la
loro ricetta del cuore, legata alle
proprie origini, per costruire un nuovo
nucleo di ricette che rappresentino il
nostro Paese. Tel. 0543/743138.
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MANUALI. Pellegrino papaidei géstronomi
Unnuovo" Artusi”
con lericette odierne

delle famiglie italiane

llideaidi Casa Artusie Donpasta,
djai fornelli:laraccolta viaweb

Scrittore e/ gastronomo, ‘Pelle=
‘grino’Artusildi'Forlimpopoli'&il
" padreiriconosciuto dellacucina

italiana:llisuomanuale dicucina

eraccoltaldiricettel'aiscienza
“in/cucinajeilarteldimangianbe=
- ne?(pubblicatoper [a primavol=
tanel’1891) élancoraloggiiilite:
sto'ditriferimento dellaicucina
casalingaitaliana:Raccontarella
cucinaitalianadelnuovomillenz
nio partendoidall’Artusiisignifiz
calandare/a’capire cosastacamz
biato/nellaicucina popolare, nel=
lalsualgeografis, nelle'suetestiz

monianze: Riscriverelilmanuale
dilcucina piufamosoraccoglien=
" do'suliweb’leiricette del cuore
delleifamiglieiitaliane, &ilinuovo
progettoichelilidj-cuoco’pugliez
seDonpastahalanciato'con Ca-
sa Artusi. Llidea‘e di costruire
unapiattaformamultimedialedi

- ricetteche provinoa rappresen=+

tareilpatrimonio/gastronomico

“dellacucinapopolareiitalianaeai

“ capireciache gliitalianimangiaz

o,quale siailloromodellocultu==
i it riferimenta’
J 0 parlanodicus

cina.Lericette sarannovagliate
dalicomitato'scientifico'diiCasa
Artusi; che\valutera cadificazios
ne;jindicizzazione eiscrittura.E
unfindagine pencapire cio.chejgli
italianimangiano, quale'siaiililoz
ramodello culturale/culinariodi
riferimentolquando’cucinanc;o
parlanaldi'cucina:ipotesié che
lacucinafamiliare siaunelemens
tolidentitario/collettivoelindiviz
duale trasmesso/dalunageneras
zone'allaltra. G
Infa' artusiremix.wordpress.

'~ com; www.casartusiits =
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Il nuovo Artusi diventa 2.0

Nuovo progetto di Donpasta ¢ Casa Artusi
per “riscrivere” ’opera dello scrittore e
gastronomo di Forlimpopoli considerata
ancora oggi 1l testo di riferimento della nostra
cucina casalinga. Scrittore e gastronomo,
Pellegrino Artusi ¢ il padre riconosciuto della
cucina italianacon il suo manuale di cucina
“La scienza in cucina ¢ ’arte di mangiar
bene”, pubblicato per la prima volta nel
1891. Raccontare la cucina italiana del nuovo
millennio partendo dall’Artusi significa capire
cosa sia cambiato nella cucina popolare,

nella sua geografia, nelle sue testimonianze.
Cosi, Casa Artusi e Donpasta chiedono agli
italiani di raccontare la ricetta del cuore,
legata alle proprie origini, tramandata dalle
nonne, per arrivare a un censimento della
cucina italiana domestica ¢ familiare del
tempo presente.

L’idea ¢ quella di costruire una piattaforma
multimediale di ricette che rappresentino

il patrimonio gastronomico della cucina
popolare italiana che arrivi ai tempi nostri.
info tel. 0543 743 138 | www.casartusi.it
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Ricettari perduti si trasformano in
manuali di cucina

E'il progetto di Donpasta e Casa Artusi per "riscrivere” 1'opera del gastronomo di
Forlimpopoli, ancora oggi riferimento della cucina casalinga
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E stato pubblicato perla prima
volta nel 1891, ma é ancora oggi
il testo di riferimento della cucina
italiana casalinga. “La scienza
in cucina e I’arte di mangiar
bene?” dello scrittore e
gastronomo Pellegrino Artusi
& un manuale di cucina con una
vasta raccolta di ricette che
supera in eta il Talismano
della Felicita di Ada Boni.
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capire cosa sia cambiato nella
cucina popolare, nella sua geografia, nelle sue testimonianze. -

Casa Artusi e Donpasta chiedono agli italiani di svelare la ricetta del cuore, quella legata alle proprie

origini. Il lavoro si basa su un censimento della cucina italiana domestica e familiare del tempo Le schede

presente. L'idea & di costruire una piattaforma multimediale di ricette che provino a rappresentare il Noifie

patrimonio gastronomico della cucina popolare italiana e a capire cio che gli italiani mangiano, quale sia

il loro modello culturale/culinario di riferimento quando cucinano o parlano di cucina. [ l
Indirizzo

Si costruira cosi un nuovo nucleo di ricette che rappresentino 1'Italia nel nuovo millennio, ma che [ [

abbiano, grazie al comitato scientifico di Casa Artusi, una scientificita nella loro codificazione, Provincia ’

indicizzazione e scrittura. Significa provare nel modo il pit esaustivo possibile di mostrarne le [ = ‘i
complessita, le particolarita locali, la cultura secolare che ¢’¢ dietro ogni ricetta tradizionale. Significa,

quindi, verificare a pitl di un secolo di distanza dall’'uscita dell’Artusi, come sia cambiata I'Italia della

buona tavola.

“Raccontateci le ricette del vostro cuore, delle vostre origini”, sottolineano i promotori dell'iniziativa.
“Spulciate quei ricettari scritti a mano dalle vostre nonne, recuperate i foglietti che cadono e scivolano giit
per terra, trascriveteli. Diteci delle vostre madri e dei loro viaggi definitivi verso paesi troppo lontani con
quei quaderni scritti a penna e stretti in mano, piti importanti di qualsiasi gioiello. C’¢ un patrimonio di
cucina popolare da ricostruire in quest’intrecciarsi di mani, di et3, e ¢’& urgenza di ritessere la tela di
memorie abbandonate per negligenza o al contrario custodite intimamente. Tutte da rimettere assieme in
un gigantesco pentolone. 11 solo rischio della perdita di questo linguaggio mette a rischio I'identita stessa

Mappe
I ristoranti, le osterie e le
cantine d'Italia
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“Artusi Remix”, le ricette del cuore
raccontano la cucina popolare

Un censimento delle attuali tradizioni domestiche italiane, promosso da Don Pasta in
collaborazione con Casa Artusi, per scoprire la nuova cultura culinaria del Bel Paese

di Puntarella Rossa | 7 marzo 2014 Commenti (0)
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Raccontare la cucina popolare italiana del nuovo millennio, delineando tradizioni modificatesi
nel corso degli anni e nuove pratiche frutto della situazione sociale e delle contaminazioni dovute
anche alla sempre piil massiccia emigrazione nella Penisola. E questo I'obiettivo del progetto
“Artusi Remix”, frutto della collaborazione tra il cuoco-deejay Don Pasta e Casa Artusi, (il cui
comitato scientifico si occupera della sistemazione razionale delle informazioni ricevute).

Una ricerca nel cuore piu profondo delle nostre abitudini gastronomiche che prendera come
punto di riferimento di partenza l'opera che ancora oggi, in tempi di Master Chef e maestri (pit o
meno) dei fornelli di ogni tipo, & considerata la Bibbia della cucina domestica: “La scienza in
cucina e P'arte di mangiare bene” dello scrittore-gastronomo Pellegrino Artusi (piu spesso
indicato semplicemente come “I'Artusi”), la cui prima edizione risale al 1891.

La “chiamata alle armi” alla base dell'iniziativa & chiaramente spiegata dal sito del progetto, con una
sorta di appello generale a raccontare la propria ricetta del cuore: “Ditemi delle vostre madri e
dei loro viaggi definitivi verso paesi troppo lontani, con quei quaderni scritti a penna e stretti in
mano, pitl importanti di qualsiasi gioiello. Fatemi chiacchierare via Skype con quelle donne che
hanno salvato P'italia cucinando genialmente il quasi niente della guerra e di cid che ci fu
dopo. Parlatemi voi adesso di come cucinate il poco di un frigo diventato anch’esso precario”.

Nuove tecnologie e tradizioni familiari secolari insieme per permettere a tutti di partecipare a un
vero e proprio “censimento della cucina italiana domestica e familiare del tempo presente”
che rivelera non solo le preferenze culinarie degli abitanti del Bel Paese, ma sara lo strumento per

http:/Aww.ilfattoq uotidiano.it/2014/03/07/artusi-remix-le-ricette-del-cuore-raccontano-la-cucina-popolare/905801/ 12
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Le ricette tramandate di madre in figlia non sono solo una ¢
Casa Artusi invita tutti, anche i bambini, a inviare quelle di f

Juestione culinaria
amiglia

Cucino, ti racconto una storia

In ogni famiglia
italiana ¢’€ almeno un
segreto in cucina che si
tramanda di
generazione in
generazione —dalle
bisnonne alle nonne,
dalle nonne alle mamme
— e che sirichiama a una
tradizione culinaria da
custodire gelosamente.
A volte si tratta di piccoli
trucchi, come un
ingrediente insolito o
una cottura alternativa a
quella tradizionale, che
—perd —fanno la
differenza, rendendo un
piatto davvero speciale
e unico. E cosi sulle
nostre tavole ci sono
decine di varieta di
pasta al forno, di
pastiera napoletana o di
pesce all'acqua pazza,
di intingoli e arrosti, di

minestre e stufati perché [

Testro e la fantasia sono
liberi di esprimersi. E
possibile raccogliere e
conservare questo
splendido patrimonio in
un nuovo libro che
riprende il lavoro fatto
nel XIX secolo da
Pellegrino Artusi,
considerato il padre
della cucina italiana.
Nella seconda meta del
2014 sara pubblicato
una versione 2.0 — cioe
all’insegna della
condivisione — del
celebre «la scienza in
cucina e 'arte di
mangiar beney» che
Artusi pubblico, dopo
aver girato I'Italia,

1
»

i

considerato ancora oggi
il testo di riferimento
per la cucina italiana.
Tutti, grandi e piccini,
possono partecipare a
questo lavoro di
raccolta (c’é anche un
sito Internet
ArtusiRemix) che sara
curato da Casa Artusi, il
centro di cultura
gastronomica dedicato
alla cucina domestica
italiana di Forlimpopoli,

citta natale dello
scrittore, vero e proprio
museo vivo della
cucina, e da Don Pasta,
dj e appassionato di
gastronomia. «Ci
piacerebbe parlare via

skype con quelle

| donne che hanno
¢ salwvato I'ltalia

cucinando genialmente
il poco e niente della
guerra e di cio che ci fu
dopo» fanno sapere gli
organizzatori. Che
puntano a verificare, a
pit di un secolo di

4. distanza, come sia

—_—
Y/

i.a cultura é servita

i chiama Daniele De
Michele, ma da tutti &

| conosciuto con il suc nome
- d'arte: Don Pasta. Si occupa di

musica e di- gastronomia.

. Questo «gastro-filosofo» si
. esibisce in spettacoli musicali
" e culinari, non per stupire il

pubblico, ma per farlo
riflettere sul significato del
cibo.Tra un soffritto e una
parmigiana di melanzane,
coglie 'occasione per offrire
qualche spunto di riflessione:
cio che arriva in tavola
rappresenta la nostra cultura,
la nostra storia, ma anche il
lavoro di centinaia di persone
da salvaguardare, contro gli
sprechi alimentari e il cibo da
fast food.

© PPROOLZING FESTRNATA

cambiata I’Italia, che
cosa mangiano gli
italiani e quale sia il
loro modello culturale e
culinario di riferimento,
proprio in questi anni in
cui le tv traboccano di
programmi dedicati al
cibo. «Spulciate quei
ricettari scritti a mano
dalle vostre nonne —
aggiungono —
recuperate i foglietti
che cadono e scivolano
gilu per terra,
trascriveteli. Diteci dei
loro viaggi verso Paesi
lontani con quei
quaderni scritti a penna
e stretti in mano, pit
importanti di qualsiasi
gioiello». Quando gli
emigranti eravamo noi,
il profumo di un sugo e
il sapore di un
condimento erano un
modo per sentirsi un
po’ meno lontani da
casa.
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di Filippo Fabbri
~| osa fanno insieme un dj e Pellegrino Artusi,
il padre della cucina italiana? Risposta ironi-
' ca: vanno a passo di rap. Risposta azzardata:
inventano una ricetta a ritmo di sound. Risposta azzec-
cata: scrivono il manuale artusiano del nuovo millennio.
Sono passati oftre 120 anni dal celebre libro che ha
fatto gli italiani in tavola ed & tempo di riaggiornare i ca-
noni della codificazione culinaria. A farlo sono Casa Ar-
tusi e Donpasta, disk jokey con la passione per i fornelli,
che hanno chiesto agli italiani di raccontare la ricetta del
cuore, quella legata alle loro origini. Una 'via artusiana’
postmoderna, che si adegua ai tempi e ai modi della
comunicazione d'oggi. Se Artusi comunicava via posta
con le sue lettrici, oggi il mezzo ¢ la telematica mail. Se
Artusi metteva sulla carta cid che scriveva, oggi si utiliz-
za il web, visibile a tutti in diretta online.
Mezzi diversi, dunque, risultato molto simile: Artusi

A Casa Artusi

la cucina del futuro

2.0. Elementare Watson. “Artusi, in tempo quasi re-
ale, riusciva a comunicare attraverso le ferrovie e la
posta, con le signore di tutta ltalia che gli scrivevano
per proporgli ricette e consigli — spiega Laila Tentoni,
vicepresidente di Casa Artusi - Lo stesso chiediamo di
fare oggi agli italiani, di inviarci quelle ricette che hanno
un valore affettivo nella loro cucina.Vogliamo vedere
cosa rimane dell'Artusi oggi, cosa & successo in questi
120 anni, cosa & modificato da immigrazioni, da un di-
verso senso del gusto, cosa oggi si ritiene importante.
La dimensione affettiva & la forza del libro di Artusi;
anche noi sollecitiamo dei racconti legati alle ricette
del cuore™.

Il lavoro si basa su un censimento della cucina italia-
na domestica e familiare del tempo presente. Lidea &
costruire una piattaforma multimediale di ricette che
provino a rappresentare il patrimonio gastronomico
della cucina popolare italiana e capire cid che gli ita-



liani mangiano, quale sia il loro modello culturale-cu-
linario di riferimento quando cucinano o parlano di
cucina. A Casa Artusi, attraverso il suo comitato scien-
tifico, il compito di vagliare e selezionare le ricette, per
poi accompagnarle da un apparato storico preparato
da Alberto Capatti, massimo esperto di studi artusiani.
“C'é un patrimonio di cucina popolare da ricostruire
in quest'intrecciarsi di mani, di eta, — racconta Don
Pasta - e c'é urgenza di ritessere la tela di memorie
abbandonate per negligenza o al contrario custodite
intimamente. Tutte da rimettere assieme in un gigan-
tesco pentolone. Il solo rischio della perdita di questo
linguaggio mette a rischio l'identita stessa della gente,
lidentita di un luogo, di una nazione. Proteggiamoci.
Soffriggete”.

Il portale a cui inviare le ricette:
artusiremix.wordpress.com.

PREMIO MARIETTA
PER CUOCHI DILETTANTI
Ritorna il Premio Marietta, il con-
e eanimaoni sewenti speciali - COFSO Nazionale promosso dal Comune
f,‘?g,};'.:,';"gggg di Forlimpopoli, in collaborazione con
Vi cizet | Casa Artusi e I'Associazione delle Ma-
riette, dedicato alla celebre governan-
te dell’Artusi. Per partecipare occorre
inviare una ricetta originale di un pri-
. mo piatto (pasta fresca o secca o riso)
eseguibile in un tempo massimo di due
ore. Requisito indispensabile, la presen-
za dei riferimenti alla cucina domestica
regionale, alla filosofia e all'opera dell’Artusi, tanto negli ingredienti quanto
nella tecnica di preparazione e di presentazione. Le iscrizioni al concor-
so sono aperte fino a martedi 3 giugno 2014: tutte le ricette devono
pervenire al Comune di Forlimpopoli (Pzza Fratti 2, 47034 Forlimpopoli)
indicando “Premio Marietta”. La ricetta pud essere inviata anche via mail
all'indirizzo: info@festartusiana.it
La partecipazione (gratuita) & esclusivamente riservata a cuochi dilettan-
ti, ovvero a tutti gli appassionati di cucina e di enogastronomia che non
svolgono attivitd professionale nel settore. Al vincitore va un premio di
1.000 euro, ai finalisti 5 Kg di pasta. | premi sono offerti da Conad. | cuochi
finalisti saranno invitati a cucinare i loro piatti, come di tradizione, durante
la 18* edizione della Festa Artusiana, in calendario dal 21 giugno
al 29 giugno 2014 a Forlimpopoli. Info sul Concorso: www.casartusi.it
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NEW YORKI aise\ - Don Pasta, Casa Artusi e il progetto Artusi 2.0 approdano sulle colonne e sul sito del prestigioso New York Times.

La giornalista Rachel Donadio ha raccontato, infatti, nel numero in edicola ieri, mercoledi 2 aprile, la storia e la ricerca di Daniele De Michele alias DonPasta, dj, economista e
appassionato di gastronomia, il suo ultimo libro "La parmigiana e la rivoluzione" e questa nuova awentura in collaborazione con il centro di cultura gastronomica dedicato alla
cucina domestica italiana.

"Volewo esplorare tra le memorie, verificare se le memorie costruiscano I'identita, persistano, esistano o vanno perse. Per prendere una foto istantanea dei modi di cucinare della
gente comune di oggi", sottolinea nell'articolo Don Pasta. "Per me, era normale mettere dischi e cucinare", aggiunge "accostavo le melanzane alla parmigiana e John Coltrane,
essendo questo un piatto con una mescolanza e complessita di sapori che pud essere portato a perfezione solo attraverso un'infinita improwisazione [...]. Sono interessato alla
saggezza cuinaria della working class, che & precedente a Slow Food e Eataly', prosegue. "Prima c'era la cucina delle nonne. Non mi importa dawero del gusto. Posso mangiare
salame ed essere contento".

Nel suo lungo percorso |a strada di Donpasta ha incrociato quella di Casa Artusi nel progetto (che presto diventera un libro e un documentario) per "riscrivere" |'Artusi. Scrittore e
gastronomo, Pellegrino Artusi € il padre riconosciuto della cucina italiana. Il suo manuale di cucina e raccolta di ricette "La scienza in cucina e I'arte di mangiar bene", pubblicato
per la prima wolta nel 1891, & ancora oggi il testo di riferimento della cucina casalinga italiana.

Raccontare la cucina italiana del nuowo millennio partendo dall’Artusi significa andare a capire cosa sia cambiato nella cucina popolare, nella sua geografia, nelle sue
testimonianze. Da alcuni mesi Casa Artusi e Donpasta chiedono, infatti, agli italiani di raccontare la ricetta del cuore, quella legata alle proprie origini. Il lavoro si basa su un
censimento della cucina italiana domestica e familiare del tempo presente. L'idea & di costruire una piattaforma multimediale di ricette che provino a rappresentare il patrimonio
gastronomico della cucina popolare italiana e a capire ci6 che gli italiani mangiano, quale sia il loro modello culturale/culinario di riferimento quando cucinano o parlano di cucina.
Si costruira cosi un nuow nucleo di ricette che rappresentino I'ltalia nel nuovo millennio, ma che abbiano, grazie al comitato scientifico di Casa Artusi, una scientificita nella loro
codificazione, indicizzazione e scrittura. Significa provare nel modo il pili esaustivo possibile di mostrarne le complessita, le particolarita locali, la cultura secolare che c'é dietro
ogni ricetta tradizionale. Significa, quindi, verificare a piu di un secolo di distanza dall’uscita dell'Artusi, come sia cambiata I'ltalia nel frattempo. Capire quindi cid che gli italiani
mangiano, quale sia il loro modello culturale/culinario di riferimento quando cucinano o pariano di cucina. L'ipotesi, anche e soprattutto alla luce del lavoro di Artusi, & che la cucina
familiare sia un elemento identitario collettivo e individuale allo stesso tempo in cui il Sistema delle Ricette & un sistema di Trasmissione dei Saperi e che il sapere ereditato dalla
cucina familiare resti la struttura portante della cucina domestica e strumento di autenticita della cucina stessa.

"Raccontateci le ricette del vostro cuore, delle vostre origini", sottolineano i promotori dell'iniziativa. "Spulciate quei ricettari scritti a mano dalle vostre nonne, recuperate i foglietti che
cadono e scivolano gitl per terra, trascriveteli. Diteci delle vostre madri e dei loro viaggi definitivi verso paesi troppo lontani con quei quaderni scritti a penna e stretti in mano, piu
importanti di qualsiasi gioiello. C’& un patrimonio di cucina popolare da ricostruire in questintrecciarsi di mani, di eta, e c'é urgenza di ritessere la tela di memorie abbandonate
per negligenza o al contrario custodite intimamente. Tutte da rimettere assieme in un gigantesco pentolone. Il solo rischio della perdita di questo linguaggio mette a rischio
I'identita stessa della gente, I'identita di un luogo, di una nazone. Proteggiamoci. Soffriggete". (aise)
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Donpasta e Artusi 2.0 sul New York
Times

La giornalista Rachel Donadio racconta I'esperienza di Daniele De Michele e il progetto che “riscrivera”
I'opera dello scrittore e gastronomo di Forlimpopoli considerata ancora oggi il testo di riferimento della

cucina casalinga italiana.
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Where Salami Meets Coltrane
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la storia e la ricerca di Daniele De
Michele alias DonPasta, dj,
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gastronomia, il suo ultimo libro "La
parmigiana e la rivoluzione" e questa
nuova avventura in collaborazione

con il centro di cultura gastronomica
dedicato alla cucina domestica
italiana.

"Volevo esplorare tra le memorie,
verificare se le memorie costruiscano
Iidentita, persistano, esistano o
vanno perse. Per prendere una foto
istantanea dei modi di cucinare della

gente comune di oggi", sottolinea
nell'articolo Don Pasta. "[...] Per me,
era normale mettere dischi e
cucinare", aggiunge "accostavo le
melanzane alla parmigiana e John

Coltrane", essendo questo un piatto
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con una mescolanza e complessita di sapori che pud essere portato a perfezione solo attraverso un'infinita
improvvisazione [...]. Sono interessato alla saggezza cuinaria della working class, che & precedente a Slow
Food e Eataly" prosegue. "Prima c'era la cucina delle nonne. Non mi importa davvero del gusto. Posso
mangiare salame ed essere contento”.

Nel suo lungo percorso la strada di Donpasta ha incrociato quella di Casa Artusi nel progetto (che presto
diventera un libro e un documentario) per "riscrivere" I'Artusi. Scrittore e gastronomo, Pellegrino Artusi ¢
il padre riconosciuto della cucina italiana. Il suo manuale di cucina e raccolta di ricette “La scienza in cucina
e I'arte di mangiar bene” (pubblicato per la prima volta nel 1891) & ancora oggi il testo di riferimento della
cucina casalinga italiana. Raccontare la cucina italiana del nuovo millennio partendo dall’Artusi significa
andare a capire cosa sia cambiato nella cucina popolare, nella sua geografia, nelle sue testimonianze.

Da alcuni mesi Casa Artusi e Donpasta chiedono, infatti, agli italiani di raccontare la ricetta del cuore, quella
legata alle proprie origini. Il lavoro si basa su un censimento della cucina italiana domestica e familiare del
tempo presente. L’idea & di costruire una piattaforma multimediale di ricette che provino a rappresentare il
patrimonio gastronomico della cucina popolare italiana e a capire cio che gli italiani mangiano, quale sia il
loro modello culturale/culinario di riferimento quando cucinano o parlano di cucina.

Si costruira cosi un nuovo nucleo di ricette che rappresentino 1'Italia nel nuovo millennio, ma che abbiano,
grazie al comitato scientifico di Casa Artusi, una scientificita nella loro codificazione, indicizzazione e
scrittura. Significa provare nel modo il pitl esaustivo possibile di mostrarne le complessita, le particolarita
locali, la cultura secolare che ¢’¢ dietro ogni ricetta tradizionale. Significa, quindi, verificare a pit di un
secolo di distanza dall'uscita dell’Artusi, come sia cambiata I'Ttalia nel frattempo. Capire quindi cio che gli
italiani mangiano, quale sia il loro modello culturale/culinario di riferimento quando cucinano o parlano di
cucina. L'ipotesi, anche e soprattutto alla luce del lavoro di Artusi, € che la cucina familiare sia un elemento
identitario collettivo e individuale allo stesso tempo in cui il Sistema delle Ricette ¢ un sistema di
Trasmissione dei Saperi e che il sapere ereditato dalla cucina familiare resti la struttura portante della
cucina domestica e strumento di autenticita della cucina stessa.

“Raccontateci le ricette del vostro cuore, delle vostre origini”, sottolineano i promotori dell’iniziativa.
“Spulciate quei ricettari scritti a mano dalle vostre nonne, recuperate i foglietti che cadono e scivolano git
per terra, trascriveteli. Diteci delle vostre madri e dei loro viaggi definitivi verso paesi troppo lontani con
quei quaderni scritti a penna e stretti in mano, pit importanti di qualsiasi gioiello. C’¢ un patrimonio di
cucina popolare da ricostruire in quest’intrecciarsi di mani, di eta, e ¢’ urgenza di ritessere la tela di
memorie abbandonate per negligenza o al contrario custodite intimamente. Tutte da rimettere assieme in
un gigantesco pentolone. Il solo rischio della perdita di questo linguaggio mette a rischio I'identita stessa
della gente, I'identita di un luogo, di una nazione. Proteggiamoci. Soffriggete”.

Daniele De Michele, un barbuto e chiassoso dj e artista, uno (e per certi versi unico) dei pit inventivi
attivisti del cibo & impegnato da un anno in Italia nella ricerca e documentazione delle tradizioni culinarie
contadine e della working class.

Mister De Michele, artisticamente conosciuto come donpasta, ha la preoccupazione che alcune delle piu
antiche tradizioni in cucina vadano perse a causa del cibo troppo elaborato, dei regolamenti comunitari,
della spettacolarizzazione delle competizioni della cucina in tv.

Per questo gira di citta in citta raccogliendo ricette e cibo tradizionale dalla gente che incontra.
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In una recente e frizzante giornata di marzo & venuto in questa turistica citta di pescatori nella costa di
Amalfi a trascorrere una giornata tra filari di salumi fatti in casa appesi al soffitto.

«Che cosa ci metti, anche Uorecchio?», chiede ad Antonio Polverino, 64 anni, muratore in pensione dalle
grosse mani ? «Non l'orecchio, questa é tutta carne macinata. Cuore, polmoni. Questo lo mangi fresco. Si
mantiene in frigo».

La sua missione €& questa «Volevo esplorare tra le memorie, verificare se le memorie costruiscano
lidentita, persistano, esistano o vanno perse. Per prendere una foto istantanea dei modi di cucinare della
gente comune di 0ggi».

«Programmi come Masterchef, sviliscono la conoscenza e I'identita». Mi indica la costa. «Qui una persona
si definisce attraverso l'olio caldo, con I'aglio e le acciughe, e ne va fiero». Dice «Masterchef ti dice che
questo nonva bene, e devi fare qualcosa di piu cool».

La sua ricerca & sponsorizzata dall’associazione di cibo Casartusi, nei pressi di Bologna, che prende il nome
di Pellegrino Artusi, autore nel 1861 di uno dei primi libri di cucina italiana.

Mister De Michele chiede agli italiani di inviargli le loro antiche ricette di cucina al blog ArtusiRemix. I
risultato finale dei suoi viaggi, sara un libro commissionato dalla Mondadori.

Inoltre viaggia con un videomaker, per un possibile documentario per filmare le sue prossime performance
che spesso combinano un djset con monologhi e video di persone che parlano di tradizioni in cucina.

Sia come dj donpasta che come Food Sound System si ¢ esibito all’'Highline Ballroom in New York, al Parc
de la Villette a Paris, all’Auditorium Parco della Musica a Rome and alle Alte Kantine in Berlin, tra gli altri.

In una sua video-performance su Youtube regala un emozionante discorso ad un teatro vuoto su come «il
cucinare sia un atto politico».

11 suo ultimo libro, pubblicato lo scorso anno « La parmigiana e la Rivoluzione », € una sorta di diario che
mescola ricette, canzoni, digressioni.

L'ultimo ferragosto, Mister de Michele ha organizzato quello che lui chiama Rave della Parmigiana nella sua
nativa Puglia nel tacco d’Ttalia. Era un contest per il piatto di parmigiana piti pesante seguito da ore di
musica.

Mr. De Michele & di Otranto, rinomata per l'eccellente cibo e la tradizionale ospitalita. A 14 anni, ha iniziato
alavorare come Dj amatoriale, ed ha continuato quando si é trasferito a Roma per studiare Economia
all'Universita La Sapienza. Anni dopo, si spostera in Francia per proseguire i suoi studi, ed attualmente
risiede a Tolosa con la sua ragazza, una scienziata, e suo figlio.

Mr. De Michele & stato soprannominato Don Pasta per la prima volta mentre lavorava come DJ in un locale
di Montmartre a Parigi. Dopo lo show, finiva sempre per cucinare la pasta per tutto lo staff, in gran parte
composto da senegalesi. "Mi chiamavano Donpasta perché dicevano che ero il Don Corleone della pasta”,
cidice.

"Per me, era normale mettere dischi e cucinare", aggiunge "accostavo le melanzane alla parmigiana e
P

John Coltrane", essendo questo un piatto con una mescolanza e complessita di sapori che puo essere

portato a perfezione solo attraverso un'infinita improvvisazione.
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Lecce - Donpasta e Casa Artusi sul New York Times

Don Pasta, Casa Artusi e il progetto Artusi 2.0 approdano sulle colonne e sul sito del
prestigioso New York Times. La giornalista Rachel Donadio ha raccontato, infatti, nel
numero in edicola mercoledi 2 aprile, la storia e la ricerca di Daniele De Michele alias
DonPasta, dj, economista e appassionato di gastronomia, il suo ultimo libro “La
parmigiana e la rivoluzione" e questa nuova avventura in collaborazione con il centro
di cultura gastronomica dedicato alla cucina domestica italiana.

"Volevo esplorare tra le memorie, verificare se le memorie costruiscano l'identita,
persistano, esistano o vanno perse. Per prendere una foto istantanea dei modi di
cucinare della gente comune di oggi", sottolinea nell'articolo Don Pasta. "[...] Per me,
era normale mettere dischi e cucinare", aggiunge "accostavo le melanzane alla
parmigiana e John Coltrane", essendo questo un piatto con una mescolanza e
complessita di sapori che pud essere portato a perfezione solo attraverso un'infinita
improvvisazione [...]. Sono interessato alla saggezza cuinaria della working class, che
€ precedente a Slow Food e Eataly" prosegue. "Prima c'era la cucina delle nonne.
Non mi impprta davvero del gusto. Posso mangiare salame ed essere contento”.

Nel suo lungo percorso la strada di Donpasta ha incrociato quella di Casa Artusi nel progetto (che presto diventera un
libro e un documentario) per "riscrivere" I'Artusi. Scrittore e gastronomo, Pellegrino Artusi e il padre riconosciuto della
cucina italiana. Il suo manuale di cucina e raccolta di ricette “La scienza in cucina e l'arte di mangiar bene” (pubblicato
per la prima volta nel 1891) & ancora oggi il testo di riferimento della cucina casalinga italiana. Raccontare la cucina
italiana del nuovo millennio partendo dall’Artusi significa andare a capire cosa sia cambiato nella cucina popolare,
nella sua geografia, nelle sue testimonianze.

Da alcuni mesi Casa Artusi e Donpasta chiedono, infatti, agli italiani di raccontare la ricetta del cuore, quella legata
alle proprie origini. Il lavoro si basa su un censimento della cucina italiana domestica e familiare del tempo presente.
L’idea & di costruire una piattaforma multimediale di ricette che provino a rappresentare il patrimonio gastronomico
della cucina popolare italiana e a capire cio che gli italiani mangiano, quale sia il loro modello culturale/culinario di
riferimento quando cucinano o parlano di cucina.

Si costruira cosi un nuovo nucleo di ricette che rappresentino I'Italia nel nuovo millennio, ma che abbiano, grazie al
comitato scientifico di Casa Artusi, una scientificita nella loro codificazione, indicizzazione e scrittura. Significa provare
nel modo il pitl esaustivo possibile di mostrarne le complessita, le particolarita locali, la cultura secolare che c'e dietro
ogni ricetta tradizionale. Significa, quindi, verificare a pil di un secolo di distanza dall’'uscita dell’Artusi, come sia
cambiata I'Ttalia nel frattempo. Capire quindi cio che gli italiani mangiano, quale sia il loro modello culturale/culinario di
riferimento quando cucinano o parlano di cucina. Lipotesi, anche e soprattutto alla luce del lavoro di Artusi, & che la
cucina familiare sia un elemento identitario collettivo e individuale allo stesso tempo in cui il Sistema delle Ricette & un
sistema di Trasmissione dei Saperi e che il sapere ereditato dalla cucina familiare resti la struttura portante della
cucina domestica e strumento di autenticita della cucina stessa.

“Raccontateci le ricette del vostro cuore, delle vostre origini”, sottolineano i promotori delliniziativa. “Spulciate quei
ricettari scritti a mano dalle vostre nonne, recuperate i foglietti che cadono e scivolano giu per terra, trascriveteli.
Diteci delle vostre madri e dei loro viaggi definitivi verso paesi troppo lontani con quei quaderni scritti a penna e
stretti in mano, pitl importanti di qualsiasi gioiello. C'@ un patrimonio di cucina popolare da ricostruire in
quest’intrecciarsi di mani, di eta, e c’¢ urgenza diritessere la tela di memorie abbandonate per negligenza o al
contrario custodite intimamente. Tutte da rimettere assieme in un gigantesco pentolone. Il solo rischio della perdita di
questo linguaggio mette a rischio lidentita stessa della gente, ldentita di un luogo, di una nazione. Proteggiamoci.
Soffriggete”.

' Carlo Cracco "Charme"

youtube.com/lostocolSughero

| g i 5
i .| llgrande Chef italiano sceglie I'eccellenza e sta con sughero!
http://puglialive.net/home/news_det.php?nid=80323
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Donpasta e Casa Artusi 2.0 sul New York Times

03 Aprile 2014 - Cultura e Spettacolo

Lecce - Don Pasta, Casa Artusi e il progetto Artusi 2.0 approdano sulle
colonne e sul sito del prestigioso New York Times. La giornalista Rachel
Donadio ha raccontato, infatti, nel numero in edicola mercoledi 2 aprile, la
storia e la ricerca di Daniele De Michele alias DonPasta, dj, economista e
appassionato di gastronomia, il suo ultimo libro "La parmigiana e la
rivoluzione" e questa nuova avventura in collaborazione con il centro di cultura gastronomica dedicato alla
cucina domestica italiana.

"Volevo esplorare tra le memorie, verificare se le memorie costruiscano I’identita, persistano, esistano o
vanno perse. Per prendere una foto istantanea dei modi di cucinare della gente comune di oggi", sottolinea
nell'articolo Don Pasta. "[...] Per me, era normale mettere dischi e cucinare”, aggiunge "accostavo le
melanzane alla parmigiana e John Coltrane”, essendo questo un piatto con una mescolanza e complessita di
sapori che pud essere portato a perfezione solo attraverso un'infinita improvvisazione [...]. Sono interessato
alla saggezza cuinaria della working class, che & precedente a Slow Food e Eataly" prosegue. "Prima c'era la
cucina delle nonne. Non mi importa davvero del gusto. Posso mangiare salame ed essere contento".

Nel suo lungo percorso la strada di Donpasta ha incrociato quella di Casa Artusi nel progetto (che presto
diventera un libro e un documentario) per "riscrivere” I'Artusi. Scrittore e gastronomo, Pellegrino Artusi & il
padre riconosciuto della cucina italiana. Il suo manuale di cucina e raccolta di ricette “La scienza in cucina e
I'arte di mangiar bene” (pubblicato per la prima volta nel 1891) & ancora oggi il testo di riferimento della
cucina casalinga italiana. Raccontare la cucina italiana del nuovo millennio partendo dall’Artusi significa
andare a capire cosa sia cambiato nella cucina popolare, nella sua geografia, nelle sue testimonianze.

Da alcuni mesi Casa Artusi e Donpasta chiedono, infatti, agli italiani di raccontare la ricetta del cuore, quella
legata alle proprie origini. Il lavoro si basa su un censimento della cucina italiana domestica e familiare del
tempo presente. L’idea & di costruire una piattaforma multimediale di ricette che provino a rappresentare il
patrimonio gastronomico della cucina popolare italiana e a capire cio che gli italiani mangiano, quale sia il
loro modello culturale/culinario di riferimento quando cucinano o parlano di cucina.

Si costruira cosi un nuovo nucleo di ricette che rappresentino I'ltalia nel nuovo millennio, ma che abbiano,
grazie al comitato scientifico di Casa Artusi, una scientificita nella loro codificazione, indicizzazione e
scrittura. Significa provare nel modo il pill esaustivo possibile di mostrarne le complessita, le particolarita
locali, la cultura secolare che c’& dietro ogni ricetta tradizionale. Significa, quindi, verificare a pit di un
secolo di distanza dall’'uscita dell’Artusi, come sia cambiata I’ltalia nel frattempo. Capire quindi ci6 che gli
italiani mangiano, quale sia il loro modello culturale/culinario di riferimento quando cucinano o parlano di
cucina. L’ipotesi, anche e soprattutto alla luce del lavoro di Artusi, & che la cucina familiare sia un elemento
identitario collettivo e individuale allo stesso tempo in cui il Sistema delle Ricette & un sistema di
Trasmissione dei Saperi e che il sapere ereditato dalla cucina familiare resti la struttura portante della cucina
domestica e strumento di autenticita della cucina stessa.

“Raccontateci le ricette del vostro cuore, delle vostre origini”, sottolineano i promotori dell’iniziativa.
“Spulciate quei ricettari scritti a mano dalle vostre nonne, recuperate i foglietti che cadono e scivolano git
per terra, trascriveteli. Diteci delle vostre madri e dei loro viaggi definitivi verso paesi troppo lontani con
quei quaderni scritti a penna e stretti in mano, pitt importanti di qualsiasi gioiello. C'¢ un patrimonio di
cucina popolare da ricostruire in quest’intrecciarsi di mani, di eta, e c’é urgenza di ritessere la tela di
memorie abbandonate per negligenza o al contrario custodite intimamente. Tutte da rimettere assieme in

http://www futuratv it/cultura-spettacolo/17777-donpasta-e-casa-artusi-20-sul-new-york-times.html 172
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un gigantesco pentolone. Il solo rischio della perdita di questo linguaggio mette a rischio I'identita stessa
della gente, I'identita di un luogo, di una nazione. Proteggiamoci. Soffriggete”.

Info artusiremix.wordpress.com
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Tt Trevels of D.L Donpasta

Donpasta (al centro} su The New York Times

Donpasta, dj e cuoco
sul New York Times

In primo piano le ricette di Ariusi

© «Voglio esplorare 1a memoria e come
T’identita basata sulla memoria persista, esista,
siperda. Voglio farlo per ottenere uno spaccato
della cucina della classe lavoratrice italiana og-
gi». Tanto dice Daniele De Michele, in arte Don-
pasta, a The New York Times nel corso dell’in-
tervista con la giornalista Rachel Donadio. Alle
prese con il progetto «Artusi 2.0» - con cui il dj
selecter salentino, amante delle pietanze genui-
ne, staraccogliendo l'intera tradizione culina-
ria italiana contemporanea - & finito sulle pa-
gine della prestigiosa testata statunitense.

Da alcunimesi Casa Artusi e Donpasta chie-
dono agli italiani di raccontare la ricetta del
cuore, quella legata alle proprie origini. Il 1a-
voro sibasa suun censimento della cucina ita-
liana domestica e familiare del tempo presente.
Lidea & di costruire una piattaforma multime-
diale di ricette che provino a rappresentare il
patrimonio gastronomico della cucina popola-
re italiana e a capire ¢io che gli italiani man-
giano, quale sia illoro modello culturale e cu-
linario di riferimento quando cucinano o par-
lanodi cucina.

In pratica, Casa Artusie Donpasta sono alla
ricerca diun sottobosco nascosto dal clamore
dei programmi televisivi di cucina. «Cooking
show come MasterChef- ha sottolineato Don-
pasta al New York Times - portano via la con-
sapevolezza culinaria di ognuno, la sua iden-
titar. Mal'occasione dellintervista, avvenuta
in un paesino campano, & anche momento per
capire perché un deejay abbia tanto amore per
ilbuon cibo. «Per me & stato normale suonare e
cucinare - ha spiegato Donpasta - Paragono la
parmigiana di melanzane a John Colirane, per-
ché & un piatto con un misto di aromi e com-
plessita, valorizzato attraverso infinita improv-
visazione», fateucc
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Voglia dibiricoccole
e cicerchie perdute

LICIA GRANELLO

VOLTE RITORNANO. Dimenticati perché poco moderni, dismes-
sidopoaverliavutiin tavolatroppoalungodurante tempifa-
ticosi, accantonati nel sacro nome delle produzioni indu-
striali, gli alimenti d’antan siriaffacciano alle dispense, tra
memorie gustative e nuovi sapori sorprendenti. Sono razze
e varieta chela primavera glorifica, tranascite e sexine, in
un tourbillon di chicchi, infiorescenze, grani, frutti, ma an-
che pulcini, lattanti quattrozampe e formaggi a dir poco in-
consueti. Arrivano da un passato prossimo o remoto, retro-
cessi da indispensabili a inutili, o comungque facilmente so-
stituibili, perché lenti nell’accrescimento e ribelli all’ali-
entazione forzata, allergici ai pesticidi e bisognosi di sole

vero, in una parola, poco produttivi. Eppure, i sapori sono magnifici, laresistenza a malat-
tie eparassiti alta (apattodi allevarli e coltivarliinmodosalubre), l'icapatto ambientale xi-
dotto. Larinascita halafaccia eimodideinuovicontadini. «Dicono che ¢'@ un tempo perse-
roinare e unoche haivogliaad aspettare...», canta Ivano Fossati.

Un'agricoltura dairitmipitilenti erispettosi della natura, ritrovata per merito diuna di-

versa coscienza ecologica, ma anche come
reazione agli avvilimenti della crisi econo-
mica, staimpercettibilmentespostandogli
equilibri lavorativi tra campagna e citta.

Trentenni disoccupati, mal occupati, o
soltantoinsoddisfatti, diplomati elaureati,
prepensionati in cerca diuna nuova dimen-
sione quotidiana e neo-genitori dubbiosi
sulla qualita di vita deiloro bimbi formano
la pattuglia degli “urban farmers®, i conta-
dini (ex) cittadini, come li chiamano in
Axmerica.

Uomind e donne capaci di lasciarsi alle
spalle gli affitti impossibili e la precarieta
delle metropoli per ritrovare se stessi altro-
ve, scegliendo varietd antiche erustiche da
crescere in modo naturale. Niente di oleo-
graficoebucolico:lavitadeicampiérobaper
gente forte, di testa e nel corpo. Ma I'alchi-
mia di terra e speranza pud risultare magi-
ca, tra vecchi contadini che insegnano a se-
guirelefasilunarienuovicontadiniche con-
tengonoleincursioni degli insetti conifero-

moni, combattendo il gastro-business —
pronto asfruttare il concetto della biodiver-
sitipervendereiprodotti“dinicchia”aprez-
zi indecenti — grazie a gruppi di acquisto,
spacci cooperativi e vendita online.

Se siete innamorati di cicerchie e tome
perse, regalatevi una gita in uno dei tanti
bic-agriturismi, che ormai punteggiano la
carta gastronomica dell'Italia e fate provvi-
sta. In caso poi trovaste in un cassetto la ri-
cettadell'indimenticabile torta di mele del-
lanonna (per esempio, quella conle Renet-
te grigie di Torriana), giratela a Daniele De
Michele, alias Don Pasta, cuoco, attore e dj,
animaexrantee narrantedel cibo popolare,
che staraccogliendo materiale in collabora-
zione con. Casa Artusi per scrivexe la versio-
ne2.0dellibromaestrodellacucinaitaliana,
pubblicato nel 1891. Il suo progetto “Artusi
Remix” &finito perfino sulle pagine del New
York Timues, altroche fast food.

ORIPRODUZIONE RISERVATA
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Laricetia
Fertile profumo d’Oriente
nei grissini stirati di Enkir

INGREDIENTI:
600 G. DI FARINA DI GRANO ENKIR
300G.p"AcqQuAa

-

A
15 G. DILIEVITO DI BIRRA ) )
18 G. DI SALE MARINO .
90 G. DI EXTRAVERGINE

reparo l'impasto mettendo gliingredientiin unabacinella

tranneil sale, che va aggiunto per ultimo. Continuo alavo-

rare il composto, fino a formare una palla morbida e liscia.

Dalla palla, ricavo un salame, cheschiaccioespennellod’o-
lio, prima di coprirlo con una pellicolatrasparente. Oc-
corre farloxiposare fino aquandoraddoppiail volume
—circaun’ora—lontanodacorrentid’aria (peresems- { = -
pio, dentro il forno spento, ma con la luce interna ac-
cesa). Una volta lievitato, libero I'impasto dalla pelli-
cola elo taglio a striscioline di 1 cm. Leavvolgo auna
aunanella semola, poile stiro, allungandole dalle
estrenitd. Mentre do la forma dei grissini, 1'im-
portante & tenere I'inapasto coperto. I grissini ,
vanno appoggiati suuna placca foderata con :
l'appositacartae infornati quandolatempe- i
raturaharaggiuntoi180°.Cottura25 minuti, | &
Un consighio: assaggiatelisenzanulla, pergu- :
stare appienoil sapore antico dell'Enkir.

200 G. DI FARINA DI SEMOLA R,

LO CHEF

UGOALCIATI
GESTISCE

COL FRATELLO
PIERO IL “GUIDO
RISTORANTE”

DI FONTANAFREDDA,
ASERRALUNGA
D'ALBA, CUNEO.
NEI PIATTI,
TECNICA,
TERRITORIO
ERECUPERO
DEISAPORI
D'ANTAN, COME
NELLARICETTA
IDEATA

PER REPUBBLICA

HNinogo
I Mulino Marino di Cossarno

Belbo, Cuneo, in collaborazione

con la Cooperativa

degli Agricoltori delle Sette Vie
del Belbo, fa seminare

sui colli dell’Alta Langa U'Enkir
(Witicum monococcur),
grano antichissimo
naturalmente resislente
aparassiti e infestanti

Dappuntamento

1125 aprile sisvolge

a Casola Valsenio, il paese
dei frutti dimenticati

in provincia di Ravenna,

la festa di Primavera,

dove assaggiare

e comprare varietd salvate
dall estinzione. Da non perdere
la visitaal prezioso giardino
delle erbe “Rinaldi Ceroni”

INlibro

I vignaiolo marchigiano
Corrado Dottori ha scritto
“Non & il vino dell'enologo,
lessico di un vignaiolo
chedissente”

(edizioni DeriveApprodi)
dove racconta il complesso
rapporto tra terra e tecnologia,

fatto direcuperi di saperi agricoli

ediascolto dellanatura

2/5

Copyright (La Repubblica)




B = N° e data : 140406 - 06/04/2014
o Diffusione : 431913 Pagina 37

;“ Periodicita : Quotidiano Dimens47.75 %
Repubblica_140406_37_9.pdf 1220 cm2

Sito web: http://www.repubblica.it

3/5
Copyright (La Repubblica)

Rioroduzione vietata




14/4/2014 Don Pasta, Il gastrofilosofo Dj e le ricette pop - VanityFair.it

Il gastrofilosofo e le ricette

pop Donpasta ¢ un Dj, economista €
cultore della cucina tradizionale e
durante le sue performance prepara
piatti a ritmo di musica. Adesso € 1n
giro per 1’Italia con una missione, alla
quale possiamo partecipare tutti

1 minuto fa| di Fabiana Salsi

http:/Aww.vanityfair.it/vanityfood/food-news/14/04/14/don-pasta-chef-dj-e-folosofo-del-cibo-prog etto-artusi
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Gira il mondo cucinando a ritmo di musica. Ha cominciato con Food
Sound System, uno spettacolo multimediale diventato un libro (edito
da Kowalski), al quale ne sono seguiti altri due: Wine Sound System e
La Parmigiana e la Rivoluzione, un manifesto di cucina popolare e
ambientalista. Odia la parola “riduzione” perché ¢ convinto che la
buona tavola, al contrario, sia anzitutto una questione di aggiunte . E
che anzi, per riscoprire le tradizioni enogastronomiche bisogna
ripartire dal linguaggio dimenticando i virtuosismi degli chef della tv.

Percio sta chiamando a raccolta i custodi delle ricette popolari con

un blog e andando in giro per I’Italia con un obiettivo molto ambizioso:

“riscrivere” 1’ Artusi, il ricettario del padre riconosciuto della cucina
italiana. Il New York Times per questo lo ha definito un “attivista del
cibo”, ma Daniele De Michele, alias Donpasta, preferisce farsi

chiamare “gastrofilosofo”.

Intanto, cos’¢é un gastrofilosofo?

«E un nome inventato da un amico che per anni mi ha ascoltato
raccontare le ricette popolari a ritmo di musica, filosofeggiare sulle
cose belle della vita, a partire dal valore della condivisione della

buona tavola racchiuso nel mio Parmigiana Cluetrainy.

Cosa c'entra la parmigiana?

«E una sintesi del mio lavoro, & il mio modo di intendere la cucina
popolare. Per me meglio di altri piatti rappresenta il rapporto della
societa con il cibo, racchiude tutte le scelte etiche che ci sono dietro a
¢io che mangiamo: quando, come e con chi. Innanzitutto perché la vera
parmigiana si fa solo d’estate dato che la cucina tradizionale italiana ¢
esclusivamente stagionale. E poi & un autentico piatto comunitario: si

cucina sempre per tante persone e riunisce tutti intorno alla tavola.

http:/mww.vanityfair.it/vanityfood/food-news/14/04/14/don-pasta-chef-dj-e-folosofo-del-cibo-prog etto-artusi
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Infine, come tantissimi piatti della cucina domestica, ¢ una di quelle
ricette che puoi arricchire con gli ingredienti che vuoi ed € sempre

buona. Per questo ¢ radicale».

E il ritmo invece? Cos’hanno in comune musica e cibo?
«Devono far stare bene la gente: il dj chi ascolta, un cuoco chi mangia.
Sono entrambi un fenomeno sociale, vissuto a seconda del gusto

personale».

Cosa fa un “gastrofilosofo” che preparara piatti pop a ritmo di
musica con Pellegrino Artusi, padre della cucina italiana?

«Ci accomuna I’interesse nel diffondere un patrimonio culturale che
rischia di andare perso: 1’elemento identitario della cucina. Il mio
scopo, con Artusi, ¢ ritrovare la saggezza della cucina domestica,
popolare, verace. Quella delle nonne che preparavano la cena con cio
che c¢’era in quel momento nell’orto, che € arrivata prima dei
programmi tv che stanno dettando un nuovo linguaggio con la
presunzione che sia I’unico, giusto e definitivo. Con il nostro progetto,
che dopo il blog con le testimonianze di chiunque vorra partecipare,
diventera un libro insieme al comitato scientifico di Casa Artusi,

vogliamo ricominciare dalle origini per capire cosa € cambiatoy.

Cosa avete scoperto fino ad ora?

«Anzitutto che piu la qualita della vita si alza, meno tempo si passa ai
fornelli: al Nord, piu che al Sud, si sta dimenticando la vera cucina
italiana. Quello che fa ben sperare ¢ che ¢’¢ molta voglia di
partecipazione per costruire questa raccolta ed ¢ molto importante: se
non si riparte dal passato e si va direttamente al futuro inseguendo

esclusivamente lo chef stellato di turno, si rischia di rompere la catena

http:/Awww.vanityfair.it/vanityfood/food-news/14/04/14/don-pasta-chef-dj-e-folosofo-del-cibo-prog etto-artusi 3/4
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Don Pasta, Il gastrofilosofo Dj e le ricette pop - VanityFair.it

di conoscenza e dimenticare 1I’importanza simbolica di un piatto.

Cosa dovremmo imparare allora dal passato?

«Anzitutto che il cibo ¢ cibo: ¢ nutrimento. Che prima della tecnica e
dell’avanguardia ¢’¢ la necessita di mangiare. E farlo bene, prendendo
spunto dall’intelligenza popolare nell’architettura delle ricette.
Bisogna ricominciare dal passaggio di consegne dei piatti di casa, di
madre in figlio. Ricominciare anche parlare, e solo dopo accendere la

tvy».

Regali a Vanityfair.it tre playlist per altrettanti piatti popolari?

Les Negresses Vertes coni ricei crudi in riva al mare perché un pranzo
a crudo chiede musica senza orpelli.

Hurt di Johnny Cash per un brodo caldo con bollito di manzo, quando
si ha voglia di prendersi cura solo di se stessi.

I’m getting ready di Michale Kiwanuka per un fondant au chocolat da

mangiare romanticamente in due.

Per partecipare alla ricerca e lasciare la propria testimonianza a

Donpasta, basta cliccare su ArtusiRemix.

http:/Amwwaw.vanityfair.it/vanityfood/food-news/14/04/14/don-pasta- chef-dj-e-folosofo-del-cibo-prog etto-artusi
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II D.J. paladino della
cucina popolare

Il quotidiano americano lo
definisce «attivista del cibo»:
Daniele De Michele, alias D.J.
Donpasta, performer e
appassicnato di gastronomia
(nella foto), gira I'ltalia per
documentare il patrimonio della
: cucina «domestica e popolare»
Lunedi arischio di estinzione. Con
?;"D’.‘;ag:é?‘?ma Casa Artusi di Forlimpopoli ha
pre;s;arvare le tradizpi:li prom_osso ,'I P r°9°tt° .
culinarie” ArtusiRemix, chiedendo agli
www.nytimes.com italiani di raccontare le loro
ricette del cuore sul blog
artusiremix.wordpress.com

12 Rall'ltalia
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Donpasta, quarantenne performer barese,

e la serie web online su Corriere.it dall'11 novembre
Venti donne, venti ricette, venti piccole grandi storie

Un ritratto inedito della nostra tradizione gastronomica

V|agg|o nel Segretl

deller

Roma l'incontro con Marisa e Mirella di Testac-
cio. Ospiti di un centro anziani hanno cucinato
una perfetta coda alla vaccinara. A Reggio Emilia
Marinetta, che impasta lo gnocco fritto, In Irpi-
nia Ornella, che per tuttala suavita ha fattoil pa-
ne a Montemiletto. Ancora nel suo grande forno
di famiglia, trale galline che gironzolano. A Bari
Vecchia Carmela, una delle donne che nel borgo
antico producono orecchiette,

Sono alcune delle protagoniste della serie web
«Nonne d'Italia (in cucina)». Realizzata dal
4oenne barese Daniele De Michele, in arte
Donpasta, in parallelo con il suo libro Artusi re-
mix (Mondadori). Il progetto (regia di Antonello
Carbone, prodotto da Treccani, online dall't1 no-
vembre su Corriere.it con La Cucina del Corrie-
re) é semplice: venti donne per venti regioni.
Venti ricette, Venti storie. Un unico grande rac-
conto popolare di quel che resta dei nostriricor-
di gastronomici. Che a volte appaiono cosi stri-
denti con un certo modo di fare e intendere la
cucina moderna. Cosa c'entra, ad esempio, la
tecnica sifonata di Adria con la sfoglia di Rosa?
Secondo il grande chef italiano Massimo Bottu-
ra, molto... se si sa interpretare. Se come lui, ad
esempio, riesci a fare una pasta e fagioli tenendo
insieme Adria, Ducasse e la propria mamma. Ma
¢ da Ii, ammette anche il cuoco stellato, che par-
te tutto.

Ne sa qualcosa Jessica Theroux. Quando ha co-
minciato il suo viaggio non sapeva dove l'avreb-
be portata, Ma sapeva che sarebbe andata in Ita-
lia, «La nazione che piu di tante altre conserva
un forte rapporto con Ia tradizione locale gastro-

Non

ll,\l,;,\.

i (.N'.*,, !
Li'" '
e I:;_Q‘,

’ .’ < ,’v}

@ «Nonne
d'italia
(incucina)»
élaserieweb
firmata

da Donpasta,
prodotta
daTreccani

e pubblicata
daCorriere Tv
e«laCucina
del Corrierer
(onlinedall'11
novembre):
dallo gnocco
fritto

di Marinetta
alle orecchiette
diCarmela,
venti storie
didonne (una
per regione),
che difendono
le tradizioni

nomica. Grazie a loro, alle nonne. La generazio-
ne che custodisce i segreti del nostro cibo, Come
mia nonna Honey...». E nato cosi un libro-repor-
tage, vincitore del prestigioso James Beard
Award, dal titolo: Cooking with italian grand-
mothers (Cucinare con le nonne italiane, edito
da Welcome Enterprises), Dodici mesi trascorsi
daJessica, cuoca californiana della scuola di Ali-
ce Waters, nelle regioni italiane a raccogliere le
testimonianze di queste donne, i loro ricordi, le
loro esperienze in cucina, In pratica la loro vita,
E poi c'& 'aspetto della memoria. Anche chi scri-
ve & quasi ossessionato all'idea di poter perdere
gli appunti della brioche dellanonna... Perché in
quelle ricette c'é 1a storia di una famiglia. Un te-
ma cosi sentito che il fotografo toscano Gabriele
Galimberti ha realizzato da poco un grosso lavo-
1o per la factory svizzera Riverboom, la serie fo-
tografica Delicatessen with love, 34 immagini
che sono un omaggio a 34 nonne (e ai loro piatti
simbolo) in giro per il mondo: dai ravioli di Ma-
risa al pollo con couscous dell’algerina Lebgaa.
Nonne e cucina come binomio indissolubile di
qualita e tradizione.

Non a caso a Berlino ha da poco aperto Mother's
mother, un supper club dove una volta ogni due,
tre settimane viene invitato un cuoco internazio-
nale con la missione di cucinare il suo «piatto
della nonnax. Si mette ai fornelli mentre spiega
1a ricetta e la storia che nasconde la pietanza. I
commensali sono chiamati su invito e alla fine
della cena lasciano un'offerta, «che poi & il com-
penso per il servizio del cuoco». Il progetto ha
giavisto sfilare una trentina di cuochi. Dal napo-
letano Achille Farese, che ha riproposto la par-
migiana di melanzane al cioccolato di sua zia, a
quello indonesiano (con il piatto a base di maia-
le alle spezie con Iatte di cocco).

Ivideo di Donpasta sono invece un viaggio artu-
siano nella cucina italiana e in quel che rimane
delle sue origini. Attraverso i volti e le voci delle
nonne dTtalia. Un racconto che offre delle sor-
prese inaspettate: il baccala, ad esempio, & una
costante: ci sono ben 223 ricette. Cosi come la
pasta a a mano (tortellini e cappelletti su tutto).
Classici da replicare con amore. E senza paura.

__AngelaFrenda
. @angelafrenda

©RPRODUDONE RISERVATA
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Basta fattain casa '
jieabpelletto delle Mariette
gREass Artusi* ke

PER LA PASTA (per 1 persona)
1 uovo
100 g di farina 00 o altro tipo di farina

PER IL RIPIENO

3 uova di sfoglia (tirata sottile)

3 varieta di formaggi

3 varieta di carni

g.b. cedro candito, sale, pepe

€ noce moscata

50 g diricotta

50 g di formaggio bazotto tenerone

(o stracchino)

50 g di parmigiano grattugiato

50 g di petto di cappone

50 g di manzo,

50 g di magro di maiale rosolati

in padella col burro e tritati finemente
50 g di cedro candito tagliato finemente
FOTO: Stocksy, Sabrina Genovesl |
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PREPARAZIONE

PER LA PASTA

Fai una montagna di farina e apri

un buco al centro abbastanza largo.
Aggiungi le uova e fai in modo

di incorporarle lentamente alla farina
dai bordi del vulcano sino a integrarle
interamente

Lavora l'impasto sino a che

non diventi morbido ed elastico

PER IL RIPIENO

Unisci uova e farina, fai l'impasto

e lascia riposare

Prepara la farcia che va aggiustata

di sapore con sale, pepe e noce moscata,
ed ecco pronto il ripieno per i cappelletti
Stendi la pasta.

Metti il ripieno e fai un piccolo

cappello da prete

*Ricetta tratta dal libro «Artusl Remix» (Mandadori)
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ANTONELLAGAETA

ep——

[~ ==. onpasta, quando ha
{ \\ incontrato Pellegri-
|

. InoArtusi?
,/ “Era una serata bru-
2 mosa in Val Padana,
dopo aver mangiato gnocchi
frittiebevutolambruscoinun’o-
steria, I'ho incontrato e mi ha
detto ‘vail'”.
Ora, rimettiamo le cose a po-
sto, ArtusidaForlimpopoli&il
grande gastronomo attivo
durante il Risorgimento, au-
tore di una bibbia come “La
Scienza in cucina e I'Arte di
mangiare bene”.
“Unuomochepermehasem-
pre avuto praticamente la stes-
saautorita dex Beatles”.

Echeleiha

“ArtusiRemix-Viaggionella
cucina popolare italiana” che
esce dopodomaniper Monda-
dori, ieri presentato in ante-
primaal Medimexdi Baricon
Massimo Bray e Silvia Godel-

*Tutto comincia nel 2007
quando per I'inaugurazione del
centrodi cultura gastrunonuca,
Casa Artusi, sono stato inaspe
tatamente invitato a &sxbu'n'u
peraltro davanti alle cuoche, le
Mariette, con il mio spettacolo.
Sonosubitostatoadottatocome
caso sociale e, di tanto in tanto,
andavo da loro a scroccare una
cena. Poi, lachiamatadi Monda-
dori, inqualita di giullare di cor-
te, immagino, antitesi di tutto
un dxlagare di pubbhcazmm e

IaRepubblica

DOMENICA 2 NOVEMBRE 2014

DBARK| XTI

|

ociecta

SPETTACOLI I CULTURA 'SPORT

Personaggi /L’intervista

114 novembre esce
perMondadori
ilnuovolibrodel dj

e gastrofilosofo: “Sono
un attivistadel cibo”

Donpasta: "Remixo
lericette di Artusi
grazie allenonne”

questi principi. Io mi identifico
nel mangiare cozze crude da-

trasmissioni d1 cucina. Non mi vanualmareequestoés&mhoh—
h

rest hiederecor
comitato scientifico di Casa Ar-
tusi”.
Come ad Artusi arrivavano
lettere da tutt'Italia, testate
prima in casa dalla sua cuoca
Marietta, cosileihachis i
cette a tutti attraverso una
chiamata su facebook.
“Si, avutoil placetdel Comita-
to sul concetto del q.b, quanto
basta, perché in cucina occorre

codiunmododiessere”.

Questa volta il suo raggio di

selezionesiéestesoatuttele

regioniitaliane, come &stata
lascelta?

“Difficilissima ma ho conti-
nuato ad applicare il criterio sa-
lentino. Mi interessava il modo
dirappresentarsi attraverso un
piatto, apprendere elementi di
conoscenza, la stessa delle non-
ne analfabete che in cucina, e

nonsolo, eranoin grado dirisol-
vere tuttiiproblemi”.

Nonne contro Masterchef?

“Unaguerrasanta.Considero
Masterchefpericolosissimoper-
chétentadiindottrinare lagen-
te.Ipomodoribuonilisappiamo
riconosceredasempre, nonceli
devespiegare nessunCracco.In
Italiapermillennilaconoscenza
culinaria & stata costruita attra-
verso condivisione di saperi e

mondo non certo periCracco”.

1l suo viaggio in Italia conti-

nua.

“Si, attraverso le clip in rete
dedicate alle Nonne d'Italia. Ho
girato le citta (a Bari, ad esem-
pio, conla signora Carmela che
fa le orecchiette) per entrare
nelle cucine e investigare me-
glio”.

Come I'ha definita il New

York Times?

nonconunl giodelcervello,
totalmenteantidemocratico.La
cucina italiana & celebre nel

“Chi; barbuto, tra i pitt
inventivi attivisti del cibo”.

©RIPRODUDONE RSERVATA

“Lasapienza degli antichi
énelnonsapere cosasia
I'ecologia ma applicarla
quandosi cucina”

fare un po’ quel che si vuole, ho
lanciato questa richiesta e in

versione remixata (perché non |

avevo nessuna Marietta, pur-

troppo) ho cominciato a racco- |

gliere ricette di mamme e non-
ne.Intutto500cheinpartesono
finitesulsitoeinpartenellibro”.

“Artusi remix” passa attra-

verso pubblicazioni prece- |

denti, con capostipite, nel
2006, “Food Sound System”.
11 nocciolo di tutto il mio la-
voro parte dal Salento, & qui che

hocapitochel’'identitadelleper- !

sonepassatutteattraversoillin-
guaggiodelcibo.Mianonnanon

conosceilsensodiecologiaechi- |
lometrozero maquando cucina |

una parmigiana sintetizza tutti

Orecchiette

Fare le orecchiette o una qualsiasi
pasta fatta a mano nei paesini
del Sud & pressoché impossibile.
E difficile riprodurne il gesto,

D’Autore
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ILBILANCIO
Medimex chiude
conilrecord

di 16milavisitatori
“Non finiraqui”

ANNAPURICELLA

ecertezzenon mancano:il
| Medimex chesié chiusoieri
asegnatounnotevole
incrementonelle presenzeeha
gid annunciatola prossima
edizione. IIsalone
dell'innovazione musicale
promosso da PugliaSoundsha
accoltoin tregiorniallaFieradel
Levante di Bari oltre 16mila
persone (datoaggiornatoaieri
alle 14, lamanifestazione si & poi
chiusa dopoun pomeriggio
affollato), segnandoun +25 per
centoche faben sperare Antonio
Princigalli: «<E un aumento chedi
questi tempinonfa male, denota
cheil Medi sta

1do

la costanza (..) Altro p
& capire come fare I'impasto,
quali sono le dosi, quali

le proporzioni tra farina e acqua.
La risposta piti comune
alriguardo & stata: "Quanto
Basta®. Siamo la nazione del QB,
nel senso che questa regola

cosi amata nelle cucine italiane
& tranquillamente applicabile
eapplicatain ogni
comportamento quatidiano,
nel bene come nel male.

quelloche erailsuospirito
originario, un]uogo apertoe
pubbli oad i
e profmsionisﬁ». Afarglieco
I'assessoreregionaleal
Mediterraneo Silvia Godelli,
soprattutto sesi tratta di futuro:
«L'edizione 2015 & gia finanziata,
conun budget di circa 800mila
euro. Lasalvaguardiadi questa
iniziativa é perunversopoliticaed
economica, ma éanchenellasua
vocazione e nella capacita di
sostenerelosviluppo». Cisardun
inevitabile cambiodi guardia
dopole elezioniregionali, ma
«l'amministrazione di dieci anni ci
hadatomododi creare esperienze
erealtd competitive—continua
Godelli—'aspettativa écheora
nonsi perdano, che motivoci
sarebbenellosmantellare cose di
grandissima efficacia?». Efficacia
dimostrataanche nell'ultimo
gmmo attentoe ammiratoil

I he ha ascoltatoNiccold

dautoreapuliafilmcommission.it

facebook.com/circuitodautore

D" Muwitoree — I Filme del Circunitoe

Boyhood

CINEMA ABC/BARI

di Richard Linklater

Orso d’Argento per la Miglior Regia al Festival
di Berlino, il film & un toccante ritratto

di una famiglia americana e della sua evoluzione
quotidiana. La lavorazione del film & durata

12 anni, dal 2002 al 2013, e ogni anno il regista
ha radunato lo stesso cast per le riprese.

4

D pAUTORE T
Tt ron

&

pi' quattro persone

400 g difarina di grano duro,
acqua tiepida in quantita
sufficiente per l'impasto, sale

PREPARAZIONE
Versa a fontana la farina
sulla spianatoia e spolverala
di sale. Aggiungi I'acqua e impasta
lavorando per almeno una decina
di minuti. Poi lascia riposare
la pasta per una mezZ'ora.
Per fare le orecchiette si pud usare
I'alluce o la punta di un coltello.
L'operazione presenta non poche
difficolta. Si spinge verso l'esterno
facendo una leggera pressione
sulla pasta in modo che
contemporaneamente si stenda,
si allunghi e diventi concava.
Compiere F'operazione in modo
troppo irruento farebbe rovinare
la pasta, in modo poco deciso
non permetterebbe di ottenere
la tipica forma a “orecchietta”.
Insomma, sara necessario un po’
di tempo per imparare.

<enmmetn

Fabi, Max Gazzé e Daniele
Silvestri per unodegli ultimi
incontri d'autore, seguiti poi da
Michele Bravi e Violetta, fenomeni
datalentshow. Argomentocheé
statospessoaffrontatonelletre
giornate, con Cristina Dona cheha
avvertito: «[ talent sono
programmi televisivi, mancano
invece quelli di approfondimento
musicale, soprattuttosullatvdi
Stato» e duesignore della
discografiaitaliana come Dori
Ghezzi e Caterina Caselli che si
sonopercidinterrogatesulla
musicadelfuturo. La chiusuraé
stataconunostagedirapeconla
consegnadei premi dell’Academy
Medimex: Cesare Cremonini peril
miglior album (il9novembre
dopounalunga assenzatorneraa

| Bari peril concertoal Palaflorio),

Rocco Hunt comerivelazione.
Assenti, ma premiati, Caparezza,
Levante e VascoRossi, cheaveva
ritiratoil trofeo peril suo Live Kom
‘014 nellagiornatainaugurale.

‘ORIPRODUZIONE RSERVATA
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Domani alle 19 la presentazione
alla libreria Feltrinelli

Donpasta remixa

la cucina popolare
di Casa Artusi

@® Ingredienti: Donpasta, il
gustosofo Pino De Luca e il
giornalista Pierpaolo Lala.
Quanto basta...per la realiz-
zazione di un piatto preliba-
o: "Artusi Remix. Viaggio
nella cucina popolare italia-
na" nuova fatica editoriale
di Donpasta in uscita per
Mondadori che sard presen-
tata domani (ore 19.00 - in-
gresso gratuito) presso la li-
breria Feltrinelli di Lecce.

Considerato dal New
York Times come “uno dei
pill inventivi attivisti del ci-
bo”, Donpasta - dj, sconomi-
sta, appassionato di gastro-
nomia - si confronta, con
T’eredita di Pellegrino Artu-
si, grazie al pregevole con-
tributo del comitato scienti-
fico di Casa Artusi. Questo
libro non & una rilettura o
una riscrittura dell’ Artusi. E
un omaggio spassionato ad
un uomo che fu uno dei pa-
dri della patria con il suo ri-
cettario presente in tantissi-
me case italiane.

1l cibo ¢ un linguaggio,
¢ lo strumento attraverso
cui si tramanda una storia,
familiare, paesana, colletti-
va. Partendo da questi pre-
supposti, Don Pasta, per
scrivere 1'Artusi Remix, ha
raccolto centinaia di ricette
nell’arco di un anno, viag-
giando per I'Italia ad incon-
trar"nonnine" o utilizzando
le nuove forme di comunica-
zione (blog, facebook) per
comunicare con i loro nipo-

la cucina italiana domestica
e familiare del tempo pre-
sente, in cui si cerca di capi-
re cosa sia cambiato nella
cucina tradizionale e nella
sua geografia. Ne viene fuo-
ri un ricettario della cucina
popolare italiana costruito a
partire dalle testimonianze
della gente, un collage inter-
generazionale di come si cu-
cini oggi e di cosa si sia
conservato della cucina del
passato.

Donpasta parte dal rap-
porto affettivo personale
che oggi hanno le persone
con le ricette casalinghe e
familiari e le riporta in que-
sto ricettario, accompagnate
da riflessioni e aneddoti dei
giorni d’oggi. Un vero e
proprio remix del Pellegri-
no Artusi.

Un appuntamento da
non perdere per gli amanti
della buona cucina e del gu-
sto che si rinnova partendo
da un’antica tradizione.
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I dj, economista e appassionato di gastronomia Donpasta
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dI DINO LEVANTE

a buona cucina su fo-
gli di carta. «Mangia-
g Ye & come respirare.
1 Senza si muore. Non
pud enon potra essere una cosa
trattata alla leggera. Non po-
tevo arrogarmi il diritto dirac-
contare la cucina italiana da
solo, né ne sarei stato in grado,
Doveva essere una cosa corale,
perché corale é1a cucina». Sono
le prime parole, i righi iniziali
del nuovo libro di Donpasta
«Arxtusi Remix. Viaggio nella
cucina popo-

LINTERVISTA
«Un testo del 1891
di cui rimane invariato
lo status metafisico»

lare italiana.
Ricette e rac-
conti» (Mon-
dadoriElecta,
324  pagine,
19.90 euro). 11
volume sard
presentato

stasera alle 19
nella Feltrinelli di Lecce (in via
Templari, 9); con I'autore dia-
logherannoil gustosofoPinoDe
Luca e il giornalista Pierpaoclo
Lalg, ideatore di «Fornelli in-
decisi».

Un percorso iniziato unanno
fa quando il deejay (all’anagra-
fe Daniele De Michele, otran-
tino, classe 1974) penso di pas-
sare dall'alira parte, contro i
«Masterchef» che, a sua avviso,
«propinano una cucina soltan-
to tecnica, asfittica, priva di

GASTRONOMIA PRESENTAZIONE DEL NUOVO VOLUME SCRITTC DAL DJ SALENTIND

Il ritorno di Donpasta
alla cucina popolare

[raricette e raccon

«Artusi remix» alla Feltrinelli
col qustosofo De Luca e La

]

d

quella partecipazione sociale
chelacucinaitaliana ha».E, ne
siamo certi, tra qualche mese si
dira: «Cercalo sul Donpasta» o,
pit semplicemente «Che cosa
dice Donpasta?».

Donpasta, lei si occupa della
cucina altro...
«Proprio cosi, racconto le ricet-
te dalla viva voce delle prota-
goniste, le massaie, le casalin-
ghe, preoccupandomi di salva-
re il loro valore culturale, non
quello gastronomicon.
Cosa propone, dungue, Ia sua
antologia di plattiz
«Cereo di riportare il discorso
suunadimensionepopolare.La
cucina, come faceva Pellegrino
Artusi piu di un secole fa, deve

OSPITE

In alto

Ia copertina
del libro
scritto

dal performer
di origine
salentina
Daniele

De Michele
alias Dj
Donpasta
{a sinistra)

essere descritta nella sue carat-
teristiche contestuali. Ho potu-
to lavorare grazie al pregevole
contributo del comitato scien-
tifico di Casa Artusie al web. Il
mio vuol essere un omaggio
spassionato ad un uome che fu
uno dei padri della patria con il
suo ricettario presente in tan-
tissime case italiane».

Quanto & cambiata Ia situa-

zionenella cucina ftaliana dal

tempo dell’Artusiz
Non molto, in realta. Simangia

certamente in modo pill legge-
10 ma, ad esempio, in alcuni
ambienti popolari si & conser-
vatol’elemento affettivo. Sipar-
laancoradiragt, dilasagne; ¢’é
sempre tanto di personale, di
intimo in ogni piatto portato a
tavola. E questo & uno degli
aspetti pit importanti che mi
sforzo difar comprendere come
sia determinante per vivere
meglio, in maniera pit bella.
Non bisogna vergognarsi della
cucina italiana, anche nei con-
fronti della complessitd con-
temporanear.

C'¢ qualcosa che salverebbe

oggi di quellopera pubblica-

tanel 18917
«Per me é stata veramente una
scoperta importante e credo
che sia la prima in assoluto nel
campo {nel Novecento si fece
poco e di scarso valore). Resta
invariato il valore dell’elemen-
tonarrativo delle ricette, quasi
unostatusmetafisico,chediun
profondo significato ad ogni
singola ricetta. Non & solo tec-
nica, non si bada solo all’aspet-
togodereccio,la cucinainItalia
ha spronato le genti delle pit
grandi tragedie del mondo».
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Appuntamento con il performer stasera alla Felfrinelli di Lecce per Ia presentazione del suo “Artusi remix”

Don Pasta remventa la cucma tradizionale

® Continua a sorprendere Donpasta con
le sue proposte, deliziando sia 1’occhio
che I’appetito. Ogni suo intervento, infat-
ti, € una messa in scena, coinvolgendo
per quanto sia possibile, gli spettatori. Sa-

ra cosi anche questa sera a Lecce, alle |

19, negli spazi della libreria Feltrinelli,
per la presentazione di “Artusi remix -
Viaggio nella cucina popolare italiana”,

la nuova fatica editoriale del perfomer Da- |

niele De Michele (il vero nome di Donpa-
sta) in uscita per Mondadori. Con lui ci
saranno il gustosofo Pino De Luca e il
giornalista Pierpaolo Lala.

Considerato dal New York Times co-
me “uno dei pill inventivi attivisti del ci-
bo”, Donpasta si confronta, con I’eredita

di Pellegrino Artusi, grazie al pregevole =

contributo del comitato scientifico di Ca-

sa Artusi. Questo libro non & una rilettura S

o una riscrittura dell’Artusi. E un omag-
gio spassionato ad un uomo che fu uno
dei padri della patria con il suo ricettario
presente in tantissime case italiane.

1l cibo & un linguaggio, & lo strumento
attraverso cui si tramanda una storia, fa-
miliare, paesana, collettiva. Partendo da

questi presupposti, Don Pasta, per scrive-
re I’““Artusi remix”, ha raccolto centinaia
di ricette nell’arco di un anno, viaggiando
per I'Italia ad incontrar “nonnine” o utiliz-
zando le nuove forme di comunicazione
(blog, facebook) per comunicare con i lo-
TO nipoti.

E una sorta di censimento della cucina
italiana domestica e familiare del tempo
presente, in cui si cerca di capire cosa sia
cambiato nella cucina tradizionale e nella
sua geografia. Ne viene fuori un ricettario
della cucina popolare italiana costruito a
partire dalle testimonianze della gente.
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«La dieta Mediterranea, nonl’ha fatta Cracco

ma la gente del ponolo». Esce Arfusi remix,

. ilnuovolibrodiDonpasta, I'artista che da
-yvent’anni mixa musica e cultura gastronomica

DIILARIABONACCORSI

e performance
nisce musica e cibo

O LOAENZO CUPPL

"™ uarda questo, capirai l'in-
((% | tero senso di quello che

.~ cerco. Sono 5 minuti, ba-
sta che clicchi e scarichi il video. Il sen-
so di cucina del popolo e non di cucina
tradizionale. Alza il volume». Scarico,
alzo il volume e guardo. Vedo il volto
di una donna dai capelli bianchi, le sue
mani muoversi per fare la “pasta rasa”.
Ascolto mentre racconta la sua vita, da
bambina umiliata perché trovata senza
divisa fascista a staffetta partigiana.
E capisco cosa vuole dire Daniele De
Michele, in arte Donpasta, imperdibile
artista che da vent'anni unisce musica e
cibo. Dopo Food sound system (2006) e
La parmigiana e la rivoluzione (2013)
esce in questi giorni il suo nuovo libro
Artusi remiz (Mondadori Electa). Lo
cerchiamo e ci facciamo raccontare
come e perché ha passato un anno su
e gil per I'Italia a raccogliere piu di 250
ricette di cucina popolare.
«Persegue una propria vita, fra
parentele e web, fra una regione
epicentro - la sua Puglia e non la
Romagna di Artusi - e fiuta rischi e
vantaggi della delocalizzazione di
qualsiasi testo di cucina nella co-
municazione e nei suoi linguaggi.
Mentre Artusi copriva d’anonima-
to i proprio “coautori”..., Donpa-
sta rivela e associa al suo progetto,

lzﬂ‘ Snovembre 2011
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con nome e cognomi, consiglieri, testimoni,
massaie, dilettanti...». Nella prefazione del
tuo libro ti descrivono cosi. Sei tu? Vuoi ag-
giungere qualcosa?

La sintesi I'ha fatta, nell'introduzione del li-
bro, Alberto Capatti, il piit importante esperto
dell'opera di Artusi. Io volevo raccontare la cuci-
na nel nuovo millennio € non potevo non partire
dall'Artusi, che riusci a dare un'omogeneiti non
solo alla cucina ma alla lingua italiana stessa. I
suoi libri hanno aiutato forse milioni di famiglie
ad apprendere l'italiano, trovandosi in ogni cu-
cina sin dalla fine del 1800. Per salvare quel pa-
trimonio adesso serve fare l'operazione inversa.
Sottolineare le diversitd di ogni luogo, degli in-
gredienti, ritrovare la propria lingua, il dialetto,
accorgersi di cio che smuove la gente a parlare
di una delle cose piu vitali e simboliche per se
stessi e il proprio corpo, che & il mangiare.

«Alla ricerca di nuovi modi di trasmettere
lIa propria cucina, Casa Artusi, ha fatto dun-
que il patto col diavolo» che, precisano, non
sei tu, ma la rete. Eppure questa esigenza
di collettivita e questo girovagare un anno
intero per I’Italia non ti ha fatto sentire I'in-
novatore del patrimonio di Casa Artusi?

11 questionamento per Casa Artusi non riguardava
tanto il contenuto del mio lavoro, ma la difficolta
nel raccogliere ricette nell’epoca in cui il cartaceo
rischia di scomparire e soprattutto la modernita ha
quasi cancellato il patrimonio culinario millenario.
Ci si domandava come validare da un punto di vista
filologico una ricetta, che & testimonianza, nell'epo-
ca dei fake, dei falsi, dei copia e incolla da internet.
Lunico modo che avevo per capire se una ricetta
fosse verosimile era ripartire dal senso intimo che
ognuno porta in sé della cucina, che & una sintesi
interessante di come porsi tra passato e presente.
Per Artusi, scrivi nella tua Guida alla lettura,
«la ricetta & un complesso di trasmissione del
sapere, in cui si ritrovano al suo interno tutti
gli elementi affettivi: ricordi familiari, perso-
nali, le proprie origini, i propri luoghi». Per
te ¢’¢ un oltre? Cos’¢ una ricetta?

Nel girare i luoghi pil reconditi d'Italia o sem-
plicemente nel chiedere ricette su facebook mi
succedeva una cosa strana. La gente iniziava
a spiegarmi la ricetta e poi mi parlava di altro.
Di come era la loro vita ed in un certo senso di
come ci si rapportava ad una eredita. Attraverso
quella ricetta riusciva a spiegarmi meglio come
stava al mondo, mi spiegava come reperiva gli
ingredienti originali, come li sostituiva da emi-
grante, come ne integrava altri grazie agli in-
contri avuti nel tempo. Mi interessava capire se
era possibile trasformare un patrimonio senza

©SABRINA GENOVES!
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cancellarlo. Se succedesse alla cucina italiana,
sarebbe catastrofico per tutti.

Partecipazione e piattaforma pubblica. Una
sorta di censimento della cucina familiare,
popolare. Cos’hai scoperto? C’¢ un filo che
lega ogni racconto o ogni storia & a se stante?
Che il piatto pili amato in Italia & il baccald, che
@ trattato in mille modi diversi. Che non ci sara
nessuna riduzione di scalogno appresa da un
qualsiasi chef televisivo che scalfira questa cosa.
Le ricette popolari hanno un linguaggio accessi-
bile a chiunque, sono democratiche, condivisi-
bili, fatte di sapienze costruite per condivisione
e accumulazione di intuizioni. Ed erano conce-
pite da gente che magari non sapeva né leggere
né scrivere. E quel modo di concepire il sapere
culinario aiutava a sviluppare il libero arbitrio.
In quest’epoca di omologazione del pensiero ce
n'é davvero bisogno. Ho scoperto che le ricette

popolari sono sovversive, conservano pensieri

resistenti, intuizioni radicali.

«Artust remix cerca di tributare i meritati
onori ai milioni di stellati che popolano I'Ita-
lia e che non apriranno mai un ristorante»
scrivi. Tutti masterchef dunque per te? Non
solo pochi, sapienti e cattivi?

Masterchef e in generale gran parte della comu-
nicazione attorno al cibo, se da un lato ha riav-
vicinato milioni di persone alla passione dei for-
nelli, dall'altro fa, volutamente o no, una opera-
zione pericolosissima. Sostituisce un sapere co-
mune, un linguaggio comune, con un linguaggio
costruito dall’alto, in modo virtuale e omogeneo
in tutto il mondo. Una persona comune puo farti
un pasto pieno di cose buone, pieno di attenzio-
ni, di piccoli tocchi personali senza conoscere
le tecniche culinarie. Una delle pitt importanti
invenzioni dell'umanita, la Dieta Mediterranea,
non I'ha fatta Cracco ma la gente del popolo che
sapeva come costruire un regime alimentare allo

I Masterchef
I faun’operazione
I pericolosissima.

I Sostituisceunsapere

I comuneconun

I linguaggioimposto
1 dallaltoinmodo virtuale

1 edomogeneo
1 intuttoilmondo

€ Donpastadurante
uno dei suoi spettacali

che sapessero ancora riconoscere gli
assi cardinali del mangiare: la cucina
come dono per costruire comunitd,
il rispetto della terra e del mare, il ri-
spetto delle stagioni. Questo non per
un vezzo da ecologista radical chic,
ma perché fosse un sentire comune,
un'ereditd millenaria. Non c'era biso-
gno né di Masterchef né di Slow Food
perché la gente sapesse riconoscere le
cose buone da quelle cattive.

Come entra la crisi in cucina? Come
la cambia?

Da un certo punto di vista & terrifican-
te soprattutto nelle cittd. Un tempo la
gente umile inventava ricette incredi-
bilmente complesse con pochissimi
ingredienti, magari raccolti nei campi
aperti, come lumache ed erbe selvati-
che. Ora ci si ritrova con il paradosso
umiliante che la famosa e sbandiera-
ta qualita diventa una separazione tra
ricchi e poveri. E ai poveri non resta
che mangiare prodotti di bassa qua-
litd, Si salva chi non ha scisso quella
memoria in cui si poteva esser poveri

senza morir di fame, inventando ri-

cette di alta cucina con due sardine e
qualche mandorla. !

La tua storia preferita. Una perso-
na, una casa, indimenticabile.
Giacomina Castagnetti, staffetta antifa-
scista di 89 anni. Quando I'ho incontra-
ta, grazie all'Anpi di Reggio Emilia, mi
ha parlato della sua storia fatta di dolo-
re, orgoglio e coraggio mentre cucinava
la pasta rasa, piatto della bassa reggia-
na, madre povera dei cappelleiti., «Nel
fascismo non si mangiava bene, non
c'era niente, non c'era caffé, non c'era

stesso tempo equilibrato e fantasioso. E se la
gente comune accetta di perdere quel sapere, si
ritrovera a vivere con una cucina senza identita,
imposta dall’alto.

W Lacopertinadi Artusi remix
(Mondadori Electa). 250 ricette
dellatradizione popclareraccolte
dallautoreingiro per lintera Italia

olio», mi ha detto, aprendomi gli occhi
su una questione fondamentale: quando
@ nata la cucina italiana? Difficile saper-
lo, perd si puo tranquillamente dire che

Quanto tutto quello che scrivi ha a che fare
con un’idea di mondo diverso, di modello di
sviluppo sostenibile? Di filiere corte e rap-
porti umani?

Tutto. La prima volta che parlai con il comitato
scientifico feci una domanda un po’ buffa. «Ma
si pud lavorare sull’Artusi senza usare la parola
tradizione?». Mi risposero: «In tutta T'opera di
Artusi la parola tradizione non & presente». Ci si
& ritrovati assieme a condividere il concetto di
cucina del quotidiano. Quello che mi interessava
& sapere che ci fossero tante, tantissime persone

per almeno trent’anni, tra il ventennio,
la guerra e l'inizio del dopoguerra, l'in-
tero sapere popolare culinario & stato
tragicamente e bruscamente interrotto.
Perché non c’era piti nulla da mangiare,
ogni cosa era razionata. & fondamen-
tale sapere, nell'epoca della cucina di
plastica, che la cucina italiana di oggi,
¢ figlia di quella drammatica cesura, ed
¢ figlia di quelle donne e quegli uomini
che hanno avuto il coraggio di restituir-
cela sana e salva. ©
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Artusi Remix, la cucina popolare italiana

Donpasta rivisita La scienza in cucina, ricette dal popolo

”’41/45

- Alessandra Magliaro - ROMA
12 novembre 2014 11:11 - NEWS

Prima di Cracco e della sua cucina regionale rivisitata (A qualcuno piace Cracco), prima di tutti i Masterchef che si danno all'editoria per il grande successo tv, prima di
Gualtiero Marchesi (La mia nuova grande cucina italiana), c'era immancabile il Talismano della felicita a riempire solitario gli scaffali, ora affollatissimi, nelle cucine italiane.
Ma l'antesignano di tutti i libri di ricette, quello che ha fatto scuola e che non si poteva non possedere e non avere letto, e questo per decenni (la prima edizione usci alla
fine dell'Ottocento ma da inizio Novecento divenne popolare fino agli anni'60) & La Scienza in cucina del cavalier Pellegrino Artusi Non era un libro qualsiasi, piuttosto un
viaggio nella cultura popolare culinaria delle nostre regioni.

Oltre cento anni dopo, Daniele De Michele, che si fa chiamare Donpasta, ed & un inquieto artista crossmediale che unisce alla passione per la musica quella per la
gastronomia, ha scritto Artusi Remix. Non ¢ un aggiornamento di quel libro antico, cui hanno dedicato pagine esaltanti autori come Prezzolini e Deledda, perché Casa
Artusi che ¢ custode del patrimonio artusiano, centro di verifica e riflessione sulla cucina, non prevede una sorta di patrocinio, pur avendo a Donpasta aperto gli archivi e
offerto collaborazione.

Questo Artusi Remix, ispirandosi alla filosofia di Pellegrino Artusi che raccoglieva in lunghi viaggi nell Italia le anonime ricette popolari, riaggioma la cultura gastronomica
che in tanti anni & cambiata radicalmente. Daniele De Michele fra parentele, suggerimenti dal web, rende omaggio alla nuova geografia culinaria, frutto delle continue
mescolanze tra Nord e Sud, Est e Ovest del mondo, assorbe la cultura della condivisione social delle quale oggi non riusciamo a fare a meno.

Ne ¢ venuto fiiori un libro monumentale quanto il vecchio Artusi, "omaggio spassionato a un uomo che fiuno dei padri della patria”, dice Iautore, ma soprattutto ad una
metodologia di lavoro che allepoca era molto originale - un'enciclopedia con le ricette del popolo - e oggi ci sembra qualcosa di'nostro'. Sono piatti magari ereditati dalla
tradizione, rifatti mille volte e lentamente modificati secondo abitudine, ci sono ricette familiari che ci piace rifare perché ci mettono in rapporto con le nostre origini e i
nostri luoghi. In tempi di piatti 'millesimat? dove pesare i grammi e attenersi scrupolosamente agli ingredienti per non sentire nell'orecchio le sgridate di Bruno Barbieri,
Carlo Cracco e Joe Bastianich, queste ricette con il risvolto sentimentale scaldano 1 cuore, fanno venire Iacquolina in bocca e ci fanno pensare alla cucina come luogo del
relax e dellamore familiare. Donpasta infatti non solo rende noti gli autori ma li racconta, lui che ¢ un dj gastronomo affabulatore, e da conto di centinaia di ricette con una
storia vissuta.
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Donpasta presenta
Artusi Remix alla
Feltrinelli di Lecce

NOVITA' DAL MONDO

MANIFESTAZIONI ED EVENTI

SEMINARI E CONVEGNI

PUBBLICAZIONI ERIVISTE

>
ITINERARI E DEGUSTAZIONI
LEGG! E REGOLAMENT!I
Donpasta presenta la sua nuova fatica editoriale sulla cucina
popolare italiana in uscita per Mondadori.
s
& 1 ~. Ty 3 (9 " :
e Ul M Rss G Inviaa unamico ’,‘L‘d Condividi su Facebook ' Condividi su Twitter S+
ulels
ELOCE >
EACILE Giovedi 6 novembre (ore¢ 19.00 F D R M H B B I D I |
: - ingresso gratuito) la Feltrinelli .
- S0 1> - . .
Sahi : di Lecce ospita la presentazione ’ iR e
PER di "Artusi Remix. Viaggio nella LHMBHSEIHTDRE E U
RICARI RE cucina popolare italiana”
nuova  fatica  editoriale di DEL FDRMHGGID
Donpasta in uscita per ITHLIHND NEL
Mondadori. Dialogheranno con

l'autore, il gustosofo Pino De
Luca e il giornalista Pierpaolo

MONDO. Sicu

Lala. adl
Considerato dal New York Times o _t

come “uno dei pit inventivi f m gg

attivisti del cibo", donpasta si or a ,m'mom:!i‘w,i

confronta, con leredita di i '

Pellegrino Artusi, grazie al pregevole contributo del comitato scientifico
di Casa Artusi. Questo libro non & una rilettura o una riserittura dell’Artusi. E
un omaggio spassionato ad un uomo che fu uno dei padri della patria con il
suo ricettario presente in tantissime case italiane. Il cibo € un linguaggio, é lo
strumento attraverso cui si tramanda una storia, familiare, paesana,
collettiva. Partendo da questi presupposti, Don Pasta, per scrivere l'Artusi
Remix, ha raccolto centinaia di ricette nell’arco di un anno, viaggiando per
I'Ttalia ad incontrar"nonnine” o utilizzando le nuove forme di comunicazione
(blog, facebook) per comunicare con i loro nipoti. Sorta di censimento della
cucina italiana domestica e familiare del tempo presente, in cui si cerca di
capire cosa sia cambiato nella cucina tradizionale e nella sua geografia. Ne
viene fuori un ricettario della cucina popolare italiana costruito a partire
dalle testimonianze della gente, un collage intergenerazionale di come si
cucini oggi e di cosa si sia conservato della cucina del passato. Donpasta
parte dal rapporto affettivo personale che oggi hanno le persone con le
ricette casalinghe e familiari e le riporta in questo ricettario, accompagnate
da riflessioni e aneddoti dei giorni d’oggi. Un vero e proprio remix del )
Pellegrino Artusi. P

Donpasta é un dj, economista, appassionato di gastronomia. Il suo primo
progetto, “Food Sound System” é divenuto un libro, edito da Kowalski, e uno
spettacolo multimediale, che gira il mondo da ormai dieci anni. A questo ha
fatto seguito nel 2009 “Wine Sound System” ancora per Kowalski. Del
febbraio 2013 "La Parmigiana e la Rivoluzione” edito da Stampa Alternativa.
Scrive regolarmente per Repubblica, Left Avvenimenti e ha collaborato con
Smemoranda, Alias, Fooding, I'Universita degli studi gastronomici di Slow
Food, Casa Artusi. Organizza a Roma il Festival SoulFood con Terreni Fertili
e a Toulouse 'Academie des Cuisines Metisses.

di Dino Bortone gﬁ

i Cerca |

http:/imwww.viniesapori.net/articolo/donpasta-presenta-artusi-remix-alla-feltrinelli-di-lecce-0311.html
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di FRANCESCA ANGELERI _ _ _ _ _
®®®Artusi Remix ¢ il nuovo libro,
edito Mondadori, di Daniele Di
Michele alias Don Pasta, che cosi
recita in copertina «Viaggio nella
cucina popolare italiana. Ricette e
racconti». Le ricette sono quante
piu possibile si possa inserire in
un librone che tenta, alla luce dei
lustri che intercorrono 'tra I'autore
e un'icona storica della
gastronomia nazionale, di fare il
sunto di una questione tanto
interessante quanto spinosa: la
cucina dello stivale. Il tentativo &
interessante, soprattutto alla luce
del palese amore che scaturisce

dall'intento di Don Pasta. Si tratta -

di un progetto partecipativo, «una
sorta di censimento della cucina
locale, popolare e familiare». Ogni
ricetta viene raccontata in
seconda persona, un dialogo
confidenziale che incarna la
necessita che lo spinge. Trovare
cioé una narrazione che,
inglobando il cibo, tenti di andare
anche molto oltre. I racconti che
le precedono sono cid che fala
differenza con un ricettario tout
court. Di Michele non ci lascia soli
e timorosi nell’affrontare
preparazioni sconosciute e a volte
ostiche, ci prende per mano, ci =
racconta una storia. A volte
-personale, altre riferita al
donatore del sapere di quel
momento, altre ancora
istituzionale. Quel che & certo &
che potremmo sfogliare queste
pagine anche senza I'intenzione
reale di metterci ai fornelli.
Potremmo,-anzi, decidere di dare
un'occhiata all’Arzusi Remix in
una di queste giornate piovose,
stando su un divano, con la voglia
di leggere il racconto della signora
tal dei tale scoprendo, attraverso il
suo risotto, una parte di storia
d’Ttalia. Oppure, guardarci i video
che sono stati girati in
collaborazione con Treccani e

Corriere tv, dove parecchie delle
ricette sono state filmate proprio -
mentre venivano realizzate da
queste «Nonne d’Italia». <Ho
iniziato a pensare al libro due
anni fa». Racconta Di Michele «gli
incontri molto fruttuosi con
I'editore e sopratutto ton il
Comitato scientifico di Casa Artusi
nell'arco di questi due anni mi
hanno aiutato sempre pil1 a
centrare le priorita, che erano: il
partire da una sorta di censimento

della cucina e il trattarne
I'elemento affettivo che la gente
ha quando ne parla. A gennaio
scorso lanciai 1'appello via web in
cui chiedevo le ricette, che poi
pubblicavamo sul sito Artusi
Remix e discutevamo via net. Ne
arrivarono centinaia. Verso aprile
¢ iniziata la scelta e la redazione
del libro vero e proprio. Ogni
ricetta si apre con una rjflessione
sulla testimonianza ricevuta per
poi finire con la ricetta. La

testimonianza pit1 bella & quella dif
Luca Cioffi con il suo raghi ]
napoletano, la ricetta pilt ]
affascinante per i suoi elementi 3
simbolicj, il carciofo arrosto soprat
al Vesuvio con gli amici di Somma.
Vesuviana.

®Perché Remix?

Perché si tratta di ricette di nonne
ma inviatemi dai nipoti via
Facebook. Siamo nell'epoca in cui
ogni informazione, per essere
comunicata, ha bisogno di venire
integrata, masticata e
contestualizzata rispetto a un
linguaggio globale. Le ricette sono
rigorosamente popolari, non sono
rivisitazioni, ma & la struttura del
libro che & un omaggio ai remix, ai
sampling, ai campionamenti. Si
prende un campione, che pud
essere un beat di James Brown
come la testimonianza di mia
nonna sulla parmigiana, e si usa
per una traccia di hip hop su cui
mettere rime proprie, in un certo
senso.

@®Parliamo della «deriva» !
per immaginidel progetto. ,
«Nonne d’'Italia» ¢ una serie-

divideo ricette che i
raccontano anche qualcosa |
dipii s
11 lavoro video vuole diventare un .

lavoro pil1 grosso. L'idea &é che 1
diventi una sorta di documentarioi
su come sta la cucina italiana, in !
cui si cerca di capire cosa ci siama
persi per strada e cose invece si  §
conserva. Per farlo ho incontrato 1
pastori, pescatori, agricoltori, con |
I'intenzione di iniziare a parlare di
cucina partendo da dove tutto 1
inizia. Ho cercato di non lasciare :
fuori nessuno, per non perdermi :
nessun tassello. Ho incontrato
detenuti, gente di periferia, s
persone anziane, militanti, per  §
ritrovare la nozione intima della 1
cucina popolare italiana. Il lavoro i
¢ iniziato grazie al sostegno di
Treccani, che produce la serie di -
pillole che appaiono 1
settimanalmente su Corriere TV,
sotto il nome di Nonne d'Italia in !
cucina. I

®Definisciil tuo approccio
al cibo e il tentativo, non
solo letterario, che stai
facendo da lungo tempo
utilizzandolo come
tematica

In questo momento c'e
un’enorme crisi del linguaggio
attorno al cibo. A fronte di
un'inflazione di programmi,
articoli e riviste, c'é¢ un netto
impoverimento delle campagne,
di chi fa pesca, c'e sopratutto un
infinito impoverimento
dell'alimentazione delle periferie
delle grandi citta. Due aspetti
dello stesso problema: la perdita
della memoria. Avevamo una
cucina povera ma geniale, che
partiva da pochissimi ingredienti.
E quella cucina che ci ha resi
famosi in ogni parte del pianeta,
non la riduzione di scalogno.
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®A bbiamo parlato del [
significato di Remix. A désso.
raccontaciperché haideciso-
dilegartialla figura i
dellArtusi i
L'intera operazione & stata .
costruita e pensata a monte con il

Comitato Scientifico di Casa 1
Artusi. Di comune accordo, di  :
fronte all'aggressione
comunicativa della cucina 1

mediatica, che nulla ha a che

vedere con la cucina popolare
italiana, avevamo il desiderio di |
centrare nuovamente la [
discussione sugli elementi 4
fondamentali che caratterizzano 1
la cucina italiana, che sono quelli |
legati all’assoluta democrazia del ]
sapere culinario, messa in crisi
oggi da un linguaggio 1
esasperatamente tecnico o 1
totalmente incentrato suuna i
presunta qualita dei prodotti ]
fortemente elitaria. Scomodare |
1'Artusi, facendolo con il massimo]
del rispetto, significava in un certci
senso mettere in puntini sullej.

Infine, il riferimento a(.iArtusié o eu nb‘mmento afi A . L e dettato da un appro_ccu,)
setfati 42 ym apprectios temat ¥ | al tema della cucina rijerito alla sua metodologia,
ella cucina riferito allasuadi : . - i B P
metodologia. Al concepire, cioz, I, cJg] coneepire cioé la gastronomia italiana come qualcosa da
gastronomia italiana come un ¢ . .

qualcosa da raccontare enon da + , yqecontare e non da descrivere tecnicamente

descrivere tecnicamente.

/

Daniele Di Michele alias Don Pasta in

azione sul palco
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Ricette del nuovo millennio,
Donpasta riscrive I'Artusi

gﬂw \E Pinterest 0 Consiglia Tumblr Email Slideshow

P ranco homyoyy,

Riscrivere il manuale di cucina dellArtusi, considerato ancora oggi il testo di riferimento della cucina italiana, raccogliendo sul web le ri.

. del cuore delle famiglie italiane. Per un progetto multimediale di ricette del nuovo millennio. E' 'ultima impresa del dj-cuoco salentino
Donpasta, lanciato con Casa Artusi per raccontare la cucina italiana partendo dal testo dello scrittore gastronomo di Forlinpopoli "La
scienza in‘cucina e 'arte di mangiar bene" (pubblicato per la prima volta nel 1891). L'idea & di arrivare a capire cosa sia cambiato nelle
cucina popolare, nella sua geografia, nelle sue testimonianze. Casa Artusi e Donpasta chiedono, dunque, agli italiani di raccontare la Ic
ricetta del cuore, quella legata alle proprie origini. Il lavoro si basa su un censimento della cucina italiana domestica e familiare del tem
presente. L'idea & di costruire una piattaforma online di ricette che provino a rappresentare il patrimonio gastronomico della cucina pog
italiana e a capire cia che gli italiani mangiano, quale sia il loro modello culturale/culinario di riferimento quando cucinano o parlano di
cucina. Si costruira cosiun nuovo nucleo di ricette che rappresentino I'ltalia nel nuovo millennio, ma che abbiano, grazie al comitato
scientifico di Casa Artusi, una scientificita nella loro codificazione, indicizzazione e scrittura

httn-//hari rentibhlica it/cronaca/2014/02/11/foto/donpasta riscrive | artusi con le ricette del nuovo millennio-78306039/1/?ref=search#1 n
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scienza in cucina e l'arte di
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———————————————— Raccontare dall’Artusi
significa andare a capire cosa sia cambiato nella cucina popolare, nella sua geografia, nelle sue
testimonianze.

Casa Artusi e donpasta chiedono, dunque, agli italiani di raccontare la ricetta del cuore, quella legata alle §
proprie origini. Il lavoro si basa su un censimento della cucina italiana domestica e familiare del tempo
presente. L'idea & di costruire una piattaforma multimediale di ricette che provino a rappresentare il
patrimonio gastronomico della cucina popolare italiana e a capire cid che gli italiani mangiano, quale sia il
loro modello culturale/culinario di riferimento quando cucinano o parlano di cucina.

Si costruiri cosi un nuovo nucleo di ricette che rappresentino I'italia nel nuovo millennio, ma che abbiano,

Casa Artusi e donpasta chiedono, dunque, agli italiani di raccontare la ricetta del cuore, quella

legata alle proprie origini.

Il lavoro si basa su un censimento della cucina italiana domestica e familiare del tempo presente.

L'idea & di costruire una piattaforma multimediale di ricette che provino a rappresentare il
patrimonio gastronomico della cucina popolare italiana e a capire cio che gli italiani mangiano,
quale sia il loro modello culturale/culinario di riferimento quando cucinano o parlano di cucina.

Si costruira cosi un nuovo nucleo di ricette che rappresentino I'ltalia nel nuovo millennio, ma che
abbiano, grazie al comitato scientifico di Casa Artusi, una scientificita nella loro codificazione,

indicizzazione e scrittura.

Significa provare nel modo il pit esaustivo possibile di mostrarne le complessita, le particolarita
locali, la cultura secolare che c'e dietro ogni ricetta tradizionale.

Significa, quindi, verificare a piu di un secolo di distanza dall'uscita dell'Artusi, come sia cambiata
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I'ltalia nel frattempo.

Capire quindi ci6 che gli italiani mangiano, quale sia il loro modello culturale/culinario di riferimento
qguando cucinano o parlano di cucina.

L'ipotesi, anche e soprattutto alla luce del lavoro di Artusi, & che la cucina familiare sia un elemento
identitario collettivo e individuale allo stesso tempo in cui il Sistema delle Ricette & un sistema di
Trasmissione dei Saperi e che il sapere ereditato dalla cucina familiare resti la struttura portante
della cucina domestica e strumento di autenticita della cucina stessa.

"Raccontateci le ricette del vostro cuore, delle vostre origini", sottolineano i promotori dell'iniziativa.

"Spulciate quei ricettari scritti a mano dalle vostre nonne, recuperate i foglietti che cadono e
scivolano giu per terra, trascriveteli.

Diteci delle vostre madri e dei loro viaggi definitivi verso paesi troppo lontani con quei quaderni scritti
a penna e stretti in mano, pit importanti di qualsiasi gioiello.

C'é un patrimonio di cucina popolare da ricostruire in quest'intrecciarsi di mani, di eta, e c'e urgenza
di ritessere la tela di memorie abbandonate per negligenza o al contrario custodite intimamente.

Tutte da rimettere assieme in un gigantesco pentolone.

Il solo rischio della perdita di questo linguaggio mette a rischio l'identita stessa della gente, l'identita
di un luogo, di una nazione.

Proteggiamoci.

Soffriggete".
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La cucina italiana del nuovo millennio con Donpasta e Casa
Artusi

E' la tua prima volta qui?
Allora iscriviti GRATIS ai
nostri feeds! Scrittore e

gastronomo, Pellegrino
Artusi é il padre
riconosciuto della cucina
italiana. ' La cucina italiana del nuovo millennio

. . con Donpasta e Casa Artusi
Il suo manuale di cucina e

raccolta di ricette '"La
scienza in cucina e l'arte di
mangiar bene" (pubblicato
per la prima volta nel 1891)
€& ancora oggi il testo di
riferimento della cucina
casalinga italiana.

Raccontare la cucina
italiana del nuovo millennio
partendo dall'Artusi significa
andare a capire cosa sia
Cambiato ne"a Cucina E' Ia tua prima volta qui? Allora iscrivill GRATIS ai nostr feeds!

Scrittore e legrino Artusi & il padre ri iuto della cucina italiana. Il suo manuale

po pOI a re, n el l a su a di cucina e raccolta di ricette "La scienza in cucina e I'arta di mangiar bene” (pubblicato per Ia prima
geograﬁa ne"e sue voita nel 1891) & ancora oggi il 1esto di riferimento della cucina casalinga italfana. Raccontare la

’
testimonianze.

11 fedbraro 2014 - Forte: hizpdiwvw futuratv.t Lasaa # o commento »

Casa Artusi e donpasta chiedono, dunque, agli italiani di raccontare la ricetta del cuore, quella
legata alle proprie origini. ~ :

Il lavoro si basa su un censimento della cucina italiana domestica e familiare del tempo presente.

L'idea & di costruire una piattaforma multimediale di ricette che provino a rappresentare il
patrimonio gastronomico della cucina popolare italiana e a capire cio che gli italiani mangiano,
quale sia il loro modello culturale/culinario di riferimento quando cucinano o parlano di cucina.

Si costruira cosi un nuovo nucleo di ricette che rappresentino I'ltalia nel nuovo millennio, ma che
abbiano, grazie al comitato scientifico di Casa Artusi, una scientificita nella loro codificazione,
indicizzazione...
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ARTUSI 2.0. LA CUCINA ITALIANA
NEL NUOVO MILLENNIO

Notizia del 12/02/2014

Scrittore e gastronomo, Pellegrino Artusi € il padre riconosciuto della
cucina italiana. Il suo manuale di cucina e raccolta di ricette “La scienza
in cucina e l'arte di mangiar bene” (pubblicato per la prima volta nel
1891) & ancora oggi il testo di riferimento della cucina casalinga italiana.
Raccontare la cucina italiana del nuovo millennio partendo dall’Artusi
significa andare a capire cosa sia cambiato nella cucina popolare, nella
sua geografia, nelle sue testimonianze.

Casa Artusi e donpasta chiedono, dunque, agli italiani di raccontare la
ricetta del cuore, quella legata alle proprie origini. Il lavoro si basa su un
censimento della cucina italiana domestica e familiare del tempo
presente. L'idea & di costruire una piattaforma muitimediale di ricette che
provino a rappresentare il patrimonio gastronomico della cucina popolare
italiana e a capire cid che gli italiani mangiano, quale sia il loro modello
culturale/culinario di riferimento quando cucinano o parlano di cucina.

Si costruira cosi un nuovo nucleo di ricette che rappresentino I'Iltalia nel
nuovo millennio, ma che abbiano, grazie al comitato scientifico di Casa
Artusi, una scientificita nella loro codificazione, indicizzazione e scrittura.
Significa provare nel modo il pill esaustivo possibile di mostrare le
complessita, le particolarita locali, la cultura secolare che c’e dietro ogni
ricetta tradizionale. Significa, quindi, verificare a piu di un secolo di
distanza dall'uscita dell’Artusi, come sia cambiata I'Italia nel frattempo.
Capire quindi cid che gli italiani mangiano, quale sia il loro modello
culturale/culinario di riferimento quando cucinano o parlano di cucina.
L'ipotesi, anche e soprattutto alla luce del lavoro di Artusi, € che la
cucina familiare sia un elemento identitario collettivo e individuale allo
stesso tempo in cui il Sistema delle Ricette & un sistema di Trasmissione
dei Saperi e che il sapere ereditato dalla cucina familiare resti la struttura
portante della cucina domestica e strumento di autenticita della cucina
stessa.

“Raccontateci le ricette del vostro cuore, delle vostre origini”,
sottolineano i promotori dell'iniziativa. “Spulciate quei ricettari scritti a
mano dalle vostre nonne, recuperate i foglietti che cadono e scivolano
gill per terra, trascriveteli. Diteci delle vostre madri e dei loro viaggi
definitivi verso paesi troppo lontani con quei quademi scritti a penna e
stretti in mano, pitl importanti di qualsiasi gioiello. C'& un patrimonio di
cucina popolare da ricostruire in quest’intrecciarsi di mani, di eta, e c’e
urgenza di ritessere la tela di memorie abbandonate per negligenza o al
contrario custodite intimamente. Tutte da rimettere assieme in un
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gigantesco pentolone. Il solo rischio della perdita di questo linguaggio
mette a rischio lidentita stessa della gente, lidentita di un luogo, di una
nazione. Proteggiamoci. Soffriggete”.
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ARTUSI 2.0. LA CUCINA ITALIANA NEL
NUOVO MILLENNIO

admin | 11 febbraio 2014 | 0 Comments

Nuovo progetto di Donpasta e Casa Artusi per “riscrivere”
I'opera dello scrittore e gastronomo di Forlimpopoli considerata ancora oggi il testo di
riferimento della nostra cucina casalinga.

Scrittore e gastronomo, Pellegrino Artusi € il padre riconosciuto della cucina italiana. Il
suo manuale di cucina e raccolta di ricette “La scienza in cucina e I'arte di mangiar
bene” (pubblicato per la prima volta nel 1891) & ancora oggi il testo di riferimento della
cucina casalinga italiana. Raccontare la cucina italiana del nuovo millennio partendo
dall’Artusi significa andare a capire cosa sia cambiato nella cucina popolare, nella
sua geografia, nelle sue testimonianze.

Casa Artusi e donpasta chiedono, dunque, agli italiani di raccontare la ricetta del
cuore, quella legata alle proprie origini. Il lavoro si basa su un censimento della
cucina italiana domestica e familiare del tempo presente. L’'idea & di costruire una
piattaforma multimediale di ricette che provino a rappresentare il patrimonio
gastronomico della cucina popolare italiana e a capire cio che gli italiani mangiano,
quale sia il loro modello culturale/culinario di riferimento quando cucinano o parlano
di cucina.

Si costruira cosi un nuovo nucleo di ricette che rappresentino I'ltalia nel nuovo
millennio, ma che abbiano, grazie al comitato scientifico di Casa Artusi, una
scientificita nella loro codificazione, indicizzazione e scrittura. Significa provare nel
modo il pill esaustivo possibile di mostrarne le complessita, le particolarita locali, la
cultura secolare che c’é dietro ogni ricetta tradizionale. Significa, quindi, verificare a piu
di un secolo di distanza dall’'uscita dell’Artusi, come sia cambiata I'ltalia nel frattempo.
Capire quindi cio che gli italiani mangiano, quale sia il loro modello culturale/culinario

htto:/Avwww.leccecronaca.it/index php/2014/02/11/artusi-2-0-la-cucina-italiana-nel-nuovo-millennio/
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di riferimento quando cucinano o parlano di cucina. L'ipotesi, anche e soprattutto alla
luce del lavoro di Artusi, & che la cucina familiare sia un elemento identitario collettivo
e individuale allo stesso tempo in cui il Sistema delle Ricette & un sistema di
Trasmissione dei Saperi e che il sapere ereditato dalla cucina familiare resti la
struttura portante della cucina domestica e strumento di autenticita della cucina
stessa.

“Raccontateci le ricette del vostro cuore, delle vostre origini”, sottolineano i promotori
delliniziativa. “Spulciate quei ricettari scritti a mano dalle vostre nonne, recuperate i
foglietti che cadono e scivolano gil per terra, trascriveteli. Diteci delle vostre madri e
dei loro viaggi definitivi verso paesi troppo lontani con quei quaderni scritti a penna e
stretti in mano, pit importanti di qualsiasi gioiello. C’&€ un patrimonio di cucina
popolare da ricostruire in questintrecciarsi di mani, di eta, e ¢’ urgenza di ritessere la
tela di memorie abbandonate per negligenza o al contrario custodite intimamente.
Tutte da rimettere assieme in un gigantesco pentolone. Il solo rischio della perdita di
questo linguaggio mette a rischio I'identita stessa della gente, I'identita di un luogo, di
una nazione. Proteggiamoci. Soffriggete”

http:/AMww.leccecronaca.it/index. php/2014/02/11/artusi-2-0-la-cucina-italiana-nel-nuovo-millennio/
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o djl:":ene “La scienza i cucina e l'arte di mangiar bene” (pubblicato per la prima votta nel 1891) & ancora oggi il testo di riferimento della cucina casalinga fafiana. Nasce ¢gg
‘Atlusi 2.0°. ovvero: come fipercorere il lavoro dell’Artusi con le tecniche di oggi: una piattaforma multimediale che raccolga ke ricette simbolo della cucina popo'are italidna

e ricetle inviate da tutta Italia saranno po: vagliate da! Comilalo Scientifico di Casa Artusi.

& n & . o — " . P 2 :
Nasce oggl Ar’tuS] 2.0?’ Ra\,mnlefm Iz cucina italiana del nuovo millennia par‘.en_do déll '‘Artusi significa andare a capire cosa sia
. . . Fo nella cucina popolare, nella sua geografia, nclle sue testimonianze.

ovvero: come ripercorrere il Casa Artusi e Donpasta chiedono, dunque, agli italiani di raccontara la ricetta del cuore, quella legata alle proprie origin. |

(] H tavoro si basa su un censimento deta cucina itaiana domestica e famifiare del tempo presente. Lidea & ci costruire undy

IaVO['O de" Artusl Con le piattaforma multimediale di ricette che provino a i i ico della cucina popolare italiana e of

. . . capire cio che gh italiani mangiano, gua'e sia il loro medelio culturale/culinaria di fiferimento quando cucinano o partano di

tecniche di oggi: una cucina.
piattaforma multimediale

che raccolga le ricette

simbolo della cucina

Si costruir cosi un nuovo nudeq di ncette che rappfesenh’nq INtalia nel nuovo milennio, ma che abbiano, grazie al comitatoy
popolare italiana.

- omtl

scentifico di Casa Artusi, una nella loro i e scrittura. Significa provare nel modo il pitg
esaustivo pessibile ¢l le ita, le i locali. la cultura secolare che c'é dietro ogni ricetts
tradizionale. Significa, guindi, verificare a pi di un secolo di distanza dalfuscita dellArtusi, come sia cambiata I'lta'ia nel
fratlempo. Capire quinci ¢id che gii ilaliani mangiano, quale sia il loro modello culurale/culinario di nfefimento quandd)
cucinano o parlana di cucina. L'ipotes], anche e soprattutio alia luce del lavoro di Artusi, & che la cucina familiare sia unf

Le ricette inviate da tutta ltalia saranno poi vagliate dal Comitato Scientifico di Casa Artusi.

Raccontare la cucina italiana del nuovo millennio partendo dall'Artusi significa andare a capire cosa
sia cambiato nella cucina popolare, nella sua geografia, nelle sue testimonianze.

Casa Artusi e Donpasta chiedono, dunque, agli italiani di raccontare la ricetta del cuore, quella
legata alle proprie origini.

Il lavoro si basa su un censimento della cucina italiana domestica e familiare del tempo presente.
L'idea & di costruire una piattaforma multimediale di ricette che provino a rappresentare il

patrimonio gastronomico della cucina popolare italiana e a capire cio che gli italiani mangiano,
quale sia il loro modello culturale/culinario di riferimento quando cucinano o parlano di cucina.

Si costruira cosi un nuovo nucleo di ricette che rappresentino I'ltalia nel nuovo millennio, ma che
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abbiano, grazie al comitato scientifico di Casa Artusi, una scientificitd nella loro codificazione,
indicizzazione e scrittura.

Significa provare nel modo il pil esaustivo possibile di mostrarne le complessita, le particolarita
locali, la cultura secolare che c'é dietro ogni ricetta tradizionale.

Significa, quindi, verificare a pil di un secolo di distanza dall'uscita dell'Artusi, come sia cambiata
I'ltalia nel frattempo. 3

Capire quindi cio che gli italiani mangiano, quale sia il loro modello culturale/culinario di riferimento
quando cucinano o parlano di cucina.

L'ipotesi, anche e soprattutto alla luce del lavoro di Artusi, & che la cucina familiare sia un elemento
identitario collettivo e individuale allo stesso tempo in cui il Sistema delle Ricette € un sistema di
Trasmissione dei Saperi e che il sapere ereditato dalla cucina familiare resti la struttura portante
della cucina domestica e strumento di autenticita della cucina stessa.

"Raccontateci le ricette del vostro cuore, delle vostre origini", sottolineano i promotori dell'iniziativa.

"Spulciate quei ricettari scritti a mano dalle vostre nonne, recuperate i foglietti che cadono e
scivolano giu per terra, trascriveteli.

Diteci delle vostre madri e dei loro viaggi definitivi verso paesi troppo lontani con quei quaderni scritti
a penna e stretti in mano, piu importanti di qualsiasi gioiello.

C'e un patrimonio di cucina popolare da ricostruire in questintrecciarsi di mani, di eta, e c'e urgenza
di ritessere la tela di memorie abbandonate per negligenza o al contrario custodite intimamente.

Tutte da rimettere assieme in un gigantesco pentolone.

Il solo rischio della perdita di questo linguaggio mette a rischio l'identita stessa della gente, l'identita
di un luogo, di una nazione.

Proteggiamoci.

Soffriggete”.
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Artusi 2.0: ecco la cucina
del nuovo millennio
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geografia, nelle sue testimonianze.
Casa Artusi e Donpasta chiedono agli italiani di raccontare la ricetta
del cuore, quella legata alle loro origini. Il lavoro si basa su un
censimento della cucina italiana domestica e familiare del tempo
presente. L’idea & di costruire una piattaforma multimediale di ricette
che provino a rappresentare il patrimonio gastronomico della cucina
popolare italiana e a capire cio che gli italiani mangiano, quale sia il loro
modello culturale/culinario di riferimento quando cucinano o parlano di
cucina.

Si costruira cosi un nuovo nucleo di ricette che rappresentino I'ltalia nel
nuovo millennio, ma che abbiano, grazie al comitato scientifico di Casa
Artusi, una scientificita nella loro codificazione, indicizzazione e
scrittura. Significa provare nel modo il piu esaustivo possibile di
mostramne le complessita, le particolarita locali, la cultura secolare che
c'e dietro ogni ricetta tradizionale. Significa, quindi, verificare a piu di un
secolo di distanza dall'uscita dell'Artusi, come sia cambiata ['ltalia nel
frattempo. Capire quindi cid che gli italiani mangiano, quale sia il loro
modello culturale/culinario di riferimento quando cucinano o parlano di
cucina. Lipotesi, anche e soprattutto alla luce del lavoro di Artusi, & che

A Faenza torna Vini ad Arte la cucina familiare sia un elemento identitario collettivo e individuale allo VISUALIZZA

- stesso tempo in cui il Sistema delle Ricette & un sistema di
Forlimpopoli citta . 3 3 . 3 % i SCARICA
Artusiana: firma a tre Trasmissione dei Saperi e che il sapere ereditato dalla cucina familiare
Melucei: Pladifia patimonia resti l'a. §truttura Qortante della cucina domestica e strumento di —
Unesco autenticita della cucina stessa.
iioreiiaGioiiTiss “Racgontatec_l le ncet.te dgl_ .vo.stro cuore, delle_ vostre onglr_u", IA P i
Tagliatella sottolineano i promotori dell’iniziativa. “Spulciate quei ricettari scritti a (A DE BE
11 Milan? Meglio la pizza mano dalle vostre nonne, recuperate i foglietti che cadono e scivolano OSTERIA-ENOTECA
e e git p.etr.terra, trascqveteh. Diteci Fielle vost're madri e dgl'loro viaggi BER.” NORO{C

definitivi verso paesi troppo lontani con quei quaderni scritti a penna e

Angelo Gaja fa tappaa
Bologna
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A Bertinoro | Pomeriggi nel
Bicchiere (22 dicembre)

Oltre 150 persone
aspettando il Wine Festival

Premio Veronelli a Elsa
Mazzolini

Gruppo Cevico sale a 150
milioni e va a Seul
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Giovedi 5 dicembre I'ultima
degli Intenditori a Imola

Percorsi del Gusto con
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stretti in mano, pill importanti di qualsiasi gioiello. Fateci parlare via
skype con quelle donne che hanno salvato [lltalia cucinando
genialmente il poco e niente della guerra e di cido che ci fu dopo.
Parlateci voi adesso di come cucinate il nulla di un frigo diventato
anch’esso precario. Scriveteci la ricetta che solo nella vostra famiglia si
faceva a dovere, a dispetto della versione della signora del pianerottolo
di fronte, che si ostinava a darvi la sua ricetta che perd non era la
stessa di vostra nonna”, precisano Casa Artusi e DonPasta. “C'é un
patrimonio di cucina popolare da ricostruire in quest'intrecciarsi di mani,
di eta, e c'é urgenza di ritessere la tela di memorie abbandonate per
negligenza o al contrario custodite intimamente. Tutte da rimettere
assieme in un gigantesco pentolone. Il solo rischio della perdita di
questo linguaggio mette a rischio I'identita stessa della gente, l'identita
di un luogo, di una nazione. Proteggiamoci. Soffriggete”.

Info: artusiremix.wordpress.com
Per inviare le ricette: http://artusiremix.wordpress.com/partecipa
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Nuovo progetto di Donpasta e Casa Artusi per “riscrivere” I'opera dello scrittore e
gastronomo di Forlimpopoli considerata ancora oggi il testo di riferimento della nostra

cucina italiana. Il suo manuale di cucina e raccolta di ricette “La scienza in cucina e l'arte
di mangiar bene” (pubblicato per la prima volta nel 1891) & ancora oggi il testo di
riferimento della cucina casalinga italiana.

Raccontare la cucina italiana del nuovo millennio partendo dall’Artusi significa andare a
capire cosa sia cambiato nella cucina popolare, nella sua geografia, nelle sue
testimonianze. Casa Artusi e Donpasta chiedono, dunque, agli italiani di raccontare la
ricetta del cuore, quella legata alle proprie origini. Il lavoro si basa su un censimento della
cucina italiana domestica e familiare del tempo presente. L'idea & di costruire una
piattaforma multimediale di ricette che provino a rappresentare il patrimonio gastronomico
della cucina popolare italiana e a capire cid che gli italiani mangiano, quale sia il loro

modello culturale/culinario di riferimento quando cucinano o parlano di cucina. luovo social
Si costruira cosi un nuovo nucleo di ricette che rappresentino I'Italia nel nuovo millennio, Per non perdere nessuna notizia
ma che abbiano, grazie al comitato scientifico di Casa Artusi, una scientificita nella loro Seguici anche su

codificazione, indicizzazione e scrittura. Significa provare nel modo il pill esaustivo

possibile di mostrarne le complessita, le particolarita locali, la cultura secolare che c'é | mmitter
dietro ogni ricetta tradizionale. Significa, quindi, verificare a piu di un secolo di distanza
dall’uscita dell’Artusi, come sia cambiata I'Italia nel frattempo. Capire quindi cio che gli
italiani mangiano, quale sia il loro modello culturale/culinario di riferimento quando
cucinano o parlano di cucina. L’ipotesi, anche e soprattutto alla luce del lavoro di Artusi, &
che la cucina familiare sia un elemento identitario collettivo e individuale allo stesso tempo
in cui il Sistema delle Ricette & un sistema di Trasmissione dei Saperi e che il sapere
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ereditato dalla cucina familiare resti la struttura portante della cucina domestica e stella cadente su: ‘Il metodo sticazzi’
strumento di autenticita della cucina stessa. . :
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dell’iniziativa. “Spulciate quei ricettari scritti a mano dalle vostre nonne, recuperate i
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mano, pitl importanti di qualsiasi gioiello. C’€ un patrimonio di cucina popolare da Stelle

ricostruire in quest’intrecciarsi di mani, di eta, e c’e urgenza di ritessere la tela di memorie

abbandonate per negligenza o al contrario custodite intimamente. Tutte da rimettere

assieme in un gigantesco pentolone. Il solo rischio della perdita di questo linguaggio mette Enrico Monti su: Riceviamo e pubblichiamo
a rischio l'identita stessa della gente, I'identita di un luogo, di una nazione. Proteggiamoci.
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Nuavo progetto di Donpasta e Casa Antusl per “riscrivere” I'opera dello scrittore e
gastronomo di Forfimpopoli

Scrittore e gastronomo, Pellsgring Artusi & il padre riconcscuto della cucina
itakiana. it suo manuaie di cucina e raceetia di ricette "La scienza in cucina e larle
di ma bana”™ icato per b prima voita nal 1881} & ancora oggi it testo di
2 casalnga ilatiana, Raccontare fa cucina italiana del nuovo
millennio parter dallArlusi signdiea andare a capire €osa sia cambialo nella
cucina popolare, nella sua gaografia. nalie sua testimonianze.

Casa Ariusi e donpasta chisceno. dunque, agh italians ¢ raccontare la ricetta del
cuore, quefa legzta alle propre ongni. ! lavero si basa su un censimento della
cucina italana dornestica e famiare del lenipo presente. Lided & ti costrure una
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plattaforma mutimedia'e di ricette che provino 2 il

cambiato nella cucina popolare, nella sua geografia, nelle sue testimonianze.

Casa Artusi e donpasta chiedono, dunque, agli italiani di raccontare la ricetta del cuore, quella

Il lavoro si basa su un censimento della cucina italiana domestica e familiare del tempo presente.

L'idea & di costruire una piattaforma multimediale di ricette che provino a rappresentare il
patrimonio gastronomico della cucina popolare italiana e a capire ci6 che gli italiani mangiano,
quale sia il loro modello culturale/culinario di riferimento quando cucinano o parlano di cucina.

Si costruira cosi un nuovo nucleo di ricette che rappresentino ['ltalia nel nuovo millennio, ma che
abbiano, grazie al comitato scientifico di Casa Artusi, una scientificitd nella loro codificazione,

Significa provare nel modo il pill esaustivo possibile di mostrarne le complessita, le particolarita
locali, la cultura secolare che c'é dietro ogni ricetta tradizionale.
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Significa, quindi, verificare a piu di un secolo di distanza dall'uscita dell'Artusi, come sia cambiata
I'ltalia nel frattempo. '

Capire quindi cid che gli italiani mangiano, quale sia il loro modello culturale/culinario di riferimento
quando cucinano o parlano di cucina.

L'ipotesi, anche e soprattutto alla luce del lavoro di Artusi, & che la cucina familiare sia un elemento
identitario collettivo e individuale allo stesso tempo in cui il Sistema delle Ricette & un sistema di
Trasmissione dei Saperi e che il sapere ereditato dalla cucina familiare resti la struttura portante
della cucina domestica e strumento di autenticita della cucina stessa.

"Raccontateci le ricette del vostro cuore, delle vostre origini", sottolineano i promotori dell'iniziativa.

"Spulciate quei ricettari scritti a mano dalle vostre nonne, recuperate i foglietti che cadono e
scivolano giu per terra, trascriveteli.

Diteci delle vostre madri e dei loro viaggi definitivi verso paesi troppo lontani con quei quaderni scritti
a penna e stretti in mano, piu importanti di qualsiasi gioiello.

C'& un patrimonio di cucina popolare da ricostruire in questintrecciarsi di mani, di eta, e c'e urgenza
di ritessere la tela di memorie abbandonate per negligenza o al contrario custodite intimamente.

Tutte da rimettere assieme in un gigantesco pentolone.

Il solo rischio della perdita di questo linguaggio mette a rischio l'identita stessa della gente, l'identita
di un luogo, di una nazione.

Proteggiamoci.

Soffriggete".
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Donpasta e Casa Artusi spiegano come cambia la cucina
italiana

Redazione Ladyblitz

Pubblicato il 14 febbraio
2014 16.07 | Ultimo

aggiornamento: 13 febbraio Tome ' - &
2014 12.57 7 . :

OMA - Riscrivere il manuale . -
di cucina dell'Artusi , HOME MODA BELLEZZA MATRIMONIO GOSSIP  CULTURA CUCINA  SALUTE
ansnaidersts aneams Oggl i e i
testo di riferimento della

CASA  OROSCOPO

cucina ital iana, HOME CUCINA ULTIME DA LADYBLITZ

raccogliendo sul web le ) '

ricette del cuore delle Donpasta e Casa Artusi spiegano come cambia la Sochia lalegge antigay: la =

famiglie italiane cucina italiana pransaands savisiica inversions /d
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14 FEBBRAQ 2014

lanciato con Casa Artusi per
raccontare la cucina italiana
del nuovo millennio
partendo dal testo dello

R OMA - Riscrivere il manuale di cucina .

s . La rivincita del Cupldo: far
dell'Artusi, considerato ancora oggi il testo accopplare gli amicl rende felici
di rferimento della cucina italiana, 1¢FEBBRAIC 2014
. raccogliendo sul web le ricette del cucre

B %

235 %, delie famiglie italiane. E' il nuovo progetto Robbie Willams compie 40 N
1 H o, P anni (foto)
scrittore  gastronomo  di ehe ¥ §-¢uoca Danpasta halandlalo con e FesaRRO 2314
H Ton 2 I+ Casa Artusi per raccontare la cucina italiana e e e

Forl.l n popo ||l La SCI enza . n del nuovo millennio partendo dal testo delio Donna, mai processata, con
cucina e I arte dl manglar - @ scriltore gastronomo di Fordinpopoli “La manetta in sala parto: foto Eﬁ;

& H scienza in cucina e l'arte di mangiar Indignans web
bene" (pubblicato per la o

prima volta nel 1891).

L'idea & di arrivare a capire cosa sia cambiato nella cucina popolare , nella sua geografia, nelle sue
testimonianze.

Casa Artusi e Donpasta chiedono, dunque, agli italiani di raccontare la loro ricetta del cuore, quella
legata alle proprie origini.

Il lavoro si basa su un censimento della cucina italiana domestica e familiare del tempo presente.

L'idea & di costruire una piattaforma multimediale di ricette che provino a rappresentare |l
patrimonio gastronomico della cucina popolare italiana e a capire cio che gli italiani mangiano,
quale sia il loro modello culturale/culinario di riferimento quando cucinano o parlano di cucina.

Si costruira cosi un nuovo nucleo di ricette che rappresentino [I'ltalia nel nuovo millennio, ma che
abbiano, grazie al comitato scientifico di Casa Artusi, una scientificita nella loro codificazione,
indicizzazione e scrittura.
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Nuovo progetio di Don Pasta e Casa Artusi per riscrivere l'opera dello
scrittore di Forlimpopoli considerata ancora il testo di riferimento della

FIANEY P oy 3-&-54{4(0&;":: [ s s ey P 1 % e n'(:_nw v 1
cucina casalinga: una piatiaforma muliimediale del patrimonio
¢

LP , Redazione 16 Febbraio 2014 o Consiglia {

\

s gy dy 3 v

Un nuovo progetto di don Pasta e Casa Artusi che provan
"riscrivere" l'opera dello scrittore e gastronomo, Pellegr
Artusi, il padre riconosciuto della cucina italiana. Il suo mant
di cucina e raccolta di ricette “La scienza in cucina e l'arte
mangiar bene” (pubblicato per la prima volta nel 1891) & anc
oggi il testo di riferimento della cucina casalinga italiana.

Raccontare la cucina italiana del nuovo millennio partel
dallArtusi significa andare a capire cosa sia cambiato n
cucina popolare, nella sua geografia, nelle sue testimoniar
Casa Artusi e Don Pasta chiedono, dunque, agli italiani
raccontare la ricetta del cuore, quella legata alle proprie origini. Il lavoro si basa su un censime
della cucina italiana domestica e familiare del tempo presente.

L’'idea e di costruire una piattaforma multimediale di ricette che provino a rappresent
ilpatrimonio gastronomico della cucina popolare italiana e a capire cid che gl ital
mangiano, quale sia il loro modello culturale/culinario di riferimento quando cucinano o parlan
cucina. Si costruira cosiun nuovo nucleo di ricette che rappresentino I'ltalia nel nuovo millennio,
che abbiano, grazie al comitato scientifico di Casa Artusi, una scientificita nella loro codificazic
indicizzazione e scrittura.

Significa provare nel modo il piu esaustivo possibile di mostrarne le complessita, le particola
locali, la cultura secolare che c’é dietro ogni ricetta tradizionale. Significa, quindi, verificare a pi

un secolo di distanza dall'uscita dell Artusi, come sia cambiata ['ltalia nel frattempo. Capire qu
http:/Avww.lecceprima.it/eventi/cultura/terzapagina-artusi-2-0-don-pasta-cucina-italiana-nuovo-millennio.htmi 12
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cucinano o parlano di cucina.

’ipotesi, anche e soprattutto alla luce del lavoro di Artusi, & che la cucina familiare
unelemento identitario collettivo e individuale allo stesso tempo in cui il sistema delle riceft
un sistema di Trasmissione dei Saperi e che il sapere ereditato dalla cucina familiare rest
struttura portante della cucina domestica e strumento di autenticita della cucina stessa.

“Raccontateci le ricette del vostro cuore, delle vostre origini - sottolineano i promotori dell’inizia
-, spulciate quei ricettari scritti a mano dalle vostre nonne, recuperate i foglietti che cadon
scivolano giu per terra, trascriveteli. Diteci delle vostre madri e dei loro viaggi definitivi verso pe
troppo lontani con quei quaderni scritti a penna e stretti in mano, piu importanti di quals
gioiello". '

"C’& un patrimonio di cucina popolare - proseguono - da ricostruire in quest’intrecciarsi di man
eta, e c’'é urgenza di ritessere la tela di memorie abbandonate per negligenza o al contr:
custodite intimamente. Tutte da rimettere assieme in un gigantesco pentolone. Il solo rischio d
perdita di questo linguaggio mette a rischio l'identita stessa della gente, l'identita di un luogo
una nazione. Proteggiamoci. Soffriggete”. Info artusiremix.wordpress.com

http://\AMM/.Iecceprima.it/eventi/cultura/tefzapagina-artusi-2-0-don-pasta-cuci na-italiana-nuovo-millennio.html 22
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Terzapagina. Don Pasta ed Artusi
2.0 sulle colonne del prestigioso
New York Times

La giornalista Donadio racconta l'esperienza di Daniele De Michele e il
orogetto che "riscrivera” l'opera dello scrittore e gastronomo di
Forlimpopoli considerata ancora oggi il testo di riferimento della cucina
casalinga italiana

1o
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Don Pasta, Casa Artusi e il progetto Artusi 2.0 approdano sulle colonne e sul sito del
prestigioso New York Times. La giomalista Rachel Donadio ha raccontato, infatti, nel numero in
edicola mercoledi 2 aprile, la storia e la ricerca di Daniele De Michele alias Don Pasta, dij,
economista e appassionato di gastronomia, il suo ultimo libro "La parmigiana e la rivoluzione" e
questa nuova avventura in collaborazione con il centro di cultura gastronomica dedicato alla cucina
domestica italiana.

“Volevo esplorare tra le memorie, verificare se le memorie costruiscano lidentita, persistano,
esistano o vanno perse. Per prendere una foto istantanea dei modi di cucinare della gente comune
di oggi", sottolinea nell'articolo Don Pasta. "[...] Per me, era normale mettere dischi e cucinare",
aggiunge "accostavo le melanzane alla parmigiana e John Coltrane", essendo questo un piatto
con una mescolanza e complessita di sapori che puo essere portato a perfezione solo attraverso
un'infinita improwisazione [...]1. Sono interessato alla saggezza cuinaria della working class, che &
precedente a Slow Food e Eataly" prosegue. "Prima c'era la cucina delle nonne. Non mi importa
dawvero del gusto. Posso mangiare salame ed essere contento”.

Nel suo lungo percorso la strada di Donpasta ha incrociato quella di Casa Artusi nel progetto (che
presto diventera un libro e un documentario) per ‘“riscrivere” [‘Artusi. Scrittore e
gastronomo,Pellegrino Artusi ¢ il padre riconosciuto della cucina italiana. I suo manuale di
cucina e raccolta di ricette “La scienza in cucina e P'arte di mangiar bene” (pubblicato per la
prima volta nel 1891) & ancora oggi il testo di riferimento della cucina casalinga italiana.
Raccontare la cucina italiana del nuovo millennio partendo dall' Artusi significa andare a capire
cosa sia cambiato nella cucina popolare, nella sua geografia, nelle sue testimonianze.

Da alcuni mesi Casa Artusi e Donpasta chiedono, infatti, agli italiani di raccontare la ricetta del
cuore, quella legata alle proprie origini. Il lavoro si basa su un censimento della cucina italiana
domestica e familiare del tempo presente. L'idea & di costruire una piattaforma multimediale di
ricette che nravina a rannresentare il natrimnnin aastronomico della cucina nonolare italiana e a

http://www.lecceprima.it/eventi/cultura/terzapagina-don-pasta-ed-artusi-2-0-sulle-colonne-new-york-times.html
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Si costruira cosi un nuovo nucleo di ricette che rappresentino I'ltalia nel nuovo millennio, ma che
abbiano, grazie al comitato scientifico di Casa Artusi, una scientificita nella loro codificazione,
indicizzazione e scrittura. Significa provare nel modo il piu esaustivo possibile di mostrarne le
complessita, le particolarita locali, la cultura secolare che c’é dietro ogni ricetta tradizionale.
Significa, quindi, verificare a pil di un secolo di distanza dall'uscita dell’ Artusi, come sia cambiata
l'talia nel frattempo. Capire quindi cid che gli italiani mangiano, quale sia il loro modello
culturale/culinario di riferimento quando cucinano o parlano di cucina. L’ipotesi, anche e soprattutto
alla luce del lavoro di Artusi, & che la cucina familiare sia un elemento identitario collettivo e
individuale allo stesso tempo in cui il Sistema delle Ricette & un sistema di Trasmissione
dei Saperi e che il sapere ereditato dalla cucina familiare resti la struttura portante della cucina
domestica e strumento di autenticita della cucina stessa.

“Raccontateci le ricette del vostro cuore, delle vostre origini”, sottolineano i promotori dell'iniziativa.
“Spulciate quei ricettari scritti a mano dalle vostre nonne, recuperate i foglietti che cadono e
scivolano giu per terra, trascriveteli. Diteci delle vostre madri e dei loro viaggi definitivi verso paesi
troppo lontani con quei quaderni scritti a penna e stretti in mano, pitl importanti di qualsiasi gioiello.
C’& un patrimonio di cucina popolare da ricostruire in questintrecciarsi di mani, di eta, e c'é
urgenza di ritessere la tela di memorie abbandonate per negligenza o al contrario custodite
intimamente. Tutte da rimettere assieme in un gigantesco pentolone. Il solo rischio della perdita di
questo linguaggio mette a rischio 'identita stessa della gente, I'identita di un luogo, di una nazione.
Proteggiamoci. Soffriggete”. Info artusiremix.wordpress.com
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« Cdl@MErando di tessuti dalla Cina a Prato: sequestrati beni per oltre 20... Le Domeniche delle Mariette a Casa Artusi »

Il Progetto Artusi 2.0 sul

New York Times con Don Pasta

Pubblicato 4 venerdi 2014 13:28
(Sesto Potere) — Forlimpopoli — 4 aprile 2014 — Don Pasta, Casa Artusi e il progetto Artusi 2.0 approdano sulle colonne e sul sito del prestigioso New York Times. La
giornalista Rachel Donadio ha raccontato, la storia e la ricerca di Daniele De Michele alias DonPasta, dj, economista e appassionato di gastronomia, che ha messo in piedi
il progetto Artusi 2.0 in collaborazione con il centro di cucina domestica di Forlimpopoli.

- e “Volew esplorare tra le memorie, \erificare se le memorie costruiscano l'identita, persistano, esistano o vanno perse. Per
prendere una foto istantanea dei modi di cucinare della gente comune di oggi”, sottolinea nell'articolo Don Pasta. “Per me,
era normale mettere dischi e cucinare”, aggiunge “accostavo le melanzane alla parmigiana e John Coltrane”, essendo
questo un piatto con una mescolanza e complessita di sapori che pud essere portato a perfezione solo attraverso
un’infinita improwisazione [...]. Sono interessato alla saggezza cuinaria della working class, che & precedente a Slow Food
e Eataly” prosegue. “Prima c’era la cucina delle nonne. Non mi importa dawero del gusto. Posso mangiare salame ed
essere contento”.

Nel suo lungo percorso la strada di Donpasta ha incrociato quella di Casa Artusi nel progetto (che presto diventera un libro
e un documentario) per “riscrivere” I'Artusi. L'idea & quella di raccontare la cucina italiana del nuovo millennio partendo
dall’Artusi, per capire cosa sia cambiato nella cucina popolare, nella sua geografia, nelle sue testimonianze. Da alcuni
mesi Casa Artusi e Donpasta chiedono agli italiani di raccontare la ricetta del cuore, quella legata alle proprie origini. Il
lavoro si basa su un censimento della cucina italiana domestica e familiare del tempo presente. L'idea & di costruire una
piattaforma multimediale di ricette che provino a rappresentare il patrimonio gastronomico della cucina popolare italiana e a
capire cio che gli italiani mangiano, quale sia il loro modello culturale/culinario di riferimento quando cucinano o parlano di
cucina.

Si costruira cosi un nuowo nucleo di ricette che rappresentino I'ltalia nel nuow millennio, ma che abbiano, grazie al
comitato scientifico di Casa Artusi, una scientificita nella loro codificazione, indicizzazione e scrittura. Significa provare nel
modo il pill esaustivo possibile di mostrame le complessita, le particolarita locali, la cultura secolare che c'é dietro ogni
ricetta tradizionale. Significa, quindi, verificare a pit di un secolo di distanza dall’uscita dell'Artusi, come sia cambiata
I'ltalia nel frattempo. Capire quindi cid che gli italiani mangiano, quale sia il loro modello culturale/culinario di riferimento
quando cucinano o parlano di cucina. L'ipotesi, anche e soprattutto alla luce del lavro di Artusi, & che la cucina familiare
sia un elemento identitario collettivo e individuale allo stesso tempo in cui il Sistema delle Ricette & un sistema di
Trasmissione dei Saperi e che il sapere ereditato dalla cucina familiare resti la struttura portante della cucina domestica e strumento di autenticita della cucina stessa.
“Raccontateci le ricette del wostro cuore, delle vostre origini”, sottolineano i promotori dell'iniziativa. “Spulciate quei ricettari scritti a mano dalle wostre nonne, recuperate i
foglietti che cadono e scivolano gill per terra, trascriveteli. Diteci delle vostre madri e dei loro viaggi definitivi verso paesi troppo lontani con quei quademi scritti a penna e
stretti in mano, pit importanti di qualsiasi gioiello. C'é un patrimonio di cucina popolare da ricostruire in quest'intrecciarsi di mani, di eta, e c'é urgenza di ritessere la tela di
memorie abbandonate per negligenza o al contrario custodite intimamente. Tutte da rimettere assieme in un gigantesco pentolone. Il solo rischio della perdita di questo
linguaggio mette a rischio 'identita stessa della gente, I'identita di un luogo, di una nazione. Proteggiamoci. Soffriggete”.

Info artusiremix.wordpress.com

Pellegrino Artusi
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Un nuovo nucleo di ricette nel progetto a cura di Casa Artusi e Donpasta

“Artusi 2.0”: cosa bolle
nelle pentole
del nuovo millennio?

Un censimento per scoprire l'attuale cucina italiana

di MILENA FERRARI

1la proposta di riscrivere il
A suo manuale di cucina, Pel-
legrino Artusi avrebbe sicu-
ramente accettato la sfida e curato
una versione “remixata” della famo-
sa raccolta di ricette. Lo scrittore e
gastronomo di Forlimpopoli, con sa-
pienzaeironia, a-
vrebbe racimola-
to tra amici e co-
noscenti altre 790
ricette, pensate
per chi«nonhala
pretesa di diven-
tare un cuoco di
baldacchino», co-
me lui stesso seri-
veva nella prefa-
zione de La scien-
za in cucina e l’arte di mangiare be-
ne. Con le sue minestre, i suoi umidi
e le sue torte Pellegrino Artusi ha
raccontato la cucina italiana di oltre
un secolo fa, una cucina che dopo un
millennio &€ cambiata essendo mu-
tati i costumi culinari degli Italiani.
E considerando questi cambiamenti
che nasce I’idea di costruire un nuo-
vo nucleo di ricette con il progetto
Artusi 2.0. La cucina italiana del
nuovo millennio, a cura di Casa Ar-
tusi e Donpasta, un economista ap-
passionato di gastronomia.
Attraverso ricette tradizionali, tra-
scritte dalle mamme su foglietti di
carta, e preparazionilegate a occasio-
ni o persone speciali, gli ideatori vor-

— e, cercando di mostrarne le com-

rebbero raccontare come e se SONo
cambiati gli ingredienti alla base del-
le nostre portate e come vengono e
laborati per realizzare il piatto. Si
tratta di un censimento mediante il
guale scoprire cosa bolle nelle moder-
ne pentole. «Spulciate quei ricettari
scritti a mano dalle vostre nonne —
esortano gli organizzatori — Diteci
delle vostre madri e dei loro quaderni
scritti a penna e stretti in mano, pit
importanti di qualsiasi gioiello. C’é
un pairimonio di cucina popolare da
ricostruire».

Questo tesoro puo essere protetto so-
lo se condiviso, evitando cosi che si
perdano le identita di un luogo e della
gente chelo abita. L’invito é quello di
andare sul sito Artusiremix e par-
tecipare a questa raccolta di ricette
—analizzate dal comitato scientifico
di Casa Artusi — in modo da «ri-
tessere la tela di memorie abban-
donate per negligenza o al contra-
rio custodite intimamente». I pro-
gettisti s’interrogano su come po-
ter fotografare la cucina naziona-

plessita, le particolarita locali, 1a
cultura secolare. Tante gia le per-
sone che hanno preso a cuore
guesta iniziativa: dagli gnocchi
friulani di gries al polpo salen-
tino alla pignata, le preparazio-
ni raccontano di un’Italia fatta
di appassionati del mangiare be-
ne per i quali, come diceva Ar
tusi, «basta la passione, molta at-
tenzione e I’avvezzarsi precisi. Il
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miglior maestro & la pratica e, met
tendovi con molto impegno, potrete
annaspar qualche cosa». Perché non
provare quindi a realizzare una torta
di rose all’'uso dei panificatori della
costiera amalfitana? Perché non
provare i rigatoni alla but- :
tera cucinati ad arte nel &
paese maremmano di Ca-
palbio?
Cosa dire
della focac-
cia della
Madonna §
del fuoco, ri-
cetta di una
maestra for- &
limpopolese in
pensione? 11 cibo
non €& solo qualco-
sa che ci permette |
di sopravvivere ma € lo strumento '
attraverso cui sopravvivono tradi-
zioni, storie e persone. E un lin-
guaggio che narra di territori e
generazioni, paesi e fami-

glie.

-
1-
)

0
e
a
!

i

- Atraverso ricette tradizionali trascritie

dalle mamme su foglietti di catia

e preparazioni legate a occasioni

gli ideators vorrebbero raccontare
come e Se Sono cambiati gli ingredienti
alla base delle nostre portate
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A lato
Donpasta
un economista
appassionato
di gastronomia
che insieme
a Casa
Artusi
ha curato
il libro
“Artusi 2,0,
La cucina
ftaliana
del nuovo
millennio™
Unasorta
di censimento

su cosa
bolle
in pentola
nelle cucine
italiane
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FORLIMPOPOLI CENSIMENTO DELLA CUCINA ITALIANA DOMESTICA E FAMILIARE DEL TEMPO PRESENTE
NASCE UNA PIATTAFORMA MULTIMEDIALE PER RAPPRESENTARE IL PATRIMONIO GASTRONOMICO

Casa Artusi e il dj Donpasta cercano ricette
Sulle orme di Pellegrino per caplre il cibo

Casa Artusi e Donpasta (no-
to dj appasionato di cucina)
chiedono, agli italiani di
raccontare la ricetta del
cuore, quella legata alle
proprie origini. Il lavoro si
basa su un censimento del-
la cucina italiana domestica
e familiare del tempo pre-
sente. L'idea & di costruire
una piattaforma multime-
diale di ricette che provino
- a rappresentare il patrimo-
nio gastronomico della cu-

cina popolare italiana e a
capire cid che gli italiani
mangiano, quale sia il loro
modello culturale-culinario
di riferimento quando cuci-
nano o parlano di cucina. Si
costruira cosl un nuovo nu-
cleo diricette che rappre-
sentino I'Italia nel nuovo
millennio, ma che abbiano,
grazie al comitato scientifi-
co di Casa Artusi, una
scientificita nella loro codi-
ficazione, indicizzazione e

scrittura, Significa provare
nel modo il pilt esaustivo
possibile di mostrarne le

complessit, le particolarita
locali, la cultura secolare
che ¢’¢ dietro ogni ricetta
tradizionale. Significa, quin-
di, verificare a pii1 di un se-
colo di distanza dall’uscita
dell’ Artusi, come sia cam-
biata I'Italia nel frattempo.
Capire quindi cid che gli i-
taliani mangiano, quale sia
il loro modello
culturale/culinario di riferi-
mento quando cucinano
parlano di cucina,
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scrivevano per proporre ricette, commen-
tarle, richiedere consigli. In Casa Artusi ab-
biamo pit1 di 2.000 documenti di questo ge-
nere. Il suo fu un manuale scritto dagli ita-
liani, noi vorremo fare la stessa cosa attra-
verso il web».

Quindi chiedete dlle ne di ogni

parte d’lItalia di mandarvi una mai
«S1, attraverso un sito web, artusiremix.
wordpress.com. Chiediamo che ci mandi-
no quelle ricette che hanno un valore affet-
tivo alP’interno della cucina. Vogliamo ve-
dere cosa rimane dell’Artusi oggi, cosa &
successo in questi 120 anni, cosa & stato mo-
dificato da immigrazioni, da un diverso
senso del gusto, cosa oggi si ritiene impor-
tante. La dimensione affettiva & la forza del
libro dell’Artusi, che lui esplicita attraver-
so i racconti. Anche noi sollecitiamo dei

racconti legati alle ricette del cuore, delle
origini».

Le ricette vengono vagliate in qualche

modo?
«Si, compito di Casa Artusi, attraverso il
suo comitato scientifico, sar proprio quel-
lo di vagliare e selezionare le ricette, per
poi proporle accompagnate da un apparato
storico preparato da Alberto Capatti, massi-
mo esperto di studi artusiani e membro del
comitato scientificon.

A quante ricette vorreste arrivare?
«Ci piacerebbe raggiungere le 470, ovvero
le stesse della prima edizione del manuale
di Artusi».

C’é untermine per mandare le ricette?
«La prima parte di raccolta la vorremmo fi-
nire a maggio, ci sono quindi tre mesi per
poter mandare le ricette da ogni regione
d’Ttalia».
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LA VICEPRESIDENTE
DELLA CASA
DEL PELLEGRINO
Laila Tentoni spiega I'obiettivo
di questo progetto realizzato
in collaborazione con Partista
DonPasta, A destra un figurante
nei panni di Artusi (foto Fantini)

Il manuale di ricette?
Lo fanno le casalinghe
via web con Artusi 2.0

L’idea e del centro gastronomico forlimpopolese

di MATTEO BONDI Qual é lo scopo del progetto?

. L «Andare a scoprire la cucina domestica og-
ARTUSI2.0, la cumﬁa ;ta}laté? el nUOVO  of nerriscrivere, a pilt di 120 anni di distan-
millennio’: questo ¢ il titolo R nuovo 5§} Jayoro fatto da Artusi, quasi nella stes-
lzrogetto culinario che mtqnde TISCTIVET® g5 modalitd. La cucina domestica significa
Popera del gastronomo di Forlimpopoli 1, sommatoria della cucina di ogni territo-

considerato ancora oggi P'autore del testo i) Non & un modello nazionale, ma Pesal-
di refrimento della cucina casalinga nazio- ;i di tutti i saperi (€ sapori) territoria-

nale. li regionali».
Laila Tentoni, vice presidente di Casa
Artusi, chi ha avuto questa idea? Come intendete procedere per fare

«Artusi 2.0 ¢ un progetto proposto da Casa  questo lavoro?

Artusi, il centro di cultura gastronomica de- «Con le stesse modalit che utilizzd Artusi.
dicato alla cucina domestica italiana e da Lui, benestante, riusciva quasi in tempo re-
DonPasta (il poliedrico artista e gastrono- ale (attraverso le ferrovie e la posta) a comu-
mo salentino Daniele De Michele, ndr), un nicare con le signore di tutta Italia che gli
vecchio amico con il quale collaborammo

alla nascita della casa. Pugliese di origine,

DonPasta vive in Francia e ha unito le sue

due passioni: il cibo e la musica. Come dice
lui si sente in missione per conto delle non-
ne.
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Dopo unsecolo ecco lascienza

FORLIMPOPOLI E’ gia partito il progetto
m cucma per non disperdere il patrimonio italiano dei mangiari

La raccolta Si cercano ricette per non disperdere il patrimonio italiano della cucina
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lo”. C'2 un patrimonio di cucina
popolare da ricostruire in que-
st’intrecciarsi di mani, di et3, e
c'e urgenza di ritessere la tela di
memorie abbandonate per negli-
genza o al contrario custodite in-
timamente. Tutte da rimettere
assieme in un gigantesco pento-
lone. 11 solo rischio della perdita
di questo linguaggio mette a ri-
schio I'identita stessa della gente,
I'identita di un luogo, di una na-
zione. “Proteggiamoci”, divono
gli organizzatori di un progetto
che mira a fare un censimento
sulla cucina italiana, Ha preso il
via il nuovo progetto di Donpa-
sta e Casa Artusi per “riscrivere”
I'opera dello scrittore e gastrono-
mo di Forlimpopoli considerata
ancora oggi il testo di riferimento
della nostra cucina casalinga. Ca-
sa Artusi e il Dj Donpasta chie-
dono, dunque, agli italiani di rac-
contare la ricetta del cuore, quel-
lalegata alle proprie origini. Il 1a-
voro si basa su un censimento
della cucina italiana. Lidea & di
costruire una piattaforma multi-
mediale di ricette che provino a
rappresentare il patrimonio ga-
stronomico della cucina popola-
re italiana e a capire cid che gli i-
taliani mangiano, quale sia il loro
modello culturale/culinario di ri-
ferimento quando cucinano o
parlano di cucina. Si costruira
cosl un nuovo nucleo di ricette
che rappresentino l'ltalia nel
nuovo millennio, ma che abbia-

no, grazie al comitato scientifico
di Casa Artusi, una scientificita
nella loro codificazione, indiciz-
zazione e scrittura. Significa pro-
vare nel modo il pil1 esaustivo
possibile di mostrarne le com-
plessitd, le particolarita locali, la
cultura secolare che c’2 dietro o-
gni ricetta tradizionale. Significa,
quindi, verificare a pit1 di un se-
colo di distanza dall’uscita del-
I'Artusi, come sia cambiata I'Ita-
lia nel frattempo. Capire quindi
cid che gli italiani mangiano,
quale sia il loro modello cultura-
le-culinario di riferimento quan-
do cucinano o parlano di cucina.
Lipotesi, anche e soprattutto alla
luce del lavoro di Artusi, & che la
cucina familiare sia un elemento
identitario collettivo e individua-
le allo stesso tempo in cui il Siste-

ma delle Ricette & un sistema di
Trasmissione dei Saperi e che il
sapere ereditato dalla cucina fa-
miliare restila struttura portante
della cucina domestica e stru-
mento di autenticita della cucina
stessa. Sulle orme di ciod che fa-
ce il grande scrittore e gastrono-
mo, Pellegrino Artusi, padre rico-
nosciuto della cucina italiana. Il
suo manuale di cucina e raccolta
di ricette “La scienza in cucina e
P’arte di mangiar bene” (pubbli-
cato per la prima volta nel 1891)
& ancora oggi il testo di riferi-
mento della cucina casalinga ita-
liana. Raccontare la cucina italia-
na del nuovo millennio partendo
dall’Artusi significa andare a ca-
pire cosa sia cambiato nella cu-
cina popolare, nella sua geogra-
fia, nelle sue testimonianze,

- [ D.Dlﬁ Periodicita : Quotidiano Dimens31.83 %
e g VocediRo1_140221_14_1.pdf 444 cm2
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Voce di Romagna ed. FC (La) N° 140221 - T e
rvosocuors e ppello RTUSIZOLACUCINA
vostre origini. Spulciate @ FItrOVare DEL NUOVO MILLENNIO
quei ricettari scritii a  yecchie
mano dalle vostre nonne, recu- _» tte
perate i foglietti che cadono e sci- I'IC? .
o gl pe et i, € piccoli
iteci delle vostre madri e deilo- . »
ro viaggi definitivi verso paesi foghett_l
troppo lontani con quei quaderni perdutl
itti tretti i ) : b 5 : s
;%‘hn;gr‘ia“:;giz ] .m.’;l?g?e‘l’_ con i menu Ripercorrere il lavoro dellArtusi

con le tecniche di oggi. Lidea &
di costruire una piattaforma mul-
timediale che raccolga le ricette
simbolo della cucina popolare i-
taliana per capire cosa mangiano
gli italiani, quale sia il loro model-
lo culturale e culinario di riferi-
mento. Le ricette inviate da tutta
Italia saranno poi vagliate dal Co-
mitato Scientifico di Casa Artusi.
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IL PROGETTO La Casa lo lancia insieme a Donpasta
Nell’epoca di internet la cucina diventa... digitale

Artusi 2.0: raccontate
la vostraricetta del cuore

FORLIMPOPOLI -
Nell’epoca di inter-
net e delle tecnolo-
gie informatiche,
anche la cucina di-
venta... digitale! Si =Y
chiama Artusi 2,0l

nuovo progetto lan-
ciato da Donpasta e
Casa Artusi per “ri-
scrivere I'opera del
grande scrittore e
gastronomo di For-
limpopoli “La scienza in cucina e
Y'arte di mangiar bene”, considerata
ancora oggi il testo di riferimento
della cucina casalinga italiana. Con
questo progetto agli italiani & chie-
sto di raccontare la ricetta del cuore,
quella legata alle proprie origini: 1'i-
dea 2 di costruire una piattaforma

multimediale di ri-
cette che provino a
rappresentare il pa-
- trimonio gastrono-
mico della cucina
popolare italiana
per capire cio che gli
italiani mangiano e
quale sia il loro mo-
dello culinario di ri-
ferimento quando
cucinano o parlano
: di cucina. Si co-
strmra cosl un nuovo nucleo di ri-
cette che rappresentino I'Italia nel
nuovo millennio, ma che abbiano,
grazie al comitato scientifico di Casa
Artusi, una scientificita nella loro
codificazione, indicizzazione e scrit-
tura,
Lu.Ca.
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LA CURIGSITA IL CELEBRE QUOTIDIANO HA RACCONTATO LINIZIATIVA

Casa Artusi 2.0 finisce sul New York Times

DON PASTA, Casa Artusi e il progetto Artusi
2.0 approdano sulle colonne e sul sito del presti-
gioso New York Times. La giornalista Rachel
Donadio ha raccontato la storia e la ricerca di
Daniele De Michele alias DonPasta, dj, econo-
mista e appassionato di gastronomia, che ha
messo in piedi il progetto in collaborazione con
il centro di cucina domestica di Forlimpopoli.
«Volevo esplorare tra le memorie, verificare se
le memorie costruiscano I'identita o vanno per-
se. Per prendere una foto istantanea dei modi
di cucinare della gente comune di oggi», sottoli-
nea nell’articolo Don Pasta. «Per me, era nor-

male mettere dischi e cucinare — aggiunge —.
Accostavo le melanzane alla parmigiana e
John Coltrane, essendo questo un piatto con
una mescolanza ¢ complessitd di sapori che
puo essere portato a perfezione solo attraverso
ur’infinita improvvisazione». L’idea fondamen-
tale, del progetto di ‘riscrivere’ I’Artusi, & quella
di raccontare la cucina italiana del nuovo mil-
lennio partendo dall’Artusi, per capire cosa sia
cambiato nella cucina popolare, nella sua geo-
grafia, nelle sue testimonianze. Da alcuni mesi
Casa Artusi e Don Pasta chiedono agli italiani
di raccontare lIa ricetta del cuore, quella legata
alle proprie origini,
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Don Pasta e Casa Artusi sul New York Times

Forlimpopoli. 1 progetto raccontato sul prestigioso giornale americano

FORLIMPOPOLIL. Don Pasta, Casa Ar-
tusi e il progetto Artusi 2.0 approdano
sulle colonne e sul sito del prestigioso
New York Times. La giornalista Rachel
Donadio ha raccontato, la storia e la ri-
cerca di Daniele De Michele alias Don-
Pasta, dj, economista e appassionato di
gastronomia, che ha messo in piedi il
progetto Artusi 2.0 in collaborazione
con il centro di cucina domestica di For-

limpopoli. «Volevo esplorare tra le me-
morie, verificare se le memorie costrui-
scano I’identita, persistano, esistano o
vanno perse. Per prendere una foto i-
stantanea dei modi di cucinare della
gente comune di oggi», sottolinea nel-
l'articolo Don Pasta. Nel suo lungo per-
corso la strada di Donpasta ha incrocia-
to quella di Casa Artusinel progetto per
riscriverel'Artusi. ’idea é quelladirac-

contare la cucina italiana del nuovo mil-
lennio partendo dall’Artusi, per capire
cosa sia cambiato nella cucina popolare,
nella sua geografia, nelle sue testimo-
nianze. Da alcuni mesi Casa Artusi e
Donpasta chiedono agli italiani di rac-
contare la ricetta del cuore, quella lega-
ta alle proprie origini. Il lavoro si basa
su un censimento della cucina italiana
domestica e familiare del tempo presen-
te. L’idea é di costruire una piattaforma
multimediale di ricette che provino a
rappresentare il patrimonio gastrono-
mico della cucina popolare italiana.

Daniele De Michele alias DonPasta
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sul New York Times

Don Pasta (Daniele De Mi-
chele), Casa Artusi e il pro-
getto Artusi 2.0 approda-
no sulle colonne e sul sito
del prestigioso New York
Times. La giornalista Ra-
chel Donadio ha racconta-
to, la storia e la ricerca di
Daniele De Michele alias
DonPasta, dj, economista e
appassionato di gastrono-
mia, che ha messo in piedi
il progetto Artusi 2.0 in
collaborazione con il cen-
tro di cucina domestica di
Forlimpopoli.
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FORLIﬁPOPOLI L’ARTE DELLA CUCINA

L’ Artusi Remix
¢ servito sul piatto

“FORLIMPOPOLI

‘REMIX’ & una espressione che evo-
canotti infinite, piste da ballo, edo-
nismo, amori giovanili. Mescola-
re, trasformare, intervenire su un
‘prodotto culturale’ per dargli nuo-
va vita, per modernizzarlo, € prati-
ca abitualmente usata dai dj e, da
poco tempo, anche da una austera
istituzione culturale come Casa Ar-
tusi di Forlimpopoli, il baluardo
della tradizione gastronoma italia-
na che, nei mesi scorsi ha lanciato,
utilizzando il web, Piniziativa Artu-
st Remix, affidandone la realizza-
zione al cuoco e dj Don Pasta, ve-
ro nome Daniele De Michele (nel-
la foto a destra).

Ci spiega cosa & ‘Artusi Remix’?
«E’ una iniziativa commissionata
da Laila Tentoni, vice presidente
di Casa Artusi, e deil membri del
comitato scientifico Massimo

Montanari e Alberto Capatti per
salvaguardare il nostro sapere po-
polare autentico, che & quello ga-
stronomico, facendo tornare la cu-
cina, oggi sin troppo di moda, a
quello che & stata e che dovrebbe
essere, una forma di cultura non

IL PROGETTO

Un blog e presto un libro
per attualizzare le ricette
dello storico manuale

accademica ed elitaria, ma patri-
monio di tutt, segno di coesione
di una comunit3 e di forte relazio-
ne tra le persone e il territorio. Ab-
biamo voluto, partendo dagli stu-
di delP’ Artusi, immaginare cosa si-
gnifica fare oggi un ricettario di cu-
cina popolare, coinvolgendo, attra-

verso, un blog http://artusiremix.
wordpress.com, chi ama il cibo e
vuole tramandarne la

sua storia‘Artusi Remix’ non &
quindi soltanto una nuova raccol-
1a di ricette.Le ricette sono diven-
1ate un pretesto per raccontare un
pezzo d’Italia, un censimento del-
le trasformazioni del nostro paese
attraverso il mangiare. Sul

sito sono arrivate centinaia di in-
terpretazioni contemporanee del-
le ricerte di Artusi, che abbiamo

valutato, sia da un punto di vista
della complessiti tecnica che del ri-
gore filologico. Abbiamo anche ap-
prontato un questionario con il
quale chiedevamo quale fosse il
rapporto con quella ricetta. Voleva-
mo che emergesse la forza identita-
tia di quello che ci veniva propo-
sto, il senso intimo di un piatto. E
il sito & diventato una ‘piazza’ do-
ve i partecipanti hanno portato la
loro idea di cucina popolare».
ngove sono arrivate le ricet-
fe?
« Da ogni angolo d’Italia, ma an-
che dagli italiani che vivono per la-
voro all’estero, in Brasile e negli
Stati Unit per esempio, da genera-
zioni. Le mail ricevute dai nostri
emigrati erano tutte emozionanti,
perché piene del desiderio di non
perdere un sapere, quello culina-
rio, sedimentatosi nei secoli, an-
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che cosi lontani da casa.

Cosa I'ha colpita di pit nel

materiale ricevuto?
«Sicuramente la voglia di tornare
a una cucina che non sia puro esi-
bizionismo, come quella dei talent
tv, ma che cerchi il senso profon-
do del cibo. Oggi sono sempre di
?i\‘x quelli che si cimentano con i
ornelli, con ricette complesse che
vedono realizzare dai grandi chef
della televisione, ma poi non san-
no pillt come comprare i prodotti
al mercato. Ed & a questo, invece,
che vorremo succedesse con Artu-
si Remix. Un ritorno alle fonti, ma
aperto alle influenze contempora-
nee».

Quante ricette avete ricevu-

fo
«Oltre 500, pubblicate sul sito. Tra
queste nie sono state scelte 250 per
un libro, Artusi Remix, che verra
pubblicato da Mondadori in no-
vembren».
Pierfrancesco Pacoda
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Il Progetto Artusi 2.0 sul prestigioso New York
Times con Don Pasta

“Volevo esplorare tra le memorie, verificare se le memorie costruiscano l'identita, persistano,
esistano o vanno perse. Per prendere una foto istantanea dei modi di cucinare della g
di oggi", sottolinea nell'articolo Don Pasta.

FT Redazione -4 Aprile 2014

lami Meets Collrane
e DR TR

New York Times. La giornalista Rachel Donadio ha raccontato, la storia e la ricerc
Michele alias DonPasta, dj, economista e appassionato di gastronomia, che ha mfl NUOVO DACIA DUSTER. ]
progetto Artusi 2.0 in collaborazione con il centro di cucina domestica di Forlimpoyg QUELLO CHETUTTLCLINVIDIAN ﬁ—;
esplorare tra le memorie, verificare se le memorie costruiscano I'identita, persistayf T ASPETTIANO SASATO 3 € BOHENICAS

vanno perse. Per prendere una foto istantanea dei modi di cucinare della gente comune di oggi”,

sottolinea nell'articolo Don Pasta.

"Per me, era normale mettere dischi e cucinare", aggiunge "accostavo le melanzane alla
parmigiana e John Coltrane", essendo questo un piatto con una mescolanza e complessita di
sapori che pud essere portato a perfezione solo attraverso un'infinita improwisazione [...]. Sono
interessato alla saggezza cuinaria della working class, che & precedente a Slow Food e Eataly" prosegue. "Prima c'era la cucina
delle nonne. Non mi importa dawvero del gusto. Posso mangiare salame ed essere contento". Nel suo lungo percorso la strada di
Donpasta ha incrociato quella di Casa Artusi nel progetto (che presto diventera un libro e un documentario) per "riscrivere” I'Artusi.
L'idea & quella di raccontare la cucina italiana del nuovo millennio partendo dall'Artusi, per capire cosa sia cambiato nella cucina
popolare, nella sua geografia, nelle sue testimonianze. Da alcuni mesi Casa Artusi e Donpasta chiedono agli italiani di raccontare la
ricetta del cuore, quella legata alle proprie origini. ll lavoro si basa su un censimento della cucina italiana domestica e familiare del
tempo presente. L'idea & di costruire una piattaforma multimediale di ricette che provino a rappresentare il patrimonio gastronomico
della cucina popolare italiana e a capire cid che gli italiani mangiano, quale sia il loro modello culturale/culinario di riferimento quando
cucinano o parlano di cucina”.

Si costruira cosi un nuovo nucleo di ricette che rappresentino I'talia nel nuovo millennio, ma che abbiano, grazie al comitato
scientifico di Casa Artusi, una scientificita nella loro codificazione, indicizzazione e scrittura. Significa provare nel modo il piu
esaustivo possibile di mostrarne le complessita, le particolarita locali, la cultura secolare che c'é dietro ogni ricetta tradizionale.
Significa, quindi, verificare a piti di un secolo di distanza dall'uscita dell'Artusi, come sia cambiata I'talia nel frattempo. Capire quindi
cio che gli italiani mangiano, quale sia il loro modello culturale/culinario di riferimento quando cucinano o parlano di cucina. L'ipotesi,
anche e soprattutto alla luce del lavoro di Artusi, &€ che la cucina familiare sia un elemento identitario collettivo e individuale allo stesso
tempo in cui il Sistema delle Ricette & un sistema di Trasmissione dei Saperi e che il sapere ereditato dalla cucina familiare resti la
struttura portante della cucina domestica e strumento di autenticita della cucina stessa. “Raccontateci le ricette del vostro cuore, delle
vostre origini”, sottolineano i promotori dell'iniziativa.

Annuncio promozionale
.- Latua pubblicita qui, scopri tutte le offerte!

“Spulciate quei ricettari scritti a mano dalle vostre nonne, recuperate i foglietti che cadono e scivolano gitl per terra, trascriveteli.
Diteci delle vostre madri e dei loro viaggi definitivi verso paesi troppo lontani con quei quademi scritti a penna e stretti in mano, pit
importanti di qualsiasi gioiello. C'é un patrimonio di cucina popolare da ricostruire in quest'intrecciarsi di mani, di eta, e ¢'é urgenza
di ritessere la tela di memorie abbandonate per negligenza o al contrario custodite intimamente. Tutte da rimettere assieme inun
gigantesco pentolone. ll solo rischio della perdita di questo linguaggio mette a rischio l'identita stessa della gente, l'identita di un
luogo, di una nazione. Proteggiamoci. Soffriggete”.
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Mi piace

Condividi

Scrittore e gastronomo, Pellegrino Artusi & il padre
riconosciuto della cucina italiana. Il suo manuale di cucina e
raccolta di ricette “La scienza in cucina e larte di mangiar
bene” (pubblicato per la prima volta nel 1891) & ancora oggi il
testo di riferimento della cucina casalinga italiana. Raccontare la
cucina italiana del nuovo millennio partendo dall'Artusi significa
andare a capire cosa sia cambiato nella cucina popolare, nella
sua geografia, nelle sue testimonianze.

Casa Artusi e Donpasta chiedono, dunque, agli italiani di
raccontare la ricetta del cuore, quella legata alle proprie origini. Il
lavoro si basa su un censimento della cucina italiana domestica
e familiare del tempo presente. Lidea & di costruire una
piattaforma multimediale di ricette che provino a rappresentare il
patrimonio gastronomico della cucina popolare italiana e a capire
cid che gli italiani mangiano, quale sia il loro modello
culturale/culinario di riferimento quando cucinano o parlano di
cucina.

Si costruira cosi un nuovo nucleo di ricette che rappresentino
Fltalia nel nuovo millennio, ma che abbiano, grazie al comitato
scientifico di Casa Artusi, una scientificita nella loro
codificazione, indicizzazione e scrittura. Significa provare nel
modo il pill esaustivo possibile di mostrarne le complessita, le
particolarita locali, la cultura secolare che c’é dietro ogni ricetta
tradizionale. Significa, quindi, verificare a piu di un secolo di
distanza dall'uscita dellArtusi, come sia cambiata [ltalia nel
frattempo. Capire quindi cid che gli italiani mangiano, quale sia il
loro modello culturale/culinario di riferimento quando cucinano o
parlano di cucina. L'ipotesi, anche e soprattutto alla luce del
lavoro di Artusi, € che la cucina familiare sia un elemento
identitario collettivo e individuale allo stesso tempo in cui |l
Sistema delle Ricette & un sistema di Trasmissione dei Saperi e
che il sapere ereditato dalla cucina familiare resti la struttura
portante della cucina domestica e strumento di autenticita della
cucina stessa.

“Raccontateci le ricette del vostro cuore, delle vostre origini’,
sottolineano i promotori delliniziativa. “Spulciate quei ricettari
scritti a mano dalle vostre nonne, recuperate i foglietti che
cadono e scivolano giu per terra, trascriveteli. Diteci delle vostre
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madri e dei loro viaggi definitivi verso paesi troppo lontani con
quei quaderni scritti a penna e stretti in mano, pit importanti di
qualsiasi gioiello. C’¢ un patrimonio di cucina popolare da
ricostruire in questintrecciarsi di mani, di eta, e c’e€ urgenza di
ritessere la tela di memorie abbandonate per negligenza o al
contrario custodite intimamente. Tutte da rimettere assieme in
un gigantesco pentolone. Il solo rischio della perdita di questo
linguaggio mette a rischio l'identita stessa della gente, l'identita di
un luogo, di una nazione. Proteggiamoci. Soffriggete”.
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FORLIMPOPOLI - Nuovo progetto di Donpasta e Casa Artusi per “riscrivere” 'opera dello
scrittore e gastronomo di Forlimpopoli considerata ancora oggi il testo di riferimento della
nostra cucina casalinga.

Scrittore e gastronomo, Pellegrino Artusi & il padre riconosciuto della cucina italiana. Il suo
manuale di cucina e raccolta di ricette “La scienza in cucina e 'arte di mangiar bene”
(pubblicato per la prima volta nel 1891) & ancora oggi il testo di riferimento della cucina
casalinga italiana. Raccontare la cucina italiana del nuovo millennio partendo dall' Artusi
significa andare a capire cosa sia cambiato nella cucina popolare, nella sua geografia, nelle
sue testimonianze.

Casa Artusi e Donpasta chiedono, dunque, agli italiani di raccontare la ricetta del cuore,

guella legata alle proprie origini. Il lavoro si basa su un censimento della cucina italiana

domestica e familiare del tempo presente. L'idea & di costruire una piattaforma multimediale
http:/AMww.forli24ore.it/print/news/forl/0033907- cucina-italiana-del-nuovo-millennio 12
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di ricette che provino a rappresentare il patrimonio gastronomico della cucina popolare
italiana e a capire cid che gli italiani mangiano, quale sia il loro modello culturale/culinario di
riferimento quando cucinano o parlano di cucina.

Si costruira cosi un nuovo nucleo di ricette che rappresentino I'ltalia nel nuovo millennio, ma
che abbiano, grazie al comitato scientifico di Casa Artusi, una scientificita nella loro
codificazione, indicizzazione e scrittura. Significa provare nel modo il pit esaustivo possibile
di mostrarne le complessita, le particolarita locali, la cultura secolare che c’é dietro ogni
ricetta tradizionale. Significa, quindi, verificare a piu di un secolo di distanza dall’'uscita

dell' Artusi, come sia cambiata I'ltalia nel frattempo. Capire quindi cid che gli italiani
mangiano, quale sia il loro modello culturale/culinario di riferimento quando cucinano o
parlano di cucina. L’ipotesi, anche e soprattutto alla luce del lavoro di Artusi, € che la cucina
familiare sia un elemento identitario collettivo e individuale allo stesso tempo in cui il Sistema
delle Ricette & un sistema di Trasmissione dei Saperi e che il sapere ereditato dalla cucina
familiare resti la struttura portante della cucina domestica e strumento di autenticita della
cucina stessa.

“Raccontateci le ricette del vostro cuore, delle vostre origini”, sottolineano i promotori
dell'iniziativa. “Spulciate quei ricettari scritti a mano dalle vostre nonne, recuperate i foglietti
che cadono e scivolano giu per terra, trascriveteli. Diteci delle vostre madri e dei loro viaggi
definitivi verso paesi troppo lontani con quei quaderni scritti a penna e stretti in mano, pit
importanti di qualsiasi gioiello. C’e un patrimonio di cucina popolare da ricostruire in
quest'intrecciarsi di mani, di eta, e c’é urgenza di ritessere la tela di memorie abbandonate
per negligenza o al contrario custodite intimamente. Tutte da rimettere assieme in un
gigantesco pentolone. Il solo rischio della perdita di questo linguaggio mette a rischio
I'identita stessa della gente, l'identita di un luogo, di una nazione. Proteggiamoci.
Soffriggete”.

Info artusiremix.wordpress.com s

Tags: mangiar bene (7, Pellegrino Artusi (s, Forlimpopoli s, Donpasta 1105, cucina 11,
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Pellegrino Artusi 2.0: “riscrivere” I'opera dello
‘scrittore e gastronomo di Forlimpopoli

Raccontare la cucina italiana del nuovo millennio partendo dall'Artusi significa andare a capire
cosa sia cambiato nella cucina popolare, nella sua geografia, nelle sue testimonianze

L T

!FTE' Redazione - 11 Febbraio 2014 Consiglia @

Nuovo progetto di Donpasta e Casa Artusi per “riscrivere” 'opera dello scrittore e gastronomo di
Forlimpopoli considerata ancora oggi il testo di riferimento della nostra cucina casalinga. Scrittore
e gastronomo, Pellegrino Artusi € il padre riconosciuto della cucina italiana. Il suo manuale di
cucina e raccolta di ricette “La scienza in cucina e I'arte di mangiar bene” (pubblicato per la prima
volta nel 1891) & ancora oggi il testo di riferimento della cucina casalinga italiana.

Raccontare la cucina italiana del nuovo millennio partendo dall’Artusi significa andare a capire
cosa sia cambiato nella cucina popolare, nella sua geografia, nelle sue testimonianze. Casa Artusi
e Donpasta chiedono, dunque, agli italiani di raccontare la ricetta del cuore, quella legata alle
proprie origini. Il lavoro si basa su un censimento della cucina italiana domestica e familiare del
tempo presente. L’idea & di costruire una piattaforma multimediale di ricette che provino a
rappresentare il patrimonio gastronomico della cucina popolare italiana e a capire cio che gli italiani mangiano, quale sia il loro
modello culturale/culinario di riferimento quando cucinano o parlano di cucina.

Si costruira cosiun nuovo nucleo di ricette che rappresentino ['ltalia nel nuovo millennio, ma che abbiano, grazie al comitato

. scientifico di Casa Artusi, una scientificita nella loro codificazione, indicizzazione e scrittura. Significa provare nel modo il pit
esaustivo possibile di mostrarne le complessita, le particolarita locali, la cultura secolare che c’é dietro ogni ricetta tradizionale.
Significa, quindi, verificare a piu di un secolo di distanza dall'uscita dell Artusi, come sia cambiata I'ltalia nel frattempo. Capire quindi
cio che gli italiani mangiano, quale sia il loro modello culturale/culinario di riferimento quando cucinano o parlano di cucina. L'ipotesi,
anche e soprattutto alla luce del lavoro di Artusi, & che la cucina familiare sia un elemento identitario collettivo e individuale allo stesso
tempo in cui il Sistema delle Ricette & un sistema di Trasmissione dei Saperi e che il sapere ereditato dalla cucina familiare resti la
struttura portante della cucina domestica e strumento di autenticita della cucina stessa.

Annuncio promozionale
{5 La tua pubblicita qui, scopri tutte le offerte!

“Raccontateci le ricette del vostro cuore, delle vostre origini”, sottolineano i promotori dell'iniziativa. “Spulciate quei ricettari scritti a
mano dalle vostre nonne, recuperate i foglietti che cadono e scivolano giu per terra, trascriveteli. Diteci delle vostre madri e dei loro
viaggi definitivi verso paesi troppo lontani con quei quademi scritti a penna e stretti in mano, pit importanti di qualsiasi gioiello. C’é
un patrimonio di cucina popolare da ricostruire in questintrecciarsi di mani, di eta, e ¢'é urgenza di ritessere la tela di memorie
abbandonate per negligenza o al contrario custodite intimamente. Tutte da rimettere assieme in un gigantesco pentolone. Il solo
rischio della perdita di questo linguaggio mette a rischio I'identita stessa della gente, l'identita di un luogo, di una nazione.
Proteggiamoci. Soffriggete”.
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