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LE (PERDUTE) GIOIE DELLA TAVOLA ~ daanni ci siamo dati a ri-

L’ARTUSI

RIMASTICATO

diROSARIO SALAMONE

agna

ﬁ Roma»

<< g non ¢ lo
) 2 _stesso

che dire «<Roma magna».

Nel primo caso (del se-
condo se ne occupa la
Magistratura) pensi alla
Magica, alla squadra di
calcio «core de ‘sta cittay,
oppure a quel ristoranti-
1o vicino al Colosseo do-
ve detta le regole del me-
nu Apicio, il gourmet del
Isecolo d.C., a base di mi-
nestre di farro e intingoli
conditi con il garum, una
colatura di sgombri ed er-
be ricca di sali minerali
che accende di smorfie il
volto dei figli di fronte al-
l'ostinazione culturale di
fargli sperimentare una
cenetta del tempo che fu.
Figuriamoci, gia stenta-
vano sulle declinazioni, la
prossima volta non ci sa-
ra, tranquilli, tutti da
McDonald’s a mangiare
hamburger e bere Coca-
Cola. Noi adulti, invece,

masticature enologiche ¢
pseudogastronomiche. E
morta la fojetta e pure la
fraschetta. Si moltiplica-
no corsi accelerati di edu-
cazione olfattiva, di arte
combinatoria di cibi e be-
vande. Abbiamo eletto a
eroica la «chefferia» tele-
visiva che sparge «vaffa»
universali dall’alto di un
sapere culinario condito
di mala educazione e tri-
balita. L’accoppiata vin-
cente & diventata chef con
vaff. In libreria di si entra
solo per acquistare I'nlti-
ma fatica di questi scien-
ziati della padella, cosi fa-
scinosi nella casacca can-
dida con foulard di setae
sguardo tenebroso.

Mette tenerezza al con-
fronto la foto di Pellegri-
no Artusi, con quei baset-
toni fine Ottocento, i fa-
voriti, il cravattino e studi
classici alle spalle. Nel
1891 vengono pubblicate

la Rerum novarum di Le-
one XII e La scienza in cu-
cina e U'arte di mangiare
bene del gastronomo di
Forlimpopoli. «Nell’Artu-
si confluiscono due tradi-
zioni, quella del “cuoco
reale” e quella del “cuoco
cittadino” o borghese»,
come dira Piero Campo-
resi. Insomma la cucina
dei principi e quella del
popolo. Mangiare e man-

giare bene, laddove pos-

sibile, & un dovere etico,
un inno alla gioia quoti-
diana, non urlata, senza
piatti che volano e sughi
che schizzano. La dome-
nica, quale che fosseil pa-
sto da condividere, tutti
seduti a tavola con il pa-
dre o il nonno a capotavo-
la che spezzava il pane e
lo distribuiva ai commen-
sali.

Mangiare significa gio-
care sacralmente con la
vita, con la trasformazio-
ne del cibo in energia vi-
tale, con il rendere grazie
per cio che é disponibile
sulla tavola. Certo, la di-
stribuzione della ricchez-
za e l'alimentazione sono
sempre state all’origine
delle ineguaglianze tra gli
uvomini. Chi cii er pane
non cia li denti, e chi cia li
denti non cia er pane, se-
condo il detto popolare.
Oggi, il vero peccato di
gola & mangiare in piedi,
camminando per strada,
refrocessi ad automi, co-
me se il pasto avesse pre-
so la forma di un riforni-
mento al disiributore di
benzina. A tavola con gli
amici discetteremo a lun-
go sul mangiare erudito e
i suoi sterili arzigogoli,
niente a che vedere con
quella convivialitd squisi-
tamente «politica» di cui
scrisse, inascoltato, Ivan
lich. Perché sto a panza
piena e tu, poveraccio,
continui a strigne ‘a cin-
ghia?
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Libero[ cutura

«Oste da 100 anni»
Il poeta-ristoratore
che conquisto
'’America dei vip

manaelatr

Ty

linariadiTu

Siintitola Oste da 100 anni, il libro (p oggi
al locale milanese Abbottega, edizioni GreggioCo-
municazione) di David Ranucci, imprenditore

poetadellarteculinaria, titolaredelri 5

nese Giulio Paneeolio che haaperto filiali in Ameri-
cae Francia. Recita «Dazia Adalgisa a nonno Giulio,
dall'Osteria di Montefiascone alla Fraschetta di Vi-
terbo, David narra, attraverso un viaggio a ritroso
nel tempo, lastoria della suafamiglia. LaCucina Ro-

ALESSANDRO BORGHESE

Figlio dell'attrice Barbara
Bouchet, sarive su tutto

Volumi e fornelli

DAVIDE OLDANI

Vogliono la sua cucina
pop anche a Harvard

ANTON CANAVACCIUOLO

Le sue «Cucine da incubo»
sono oramai un cult

accompagnate all'antica arte dell'Accoglienza, fan-
nodiDavid "I'OsteRomano" per eccellenza. Sorriso,
parola, ascolto eaggregazi p:
lenonscrittechel'OsteDavidhadesiderato trasmet-
terci in un inconsueto decalogo», recita la sinossi
Ranucci & ristorante di vip e gente comune. La sua
storia di piccolo imprenditore del made in Italy che
partedaRoma arrivaa Milano esisposta tra Monte-

10l

B

MASSIMO CRACCO

Da Masterchef. Fa il figo
usando molto lo scalogno

_ Martedi 14 gennaio 2014 Ei I

www.liberoquotidiano

carlo e New York & emblematica, in tempo di crisi.
Osteda100anninon & (solo) unlibrodiricette, néun
romanzo ma il racconto di gusto, di sapori e di odori
in cui David Ranucci 2 il piacevoleinterprete dei de-
sideri dell'avventore e delle proposte culinarie della
sua cucina. 11 libro & completato da un importante
numero diricette della tradizione laziale e romana,
unmodo comeun altro perriscoprireisap

ni chehanno fattolastoria delle osterieitaliane.

3 :
igenui-

E lo chef cucino la grammatica

Da Borghese a Oldani, dal gruppo di «Masterchef» alla solita Benny Parodi:
i volti tv sfornano best seller dalle cucine fingendo di divulgare i loro segreti

BEE E il tempo della grande abbuf-
fata. Non c'g palinsesto tv che non
preveda trasmissioni con gente che
spadella giuliva alla telecamera. E chi
nonspadellaadoverepunito.
L'editoria italiana, sempre pronta
ad allinearsi alla tv, ha reagito. Fiori-
scono le pubblicazioni degli chef, ili-
bri di ricette le pil1 varie. Accanto alle
numerose ristampe di Pellegrino Ar-
tusi, ciodde LaScienzaincucinael Ar-
te di mangiar bene (pubblicato perla
prima volta nel 1891) cisono le visioni
culinarie e i consigli di chi cucina per
professione e di chi si @ messo in evi-
denza suiteleschermi. Non semprele
cose coincidono. Qualcuno esagera.
Alessandro Borghese, un giovanot-
tone simpatico ed estroverso, che di
recente sull’'emittente Sky sfidava ai
fornelli volonterose famiglie di dilet-
tanti, vincendo quasisemprelui. Inli-
breria & presente con piit titoli, tra cui
Tt come lo fai? I tuoi piatti preferiti
in piiv di 100vicette dello chef(Mon-
dadori), e L'abito non fa il cioco, La
cucinaitalianadiuno chefgentiluo-
mo (Rizzoli). Figlio dell'attrice Barba-
raBouchet, Borghese él'incamazione
perfettadiunconcetto:sehaiunafac-
cia nota, puoi spenderla come un

marchio nelle pil1 diverse attivita,
dall'organizzazione di banchetti
all'editoria, appunto. Ungiovane chef
cheun po’ gliassomiglia & il parteno-
peo Antonino Cannavacciuolo, ora
impegnato in tv, anche luisu Sky, nel-
la trasmissione Cucineda incubo, do-
veinunbattibalenorimetteincarreg-
giata ristoranti dissestati. Il suo Int cu-
cinacomandoio(Mondadori) éunli-
bro di ricette e consigli che promette
di svelare (ma perché dovrebbe farlo
davvero?) i segreti che gli hanno fatto
conquistare due stelle Michelin nel ri-
storante Villa Crespisullagod'Orta.
Altro gran dispensatore di ricette e
consigli & Carlo Cracco, telegenicissi-
mo, finto cattivo nella competizione
teleculinaria di Masterchef, onnipre-
sente sui banchi delle librerie con A
qualcuno piace Cracco (Rizzoli), Se
vuoi fareil figo usa lo scalogno (Riz-
2zoli), Cracco. Sapori in movimento
(con Alessandra Meldolesi, Giunti).
La casa editrice Giunti propone una
spettacolare collana dedicata agli
chef, non necessariamente quelli che
passano meta della vita negli studi te-
levisivi: eccoallora il volume di Pietro
Leemann, Joia. I nuovi confini della
cucina vegetariana; quello di Claudio

Sadler, Sadler. Menu per quattro sta-
gioni (con Roberta Schira); quello di
Moreno Cedroni, Moreno Cedroni
(con Cinzia Benzi). Stiamo parlando
di libri tutti usciti negli ultimi mesi.
Anche gli allievi dei numeri uno i af-
facciano alla pagina scritta. Simone
Salvini, per esempio, costola vegana
del vegetariano Leemann, propone
Cucina vegana e I dolci della salute
(entrambi Mondadori Electa). Prolifi-
cissimo, eancheluibeatificatodaMa-
sterchef, BrunoBarbieri, lacuiultima
faticalibresca & Via Emilia viada ca-
sa. Ricette e racconti di un uomo
sempreinviaggio (Rizzoli).

Discorso a sé per Gianfranco Vis-
sani, attivosucartagiadaalmenouna
quindicina d’anni, soprattutto con il
marchio editoriale Rai-Eri. Basti cita-
re il Tutto Vissani, una miniera di ri-
cette. Interessante il lavoro di Davide
Oldani, che a Cornaredo (Milano) di-
fende e sviluppa un principio di cuci-
na pop, alta gastronomia a prezzi ac-
cessibili. Infattilalista d'attesa perac-
comodarsi nel suo ristorante & lunga.
Cosi coma la lista dei suoi libri, l'ulti-
mo dei quali, in ordine cronologico, &
Chefacile. Lagrandecucinanella cuci-
na di casa tua (Mondadori). Anche

Oldani & un cuoco televisivo. Cosi co-
me lo & Andrea Mainardi, istrionico
chef divenuto famoso con La prova
del cuoco, su RaiUlno, e autore di Car-
tocci atomici. (Gribaudo).

Benedetta Parodi, dopo le vendite
clamorose di Cotto e Mangiatoe Ben-
venuti nella mia cucina (Vallardi), &
passata alla casa editrice Rizzoli e ha
inondato il mercato di altri libri di ri-
cette semplici, non di alta cucina. I
meni: di Benedetta sbancano. Parodi
fornisce anche prefazioni ai colleghi.
Per esempio a Bruno Vanzan, per
Tutti i miei cocktail (Rizzoli) e perfi-
no a tal Francisco, detto Cisco, ospite
delle sue trasmissioni e autore di Le
ciccionate. 140 ricette esagerate, low
costesenza “sbatti” (Rizzoli). Robada
studenti fuori sede, ma tant2. Ricette
da vendere ne hanno tutti, da Sophia
Loren, neIn cucina con amore (Rizzo-
li) a un redivivo Andy Luotto: Padella
Story. Ricettee storie di un cuoco sotto
le righe (Reverdito). Molti dei volumi
sono corredati di foto pitt o meno ap-
petitose. La scrittura & quasi sempre
puramente tecnica, descrittiva. Pelle-
grino Artusi, che era un letterato col-
tissimo, appare insuperabile.

PA.BL

Il nuovo Colm Toibin
«La Sacra Famiglia
vista con gli occhi
della mia Maria»

2:: GIANLUCAVENEZIANI

H BB Lasensazione che sia una«storia familia-
re con un'intimita sorprendente», come ha
scritto il New Yorker, nasce dal fatto che verta
sulla Famiglia pereccellenza. Il nuovo romanzo
dello scrittore irlandese Colm Tolbin, 11 testa-
mento di Maria (Bompiani, pp. 112, euro 15),
descrivelavicendaumanadellaVerginedopola
mortedi Cristo, adottando come punto di vista
privilegiato gli occhi di questa donna, madre,
vedova e orfana di Figlio, prima ancora che
CreaturasceltadaDio.
Tolbin, quanto & stato difficile scrivere un libro
ispiratoal Libro per eccellenza, il Vangelo?
«Noi romanzieri pensiamo sempre in piccolo,
creiamo uno spazio domestico, senza occupar-
cidi grandi questioni di ontologia o filosofia. Se
Dio ha la bacchetta magica, noi abbiamo sol-
tanto la penna. Cosl possiamo ricostruire il vis-
suto ela voce di una donna, sebbene si tratti di
unesserespeciale»
Lei & da sempre interessato al tema della fami-
glia. La Sacra Famiglia di Nazareth, che traspare
nel romanzo, pud rappresentare ancora unmo-
dello?
«Maria, nellibro, non pensa che la sua famiglia
siasacra, masolo che siauna famiglia. Lasua fe-
licita & andare alla sinagoga con il marito e il fi-
glio, e sognare che Gesii possa torare aviverea
casa. Ho cost voluto desacralizzare, laicizzare la
storia di Maria, cogliendola nel suo aspetto piit
intimon,
Questa versione inedita della Vergine & frutto di
merafiction osiispira ancheai Vangeli apocrifi?
«Inparteriprendeil Vangelodi Giovanni. Luiera
stato in Grecia e verosimilmente aveva assistito
ai drammi dell’Elettra e dell’Antigone, entram-
be figure di donne dolorose. Sulla base di
quell'immagine, Giovanni rappresentd poi una
Madonnadolenteai piedi della Croce».
Nei Vangeli Maria & caratterizzata da un fonda-
mentalesilenzio, a partire dalla nascita di Cristo
(«Maria serbava tutte queste cose, meditandole
nelsuo cuore»). Nel suo romanzo, invece, laVer-
ineparla, sil di lescelte del Figlio.
imile ch Tivere un

ver ddiritturap
testamento?

«No, perché Maria non sapeva scrivere. Ma io
hovolutoadottare la sua voce, calarmi nelle sue
emozioni e sperare che il suo silenzio potesse
essere rotto. “Se Maria avesse parlato da vec-
chia, cosaavrebbe detto?”, questaéladomanda
chemihaguidato nellibro»

Alcuni siti cattolici hanno contestato il suo ro-
manzo, perchévisi presentala figura diun Gesix
orgoglioso e vanesio, di discepoli derubricati a
«buoni anulla» edi una Maria pronta a contrad-
direil Figlionellesue decisioni.

«In realta, la “mia” Maria soffre di dolore. Vede
tutto dalla sua prospettiva ed & piena di rabbia.
Noncomprendelesceltedel figlioenonlo rico-
nosce nei suoi discorsi pubblici, fatti da adulto.
“Questonon &ilbambino cheho cresciuto, non
2 il ragazzo che giocava a casa con me sul pavi-
mento”, si dice. Per questo, non sopporta nep-
pureidiscepoli. Livede comeesseri brutalie in-
teressatial potere, arrendevoli dinanzi alla sorte
di Gesit (scappano via davanti alla Croce e poi
dicono “Dovevasuccedere”)»

Ilsuo Iibro esce a poca distanza di tempo da In-
chiesta su Maria di Augias e Vannini e Indagine
suMariadiLaurentineDebroise. Qual ilsegre-
todelfascino editoriale della Vergine?

«Finora sono stati pubblicati molti saggi suMa-
ria. Ma, a differenza loro, io non cerco I'erudi-
zione. Cercol'emozione.
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LARICETTA/1
La Ratatouille
di ThomasKeller

mHE Copriteil fondodiuna
teglia(25cm) con pureadi
) pomodoromescolatacon2
spicchi d'agliotritati, olio
d'oliva,salee pepe.Conla
#  mandolinatagliateafette

- sottilissime1melanzana, 1

zucching, 1 pezzodizucca, 1

peperonerosso. Disponete le fette sul
pomodoro,alternandoi colori delle verdure.
Condite con olio, sale, pepe e timofresco,
coprite einfornate per 45 min.

ILFILM/1
Lacuoca
del Presidente

H® Protagonistalabrava esopraffina cuoca
Hortense chiamata asoddisfare i palati
esigenti dell'Eliseo, "La cuocadel
Presidente" & liberamente ispiratoallastoria
di Daniéle Delpeuch cuoca del Périgord
arruolatanelle cucine dell'Eliseo all'epoca di
Frangois Mitterand.

1lfilm portanelmondodell'altacucinaene
mette in evidenzaregole e rituali. | piatti
cucinati, perfetti come versi poetici,
traduconoin bocconi squisiti il meglio della
tradizione culinaria d'Oltralpe.

LARICETTA/2
1Blinis
allarussa

HE Sciogliete10g lievito
birrafrescoin100glatte
tiepido lasciate riposare 10
min. Mescolate 100g farina

* 00,30gmaizena,sale e pepe.
Uniteil latte el tuorlo. Dovete
ottenere un cOmMpostosenza
grumi. Montateanevel
albume eincorporateloal composto. Fate
lievitare coperto1 ora. Friggete il composto
nelburroformandofrittelline. Servitele con
uovadilompoepannaacida.

ILFILM/2
Super
Size me

WE Piu che un film, un docu-film. Morgan
Spurlockpuntail ditocontroifastfoode
I'obesita come piagasociale e problema
culturale e mediatico.liregistae
protagonistasisottopone per un mese
interoaunadieta ferrea a base di cibo da fast
food, semprein formato "supersize".
Seguitodatre esperti (cardiologo,
nutrizionista, gastroenterologo) Spurlock
mostrail prima, durante e dopola dieta.Un
documentario che traccia un quadro lucidoe
ironicodellasocietaamericana.

Il cinema e le ricette che restano nel cuore

La cucina sul grande schermo: le piti famose pellicole "enogastronomiche" che fanno venire ['acquolina in bocca

Cibo e cinema, una felice sto-
ria d'amore! Molti sceneggiato-
ri hannoraccontatola cucinae
il vino in modo speciale, evo-
cando emozioni e trasforman-
do film, bottiglie e ricette, in ve-
ri cult per cinefili e appassiona-
ti di enogastronomia. Prima
che scoppiasse la moda del ci-
boin tve nei talent show, il ci-
nema ha regalato pellicole ric-
cheditrame golose.

Come "Julie & Julia" storia
vera di due donne. Da un lato
la mitica Julia Child, icona tele-
visiva americana degli anni '60
che ha fatto conoscere la cuci-
na francese negli Stati Uniti.
Dall'altro, la timida Julie che
prova, in un anno, tutte le 524
ricette contenute nel libro del-
laChild eraccontal'impresain
un blog. Impossibile guardare
la pellicola e non desiderare
una porzione di "Boeuf a la
bourguignonne”, succulento
stufato di carne con pancettae
funghi, dalla lenta cottura. Ri-
sale alla fine degli anni '80 "Il
Pranzo di Babette" tratto dall'
omonimo romanzo di Karen
Blixen dove la cuoca parigina
Babettesi rifugia in Danimarca
e trova lavoro presso due anzia-
ne siﬁnorine. Epico nel film il
banchetto preparato conamo-
re dalla cuoca francese che ine-
bria i commensali e li seduce,
facendo ritrovare loro il piace-
re della vita: i "Blinis Demi-
doff" focaccine servite con ab-

i W"é Bezd

Cibo e cinema. Boeuf-

bondante caviale e panna aci-
da hanno, probabilmente, fat-
to salivare generazioni di spet-
tatori.

Dedicato ai piu piccoli, ma
celebre anche tra i grandi, il
film di animazione "Ratatouil-
le" ha messo in scena uno chef

gliingredienti per prep:

sui generis. Remy & un topo
gourmet che grazie al sodalizio
con I'apprendista chef Lingui-
ni conquista il cuore della criti-
ca gastronomica. La sua chic
"Ratatouille” (ideata dallo chef
stellato Thomas Keller) a base
di lamelle di verdure (pepero-
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Prenota ora il tizo

Aperitivo offerto dalla casa, cena a lume di candela

Cena di pesce a € 2 5 9 OO a persona con
antipasto, primo e secondo di pesce ed assaggio di fritto

Acqua, vino alla spina e caffe
Vi ricordiamo che potete gustare sempre le nostre paste fatte in
casa e la pizza con il lievito madre con meni fisso e alla carta

“ www.trattorialarondinella.ir

tore (FE) =
o@trattorialarondinella.if

Via Rangona; 5

N fRoa >
il celebre piatto del film Julie and Julia

ne, zucchina, melanzana) ha
fatto esplodere la voglia di cuci-
nare sulla scia del motto "tutti
possono cucinare”. Passando
ai wine-movies, "Sideways" &l
road movie che ha raccontato
le vie del vino mettendo in pa-
ralleloi personaggi e le loro de-

=/ I8

Le nuove proposte tutte da gustare

Daleggere, gr
nellalista del desideri: i libriche
fanno venir voglia di mettersiai
fornelll. Datl per scontatigli
evergreen disempre, come
Pellegrino Artusi e Anna Gosetti
dellasalda, ecco le nuove uscite
inlibreria. Per tuttii palati.
"Asparagi, Bagoss e altre cose
buone” (Ed. Baldini e Castoldi) &
il primo libro della gger

everigourmeted
entrare nellagastro-society
senzafare bruttefigure.Un
percorso iniziatico, con [ consigli
dei grandi chef esommelier,
critici e guru del manglar bene,
affiancato dadivertenti
illustrazioni disegnate dallo
stesso Biscalchin.
Per chi segueil food
inter "TheKinfolk

"Un tocco di zenzero™ alias
Sandra Salerno. Il suo blog di
viaggiecucinatraipiiilongevi
ecliccatidellaretee cosiilsuo
libro non potevache
rispecchiarnein parte I'essenza.
Ametastradatra cucina, diario
diviaggio e segnalazioni golose,
siusatraifornellimasilegge
anchesul divano.
Ironiaeraffinatezzasi
mescolano nel libro di Glanluca
Biscalchin "Pret-a-gourmet™
(Mondadori) che spiega cosa

Table. Recipesfor Small
Gatherings” (ininglese) &il libro
dagustare con gliocchi. Fatto di
foto affascinantiche colpiscono i
sensl, racconta perimmaginile
tendenze In cucina degli hipster
(appassionati di tuttocid &
retro-vintage, del cibo biologicoo
vegetariano). Tazze fumanti,
finestre, vite e viaggi
s'Intrecciano nel volume edito
dalteam del foodmagazine
"Kinfolk" piiicelebre tragli
idifotografiae

fare,sapere ed evitare per

cucina. (a.l.).

bolezze con le modalita di in-
vecchiamento, conservazione
e degustazione del nettare de-
gli dei. In molti, seduti in pol-
trona, hanno sognato di stap-
pare una bottiglia di pregiatis-
simo Bordeaux Chéteau Che-
val Blanc del 1961. Infine, "Un'

ottima annata” di Ridley Scott
ha raccontato, sotto il sole pro-
venzale, la storia di uno spre-
giudicato broker che si trasfor-
ma, per effetto del vino e dell'
amore, in un uomo migliore e
appassionato vignaiolo.
AlessandraLunetta

Via G. Fabbri, 119 - Ferrara - Tel. 0532. 76 54 60

www.trattorialortica.it - info@trattorialortica.it

Degustazione Pesce
e Crudita di Mare

=2] floo
2] floo
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Il Giornale Di Vicenza

casartusi

LA MOSTRA. La rassegna & aperta al pubblico sino al 3 febbraio nella biblioteca civica.

Da Merlin Cocai a Benedetta Parodi Trattati d' arte

culinaria nei secoli

La cucina si € ritagliata un ruolo di primo piano
nei palinsesti televisivi, nei blog e sulla carta
stampata, diventando un fenomeno mediatico
e di costume.

Quel che forse si conosce meno, € che nei
secoli passati I' arte culinaria era invece
assimilabile ad una vera e propria disciplina
culturale.

Da questo presupposto, la Biblioteca di
-Bassano ha allestito una mostra bibliografica
intitolata ?Da Merlin Cocai a? Benedetta
Parodi". Con questa esposizione si intende
ripercorrere le tappe fondamentali della
saggezza culinaria attraverso gli ultimi cinque
secoli.

Fino al 3 febbraio saranno in esposizione in
biblioteca civica trattati e manuali che hanno
fatto la storia della cucina e della tipografia.
Basti pensare al ricettario ?De honesta
voluptate et valetudine" del cremonese Platina,
fra i primissimi libri ad essere riprodotto a
stampa dopo la Bibbia.

Il viaggio prosegue con altri fondamentali
volumi della storia della cucina.

Da "L' Arte di ben cucinare" di Bartolomeo
Stefani, cuoco, fra gli altri, dei Gonzaga di

Anin a
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Mantova, al manuale di Frangois Massialot alle dipendenze di Luigi XIV, al celeberrimo "Il cuoco

francese" di Francois Pierre de la Varenne.

Una breve sezione é dedicata alla preparazione di cioccolata e caffé nel Settecento, mentre fra i
manuali ottocenteschi spicca "La Scienza in cucina e I' Arte di mangiar bene" di Pellegrino Artusi, il libro

pit letto sulla cucina italiana.

La mostra sara aperta al pubblico da martedi a venerdi dalle 9 alle 18.30, lunedi dalle 14.30 alle 18.30 e

sabato dalle 9 alle 13.
[\FIRMA] © RIPRODUZIONE RISERVATA.

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress 2013-2016
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Tradizionale o creativo: vinca il tortellino migliore

Palazzo Re Enzo Lunedi le finali fra cinque chef di Bologna e cinque di Modena giudicati da una giuria di esperti

L’ora & giunta e ne rimarra
soltanto uno. Non stiamo par-
lando pero di higlander, I'ora
infatti & quella della cena,
una «cena di gara», che scoc-
chera domani sera a Palazzo
Re Enzo, finale della sfida del
tortellino lungo la via Emilia.
Palati raffinati, sperimentato-
ri, neofiti del’arte culinaria o
semplici curiosi, tutti sono in-
vitati alle 20 per decretare i
migliori 2 ombelichi di Vene-
re, creativi e preparati alla
maniera tradizionale: in bal-
lo c’& 'onore di due citta che
della cucina hanno fattoillo-
ro vanto, Modena e Bologna.

- Ma per quanto la prepara-
zione di sfoglia, ripieno, bro-
do o sugo sia semplice, non
altrettanto si puo dire della

selezione, visto che alla giu-
ria popolare di 200 persone
sara affiancata un’altra giuria
presieduta da Massimo Bottu-
ra, 3 stelle Michelin con la
sua Osteria Francescana di
Modena. Con lui Helmut Fai-
loni, giornalista del Corriere

di Bologna; Licia Granello
giornalista de la Repubblica;
Massimo i, direttore
di Alma Graduate School; Ste-
fano Bonilli, critico del blog
Papero giallo; Riccardo Ago-
stini chef stellato di Il Piastri-
no (Pennabilli); lo scrittore e

giornalista Sandro Bellei;
Agostino Iacobucci, chef de I
Portici di Bologna; Marcello
Leoni, chef dell'omonimo ri-
storante; Luca Marchini, an-
che lui chef stellato, del risto-
rante L’Erba del Re di Mode-
na; Aurora Mazzucchelli,

chef stellata del ristorante
Marconi; Giorgio Melandri,
curatore di Enologica; la gior-
nalista Alessandra Meldolesi
e il docente universitario
Massimo Montanari. Ai for-
nelli dunque — in questa ga-
rain punta di forchetta spon-

sorizzata dall’associazione
TourTlen — si accomoderan-
no 5 delle Due Torri e 5 della
Ghirlandina. Questi ultimi so-
no Carlo Alberto Borsarini
del Ristorante La Lumira; Gio-
vanna Guidetti dell'Osteria
La Fefa; Elvira Previdi della

Trattoria Entra; Gianluca Son-
cini della Trattoria del Cam-
pazzo; Carlo Gozzi del Risto-
rante L'Incontro. Le primarie
bolognesi del tortellino han-
no invece mandato a questo
ultimo match una squadra
composta da Ivan Poletti del-
la Cantina Bentivoglio; Lucia
Antonelli della Trattoria del
Cacciatore; Fabio Berti della
Tratttoria Bertozzi; Dario Pic-
chiotti dell’Antica Trattoria
Sacerno e Claudio Sordi deLa
Piazzetta. In contemporanea
si terra la sfida tra le sfogline
bolognesi e quelle modenesi.
Dalle 18.30 si terra poi il «Fe-
stival del tortellino», una se-
rata aperta a tutti dove si po-
tranno gustare i tortellini
non entrati in finale (ingres-
so libero, coupon per assaggi
da 3,5 euro, 5 assaggia 15 eu-
ro). Per info e prenotazioni:
info.tourtlen@gmail.com op-
pure 3474020622,
3496165519.

Andrea Rinaldi

Ai fomelli

Dario Picchiotti
{Sacerno)

Lucia Antonelli
(Cacciatore)
Claudio Sordi
(Piazzetta)

Fabio Berti
{Bertozzi)

Ivan Poletti
{Bentivoglio)

A destra
Massimo Bottura
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Unitinerario tra Cesena € Forh a,lla scoperta -
 ditesori culturali e piadtti tipici romagnoli

Luca BERGAMIN .
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bambini con la coda. Li

chiamano cosi a Cesena

i 343 codici pergamena-

cei miniati in pelle.ani-

male - dieci capretti e
due buoi per ogni incunabolo,
il loro valore era calcolato in
poderi -, custoditi in quella
autentica basilica a tre navate
che Novello Maletesta tra-
sformsd in un tempio del sape-
re, inserito dall’'Unesco nel
Registro della Memoria del
Mondo. Ci si put intrattenere
solo dieci minuti, sufficienti
per provare P'incanto di fron-
te a questi trattati, legati ai
plutei in legno di pino da una
catenella borchiata, che i si-
gnori di Cesena scambiavano
con i Medici, gli Este, i Gonza-
ga. La Biblioteca Malatestia-
na ¢ il gioiello dell’itinerario
che da Cesena porta a Forli
tra- rocche, sinuosi calanchi,
piccoliborghi e bizzarri musei
come quello dell'Organetto a
Villa Silvia dove trascorreva
le estati il Nobel Giosué Car-

Il Liberty

Si apre
domani ai
Musei di San
Domenico

di Forli

la grande
mostra

sul Liberty

in Italia

che rimarra
aperta fino al
15 giugno

ducci e «si rifornisce» Vinicio

Capossela, in cui si incontra-
no ancora personaggi genuini
e goderecci che Federico Fel-
lini avrebbe scritturato per I

vitelloni. Li vedi intenti a spet-
tegolare nella piazza del Po-
polo, intorno alla manierista
Fontana Masini, di fronte alla
quale si dipana una stradina a
imbuto in salita che porta alla
Rocea: dai suoi camminamen-
ti, cosi come dalla vicina Ab-
bazia del Monte celeberrima
per la collezione di ex voto si
gode un panorama magnifico
sui colli che presto saranno
«tinteggiati» di bianco e rosa
dai ciliegi e peschi in fiore.
L'altura piu celeberrima é
Bertinoro dove, per pacifica-
re le famiglie nobiliari che si
litigavano gli stranieri, fu in-
nalzata la colonna dell’ospita-
lita: Panello che si afferrava
decideva la casa nella quale il
viandante capitato su questo
calanco tappezzato dai vitigni
di Albana, Sangiovese e Paga
Debit avrebbe soggiornato.

Il formaggio

Raffaella e
Federica
Mambelli
producono
il formaggio
squacquero-
necon
Facqua delle

Terme di

Fratta

La signora Benilde nella sus
Trattoria ha modi un po’ bru-

- schi ma accoglie tutti servendc

tagliatelle «tirate» in casa cor.
un ragu rugoso cotto quattrc
ore. Dalla terrazza di Bertinorc
si vede il mare, mentre nellz
sua Rocca vi & un interessante
Museo Interreligioso dedicatc
al dialogo tra le fedi monoteiste
in cui spiccano una incisione d
Rembrandt e una croce di Ghi-
berti. A Forlimpopoli, nella
piazza della Rocca i norein;
hanno acceso grandi fuochi per
abbrustolire il maiale fresco:
chissa che cosa ne penserebbe

il concittadino Pellegrino. Artu-
si, il primo a pubblicare un libro
di ricette che ha codificato nel-
I’800 la cucina di un’Italia da
poco unificata: La Scienza in cu-
cina e l'arte di mangiar bene, sa-
rebbe divenuto un best seller
mondiale, ma i compaesani, ri-
cevutone in dono due copie, le
misero alla lotteria. Ora a Casa
Artusi ¢’@ la sua biblioteca, si
organizzano corsi ed eventi ga-
stronomici e le Mariette, dal
nome della sua governante che
provava per primale ricette, in-
segnano a fare la pasta.

Infine Forli con la sua archi-

tetturarazionalista (I'Icaro del-
Pex Istituto di Aeronautica,
Piazzale della Vittoria, Viale
della Libert, i lampioni e gli
aquilotti del Palazzo delle Po-
ste), ma anche 'abbazia di San
Mercuriale con la lunetta due-
centesca, il campanile, le tele di
Marco Palmezzano. E la casa
dello stesso pittore tra gli
splendidi palazzi e i segreti cor-
tili cinquecenteschi di Via Gad-
di, Via Saffi e Corso Garibaldi.
Senza dimenticare i Musei di
San Domenico dove proprio do-
mani si inaugura la grande mo-
stra sul Liberty in Italia.
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A villa di Groppoli
il sound irlandese
degli Acqua Calda

Concerto del gruppo musicale
del’Acqua Calda a villa di
Groppoli venerdi 7 alle 19.30,
via di Groppoli 9 a Pistoia. Nel-
la prima parte musica tradizio-
nale irlandese, “Carolan’s wel-
come”, “Paddy Fahy’s and
Whelan’s Jigs”, “Slip jig set”;
nella seconda parte corde del
XVII secolo, “Gagliarda e Villa-
nella” di Gianleonardo dell’Ar-
pa, “Ciaccone” di Francesco
Corbetta e Giambattista Vitali,
“Folies d’Espagne” di Marin
Marais, finale con riletture del
X1 secolo “Saltarello italiano”
e Brian Boru March: Noemi
Franceschi percussioni, sega
musicale, voce narrante, Ga-
briele Inglese flauti e chitarre,
Giovanni Inglese violoncello,
Oscar Inglese violino e viola,
Carlo Martinelli percussioni.
Seguira una cena al costo di 15
euro, con presentazione del
programma annuale dell’asso-
ciazione pistoiese Amici di
Groppoli, potra essere visitata
laVilla. Gradita conferma entro

mercoledi 5 febbraio. Arrivato
nella biblioteca “Don Siro Bu-
telli” del sodalizio, inoltre, I'ul-
timo numero del periodico se-
mestrale “La Crusca per voi’,
dedicato agli amatori della lin-
gua italiana, disponibile al pub-
blico come tutti i numeri prece-
denti dall'inizio delle pubblica-
zioni. Il presidente degli Amici
di Groppoli, avvocato Gian Pie-
ro Ballotti, rivolge I'attenzione
su pagina 13 di quest’ultimo
numero, dove silegge che “i126
giugno 2013 nella Corte di Casa
Artusia Forlimpopoli, nell’am-
bito della Festa Artusiana, Gio-
vanna Frosini e Massimo Mon-

tanari hanno presentato “Il se-
colo artusiano”, volume pub-
blicato dall’Accademia della
Crusca che raccoglie gli atti del
Convegno tenutosi a Forlimpo-
poli e Firenze nel 2011, opera
della qualel’associazione e alla
ricerca di una copia. Altra rivi-
sta accessibile al pubblico nel-
labiblioteca “Don Siro Butelli”
¢ “Alfabeta 2”, in tutti i suoi nu-
meri dall’inizio delle pubblica-
zioni. In occasione della Setti-
mana della Cultura a Firenze,
ad aprile, gli Amici di Groppoli
presenteranno infine il secon-
do volume della Storia della
musica aPistoia. (1s.)

o)

i
i
i

Un concerto alla villadi Groppoli
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L’ABISSO

11famoso poliziotto Marco
Tanzi, uno dei migliori di
Milano, si é trasformatoin
unvagabondo, un
barbone ai margini della
societae affrontail
quotidiano
anestetizzandosi con
l'alcol. Dietrodisé ha
lasciato tradimenti,

vergogna, disonore,

slealta e reati. Quando lafiglia Giuliascompare, il
vecchio collega Luca Betti decide di informarlo
dell'accaduto. Ritrovare la figliasara I'iniziodi una
lentarisalita come uomo e come poliziotto.

ROMANOIR

Intrighi, morti, riti magici
eleggende nell'ultimo
romanzo storico e giallo
dellabolognese Comastri
Montanari. Publio Aurelio
7 scopre unoscheletrodi
donnainuna tomba
crollata sull'Esquilino, una
donnainchiodataal
sepolcro. Unastrana
leggenda echeggiata nelle

pit lontane province dell'Imperoriaffioraalla
memoriadel senatore: le "empuse”, demoni
femminili che succhiano il sangue a giovani maschi
portandoliallamorte.

SR VIAGLI ANTIPATICI

‘ Quantevolte capitadinon
| sapercomereagirea

. qualcunoche dirivolgela
parolain modo antipatico,
scortese 0 maleducato.
Quanto volte capita didire
"avreidovuto rispondergli
cosi". Barbara Berckhan,
rinomataautrice tedesca i
ditestiinerentifa ;

comunicazione

interpersonale, illustratecniche e metodida
applicare in questo contesto. Suggerimenti per tutti
sucome difendersi dalle offese verbalie

inopportune.

2 : Colpn dcllc stcll:

§ Liamercwsa saliia
|l B S et i

MIRACOLI ENON
Unagiovane ragazza,
Hazel, affettadauna
gravissima malattia, vede
regredireiil nefasto
decorso del male grazie
adunfarmaco
sperimentale.Un
miracolo. Mentre lei
combattevaisolatada
tutto, il resto del mondo
nonsifermava. E

reinserirsi di nuovo nei contesti affettivi, sociali non
&semplice. L'incontro con Augustus, intraprendente,
passionale e affamatodi esperienze e divitala

travolge; e anche questoavra un prezzo salato.

1o la troverd. Laserle Neroa Milanom di Romano
De Marco. Feltrinelli. Pagine 327, 15€

Pallida mors m di Danila Comastri Montanari.

Mondadori editore. Pagine 319,14,90€

IL LIBRO DELLA SETTIMANA

L’invitante copertina del saggio curato dél reggiano Ruo:

Storia e gloria del cibo
nel meglio del meglio

della letteratura italiana

Pietanze e ricette analizzate nel loro significato sociale
nel saggio curato anche dal reggiano Gino Ruozzi

"Addio ravioli di Milano, zam-
pone di Modena, agnolotti di
Torino, spaghetti alla napole-
tana, addio!”

Cost Ermanno Carnevali sul-
la via dell'emigrazione pro-
nunciava, nel 1914, questo ad-
dio all'Italia quasi volesse para-

frasare con una punta di "di-
vertita ironia” il celeberrimo
"addio ai monti" sussurrato
dalla Lucia Mondella dei Pro-
messi Sposi in fuga da Don Ro-
drigo.

La citazione & anche incipit
a uno dei pili interessanti dei

capitoli, "Cibi dei migranti”,
del saggio, curato da Gian Ma-
rio Anselmi e dal reggiano Gi-
no Ruozzi, dal titolo "Banchet-
ti Letterali - Cibi, pietanze eri-
cette nella letteratura italiana
daDantea Camilleri".

Un saggio corposo sul signi-

Piccolo manualediautodifesaverbalem di
Barbara Berckhan. Feltrinelli. Pagine 148, 7€

ficato che il cibo assume nella
letteratura italiana, alla cui re-
dazione ha partecipato un nu-
trito gruppo di autori, docenti,
ricercatori e studiosi, una tren-
tina circa, che a vario titolo gra-
vitano attorno all'Alma Mater
bolognese.

11 saggio propone un gusto-
sissimo percorso "letterario -
gastronomico”, dal pane di
Dante e di Manzoni al pii1 che
celebrato risotto alla milanese
di Gadda, dalle salsicce del De-
cameron del Boccaccio al tim-
ballo di maccheroni del Gatto-
pardo di Tommasi di Lampe-
dusa, il tutto sotto la vigile "so-
vraintendenza” di Pellegrino
Artusi e della sua "Scienza in
cucina e I'arte di mangiar be-
ne", nello specifico intento di
farci comprendere come la
presenza del cibo nella lettera-
tura italiana non sia affatto ca-
suale.

Nel saggio curato da Ansel-
mi e Ruozzi si "indaga come
nei testi letterari italiani si par-
li di cibo, di bevande, di primi,
secondi e contorni, formaggi e
salumi” e di come questi ele-
menti gastronomici si trasfor-
mano in "voci con una storia
narrativae poetica”.

Alcune di queste voci con-
corrono ad approfondire parti-
colari momenti e aspetti della
storia della gastronomia italia-
na come nei paragrafi "Cibi di
guerra”, "Cibi dietetici” e il gia
citato "Cibi dei migranti", al-
tre, invece, ci chiariscono
aspetti culturali e di costume
caratterizzanti la societa italia-
na come nei paragrafi "Cibi di
inferno, "Cibi di paradiso” e
"Cibi polizieschi", o come in
"Cucina ebraica e cibo
Kasher" e "Cucina futurista”,
relazionando "il cibo alla cul-
tura del tempo e all'evoluzio-
nedeicostumi.”

FrancescaMoratti
CRPRODUZIONERISERVATA

Banchetti letteralim A curadi
Gian Mario Anselmi e Gino Ruozzi
Carrocci editore. Pagine 411,30€

Pagine 347, 16€

RISERVATO Al BAMBlNI

Colpadellestellen diJohn Green. Rizzoli editore.

Cosi lanatura usa i numeri
Come amare la matematica

Anchenelle piccole cose quoti-
diane si nascondono numeri,
operazioni, probabilita,
statistiche... in una parola la
matematica. I petali di un fio-
re, un alveare, il guscio di una
chiocciola, anchela natura uti-
lizzainumeri.

Organizzato  in  tanti
pop-up, con attivita e appro-
fondimenti in ogni pagina, il li-
bro & unmodo simpaticissimo
e immediato per parlare della
matematica e uno strumento
facile e intuitivo di apprendi-
mento. Dagli otto anni.

Mamma che numeri!a di
Jonathan Litton. Editoriale
Scienza.16,90€

BlBI.lOTECA PANIZZI

olante pop-up
} matematiea

Per i pit1 giovani 80 incontri
tutti in mezzo ai libri

E' stato pubblicato sul sito
www.bibliotecapanizzi.it Pa-
nizzi Junior: il programma del-
le iniziative per bambini e ra-
gazzi organizzate dalla Biblio-
teca Panizzi e sue decentrate.
Pii1di 80 iniziativedaquifinoa
giugno accompagneranno il
pubblico dei pill piccoli tra
spettacoli, laboratori, letture e
narrazioni animate. Si parte
proprio domani, sabato 8 feb-
braio, alle 10.30 alla Biblioteca
San Pellegrino-Marco Gerra
con "Un San Valentino da ri-
cordare" laboratorio a cura di
Reggio Family per bambini dai
6 ai 10 anni - su prenotazione
(0522-58.56.16). Si prosegue

domenica alle 16.30 al Centro
di Lettura-Circolo La Paradisa
- Massenzatico con "Una sto-
ria tira I'altra”, a cura della'Bi-
blioteca Santa Croce, in colla-
borazione con NatiperLeggere
eNatiperlaMusica.

Proseguono inoltre le inizia-
tive delladomenica mattinain
Panizzi. Domenica 9 febbraio,
alle 10.45 in Sala Reggio, pre-
sentazione del volume "The
Prophetess - La veggente”, Edi-
zioni Vertigo, 2013. Con l'autri-
ce Alessia Guidetti in dialogo
conRoberta Rossi.

Per ulteriori informazioni
sul programma visita il sito
www.bibliotecapanizzi.it

ErACACE

g

4

PROGRAMMA
Nell’attesa accompagnati dalle pits belle canzoni d’amore italiane
“Rosa di Corte” bollicine rosato, Strologo brut metodo classico
Analcolici alla frutta
Le piccole stuzzicherie sfiziose
1l culatello di Zibello con pane Bianco
La spalla cotta calda con le focaccine

divertimento con “Francesco e Alessia”

4

1 filettino di salmone con spinacine e croccante di carciofo

Oppure
La faraona ricoperta di culatello e cotta nella creta del Po
con le sue verdure

1 risotto allo Champagne
Oppure
1 tagliolini allo storione

v

QD 1 Gran gentile con torta salata
DEL BUOR“ ' 11 Parmigiano Reggiano di coﬂm
R R do a tavola 1o al PR Per finire, travolti da ritmo e karaoke... a gogd
S (l;;; ?9’21%)?‘:)[;;?"‘ = o di Francesco e Alessin 11 gran buffet di frutta, gelati ¢ dalci di San Valentino. '
1 gamberi d’acqua salmastra con germogli d'orto Caffetterin e digestivi con piccolo Bar
info@cavallinobianco.it al condimento Spigaroli Vini:
www.fratellispigaroli.it Oppure ' ' Sorriso di Cielo Malvasia Quieto - La Tosa
' T tortino di parmigiano e tartufo Ronco delle Ginestre 2006 - Castelluccio

Tanit Passito di Pantelleria

SAN VALENTINO

11 costo ¢ fissato in euro 55,00 a persona tutto compreso.
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ossessione
italiana peril
cibononpo-

teva vivere

sl un momen-
to pilt esaltante, Ogni italiano &
potenzialmenteunct, maanche
uno chef, un gourmet, un critico
gastronomico, BY'aria dei tempi
cheloimpone,latvcimarciacon
i fomelli sempre in primo piano
einfine Expo2015haconsacrato
latendenza. Simoltiplicano i fe-
stival enogastronomici, la ver-
sione (molto) evoluta delle sagre
paesane, conunapletoradicuo-
chi stellati o emergenti, pescati
in tutte le pieghe geografiche
della cucina innovativa, dal
Nord EuropaalSud Americaeal-
1'Oriente estremo, Si va dall'au-
torevole Salone del Gusto di To-
rino fino all'ecumenico Cou-
scous Fest di San Vito Lo Capo,
passando per I'umile ma fonda-
mentale cibo distrada celebrato
a Cesena o per il raffinato Gusto

MARIELLA TANZARELLA

inScenaaVenezia.

Milano, capofila per vocazio-
ne, e per forza, come sede di Ex-
Po, ne allinea diversi. Spiccano
per originalitd Le Grand Foo-
ding, scanzonata iniziativa fran-
cese; Taste of Milano, sul collau-
dato modello londinese; e Iden-
titd Golose, veterano assoluto:
edizione numero dieci, dunque
nata in tempi non sospetti, la
creaturadiPaolo Marchihapor-
tato una ventata di nuovo nella
ristorazione,cooptandodasubi-
to nomi gia grandi come Ferran

2 PN | B

Adria, lanciando astri nascenti
come Alex Atala, acciuffando
bolidi in rapida ascesa come
Heston Blumenthal, inter-
cettando tendenze eneces-
sita. ‘
Quest’anno fa il punto
su “Una golosaintelligen-
za”,ovverol'artediconiu-
gare cibo e salute, Sem-
brabanale, masiscopri-
ranno tante cose con gli
chef, i nutrizionist, i ri-
storatori, i produttori.
90 persone cheing0in-

AMilano da domanila decima edizione di “Identita Golose™
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LE DATE IL TEMA ; LE PRESENZE I LOSPITE
dal 9 all'11 febbralo “Una golosa Intelligenza™: oltre 80 cuochi 1l Pagse ospite
attenzione alla leggerezza ¢ ed esperti di questa edizione
LA SEDE e al benessere ¢ Internazionall é la Tha[!andla '
MLCo Milano Congress| H i i SRl
di via Gattamelata
. IL GOSTO
LE SEZIONI 2 oz 0 €50-400
lapizza labima 777 per lingresso,
IDEN'"A MILANO lapasta lacqua da 50 a oltre
OSE The Internationsl Chef Congress lipane Il servizicIn sala o 400 euro asseneeonns, |
auos 2014 DIECI ANNI Il dessest: Fiibel - "PEVENTO -

16-18 marzo
Gust9 In scena

&

Milano

8-11 maggio
Taste of Mllano

12-14 maggio
Le strade

della mozzarella
Paestum

contri comporranno un quadro
armonioso di come salvaguar-

dare o addirittura aumentare il
proprio benessere senza mini-

mamente rinunciare al piacere
del gusto. Danon perdere gli in-
terventideiprimidellaclasse:fra
gliitaliani Massimo Bottura, che
peri50Best2 fraitremigliorichef
almondo, Niko Romito, nuovo3
stelle, Massimiliano Alajmo,
Carlo Cracco, Davide Oldani,
AndreaCrippa, HeinzBeck, ifra-
telli Costardi, Corrado Assenza,

Davide Scabin, Negrini e Pisani
{incucina da Ajmo Moroni), En-
rico Crippa, Pino Cuttaia, Ema-
nuele Scarello, Nadia Santini,
Fulvio Pierangelini, Moreno Ce-
droni. Tra gli stranieri Gaston
Acurio (Perit), Jean-Frangois
Pitge (Francia), Quique Dacosta
(Spagna), LidiaBastianich (Usa),
JeremyBearman (Usa),unpoker
di thailandesi sorprendenti (la
Thailandia & il

Paese ospite), su -
tutti Chumpol : l

-

giapponese Yasuhiro Sasajima
che parla di piattiitaliani.

E gli esperti: Simone Salvini,
cuocoefilosofo, paladinodel ve-
getarianesimo; Daniela Cicioni,
nutrizionistaconundeboleperil
crudismo; Kristy Del Coro, che
collabora con lo chef Bearman
per vegliare sul bilanciamento
dei piatti, E al piano di sotto, il
Food & Wine Festival offre dall'8
al10febbraio250viniinassaggio
e 24 chef che preparano piatti
classici,

P nellasteasasede b

{8-10 febbralo) si svolge
“Milano Food
&Wine Festival®,
solo degustazioni &
@ corsi

o o
**veesnsnser®t

e,
s,
o,
vy
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16-24 Maggio
Milano Food Week
Miano g

Maggio
SLOWFISH
Genova 3

Luglio Settembre 23-217 Ottobre ;"i :
Le Grand Fooding Cheese e Salone del Gusto
Milano Bra (CN) .t & Terra madre, Torino
Settembre 23-28 Settembre Ottobxe
Taste of Roma Cous Cous Fest = Festival Internazionale
Roma San Vito Lo Capo del Cibo di strada, Cesena

' —?&

A 7. —408-

ENZOVIZZARI

1l calendario offre ai foodie italianiuna miriade di appuntamenti, nei quali
cuochi piil 0 meno noti cucinano, discutono, presentano piatti, con il
contorno di aziende che offrono assaggi e brochure, Troppi mini-congressi,
mini-rassegne, mini-show cooking, e francamente dellastragrande maggioranza
si potrebbe fare ameno, dato che fanno bene soltanto ai conti correnti dichili
organizza, magari ancheusufruendo di contributi pubblici. Scegliendo, gli
appuntamenti dasegnare in agendanei primisei mesi dell'anno paiono tre:
Identith Golose, che comincia domani, Taste, il salone dedicatoalle eccellenze
del gusto italiano, alla Stazione Leopolda diFirenze dall’8 al 10 marzo, e Gustoin
ScenadiVenezia (16-18 marzo). Manell’era dei cuochi cheimperversanoin
televisione a tuttele ore e su tuttii canali, & Identita Golosel'unico vero
appuntamento capace di catalizzare tutto ilmondo della gastronomia italiana,
Laformula & quella che misea punto Rafael Garcia Santos a San Sebastian conil
Mejor dela Gastronomia dal ’99, ripresa daMadrid Fusion di Carlos Capel eda
Omnivore di Luc Dubanchet prima a Deauville e Le Havre, quindi a Parigi
(quest’anno dal 17 al 19 marzo) e poi itinerante a Mosca, Shanghai, Montreal...
Sinoal grandioso Mistura di settembre a Lima. Identita golose funziona perchéil
programma & fitto dimomenti interessanti, creando semmail'imbarazzo della
scelta. Eccellenteil lavoro dell'inventore Paolo Marchi, troppo avidalamacchina
organizzatrice di Magenta Bureau nel farcire il programma, a partire dalla
modestaappendice dedicata al vino, operazione commercialedellaquale
nessunosentivail bisogno, che sta all’affermato Merano Wine Festival comela
squadra dei pulcini sta alla prima squadra della Juventus,
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Tempiliben

) I Fonte: Eurispes,
Res1o:a casa (mi conviene), Rnpmn::ﬁmu.zm

Risparmio e quaiche rinuneia. Il «superfluo» innanzitutro.
Nella societa defluente limitando Ie uxcite (78,5%)
e inodificando gli stili di cita

A pranze-cena dai genitori

Sul laroro con la schiscetta

: 11 film in streuming a cusa con gli amici

Viaggl

Benessere
I ERTIETIR

Food

Moda

Tecnologia

Design
| o emon s

Moderne ossessioni Il tubetto che sa di cioccolato e il bagnoschiuma che profuma di bacon. Il cibo invade ogni angolo delle nostre vite,
& la nuova moneta da spendere nelle conversazioni in societa. Non staremo esagerando? La resistenza e cominciata

el nostro mondo foodiz-
zato, le poche zone fran-

| trali perla nostra esistenza. Forse perd stiamo esage-
rando quaeld emergono forme di resistenza
organizzata. Capofila di quelli che vorrebbero mette-
re un freno allo strapotere del cibo & Iinglese Steven

dentifricio: il gesto di la-
varsi ldenue,dxpersé negazmnedelciboeanodl
«punﬁca:uonb» — non solo simbolica —, momento
insomma di drastico stacco dai piaceri della tavola

se al cioccolato & la cosa che mi emoziona di pit” o
dire che 'aver cenato al ristorante E1 Bulli di Ferran
Adria “mi ha fatto piangere™.

Allavigiliadel crollo della Borsadel'87aNew York

& dappertutto, anche dove non c'8, E «social curren-
cy» moneta da spende:e in socxeta. insieme alla tec-
nologta, & vissuto come il settore pil innovativo (con
guchef trasformati in brand multipiattaforma). «Non

vanti, che parlando del cibo parlano dinoi, dei nosm
valori pmfond:, della nostra intimita. Leggere un ri-
cettario & come godere un romanzo, un sapere con in
pi un sapore», Esagerato? «L'Artusi & il secondo li-

di conoscenza e potente motore della oumummione
linguistica. «Limportanza attribuita ogg; al cibo &
forse comprensibile nei termini di una crisi del fare
esperienza, cui nessun ambito della vita umana é sot-

che che ancora resistono | Poole, che dalle colonne del Guardian chiamava alla @ = @ 2 niente di pit identitario del cibo—dice Gianfran- | tratto — sostiene Nicola Perullo nel suo “Per uneste-
all'invadenza della cucina | rivoltaal grido: «Laciviltaoccidentale stamangiando ~HeiE o Marrone, semiologo, che cura per Mimesis una | tica del cibo™ —. L'esperienza del cibo potrebbe rive-
e della sua dialettica si | fino a rimbecillirsi. Non faremmo meglio a preoccu- collana i filosofiae cucina—. Prendiamofl casodel- | larsi un volano per recuperare parte della frammen-
stanno assottigliando co- | parci di quello che mettiamo nella testa invece che di § lericette: secondo il senso comunesitrattadi sempli- tazione cui il nostro sentire & sottopostow. In crisi
me i ghiacci polari. Unadi | cid che mettiamo nel piatto2». E conti «Dique- \ | d istruzioni per1' 150, come quelledelle Iavamcxe dei | d'identitd, ciaffidiamo dunquealla tavola. «Gustare &
queste zone franche com- su templ non & gmdlmtu un segno di preoccupante i 1 te!efomm.‘IEsu permpameacucmm Manonéaf- | ungestoestremo, il gesto plu mmmmo,unano forte-
sponde al kit + he “lamous- fatto cosi. Sono testi ricchissimi, let‘temmmente rile- | mente radicato nell’'esperienza corporea, riassume

Rosalia Cavalieri, che ha appena dato alle stampe per
1l Mulino «E I'uomo invento i sapori». Poole, riallac-
ciandosi al discorso sulla corporeita, d una sua in-
texpretazmne (e forse, peruna wlla. potremmo esse-

(qualcuno potrebbe mtzrpmlo come I'«atto zero» gu-.ava la battuta: «Quando anche i baristi discutono ,/ (1 1 bro italiano pilt venduto nel mondo dopo Pinoc- | retutti d 'accordo): «Mangiare & senudubbxo unpia-
con cui ¢i prepariamo a ricominciare la festa, ma co- | di Dow Jones & il momento di vendere». Tutth DOSso- ,f, v f i chiow, risponde lui, che per Bompiani ha in uscm un | cere pxu affidabile del 58550, mpm pill spesso e, se-
munque sia & un istante di vuoto). Presto perd le cose | nodiscutere dicibo, come di sport o di previsioni del o ?‘-' TUovo vol dal titolo tato: G: condo i costumi moderni, & pilt normale goderne in
potrebbero cambiare. Il colosso Procter & Gamble | tempo, maancora inpochi decidonodi «vendere». La \ s Al } s Cosi il gusto & diventato, insieme all'olfatto —che | gruppo».

lancia, per ora sul mercatoinglese, il dentifriciogour- | maggioranza va in un‘altra direzione: I'entusiasmo, =l Lo comunque sta in posizione ancillare — non solo la ¥ @danicorr
met che sa di menta e cioccolato, accoppiata che ri- | anche intellettuale, non & mai stato tanto alto. Il cibo P nostra fonte principale del piacere, ma anche veicolo e

corda gli After Eight, sfogliette vendute nella scatola
verde. I soliti dentifrici sono noiosi — recita il claim
della pubblicita—, Sii avventuroso, inoltrati lungo le
nuove strade del gusto»,

NeghStauUmusxeglawstodxpeggm Mr. Bacon's |

costa 5dollari e 99, & prodotto in Cina in esclusiva per
Accoutrements, sulla scatola ha il disegno di uno
spazzolino con una bella fetta di pancetta croccante

di Antonella Baccaro

T e O T T R L T T TSR RN L TR ML

Famiglia
v i

ILLUSTRAZIONE DI LORENZO PETRANTONI

sdraiata  SOpTa. C'é anche il bagnoschiuma, reclamiz-
2ato cosi: «Porta in modo nuovo 1'aroma dell'amata
pancetta nella tua routine mattutinal». Da una parte
all’altra dell’oceano, la tirannia del gusto invece dial-
lentarsi si fa pit stretta. Il desiderio di prolungare il
piacere che il sapore del cibo ci procura fa cadere
steccati che finoraavevano retto bene all’'ondad'urto.
Neppure quando siamo in bagno nusctamo ad eva-
dere dalla «bolla» del profumo di cucina. Perché?

«L’alimentazione & uno dei grandi scenari dell’an-
tropologia del nuovo millenniox, scriveva il filosofo
Paolo Rossi nel volumetto «Manglare», 1l cui sottoti-
tolo «Bisogno, desiderio, ossessione» descrive in tre
parole la parabola degli ultimi decenni.

Sul fatto che il cibo vada presosul serio s1amo tutti
d'accordo: la gam‘onomla, piaccia o no, fa ormai par-
te di una sorta di «spirito del tempo» e Talimentazio-
ne & diventata il punto nodale di una serie di temati-
che ecologiche, economiche, sociali e politiche cen-

coppie gay & diverso perché presupponeun
giudizio etico su di esse che evidentemente
non c'é sui bambini.

E veniamo al punto: il problema, & chiaro,
non sono i bambini ma chi li accompagna e
ritiene che possano fare inunlocale pubbhm
quello che voghono «perché sono bambml»,
mentre chi si lamenta del loro chiasso &
esecrabile perché «non li ama. Ebbene,
proprio perché noi li amiamo e siamo
stanchi di queste accuse, ci arrendiamo e
lasciamo campo libero. In cambio ¢i
riserviamo due o tre posti dove poter fare
cenette romantiche senza dover alzare la voce
oppure dove chiacchierare delle nostre vite
perdute. Non posti dove i bambini sono
«vietati» ma locali «per single e persone
tristi». Vameglio cosi?

i eprovareail oni
genitori dei figli che eventualmente arrecano
sull non 1" letto,e | troppo disturbo. Un' ‘osservazione da cui si

dunque eccoci quaa parlare di bambuu edi puo trarre che ¢'& una qualche
locali/alberghi dove non sono cheil nonsiano i
La discussione & in corso sul, forum on line pxccou ma chili accompagna... Infineun
«&!pplemento smgolo» dove, & bene saperlo, | altro lettore ha invitato i single a considerare
si sono espressi in senso favorevoleaquesti | che spesso e volentieri quelle che disturbano
posti anche molti genitori (single eno) nei locali sono proprio le loro tavolate. E non
perché, hanno scritto «anche a noi ognitanto | perché da esse silevino insopportabili
piacerebbe stare tranquilli..». schiamazzi ma per il tipo di discorsi che

Ma vediamo, al netto dei sempuu insulti di ospitano attinenti alla nostra vita privataea
razzismo, alcune argomentazioni di parte quanto sia triste (sic!).

opposta: il divieto per i bambini non & niente | Ora fa orrore anchea noi la vetrofania locale
di diverso da quello per i cani. Oppure: child free», mutuata da quelle per icank:é
questa mdusione fail paio con quella degli insopportabile ma anche ipocrita perché
albexghl dove & vietato I'l ingresso allecoppie | I'uso dell'inglese per dire che i bambini non
gay. C'é stato poi chi ha gemllmeme fatto sono ammessi non rende I'espressione meno
notare che i single dovrebbero uscire dalloro | inadeguata. Il caso dell'albergo vietato alle

forse un punto di vista «single»

DPostivietati | mempmoureaize™
“ai bambini?
Ma il problema
sono1genitort

TamouDoe BT
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Carnet
Bijou Brigitte Fuxia Spand Angela Caput Rlcozer & ) Shop -
1 dolce tintinnio Viva la primavera Forme della natura Elefantino portafortuna | Modello Rinascimento Firenze. Bibloteca elle Oblte, vio dellOrvolo Oggi
Unmonileconchar- | 77 gua " 71 (ore 17.30) a Leggere per non dimenticare» a cura

Perle, vetroecristal-
fo. E poi forme della

Questo braccialetto
Inresinasintetica, di-

Unclassicotraibrac-
cialetti con charms.

Quaslunaugurio per
Farrivo della bella

di Anna Benedetti, il professor Adriano Prosperi

msaformadiperlae presenta «Delitto e perdono. La pena di morte

boule con cristalli | stagioneil braccialet- natura (foglie e fiori) sponibile anche nel- Inoro questo monile el n 2 O
che suonano quan- ] | to«Primavera».Rea- edelgiococomelida- > lavariantegialloam- frutto della creativita nellorizzonte mentale delf Europa ristiana
do simuove lama- | pi < lizzato tutto artigia- di abbinati come ah bra, ha appesocome @ di Giampiero Alcozer XN-XVIl secolox (Einaudi). Introduce: Andrea

no. La catena che nalmente con perli- chams in colori sgar- charm un elefantino prende ispirazione

stringe il polso si pud regolare a secon-
da della misura e del gusto di chi lo in-

dossa.
Via de’ Cerretani, 11

so un grande albero.
Via Cavour, 65 A/R

nein plastica verdi, ha separatori swaro-
vskieun charm, in argentone, coninci-

gianti. Sono gli ingredienti dei braccia-
letti firmati da Vincenzo Spano, creati-
vo di Livorno oggi di stanza a Firenze.
Via dei Lorenzetti 17

dorato. La proboscide del pachiderma
allinst & di buon auspicio per chilo in-
dossa.

Via di Santo Spirito, 58

dalla cultura edalla storia della giolelle-
ria e daitemi del Rinascimento fiorenti-
no. Sipudrichiederee avere in 45 gior-
ni. Via Porta Rossa 14r

Teatro/1

Teatro/2

Zorzi.

1 panni sporchi della sinistra

Firenze, libresia Ibsit, via de’ Cemretani 161

0ggi (ore 18) presentazione del libro di Ferruccio
Pinotti e Stefano Santachiara «I panni sporchi
della sinistra - | segreti di Napolitano e gli affari
del Pd» (Chiarelettere ). Con I'autore Santachiara
di sara Antonello Cresti.

Un llluminismo autocritico

Firenze, Librerio Solvemini, piozza Salvemini
Domani {ore 17.30) presentazione del volume «Un

3 . . . ’ . illuminismo autogritico.
Se lei fa lui e lui fa lei: A cena con I'Artusi, : L bt el o
. . . N N .. private caos planetario» di Rino
scambio di ruoli e la primavera di Francini g | oes e
H = s 3 J di Pisa (Rosenberg &
per paura di amare Ecco il Monni di Savelli S e
Saccardie Il canto socale
«Dovevo nascere nell'Ottocento: ho un'indole romanti- | 1 Teatrodante Carlo Monni riparte dai giovani, da un Ornella De Zordo alivomo
ca e credo all’amore unico». Marco Cocci descrive la sua | nuovo direttore artistico e da un’offerta culturale che commentano le Livomo, Villo Mimbelli
natura, e confessa di sentirsi vicinoa quell'Orazio che por- | punter, in modo particolare, su spettacoli italiani di g““f.'e delfegﬁ"& Fz("&)z”“;‘}] ”""""“a i
tera in scena al teatro di Rifredi venerdi alle 21. Peramore | qualita. Con tre obiettivi: diventare uno spazio aperto, s, g o df‘l’jv;':ze sula
di Serena si traveste da donna, sperando di poterle essere | un punto di ritrovo e un riferimento per i campigiani e still propone domani {ore
accanto senza difficolta. Finché anche Serenanonavrala | I'area metropolitana. Sono queste le linee guida lanciate 17.30) fincontro con
stessa idea: indossare abiti maschili per conoscere meglio | da Andrea Bruno Savelli, voluto alla guida del teatro Pardo Fornaciari sul
Orazio. E questalatrama di Amorosa presenza, il romanzo | dopo I'esperienza quasi decennale con Alessandro sulle imprese tema eCantastorie. I
che Vincenzo Cerami scrisse dopo il successo di Un borghe- | Benvenuti. «La mia non sara una direzione che parte da in chiaroscuro canto sodiale livomese
se piccolo piccolo, che sara pre- zero — ha spiegato Savelli — tra Immobilismo da Pietro Gori a Ezio
sentatoin lettura scenica da Coc- il Teatrodante in questi anni & e scommesse. Taddei,ai
ci e Aisha Cerami (figlia dello stato gestito bene. Occorre Talk Copempotanely;
. < risden } f s Tal Underpop
scrittore), con le musiche di Ni- continuare sulla linea J Ore 21.20 Firenze, Tenax, via Pratese
cola Piovani. tracciata, arricchendolo di Seirie TakShOW  gracera (ore 2230)
«Orazio si traveste per paura nuove idee». Il neo direttore condotto ospite della serata
di non essere all’altezza, ma que- ha immediatamente voluto daValentina Butie  etinderpops del Tenax
sto nuoce al rapporto perché ri- dare una sua impronta rea Vignalint Vamericano Zachary

nuncia alla possibilita di essere
se stesso» dice ancora Cocci. Per

organizzando, da venerdi 21
febbraio, una mini rassegna di

con in studio ospiti

del mondo politico. Saginaw, in arte Shigeto,

insieme ai dj Pzzoe

lui, questa storia & una metafora tre spettacoli dedicata ad ﬁ:‘;‘;; g.';md;.y Suite

di qur:l che accade 0Ogni gIomo: And:ea Cambi, comico Firenze, Suite Imperiale, via Baracca 41r

«Orazio usa un travestimento fi- fiorentino scomparso nel Stasera (dalle 20) il locale fashion festeggia 17

sico, ma nella vita ci travestia-  Protagonista Direttore 2009, con la collaborazione del anni di attivitd con eHappy Birthday Suites, festa
Sopra una copertina ria qualita riconosciuto negli anni mo tutti. All'inizio ¢i mostriamo  Marco Cocci Andrea Bruno Savelli  teatro di Rifredi e del teatro danzante, con cena, curata da Gino Sound. Tango

del volume «ltinerario

di Firenze modemay (1976).
Asinistra, altre copertine

in mostra e Ferruccio,
Alessandra e Desideria
Marchi nella libreria in piazza
de' Mozzi in occasione della
visita di Harold Acton

con 'Inghil

anche da premi eccellenti: uno per
tutti, nel "73, il Certificate of Excel-
lence Cover, per il catalogo della mo-
stra del MoMa di New York dal tito-
lo Italy: The new domestic landsca-
pe. In occasione dell'inaugurazione
della mostra al Museo Marini (il 28
febbraio, ore 19) il.qmsicista Danie-

lel in prima asso-
luta Miroirs, un concerto per piano-

in tutta la nostra meraviglia, poi

arrivano le difficolta e chi ti aveva percepito come un Prin-
cipe Azzurro non accetta di vederti cadere». La lettura sara
curata da Angelo Savelli, che con Cerami realizzo L'amore
delle tre melarance al festival di Avignone: «Sono molto
legato a questo romanzo — afferma — ricordo alcune gior-
nate a Sabaudia ad ascoltare Cerami e Piovani che discetta-
vano sulla possibilita di trasformare in uno spettacolo mu-
sicale Amorosa presenza. Ogni tanto mi intromettevo an-
ch'io nella segreta speranza di venire coinvolto in quel pro-

Stabile di Innovazione. Con

T'inizio della primavera saranno organizzati due eventi
(20 e 21 marzo): una cena artusiana con letture tratte
dal libro Odore di chiuso di Marco Malvaldi (20 marzo)
€ una maratona a ingresso libero diretta da Chiara
Francini (21 marzo) a cui, parteciperanno anche alcuni
degli artisti che hanno firmato la petizione in favore del
Monni. Infine, per avvicinarsi al mondo giovanile, il
Teatrodante sbarca sul web: al profilo Facebook si
aggiungono twitter (https:/twitter.com/teatro_dante) e

Florido

Firenze, Combo, via Mannelli 2

Stasera (ore 22) tango argentino a cura di Asd
Tango Florido.

Mathilde bianca di calce

Siena, Pinacoteca Nozionale, via San Pietro 29

0ggi (ore 18) tra realta storica e finzione narrativa
intrecciati nel racconto sulla genesi della Medea di
Euripide, presentazione del romanzo di Francesco
Puccio «Mathilde bianca di calcer. Letture a cura
del laboratorio di didattica sul teatro «L'antico fa

£ . & s teston.
forte a gran coda, percussioni, corde getto». Ora, almeno in parte, quel progetto diventa realta. la chat Whatsapp (339.7787763). .
e fiati. g ' """ Gherardo Vitali Rosati Antonio Passanese z‘,’;ﬁ: ﬁf; :'l,:,],",? settiman
Loredana Ficicchia [ys—op— [T ro—, Uttima settimana (chiude il 23 febbraio) per la
mostra dedicata a Robert Capa.

Cinema AD Accessodsabii SB Serviso Bz
MONTEVARCHS MULTISALALUX  Corso Gramsai, 5 - Tel. 057322312 5B | QL3000 PRATO. Setto s "“:":"'“‘
CINES Via Farmia - Tel. 055.91.02.846 SB | Sotto uma "‘:" stalla CINEPLEX ViaTosca Romagnola - Tel. 19.91.99.991 AD SB | EDEN Via Cairoli, 20 - Tel. 0574.21857 AD SB | Storia dhimverno
en
Men 220 2252 | - Sotty ana Buona stelia Sotto una buona stella Pankani
Sotio una buona Stila 7 il ) A, | A proposito di Davis i3 grande beiiezza
10 | RO Wb ORIAR Y | i Mea TERMINALE  Via Carbonia, 31 - Tl. 0574.37150 AD SB
R proposito di Davis 212" | A proposito di Davl 1 S P MULTIPLEX OMHIA CENTER 1 segreti dl Osage County 2%
Smetto quando vogilo U | e
The Woll of Wall Street, V14 20 Bello & Sebastien (QUARRATA
Hobocop 775" | GARIBALDI Smetto quando voglio, NAZIONALE  Via Monialbano, 11/A - Tel, 0573.77.56.40 SB
Storia d'lnverno A5 Via della Repubbiica, 158 - Tel. 0577.93.87.92 AD SB | Khumba - Cercasl strisce... disperatamente! 17201410 Tutta colpa di Frend a5
_ Still Life 2115 | The Wol of Wall Street, VM 14 2100 | The Woll of Wall Street, Vii4
ITAUA  Vidle Garibadi 40/42 - Tel. 0577.93.60.10 AD SB | Sotto una buona stella 17201330214 | Viigy, il mio amico indiano ROSIGHANO SOLVAY
CINENA SELENDDR Sotto una buona stella 210 | Tutia colpa di Frewd [EETrEy SOLVAY Via Piave-R.Solvay, 6 - Tel. 0586.76.09.05
Piaza Giacomo Matizoti 22 - Tol. 0572.47052 | Sioria dimverno 2100 | Monuments Men TBHRBDH Ripaso
Smetto quando voglio 12 [ ams i oo Khumba - Gercas StISEE..
i La gente che sta bene SAH GIOVAHH VALDARNO'
R proposito di Davis fiki PONTREMOLE la
Pza Rosseli6 - Tel. 0577.98.30.67 AD SB o o T GRS B B B
N | teors e S | P e R s = S
ARNO Via Conte Fazio - Tel. 050.43280 AD SB ‘Smetto quando voglio 2K 215 Riposo 175020152230
SAHTA CROCE SULL'ARHO
I segreti di Osage County aszo | Teatri X At
ARSENALE  Vicolo Scaramucdi, 2 - Tel. 050.50.26. . . Lt
Un boss In ,,,;u: S 2 Cen02640 An,:; FIRENZE TEATRO DANTE TEATRO LUMIERE prm;mwee)ﬁl-g;z'mwa ¥ obkm(mw) Via Provinciale Francesca sud 10 - Tel. 0571.30899 AD SB
il Biil - Volume 1, VM4 5723 | CHILLE DE LA BALANZA CENTRO GIOVANI il frols e el SESTO FORENTING Eiaan boses share a2
The Butler - Un maggiordomo aila Casa Bianca 5 | VadS Savi 12- Tl 0556206195 & M. Malvak regaa di AB. Savellicon G.BAll,A | rega di M.Vado. £l 21. Ore 21.00 .
_ Ophela +Video Ophelie B, Sove, . Bulgeri, . Carinel L. Cors, . ‘TEATRO DELLA LIMONAIA Sioria diinverno FiE
ISOLA VERDE via Frascani - Tel. 050.54.10.48 ADSB | con Crlle de fa Balanza (performance) e, . gt . Lepr. ok Vrerd 21, O TEATRO PUCCINI Via Gramsc, 426 - Tel 055/440852 Smetio quando vogiio A%
Monuments M 1601810202020 | Venerd 21. 0 2115 g : £ . Via delle Cascine, 41 - Tel. 055362067 Winter: Ginorl R proposito di Gavis K]
okl 5 | e = 21.00 Oscura immensita di M. Carlotio (dal romanzo di G D. Milopuios con R. Nakdin, M. Ermrini, M.
el TEATRO DELLA PERGOLA M. Gt 09 G s con .S, | auen, 0. Do, 002 O 2100 o RN RO FRSR
Via Portincr, 57 C. Casadio. Ore 21.00
1 Martedi Musical:Ton Koopman in concerto "”;‘fi?ﬁ:;ﬁf"ﬂ 05522641 5 TEATRO S. MARTING METROPOLITAN
LANTERI m“"‘“ MELOGRANO i P.de Filippo regia 6 M. Mirabela con S. Lo Via Ghibelina, 101 - Tel 055/212320-2306242 smm;ms.smp a fortura i dvere: Piaza G. Matteots, 17 - Tel. 0577.22.64.74 AD SB
Y Marignol, 6210 - Tel. 302/7083223 Moraeo, L Mangano De Fiippo, ML Cases, Ort - Acher Fisch, direiore & pianoforte Gty dhie
Via'S, Michele degii Scal, 46 - Tel,050.57.71.00 AD SB. | pieyer per Amico gomata parte apere piniy iy i e i A Seft ega di e con Compagnia Teate § Momuments Men 1810202020
allOspecale pediatico Meyer Goved 20, Ore 21.00 Guogolo. Dy 22. Ore 21.15 HUOVO PENDOLA Vi S.Qirico 13 - Tel. 0577.43012 AD
Dallas Buyers Club 180030 &L Coro el TEATRO DELLE SPIAGGE TAVARN
Barloi con Melograre. \2ZE
MULTISALA ODEON Sabato 2.0 15.30 via del Pescioiino - Tel, 055/310230 BAGNO A RIPOLI e Apropostiodipavis ' 18020020
Piazza S. Paoo @ll0rto, 18 - Tel. 050.54.01.68 AD SB |  SPAZO ALRERI f“‘?‘f"“ oS P L COMUHALE DI ANTELLA Ry ODEON Via Banchi i Sopm. 31 'T“ﬁ;:;f”
Belle & Sebastien | viadellio, 6 el 05/53206:0  Porzon DT 02100 e comaiol Galina veochia, bisogrna i g i s ! 20
Sotio una buona stella 19152150 elen TEATRO DI RIERED! die con L. Danti. Satiato 22 Ore 21.00 GiA Novelli Vszﬂg:;mem VIAREGGIO
Smettogondovogo Wl die regia AL Rombi con R. Rombi, | Camilocroma. | Via f Emanveie, 303 - Tel 055/4220061 TEATRO LA FONTE - CINEMA POLITEAMAVia Petrofini 1 - Tel 0584 96.20.35 AD SB
PRATD,
Sotto una buona stella Dal 21. 0re 21.30 Amorosa preserza Via Roma, 368 - Tl. 055418084 festival della Canzonetta 2014
Tutta colpa di Freud 1130280 TEATRO CANTIERE FLORIDA & dal romanzo di V. Cerami regia di A Saveli con Prospetiva § MAGNOLFI
Rida - Tiva 201372014 A0 | via s, 111R - Tel 0557135357 A Cerami, M. Cocci. Musiche: N. Plovani. Venend | i da N. Gogol rega di 0. Melnk con G.Monini, D. | yig Gobets, 70 - Tl 05747442906 EDEN Vidle Margheritz, 12 - T21. 0584.96.21.97 AD
Huovo Piazza Sizzone, 16 - Tl 05041332 |  Suncetlimied 2Rz Popi L Galtoin, . Montfelt G Fossk L. | prezzomina . Pooges . Caaroroga 6. | Storia dlvermo w0520
aza eazone; 10« re0ia d F. Sonzogni con F: Sorzogn, E heme TEATRO LE LAUD! S?’ o :‘,’"‘;’;"1-5 U, | Poggesi. Sabatn 22 Ore 17.00 GOLOOK! MULTISALA
Alpropoxiio o Davts TRBAD | Carch. Dl 21. Ore 21.00 Via Leorarto da Vindi, 2r - Tel. 055/572831 SCANDICCE TEATRO METASTASIO Via S. Francesco, 124 - Tel. 0584.49632 AD S8
TEATRO COMUNALE A di Famigia Via Cairo, 59 - Tel. 0574608501 ' T
Corso Kalla, 16 - Tel, 055/2779350 GiA Jooul, J. P Bagri regia di P Santangsio con M. | TEATRO STUDIO | ragazzi iresistii Monuments Men
GLOBO Viade Buti, 1 -Tel. 0573.36.57.22 AD SB Concerto Orchestra Maggio Musicale Fiorentino Conté, S. Manet), E. Cappefiett, L. Marteli, G Via G Donizett], 58 - Tel, 055757348 6 N.Simon " E.Pagni, A prop Davis
Belle & Sebastien 1715 | @eD. 0'51"?";0"?;0‘*' (pranofode). :’3‘2",- "‘sz“f; m- 0w ;E‘k‘v'wgm M. Cagnina, M. Avogadiro, ODEON  Viale Margherita 12 - Tel. 0584 96.20.70 AD SB
Simetto quando vogiio wHns | ered 2102 - Oe 2l % D Sebvagpil con M Demperkr: | (P Pesed. (o 21 Sotto una buona stella nn21




4 GUSTO | TOSCANA

CURIOSITA » LA CUCINA DI CARNEVALE

In tavola il trionfo

delle frittelline
come coriandoli

Anche il cibo si traveste e strizza I'occhio dando spazio
alla fantasia. Tanti dolci, ma anche ammiccanti gnocchi

di IRENE ARQUINT

Carnevale, si dice, ogni

scherzo vale. 11 motto

funziona anche in cuci-
nadoveil cibossi traveste e striz-
zal'occhio. Diventa rotondo ne-
gli gnocchi, ammiccante inlasa-
gne e tordelli, nasconde sorpre-
se nelle frittelle da addentare
convolutta.

Cosl la tavola si colora per
portare allegria, prima che gli
animi si stemperino e facciano
penitenza con l'avvento della
Quaresima.

Inomaggioalle cotture inolio
Chiara Gambacorti, anima in-
siemeaElisabetta Gemignani di
LaTorre aMontecarlodi Lucca,
quest'anno hadeciso di organiz-
zare una giomata di sola frittu-
ra, «fino a fare passare la vo-
glia»: pollo, coniglio, vegetali,
crema dall'Artusi, ricotta, semo-

P M
Le frittelline di Angelo Torcigliani

lino.

E come base? «Olio extravergi-
ne per la came, perché haun gu-
sto piu deciso - suggeriscono
dall'agriturismo - un sapore
neutroinvece per quanto riguar-
daleverdure».

E che festa sarebbe senza zep-
pole, stracci, cenci, bomboloni

(anche al fomo)? E dove & possi-
bile arriva la farcitura di creme,
cioccolato, mela. Perché a Car-
nevale tutto & permesso e i pec-
cati di gola vengono perdonati,
ci sara tempo tutta la Quaresi-
maper espiare.

«Mai come in questo periodo
edivertente giocare. Alla ricerca
di spunti nuovi ho creato una
frittella con riso e cocco - ag-
giunge Deborah Corsi di La Per-
ladel Mare a San Vincenzo - ot-
tenuta cuocendo il cereale nel
latte di cocco, quindi cioccolato
bianco, uova e farina. Friggo il
composto in piccole sfere da
passare nel cocco rape anziché
nello zucchero. In tavola arriva-
no accompagnate da una cre-
maingleseal the verde».

Una variante sul tema & inve-
ce quella di Angelo Torcigliani,
chef di Camaiore, che ha confe-
zionato le frittelle con pasta bi-

NUCCI

épeamhta 7astzonomw/w

LA VELOCE
Via Ettore Sambo 46 - Prato (PO)

Tel. 0574 720735

Lefrittelle dl Deborah Corsi con mousse di cioccolato e schiuma di latte

gneeriso cotto nellatte con po-
cozucchero, buccia dilimone e
Sassolino.

Inizialmente festa contadina
incuisi celebravala fine dell'in-
vemo e siammazzava il maiale,
con l'avvento del cristianesimo
il Carnevale ha cambiato signifi-
cato. Ma almeno in cucina non

ha rinunciato a parte del vec-
chiospirito.

«Mianonna che era moltore-
ligiosa, cucinava lasagnericche,
dopodiché iniziava la peniten-
za, & cosi che Silvia Volpe di
Bacco e la Volpe a Castelnuovo
della Misericordia (in provincia
di Livomo) spiegalaricettaaba-

sedi salsiccia e pancetta, ultima
scorta di grassi prima dei qua-
ranta giomi di magra in ricordo
delle privazioni di Cristo nel de-
serto. Claudio Vicenzo di La Li-
monaia a Prato ci mette farro e
cavolonero, mentre Fulvia Puc-
cioni dei Quattro GigliaMonto-
poli Valdamo (Pisa), in riferi-
mento ai trascorsi agricoli offre
crostini di milza e fegatini, piit
un'insalatadi soppressata, aran-
cia, cannella, finocchi e noccio-
le tostate di cui fino al secolo
scorso erafiorente il Montopole-
se.

Ispirato al baccanale, il perio-
do si presta a travestimenti e
burle. Mirko Martinelli di Oasia
Follonica hainserito in carta un
crudo di crostacei chiamato Ar-
lecchino. Al pari della maschera

bergamasmxl piattodiventa gio-

«ll cibo deve essere diverten-
te e destare interesse - spiega il
patron di Oasi - visto che i cro-
stacei hanno colori diversi li ho
trasformati in corandoli. Cosl
su un carpaccio bianco di gam-
bero metto delle pasticche di
gambero rosso, scampo e maz-
zancolle, alternati da verdure a
diverse consistenze: creme, ge-
latine, crude».

E largo anche agli gnocchetti
e alle polpette che ricordano
moltodavicino i piccoli foglietti
rotondi gettati in aria dalle ma-
schere.Per I'appunto Daniele
Fagiolini dell'Antico Ristoro le
Colombaie di San Miniatone ha
impastati bianchi, rossi e verdi,
condendoli con sugo di cappe-
sante ecarciofi.
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[ turistialezione daghi chefitaliani
“Svelateci1segreti det vostri saport”

Aicorsidi cucing 800milastranieri, Pastae gelato lericette cult

IRENE MARIA SCALISE

ROMA —Arrivano in Italia uomini
(masoprattuttodonne) senzaqua-
lita e tornanoacasastrepitosi cuo-
chi. Sono quelli che in valigia, pri-
ma della macchina fotografica, in-
filanoil cappello dachef. America-
ni, tedeschi, inglesi ma ancherussi
escandinavi.Lichiamano culinary
travellere fannola gioia di agenzie
di viaggi e scuole di cucina. Quasi
800mila stranieri nel 2013 hanno
frequentando 18mila corsidi cuci-
naper pitdi134 milionidifattura-
to. «E quest’anno per le “cooking
class” le cose sono destinate ad
andare ancora meglio», anticipa
Massimo Feruzzi, del Centro di
studi sul turismo JFC, «si preve-
de che il settore raggiungera i
160milionidieurodifatturatoe
supererale 900mila presenze».
C'¢lacoppiacinese in viag-
gio di nozze che spera, cuci-
nando italiano, di partire con
il piede giusto e allungala va-
canza pur di rubare i segreti
della lasagna. O ]la mamma
iraniana che vuole variare il
ment dei figli con I'esotica
pasta al sugo. Per tutti il
mantra sembra essere la
tradizione. « piatti che vo-
glionoimpararesonoclas-
sici come pasta al forno,
pane, pizza, focaccia»,
precisaFeruzzi, «conuna
forte attenzione alle ma-
terie prime di buona qua-
litaeaiprodottiachilometroze-
ro. Trale nuove passioni ¢’ perdil
gelato artigianale ormai richiesto
in ogni stagione». Ma i turisti culi-
nari non sono tutti uguali. Ci sono
quellicheaderiscono aproposte di
tour operator che, in una settima-

“Vengono qui
soprattutto per
immparare afare

i piatt dell

nostra tradizione”

na di vacanza, inseriscono una
mezza giornata dedicata alla cuci-
naitaliana. Qualcheora pervedere
Peffetto che fa, accompagnata dal-
la degustazione di prodottilocalie
visitaalle cantine. In questo casoil
costo varia dai 70 agli oltre 100 eu-
ro.Quelli chenonsiaccontentano,
invece, s'iscrivono a serissimi in-
tensivi (dai 7 ai 15 giorni) enonba-
dano a spese investendo anche
2mila euro per degustazioni, in-
contri coniproduttori, cene neiri-
storantistellatie visite ai mercati.
Toscana, Umbria, Piemonte ed
Emilia entusiasmano i viaggiatori
piit delle altre regioni. E proprio in
Emilia si trovala scuola Casa Artu-
si. Raccontaladirettrice Susi Petri-
to Silva: «La nostra scuola ricorda
unacasaitaliana, un’auladidattica
con 20 postazioni completamente
attrezzate, Noi spieghiamo come
cucinare in modo semplice e con
poche cose». Maspesso glistuden-
ti vogliono di piti. Tra le richieste
piii frequenti cisono i corsi su mi-
sura: «Sono lezioni su argomenti
specifici, spesso ne sentono parla-
re da un blog dall’altra parte del
mondo: quando ci contattano
hannogialeideechiare».Maanche
Roma attrae la carica dei nuovi
cuochi. Spiega David Sgueglia del-
laMarra, gestorediAcookingdayin
Rome; «Peraprireunascuolanonci
s'improvvisa, io sono diventato
professionista alla Federazione
italiana cuochi, ora propongo ai
miei allieviuna mattinata comple-
ta. C'incontriamo al Pantheon per

uncaffe, quindiscegliamoinsieme
le materie prime al mercato di
CampodeiFioriepoiandiamonel-
la mia casa laboratorio dove inse-
gnoapreparareun pastocompleto
dal primo al dolce». Al termine,
Sgueglia e i suoi allievi pranzano
tutti assieme. E sono proprio que-
ste mini esperienze che spingonoi
turistiatornareinItaliaperosaredi
pi1 conun corso professionale.
Ma qual & I'identikit di chi fre-
quentaquesticorsicucinadestina-
ti agli stranieri? I dati raccolti dalle
scuole dipingono una figura simi-
le: donne nel 62% dei casi, dilivello
economicomedioalto,arrivanoda

Stati Uniti e Gran Bretagna ma
sempre pilispessoanchedaRussia
e Brasile. Talvolta coppie senza fi-
glieuominisinglechediconobasta
adunavitadiristoranti. Per tutti, al
rientro in patria, un carico di mas-
seriziemadein Italy. Spieganodal-
la scuola Bologna Gourmet: «Aiu-
tiamo a conoscere il Parmigiano
Reggiano, ilprosciuttodiParmaoil
culatello ma anche a degustare il
Sangiovese e il Lambrusco». Men-
tre Abruzzo Cibus, per entrare sino
in fondo nel viaggio culinario, pro-
pone lezioni in inglese per princi-
piantie professionisti.
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" Le lezioni

su ricette e prodotti
della cucina italiana

o
.suricette della cucina
regionale

I costi medi I corsi-tipo
N Mezza giornata Pacchetto s
l'ig Suto, por fiszza glo o una gionata full immersion
S bt glomata 00 3o04ore daZals Iterritori
1.780 euro per una full ©® dilezione glorm pid richiesti
! Degustazione Lezlone ai foneli Lo
di prodotti locali & : eV,
Il target e visite Degustazio Langhe
T alle cantine Cene nel ristoranti ; ® Bologna o Parma
coppie i 3 stellati e/o nelle ' Firenze o  Arezz
senza figh (| 238% : 1 - — osterie tipiche 4 ) o i
iR iy B\ 7 . Senze o Umbia
5 { o ® i =5 - .
senior Em.z:% i : ; E'-';é{_- R -
1 Tour al mercato "
o E e 90 2ore pera }
ol di tour leazll mercato i prodotti
copple selezionars
con fign | 17:6% F prodott Visita al luoghi
vomini © 75% di produzione N
single :—jﬂlb:tea; Vendemmia e
noveli  8,7% an egustazions ricerca del tartufo
sposi ,
Lietd doicorsisti  023%  Xprimi cinque Paesi
46-60 anni : di provenienza
b \ \) ‘Stati Uniti 23,9%
] Germania . 21,2%
underGSz(\/,»‘ \ 3645anni \Gran Bretagna.  13,3%
89% - 21% ‘Russia 8%
%e'ggg ‘Canada 5,6%
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Il boom dei corsi di cucina per stranieri

| partecipanti
900mila

168mila @

oltre =

e H <:

18.000 2 o

1 corsi di cucina i ol

per stranleri : :

che si sono svolti

in ltalia nel 2013 : H

_ fatturato delle cooking class 134 160

milioni  milioni

m__.
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Difficile identificare al primo colpo il vero carattere
di Forli, capitale di fatto della Romagna. Razionale
ed eclettico, come la rigorosa architettura dei palazzi
che fiancheggiana 'asse portante di viale della Liberta,
o passionzle e sanguigno, come il temperamento ditan-
ti suoi figli, illustri © meno noti, dal capitano di ventura
Giovanni dalle Bande Nere ai patrioti “carbonari” Aure-
tio Saffi e Piere Maroncelli? E come dimenticare il Du-

I'italiainmostra

Non solo piadina

Quando ci si siede a tavola, la terrs della piading

diventa un trionfo o primf piatt, f2 m'nestre come i
dice da queste parti: asciutte o in bredo, fa sostanza
non cambia. Sempra gli stessi sono infatti | passatell,
piatto dei giorni di festa. Vicinissimo & poi Segliano sul
Rubicone, patria del mitico formaggio di fossa, di cui
ogni anna si festeggia la sagra il 25 novembre, quando
je “fosse”, rimaste chiuse per circa tre mesi, vengono
riaperte davanti ai numerosi, e impazienti, visitatori. £ @
conclusione di un pranzo non troppo dietetico, niente i
meglic di una coloratissima, e altrettanto calorica, zuppa
inglese, rigarosamente preparata con i savoiardi hagnati
nell‘alchermes. Perché anche Forli, afla pari di aftre citta
delfa regione, ne rivendica la primogenitura. Prima di
ogni giudizio, F'assaggio & d'obbiigo!

ce, Benito Mussolini, nato a Predappio, a solo 15 km
dal centro cittadino! In realta il zitadon (cittadone},
come ancora la chiamano da queste parti, ha attraver-
sato secoli di storia superandane con lungimirante tol-
leranza gli inevitabili stravolgimenti, Una citta dalle
solide radici, dove, da sempre, laicita e religione sisono
fronteggiate senza mai sopraffarsi, come testimonia la
scritta Libertas sulla croce bianca, in ricordo delle cro-
ciate, dello stemma cittadino: solido caposaldo della
Romagna pontificia dal XV al XVIII secolo, ma anche
luogo di secolare accoglienza, a partire dal Medicevo,
di una prospera comunita ebraica. £ soprattutto pa-
tria della piadina e del Sangiovese: strumenti inoppu-
gnabili della migliore diplomazia, in grado di placare
felicemente ogni possibile contrasto.

Metafisica e bancarelle

Raggiungere il centro cittadino dalla Stazione Ferro-
viaria & come fare un salto indietro nel tempo, tra gli
anni '20 e i '40 del XX secolo, in una citt ridisegnata,
dalle facciate dei palazzi alla struttura di viali e stra-
de, con mano rigorosa ¢ spesso felice dagli architetti
del Ventennio. Ma una velta arrivati in piazza Saff,
cuore pulsante di Forli e tra le pit vaste d'Italia, ecco
spalancarsi “uno scenario metafisico alla Giorgio de
Chirico”, come I'ha definita lo sterico dell'arte Anto-
nio Paolucci. La Basilica romanica di San Mercuria-
le, con il suo altissimo campanile cosi simile 2 quello
di San Marco; il Palazzo delle Poste, capolavoro de-
gli anni '30; l'imponente Palazzo Comunale, dall'im-
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Uno stile per 'talia modema

Un incontenibite stancio vitale sotto cul protagonista: seduttrice, dominatrice, ——idove dormire
serpeggia una sottile inquietudine indiscussa regina cordiumy», Terzo i

esistenziale e sociale. Questo, insintesi, il appuntamento dedicato allarte del Sahbs : :
senso deli'esperienza artistica del Liberty,  Novecento ai Musei San Domenico, fa PUAR D M Dy e
nelle sue varie sfumature eurcpee {Art mostra fa dialogare tra loro pitura, i ER ; _f” (i s
Nouveay, Jugendstil, Modern Style), «La scultura e arti decorative: da Segantini a 53
borghesia dell'epoca trova per la prima Boldini, da Longoni a Casorati a Baccarini,

volta it suo stite ~ ha ricordaio durante passando per le vetrate, i ferri battuti, le

Fanteprima alia mostra lo storico e critico  ceramiche, | manifesti, i mobili, fino ai

Antonio Paoluci, presidente del vestiti di Eleonora Duse, ai merletti di

Comitato scientifico - Uno stile fatto Aemilia Ars, agli arazzi di Zecchin, notel o

soprattutto per il piacere di vivere la Boppiada 70 eao

beliezza anche tra I pareti domestiche: la  HEREIRIICTINIE » Gicvtal

case, it salotto, il bagro.., Eperfaprima  Musei 5an Domenico liaa 7:’f)" £

volta la donna assume il ruolo di www.mostralibarty.it b ek

FOplle FOnime
Visitare Forfi & come pianto risalente all'anno Mille; quello del o M‘.“
fare un sato indietro Podesta, dalla gotica facciata in cotto, e in-

fine il rinascimentale Palazzo Albertini, in WA Saizie it
nel J(emDO, perfetto stile veneziano: dieci secoli di sto- el
fra gll anni ‘20 e '40 ria affiancati, in una armonica coesistenza -} dove comprare
dei XX secolo di stili unica nel suo genere. E qui, punto
} . O & ‘ . . REICT! teAd,2
' GarE 1 ] d'incontro dei quattro corsi principali della ol B ) ) ot st
inunacita ﬂdiS@ﬂaia citta, gli assi viari dell’antico impianto ro- Corsa thaz _7\4&
CON Mano ngorosa mang, si svolge con cadenza bisettimanale o Nae 4R
& SPEsso fence il mercato ambulante, uno dei pitt grandi
: TN della Romagna: da sempre il modo pit au-
~ £eniaelepral
do@ll arChfteltfl tentico per vivere la piazza, come vuole la ,f:?;w Lv:‘ 35
del Ventennio tradizione della provincia italiana. Tl 0543480375
117
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L’economista il sinudlaco La sivincita

francese Pud cacciarelemacchine | L’innalzamento del mare

aPalazzo Ducale ed esaltare i trasporti puo dare larivincita

er’anteprima pubblici. Puo sviluppare | sullanemicastorica,

P I;‘ P il rapporto cittd-campagna | Venezia. Ma Genova

de“La Storia ajutandoi genovesi haunprogetto

inpiazza” ainventare“orti” ovunque | per restare viva?
PROSPETTIVE
Acqua
altaaVenezia
Sotto, il
sindaco Doria
viaggiain
metropoitana
Asinistra
I'economista
efilosofo
Serge
Latouche

m che riempiamo e poi vuotiamo siste-

(dalla prima pagina dicronaca)

b T
evidente che
qualcosa deb-
ba essere rivi-
sto, anche da
chinonéfauto-

redella“decrescita felice”».

Figuriamoci, poi, se a parlare & la
“Decrescita Felice” fatta persona,
ciogil professor Serge Latouche—74
anni, economista e filosofo francese
—chemartediterraunaLlectiomagi-
stralisaPalazzoDucale(alle 17.45) su
Ciboeparsimoniaalimentare.

La conferenza— anteprima della
Storia in piazza (dal 10 aprile al Du-
cale), quest’anno dedicata al tema
dell’alimentazione — sara un'occa-
sione per parlare di alimentazione,
nell'ottica della “Teoria della Decre-
scita”,ciogil “progettoperusciredal-
la societa attuale e dalle sue distor-
sioni”. Lo schema & semplice: Ia so-
cietd contemporanea & “distorta”
dallo sfruttamento dell'uvomo, della
natura e delle sue risorse. Tutto & fi-
nalizzatoaquestaestrazionedivalo-
re ed alla corsa continua ad ampliar-
lo. Ma questa crescita, per Latouche
“non & pili possibile enon & neppure
auspicabile: il nostro pianeta non
pubd sopportare pii1 altra crescita”,
siamo giunti al punto dinonritomo.

1 temi sono due, professore: ali-
mentazione e futuro della citta. La
suavisitaaGenovastaelettrizzando
imolti estimatori—trai qualiil sin-
daco,MarcoDoria—dell

teoria

sulla“Decrescitafelice”.

«Partiamo dal cibo. In questo caso
ladecrescitanonvapresaallalettera.
Si tratta di mangiare diversamente,

: P

go: tradizionalmente la mucca man-

gia erba. Oggi mangia farina di soja.

Perprodurla, inBrasile,sibrucianole

foreste, la farina di soja fa diecimila
hill ilemucchedi

nondir lafame.
Noneéct troppo, vmpli.
cemente I'impatto ecologico di cid
ct i ltoforte. Mispie-

OGGI SUGENOVA.REPUBBLICA.IT

AiPian d’Invrea
A10,’auto sbanda
colpadella pioggia
Muore bimbadi4 anni
Lalirica

Madama Butterfly
perl'ultima replica
tornasul palco la Dessi
Labicicletta
AllaMaddalena

il bassoriconvertito
riapre come ‘bici box’
Il calcio

LE DIRETTE DI GENOA-CATANIA E TORINO-SAMPDORIA

Larapina

Calvari, banditi assaltano
I'ufficiopostale
esequestrano]’impiegato

=

Nvideo
Labombad’aereo
recuperata in porto
brillera nel forte Ratti

paz-
ze e chilemangia obeso e con un co-
lesterolofuoridaognicontrollo. Jomi
battocontroun‘agricoltura produtti-

vista, che usaimballaggi inutili, con-
gelatori giganteschi — Il risultato di
questo modello & di 300 miliardi di
tonnellate di cibo sprecato nel mon-
do».

Comeseneesce, professore?

«Per esempio col modello “Slow
food" di Carlo Petrini. Cibo a chilo-

“Decrescita
felice”
laricetta
del filosofo

per Genova

metri zero, stagionale, con pil1sapo-
re. Ritrovare l gusto della buona cu-
cinaepensoal pitigrandeditutti, Pel-
legrino Artusi. Per esempio, man-
giand. ycame. Per pil

vando unasoluzioneconcretaall'in-
credibilesprecodeisupermercatiedi
quello,indotto,deinostri lator,

maticamente, buttando il venti per
centodiquanto acquistiamo».

I nostrosindaco, Marco Doria, si
# schierato apertamente col movi-
mento della “Decrescita felice”. Le
areesmesseedadismettere, incittd,
non Hi Ich igli
dadargli?

«Emolto difficileil passaggiodaun
modellodicrescitaad unasocieta de-
crescente. Mabisognacapirechequel
vecchio modello & finito, non si ri-
prenderamai. Bisognasapersiriorga-
nizzare, manon & impossibile. Prima
citavo Detroit. Leindustrie sono falli-
te? Ebbene quei terreni sono diventa-
tigiardini, ortl. Ela “slowcity”, lacitta
lenta, non & certo una bestemmia. £
statodimostratocheunacittadi60/70

yma,in

termini di energia, cibo, vivibilitar.

Pertornarea Doria?

«Pud cacciare le macchine ed
esaltare i trasporti pubblici. Pud
giovarsi di quell’equilibrio unico
che ha Genova, il mare e subito
dietro le montagne. Pud svilup-
pareil rapportocitta-campagna,
aiutando i cittadini ad “inventa-
re” orti ovunque. Non servono
molti soldi, ma occorre ridare la
parola al popolo, sviluppare il
buonsenso dei cittadini. Del re-
sto —lo dico con una battuta—
I'innalzamentodellivellodelma-
re pud dare a Genova la rivincita
sullasuanemicastorica, Venezia.
Nonsitrattaditeoria:ilmaresista
innalzando. Genova ha un pro-
getto perrestareviva?».

ORPAODUDONE RSERVATA

LY

A. MANZONI & C. S.p.A.

La pubblicita legale con
semplicemente

efficace

GENOVA Via XX Settembre, 41 - tel. 010-537311 - mail legalegenova@manzoni.it
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Ponte fra due mondi

I taccuini di Winkler
neo-espressionista
stregato dalla Turchia

Viandanti tra due mondi: il taccuino turco di
Othmar Winkler (Ed. Vox Populi-1 Nodo di Gor-
dio, pp. 172, euro 18) raccontadiun inedito bloc-
co di disegni, chine e pastelli dell’artista sudtiro-
lese, elaborati durante un suo viaggio nel 1978 in
cui vide e riconobbe le consonanze fra il suo
mondo, votato al mito nordico, e lo spirito ana-
tolico. Nel volume, ampiamenteillustrato, avvie-
ne un incontro ideale fra I'artista e gli autori:

UDTIROLIN

I'antropologo Alessandro Bertirotti, Gianpiero
Bellingeri, Ermanno Visintainer e il medievista
Franco Cardini. Tra gli interventi anche quelli
dello studioso di geopolitica Andrea Marciglia-
no, di Augusto Grandi, giornalista del Sole 240re,
e di Paolo Zammatteo, architetto e critico d’arte.
Cosmopolita, sempre molto incisivo e contrasta-
to, rappresentativo di quel Neoespressionismo
che fa da sfondo all’arte transnazionale europea

ERR

Bombe per toglierci 'Alto Adige

Un volume ricostruisce gli attentati dei terroristi filoaustriaci. Dando
la colpa agli italiani, che oggi si ritrovano discriminati in patria

=2: GIUSEPPE PARLATO

EEB I 20 settembre 1956, a
Settequerce, alle porte di Bol-
zano, saltd un traliccio. Gli au-
tori erano militanti di gruppi
terroristici che miravano al di-
stacco dell’Alto Adige dall'lta-
lia e alla sua unione con I'Au-
stria. Fra il primo di una lun-
ghissima serie di attentati: ben
315 tra il 1956 e il 1967, cui ne
seguirono altri 46 trail 1986 e il
1988. Complessivamente vi fu-
rono 21 vittime, compresi
quattro terroristi dilaniati dalle
cariche che stavano piazzan-
do, e 57 feriti, di cui 23 appar-
tenenti alle forze dell’ordine e
34 civili. Una guerra dimenti-
cata e, appunto perché di-
menticata e mai studiata ap-
profonditamente, in grado di
spargere nuove tossine qua-
rant'anni dopo.

Lo spunto viene dall’agile li-
bretto Siidtirol. Storia di una
guerra rimossa (1956-1967)
di Mauro Mar i e Gior-

gio Postal (Donzelli, pp. 112,
euro 17,50), che ricostruisce
nei tratti essenziali la vicenda,
ma che non la approfondisce
dal punto di vista della docu-
mentazione storica, né risolve
imolti punti oscuri. Una storia
ancora da scrivere, quindi; e il
merito degli autori & soprat-
tutto quello di avere sollevato
una spessa coltre di indiffe-
renza sul problema, anche se
Ia tesi di fondo & un po’ quella
per cui gli italiani, dopo quello
che aveva fatto il fascismo da
quelle parti, un po’ se la sono,
se non meritata, almeno cer-
cata.

Dopo la Prima guerra mon-
diale I'Italia, acquisite le pro-
vince di Trento e di Bolzano,
inizid un processo di assimila-
zione nazionale dell’Alto Adi-
ge, accentuato durante il fasci-
smo dall’arrivo di molti fun-
zionari e impiegati provenien-
ti dal resto della Penisola.

Dopo la Seconda guerra
mondiale, De Gasperi e il can-
celliere austriaco Gruber (nel
1946) conclusero un accordo
che sanci definitivamente
I'italianita dell’Alto Adige, con
una serie di clausole atte a ga-
rantire alla popolazione di lin-
gua tedesca la propria identi-
ta.

Nel pieno delle trattative per
attuare gli accordi, iniziarono
gli attentati, evidentemente

per bloccare sul nascere ogni
soluzione che non prevedesse
il passaggio di Bolzano all’Au-
stria. In pil, dal 1957, il vec-
chio gruppo dirigente della
Siidtiroler Volkspartei (Svp),
cattolico-popolare e modera-
to, fu sostituito da elementi
pil1 radicali, con forti venature
neonaziste. 1l terrorismo ebbe
per molto tempo lavallo
dell’Austria e della Germania,
che divennero il rifugio degli
attentatori.

Negli anni 60 gli attentati
aumentarono di intensita: so-
lo nella “notte dei fuochi”, tra
I'11 e il 12 giugno 1961, si re-
gistrarono 37 attentati. Gli
obiettivi erano i simboli dello
Stato italiano, i carabinieri, la
Finanza, le stazioni, i convogli
ferroviari, gli uffici postali, an-
che lontani dalla provincia di
Bolzano. Nell’estate 1963 gli
attentati si susseguirono a ca-
denze settimanali. Si seppe
poi che il ministro degli Esteri
austriaco, Kreisky, aveva avuto
frequenti contatti con espo-
nenti del terrorismo altoatesi-
no, come emerse pochi anni
dopo dal testamento di Luis
Amplatz, capo dei «partigiani
sudtirolesi».

Nel 1969 si arrivd, dopo lun-
ghe ed estenuanti trattative
segnate dal terrorismo, al
“Pacchetto”, il secondo Statu-

LA NOTTE DEI FUOCHI

| danni dopo la cosiddetta
«Notte dei fuochi» del giu-
gno 1961, quando in tutta la
regione saltarono in aria pon-
tl, tralicci e binari  [Olycom]

to di Autonomia, attuato nel
1972. Le trattative, avrebbe poi
detto Magnago, capo storico
della Svp, erano state «positi-
vamente» condizionate dagli
attentati. Si incomincid con
Sesto Pusteria (maggio 1965),
due carabinieri uccisi; si pro-
segul con Passo Vizze (maggio
1966), un finanziere ucciso;
poi fu la volta di San Martino
di Casies (luglio 1966), due fi-
nanzieri uccisi e uno ferito
gravemente; il 12 agosto una
mina scoppid sotto un treno
ferendo due ferrovieri; il 3 e il
20 agosto i carabinieri sventa-
rono due attentati al Palazzo
di Giustizia di Bolzano e sulla
linea ferroviaria presso il Bren-
nero che avrebbero potuto
provocare due stragi; il 9 set-
tembre 1966 tre finanzieri
vennero uccisi per I'esplosio-
ne della caserma della Guar-
dia di Finanza di Malga Sasso,
nei pressi del Brennero; il 31
maggjo 1967 tre persone furo-
no ferite nell'esplosione di un
bar di Brunico; il 25 giugno
1967 fu la volta della strage di
Cima Vallona, quattro morti,

tra carabinieri e alpini, una
trappola fatta per uccidere un
consistente numero di milita-
ri; infine, il 30 settembre suc-
cessivo, due poliziotti moriro-
no nel tentativo, riuscito, di al-
lontanare dai binari della sta-
zione di Trento, affollata di
gente, una valigia piena di
esplosivo rinvenuto sull’Alpen
Express: sarebbe stata una
strage.

Dopo il 1972 sembrd che si
fosse trovata la soluzione di un
problema irrisolvibile. Invece,
a vedere la situazione oggi,
esiste un malessere italiano
che dipende in buona misura
dall’assurda applicazione del-
lo Statuto di autonomia. 1l
quale limita le possibilita degli
italiani di trovare lavoro, di
avere una casa, di mandare a
scuola in figli in una scuola
italiana; la loro identita cultu-
rale & compromessa da un
monolinguismo tedesco che si
sta sostituendo progressiva-
mente al vecchio bilinguismo
e dall’attacco sistematico ai lo-
ro simboli, alla loro storia e al-
laloro identita. Questa & un’al-
tra storia, ma si innesta nella
guerra degli anni Sessanta,
contro lo Stato italiano. Gli ita-
liani oggi sono minoranza non
tutelata e discriminata in una
provincia della Repubblica ita-
liana...

__Sabato 8 marzo 2014 EE]

(@ commenta su www.liberoquotidiano.i

fra gli anni Trenta e la seconda meta del Nove-
cento, Winkler predilige un soggetto: I'anima del
confine. Rapp fortissime i gini sim-
boliche della sua spiritualita, che & anche quella
di una realtd, la montagna, considerata magica.
L'artista sudtirolese in questo taccuino si fapon-
te tra due mondi, due culture, due civilta, quella
europea e quella asiatica.

ANDREA COLOMBO

«Downton Abbey» all'italiana
Vecchie storie di famiglia
tra i fornelli mai amici

e le ricette ritrovate

HMEHE E uscito il nuovo e sorprendente volume di Ca-
milla Salvago Raggi, Fitoco Nemico (Il Canneto, pp.
100, euro 8), dedicato alla cucina e anche alla grande
storia, dove il fuoco & quello dei fomelli, duogo di pe-
nan per la celebre scrittrice. Di Camilla, nata a Genova
nel 1924, si conosce la brillante carriera: nel 1960 fu
pubblicata la sua prima opera da Feltrinelli, La notte
dei mascheri; nel 1993 ha vinto il Premio Rapallo Ca-
rige per la donna scrittrice con il suo Prima del fuoco
(Longanesi); nel 2001 ha vinto il Premio Procida Elsa
Morante per la sua traduzione di Suspense di Joseph
Conrad (ora riedito da Il Canneto); sono memorabili
inoltre le sue trasposizioni del De Profundis di Oscar
Wilde e de L'ufficiale prussiano e altri racconti di Da-
vid Herbert Lawrence. Moglie dello scrittore Marcello
Venturi, discende da una nobile schiatta genovese,
che diede al nostro Stato il diplomatico Giuseppe Sal-
vago Raggi, senatore del Regno il 1° gennaio 1918. Ri-
cordiamo I'ambasciatore Giuseppe (nato a Genova il
17 maggio 1866, morto a Molare il 28 febbraio 1946),
nonno di Camilla, perché nella sua scrittura, spesso
autobiografica (le sue Lettere dall'Oriente, scritte in se-
guito a esperienze di viaggio fatte a 20 anni nel mondo
arabo, continuano a essere ripubblicate), ricorre come
un intrigante convitato
di pietra, pronto a ricor-
dare alla scrittrice e al
lettore il grande stile del
mondo di ieri.

Camilla conobbe il
nonno soltanto nel 1936,
quando mori suo padre
Paris, che era figlio uni-
co. Nonno e nipotina fi-
nirono in un tenerissimo
idillio familiare, lui la
adottd e Camilla, ormai
marchesa, a 22 anni si
trovd a essere l'ultima
del suo casato, I'erede
della Badia cistercense
di Tiglieto e della villa di Campale, nel Monferrato,
dove tuttora vive e che fa da superba cornice a molte
sue opere, come nel romanzo II noce di Cavour.

Camilla, ormai giovanissima novantenne, in Fuoco
nemico ci racconta altre storie, questa volta di cucina,
con l'ausilio di un sorprendente baule del nonno Giu-
seppe. Li ritrova, a esempio, un vecchio menit del 9
dicembre 1895, a Campale: «Consommé aux quenel-
les. Petits patés de truffes. Truites de L'Orba. Tomne-
dos Jardiniere. Timbale a la Khédive. Choux de Bru-
xelles sauce mousseline. Bécasse roties. Truffes en sa-
lade. Mont Blanc».

La scrittrice ammette di essere una pessima cuoca,
che adora le patatine fritte e le buste di surgelati: ai
fornelli non & in grado di far nulla e niente al mondo
I'annoia di piit. Anzi, i dubbi in cucina la assalgono
anche per preparare un uovo: «Certo nessun libro di
cucina spiega come fare un uovo sodo. Si da per scon-
tato che lo si sappia. Io invece non lo so e mi trovo di
fronte a un problema: metterlo a freddo o quando
I'acqua bolle?».

A dispetto di questa colossale e imperdonabile sba-
dataggine in cucina, Camilla & attratta dall’arte culi-
naria in maniera irresistibile: sue devono essere tutte
le vecchie riviste polverose di cucina, con le fantasti-
che rubriche, e i ricettari dell’Artusi. Golosa anche
delle trasmissioni televisive modeme, con una prefe-
renza per la Parodi. Fuoco nemico diventa cosi una
piccola enciclopedia della memoria tra i fomelli, bril-
lante e assai divertente, dove la rievocazione del pas-
sato & la testimonianza di un’antica famiglia italiana,
sullo stile british di un Gosford Park o del pil1 recente
Downton Abbey, di «un mondo altro, arte di un pas-
sato che oggi non esiste pils, perché non esistono pil1 i
presupposti per resuscitarlo».

: Comilts SaNoos Rood!

FUOCO REMICO

ROBERTO COALOA
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Accadde oggi

Grazie a Lucrezia Borgia ;
nascono le tagliatelle

di LORENZO BONAZZI

« uando sentite parlare
della cucina tipica
bolognese fate una riverenza
che la merita»; cosi Pellegrino
Artusi, romagnolo di
Forlimpopoli, apriva il
capitolo dedicato alle ricette
petroniane nel suo famoso
ricettario «La scienza in
cucina e U'arte di mangiar
beney. Tra le tante specialita
culinarie locali una delle piit
apprezzate rimane, senza
dubbio, la tagliatella che,
leggenda vuole, essere stata
inventata per una speciale
occasione. Nel 1487, infatti,
durante il viaggio verso
Ferrara sosto a Bologna
Lucrezia Borgia, promessa
sposa del Duca Alfonso I
d’Este, la quale grazie alla sua
ricca chioma bionda ispird
mastro Zefirano, cuoco
personale di Giovanni IT
Bentivoglio, che colpito da
tanta bellezza inventd la
Iunga e gialla pasta. La
storia, nonostante sia stata
creata nella seconda metd

dell’Ottocento da Olindo
Guerrini, poeta e scittore
legato alla cittd e anch’egli
romagnolo, si lega alla
tradizione culinaria locale
una cui prima testimonianza
Ju il «gioco novo di tutte le
osteriey illustrato da
Giuseppe Maria Mitelli nel
Settecento. Al suo interno
erano disegnate le insegne
delle osterie con la descrizione
delle specialita che offrivano
¢, tra queste, spiccavano
guella dell’ Angelo nel Borgo
Venturoli e quella del Melone
in S. Pietro rinomate per le
ottime sfoglie e i tortelli. A
testimonianza, dunque, di
questa tradizione secolare il
16 aprile 1972, presso la
Camera di Commercio di
Bologna, la Confraternita del
tortellino e UAccademia
Italiana della Cucina hanno
depositato la ricettae la
grandezza della vera
tagliatelia alla bolognese. Le
misire corrispondono a 8
millimetri di larghezza pari
alla 12.270esima parte della
Torre Asinelli.

OHPRODUDONE RSTRVATA
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Cuoche per un giorno, le mogli degli ambasciatori
stranieri a Roma hanno partecipato a una cooking class
presso la scuola di cucina della Citta del gusto
di Roma: primo passo di avvicinamento a Expo 2015,

] nwsiaste, clcmjizzalc_: come
| Ly tante scolarette il primo  gior-
| no di scuola... Eccole, le mo-
gli degli ambasciatori stranicri
a Roma, arrivano alla spicciolata nel
‘Teatro della cucina della Ciud del gu-
sto di Roma, proprio ncl giorno della
visita nella Capitale di Barak Obama,
L'appuntamento ¢ Poccasione per crearc
un momento di riflessione ¢ di scambio
sulle wradizioni culinaric dei diversi Paesi,
anche in vista di Expo 2015 dove cibo ¢
nutrizione sono il tema portante. In catte-
dra, anzi ai fornelli, ¢’¢ Davide Francesco
Cannillo, cuoco docente presso le scuole
di cucina della Cita del gusto i Roma. In
menu tre piatti molto classici ¢ rappresen-
tativi di una cucina che da Nord si sposta
verso Sud: latiudini diverse, diversi sapo-
11, ma anche fili conduttori riconoscibili,
La pasta in primo luogo, fresca ¢ sccca, le
verdure i frutd del mare ¢ cotture veloci
che mantengono integri gli ingredient. Si
parte, si va a cucinare le orecchictte con le
cime di rapa, gli spaghetti con le vongole
¢ le fettuceine con il rag,

Arriva, semplice ed clegante, la moglic
dell'ambasciatore del Giappone, Noriko
Khono: ¢ la prima a indossare il grembiu-
le del Gambero. «Io adoro la cucina ita-
liana — sorride — le wradizioni giapponesi
¢ italianc hanno in comune la passione
per la freschezza degli ingrediend, per la
cura dei sapori, neut ¢ puliti».

La signora Sharon McGovern, moglic
del rappresentante del Canada, (@ co-
munella subito con le sue amiche, Abir
Helmy ~ dall’Egitto — ¢ Robyn Batten,

3
M

:.‘—lﬂ

B J | ! Corea per Sup. Ha Ju:

el

AUSTRALIA. ROBYN Barres
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dove il cibo é il filo conduttore del meeting
internazionale. «Freschezza, semplicita, varieta:
queste le caratteristiche della cucina italiana
che pit ci affascinano» é il commento unanime

dallAustralia ¢ si uniscono alla signora
Noriko. Chicdiamo a loro cosa pensano
della cucina jtaliana, del gusto mediter-
ranco, delle nostre tradizioni culinarie re-
gionali. «La possibilita di cucinare questi
piaut facilmente a casa, la freschezza degli
ingredienti, il sapore diretto. .. Tutto que-
sto ¢ cid che caratierizza la vostra cucina,
oltre alla pasta! Io la faccio in tutti 1 modli.
Ho dei libri di ricette regionali ¢ ogni tan-
to nc stuclio qualcuna: mio marito fa da
cavia... Ma devo dire che ne ¢ ben con-
tentol» sorride Ia signora Batten. «Si — le
fanno eco la collega giapponese ¢ la ca-
nadese — la freschezza e la varieta degli
ingredienti sono davvero degli clement
forti e riconoscibili». E subito ci si butta a

o E TR

TN — parlare delle preferenze, di cosa cucinano
/.. o =~ S le signore. «I mici piatti migliori, quando
. EGrrio. Amr Hewwy

cucino, sono il risotto alla milanese ¢ 'os-
sobuco — fa Sharon McGovern — Del re-
sto abbiamo vissuto per sci anni a Milano.
Ora, a Roma, sto imparando la cucina
romana che mi diverte molto ¢ mi piace
anche parccchion. Ecco, la regionalita; le
diversitd da zona a zona, 'impossibilita di
una codificazione essenziale sono un ele-
mento di difficolta nel definire la cucina
italiana? «Assolutamente no — spicga la
Helmy — ¢ una ricchezza, da la possibilita
di variare».

La moglie dell'ambasciatore delle Filippi-
ne, Maric Reyes, si guarda intorno molto
incuriosita ¢ divertita dall’appuntamento
culinario. Le chiediamo subito quali sono
i suoi piatti preferiti. «In realta io non
- cucino quasi mai — ammette la signora —
Tirepoe Mas) ma ¢ anche vero che i vostri piatti i trovo

MAGGI0 2014
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davvero buoni. Ho fatto pure un corso
di cucina a Casa Artusi: ¢ stata un’espe-
rienza molto interessante, per conoscere
meglio anche I'Ttalia. To, in particolare,
adoro i frutt di mare: siamo stati in Sicilia
con mio marito ¢ ho assaggiato delle pre-
parazioni davvero deliziose, fresche. 1l pe-
sce che avete qui ¢ molto ricco di sapore.
Poi, vado matta per la pizza napoletana;
unicab» Si unisce a noi Martha Espino-
sa Cantellano, moglie dell'ambasciatore
messicano a Roma Miguel Ruiz-Cabartias
Isquierdo. «Sono tant i piati che mi
piacciono cdella cucina italiana - sorride
lei — ma in particolare vado matta per i
tagliolini al tarwfo: semplici eppure cosi
ricchi cli profumi e sapori... Pero, quan-
do ho provato a farli devo dire che sono
rimasta un po’ delusa! Deve esserci un
scgreto, magani piccolo, ma che ¢ fon-
damentale per la riuscita del piatto». Del
resto, la semplicita ¢ la cosa pit difficile,
in cucina, ma non solo. Closi blocchiamo
al volo lo chef Davide per farci dare in
privato qucesto segreto per i taghiolini, «La
pasta va scolata al dente — sorride lui — poi
va unita al burro leggermente lavorato
con delle scorzette gratugiate di limone,
si manteca e alla fine si unisce il tartufo
bianco a scaglics. «Si — insiste Martha ~
ma dev'esserci un trucco in piti, perché
ame i tagliolini restano troppo incollati,
poco fluidin. E Davide le svela il tucco:
«Ma certo, quando si mantecano i taglio-
lini col burro, occorre aggiungere un po’
di acqua di cottura in modo da mante-
nerli morbidi». E la signora allarga le
braccia: «Ecco il segreto, alloraly. «Si— fa
lo chef - lo vedremo anche nei piatt che
andiamo a cucinarc oggi: una ricetta di-
versa, ma la teenica ¢ la stessa: mantecare
con acqua dli cottura che ammorbidisce ¢
rende cremosa la pastar.

E si da il via alle preparazioni, nell'aula di
vetro al secondo piano della Ciua, dopo i
saluti del presidente del Gambero Rosso,

L ORGANIZZATRICE DELL'EVENTO,
Gara Pace cox Rosyx Bartex

Giarroxt, Noriko Konxo
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Paolo Cuccia, e di Gaia Pace, organiz-
zatrice dell’evento. «Conoscete tutte le
orecchictte?» domanda dalla “cattedra”
Davide Cannillo. Un coro ¢ la risposta:
«Siiiii» ¢ si comincia a lessare le cime
di rapa, poi le orecchiette, a ripassare le
cime nella padella con aglio, olio e pepe-
roncino... mentre la cucina si satura di
profumi mediterranci ¢ speziati. Wanlika
Ungsakul, segretario di ambasciata della
"Thailandia, si confronta con la sua amica
¢ collega Penprapa Vongkovit, ministro
incaricato d’affari: ridono, si scambia-
no le tecniche per sminuzzare Iaglio ¢
mantecare la pasta, poi 'una assaggia la
preparazione dell’altra. Attentissima la si-
gnora Orly Gilon, moglie dell’ambascia-
tore isracliano a Roma, Naor Gilon, si
scambia pareri con la collega sudcoreana,
Hae Jung Kwvak Bae, e anche loro, poi,
assaggeranno ognuna i piatti dellaltra.
Molto brava ¢ attenta, molto appassiona-
ta di cucina, la moglic dell'ambasciatore
australiano. «Abbiamo fatto anche nclla
nostra residenza romana delle serate di
cucina italiana — sorride lei — insieme a
Toni Brancatisano, nostra connazionale ¢
talent di Gambero Rosso Channely. In-
tanto, accanto a lei si danno da fare I duc
signore indonesiane, la moglic del’amba-
sciatore Sonya Parengkuan ¢ la sua amica
Paola Aspiolinn, innamorata dclla cucina
italiana ¢ bravissima ncllimpiatiare alla
maniera orientale il piatto di spaghetti
con le vongole, con i molluschi a far da
corona alla pasta decorata con 1l prezze-
molo verde ¢ il peperoncino rosso.

Una mattinata cli scambi ¢ di conversa-
zioni, dli lavoro ai fornelli e di assaggi, con
la signora egiziana accanto all’istracliana,
a simboleggiare la forza buona della ga-
stronomia ¢ dlella tavola, che avvicinano
piuttosto che allontanare. Una festa della
cucina mediterranca, di cui l'italiana ¢ si-
curamente una delle parti pit ricche.

MAGGIO 2014

6/6

Copyright (Gambero Rosso)




R
Sue'h, del¥ Ther ol Tarvrva
i i lie of AdTaw

N° e data : 40005 - 01/05/2014

F |3 Diffusione : 55250 Pagina 306
vl Periodicita : Mensile Dimens100 %
i Ciclotur_40005_306_22.pdf 284 cm2
CICLOTURISMO . Sito web: http://www.compagniaeditoriale.it

| Citta d'Arte dell'Emilia Romagna

Forli, dall’Ebe di Canova
alle ricette di Artusi

AForliI'arte & di casa.
Qui, nella Pinacoteca Ci-
vica, si trovano preziosi
gioielli, tra cui una fa-
mosa Ebe del Canova e
opere firmate dal Guer-
cino. La vicina Forlimpo-
poli ha trasformato in
arte anche la cucina, gra-
zie a Pellegrino Artusi
(1820-1911), autore de
“La scienza in cucina e
I'arte di mangiar bene”.

Forli & piacevole da
percorrere in bicicletta,
dalla ciclabile che segue

il corso del fiume Mon-
tone, ai Musei di San
Domenico (sede fino a
meta giugno, della gran-
de mostra “Liberty. Uno
stile per [I'ltalia moder-
na"), fino al centro sto-
rico con Piazza Saffie la
Basilica di San Mercu-
riale. interessante anche
I'itinerario alla scoperta
dell'architettura raziona-
lista, da Piazzale della
Vittoria, lungo Corso
della Repubblica e Viale
della Liberta.

————— Da non perdere Da assaggiare ——————

La storia attraverso l'arte
I'architettura e la cucina

A Forli i Musei di San Domenico e il Palazzo Ro-
magnoli meritano una visita, da vedere anche la
Fortezza di Castrocaro Terme, uno degli esempi
pit significativi di architettura fortificata composita.
Il castello, in parte visitabile, ospita una mostra
permanente, oltre ad eventi spettacolari in primavera
ed estate. A Bertinoro, sul colle si erge la millenaria
Rocca, sede d'importanti convegni e seminari. Dal
2005, nelle antiche carceri comitali, la Rocca ospita

il Museo Interreligioso.

A Forlimpopoli, oltre alla Rocca Albornoziana,

da non perdere Casa Ar-
tusi, primo centro di cul-
tura enogastronomica
dedicato alla cucina do-
mestica italiana. Ospitata
nel complesso della Chie-
sa dei Servi & museo,
scuola di cucing, risto-
rante, cantina e conte-
nitore di eventi.

Prima una piadina
e poi il Ciambellone

La piadina & una delle eccellenze gastronomiche
del territorio. E' buona da sola, con lo squacquerone,
ripiena di erbe, con i salumi e in tanti altri modi.

La sfoglia &
rotonda fatta
con farina, ac-
qua, sale e con
I'aggiunta di
strutto, per ren-
derla pilt mor-
bida, cotta su
una piastra ro-
vente. L'abbina-
mento pil ama-
to da tutti i ro-
magnoli & con un buon bicchiere di Sangiovese.

L'Albana, primo vino italiano ad ottenere la De-
nominazione di Origine Controllata e Garantita,
ben si accompagna al “Ciambellone di Artusi”,
un dolce semplice, dagli ingredienti e sapori tipici
di questa terra.
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PER CONOSCERE

Alla scoperta
della Romagna

—
= %

Protagonista del programma
di Osvaldo Bevilacqua éla
Romagna: un itinerario tra i
sapori e le tradizioni della
provincia di Forli e Cesena.
Ospite é Tattore Maurizio
Ferrini, nei panni della
simpatica signora Coriandoli
(foto). Si andra afla scoperta
del gusto della vera piadina
romagnola, per ascoltare poi
suggerimenti per soggiorni
nella provincia forlivese. A
Forlimpopoli tappa a Casa
Artusi, il primo «Centro di
cultura gastronomica», poi
visita alla Rocea, risalente ai
primi anni dell’XT secolo, dove
ha sede il Museo Interreligioso
dedicato all'Ebraismo, al
Cristianesimo ed all'Islam.

Sereno variabile
Rai2, ore 17.10
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AGRICOLTURA SU RADIO E TV
RADIOEMILA-ROMAGNA: AL VIA SUL WEB
LA NUOVA RUBRICA *MANI DI QUESTA TERRA”

Si parlerd di Casa Artusi, con inferviste alla chef e sommelier
Carla Brigliadori e alla “mariefta” Maria Piraccini, nella ter-
za puntata di *Mani di questa terra”, la frasmissione in onda
dal 15 luglio su RadioEmiliaRomagna (www.radio.emilia-ro-
magna.if), la web radio della Regione. La nuova rubrica, a
cadenza mensile, redlizzata dall’Agenzia comunicazione e
informazione della Giunta regionale in collaborazione con
I'assessorato all’Agricottura, racconterd il territorio rurale e i
prodotti fipici atiraverso la voce appassionata di chi vive e
lavora la terra e di chi in cucina fa conoscere I'Emilia-Roma-
gna al mondo intero.

L'antica civiltd contadina della pianura bolognese, le razze
di asini in via di estinzione e le antiche arti nipponiche del-
la coltivazione del riso saranno invece gli argomenti delle
puntate di luglio di “"Con i piedi per terra” (www.conipiedi-
perferra.com), la trasmissione tv in onda sulle frequenze di
Telesanterno e Odeon. Infine Agreste, in onda su Telestense,
si occupera diirigazione e fard il punto sulla campagna del
grano 2014 e sulla frutta estiva.
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A BOSCO ALBERGATI

Venerdi convegno
sulla gestione
della selvaggina

Fagiano: incontrosulla selvaggina

"Gestione della selvaggina e
sua valorizzazione gastrono-
mica” &il titolo di una iniziati-
va che & stata promossa da Vi-
verVerde in collaborazione
con la Regione Emilia-Roma-
gna. Questa iniziativa & in pro-
gramma nella giornata di ve-
nerdi prossimo alle 19 presso
Bosco Albergati di Castelfran-
co, invia Lavicchielle 6.

Nell'ambito dell'incontro,
che & coordinato da Maria Lui-
sa Bargossi della Regione Emi-
lia Romagna, partecipera Ma-
ria Luisa Zanni della Regione
con un intervento sul tema “Il
monitoraggio e la gestione di
cervi, caprioli e cinghiali nei
nostriboschi”.

E poi previsto I'intervento di
Mauro Ferri dell'Usl di Mode-
na su “Carne di selvaggina si-
cura e di qualita”; quindi di
Giordano Conti presidente di
Casa Artusi sul tema “La sel-
vaggina nell’enogastronomia
dell’Artusi”; Luciano Vecchi su
“Politiche comunitarie a favo-
re del turismo e della valorizza-
zione delle tipicita territoria-
1i”. Sara poi I'assessore regio-
nale Tiberio Rabboni a occu-
parsidelle conclusionidel con-
vegno, durante il quale & previ-
sta anche una degustazione di
piatti a base di selvaggina of-
ferti e presentati dalla macelle-
ria e salumeria Zivieri Massi-
mo di Monzuno.
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Le banche tedesche hanno distrutto il 30 per cento del Pil nazionale in follie finanziarie

I compiti a casa li faccia Angela

Gli istituti italiani sono messi meglio di quelli teutonici

DI TINo OLDANI

1 tempo & galantuomo. Da
anni la Germania della
signora Angela Merkel
va ripetendo agli altri Pa-
esi dell’eurozona, soprattutto a
quelli mediterranei, che devono
fare i compiti a casa, mettersi
in riga, fare riforme e sacrifici
per uscire dalla crisi. Una ri-
cetta sbagliata, che sommando
l'austerita alla crisi economica
ha portato alla recessione e
alla deflazione. Che fosse un
errore, ora lo ammettono un
po’ tutti. Ma in Italia ben tre
governi(Monti, Letta e ora
Renzi) non hanno fatto altro
che impegnarsi nei compiti a
casa, da scolaretti ubbidienti a
frau Merkel. E ben pochi, all'ini-
zio, hanno osato mettere in dub-
bio la credibilita del pulpito da
cui veniva la predica.
Lleconomista Paolo Savo-
na, tra i primi al mondo a stu-
diare il fenomeno dei derivati e
delle sue conseguenze, gia due
anni fa ricordava che la prima
banca tedesca, la Deutsche
Bank, era tutt’altro che in sa-
lute, avendo la meta dei propri
asset investiti in derivati, vale
adire in scommesse che poteva-
no rivelarsi rovinose per il suo
bilancio. Lex ministro dell’Eco-

nomia, Giulio Tremonti, ha
svelato di recente che gia nel
2011 le grandi banche tedesche
e francesi avevano un’esposi-
zione molto elevata, e percio
critica, verso Grecia, Spagna,
Portogallo e Irlanda, pari al
40 per cento dell’esposizione di
tutte le banche europee, mentre
ITtalia era esposta solo per 5 per
cento. Ragion per cui Tremonti
sirifiutd di contribuire al Fondo
salva-Stati (che erainrealta un
salva-banche) nella misura del
18 per cento (quota della parte-
cipazione italiana nel capitale
Bee), e il governo guidato da
Silvio Berlusconi ne pagd le
conseguenze, con un rialzo ma-
novrato dello spread, la cacciata
con ignominia e 'immediata so-
stituzione con il governo tecnico
di Monti, che esegui alla lettera
i diktat della Bee e di Berlino.
Fu cosi che I'ltalia, come ha
rivelato qualche tempo fa il go-
vernatore della Banca d'Italia,
Ignazio Visco, contribui al sal-
vataggio delle banche tedesche
e francesi con 4 punti di pil, cir-
ca 60 miliardi di euro, frutto di
un enorme salasso fiscale sulle
famiglie e sulle imprese di casa
nostra.

Ora si scopre che quel
salvataggio non é bastato.
Anzi, la Deutsche Bank ha di

nuovo un disperato bisogno di
risorse fresche e il 18 maggioha
annunciato un aumento di capi-
tale di 8 miliardi di euro, che si
aggiunge ai due precedenti del
2010 (10,2 miliardi) e del 2013
(3 miliardi). Iniezioni di denaro
enormi, che tuttavia non sem-
brano bastare se si considera
che, deposta I'abituale spocchia,
la prima banca tedesca ha ac-
cettato che I'emiro del Qatar
aumenti al 6 per cento la sua
quota azionaria, portando in
dote altri 1,7 miliardi.
Un’altra grande banca eu-
ropea piuttosto malmessa & il
francese Crédit Agricole, che
solo in Grecia ha perso 8 miliar-
di. E la debolezza delle banche
tedesche e francesi & ormai cosi
palese che anche il presidente
della Bce, Mario Draghi, co-
mincia a preoccuparsi. Da poco,
come riferisce Camilla Conti
in una documentata inchiesta
sull’Espresso, sono iniziati gli
stress test della Bee sulle prime
128 banche europee, e I'analisi
delle qualita dei beni patrimo-
niali non sembra dare risultati
rassicuranti. Tanto & vero che
pochi giorni fa perfino il presi-
dente della Bundesbank, Jens
Weidmann, in passato trai cri-
tici pitt duri dei Paesi mediter-
ranei, ha messo le mani avanti

con una ammissione che non ha
precedenti: «Si punta il dito con-
troI'Italia,la Spagna, la Grecia,
ma la Germania ha molto da
fare». Un’invocazione d’aiuto,
dopo I'abituale alterigia?

Le grandi banche tede-
sche e francesi, per rifarsi
delle perdite, hanno dovuto
andare in cerca di profitti al
di fuori della loro giurisdizio-
ne. Ma i risultati, osserva l'in-
chiesta della Conti, sono stati
disastrosi. «Fra titoli internet,
subprime, Btp venduti ai mini-
mi, Grecia, immobili spagnoli,
le perdite di portafoglio tede-
sche dal 2000 a oggi sono state
pari al 30% del pil nazionale»
valuta Alessandro Fugnoli,
strategist di Kairos. «In pratica
la Germania si & mangiata con
le sue follie finanziarie cinque
anni di surplus delle partite
correnti». Sono dati cheileader
politici italiani, a cominciare dal
premier Matteo Renzi, fareb-
bero bene ad annotarsi, per ri-
cordarli a frau Merkel se mai,
in uno dei prossimi vertici, la
cancelliera dovesse ripetere la
solita cantilena sui compiti da
fare a casa. Ora & bene che li
faccia lei, senza se e senza ma.

Intendiamoci, le banche
italiane non sono affatto esenti
da critiche. Il governatore della

Banca d’Italia, Ignazio Visco,
ne ha elencate parecchie nel-
la sua relazione di venerdi 30
maggio. I crediti a rischio, a
causa della crisi che ha colpi-
to le imprese debitrici, sono
piuttosto elevati: 18 miliardi
per Unicredit, 13 miliardi per
Intesa Sanpaolo, circa 9 per il
Monte Paschi. Anche per questo
il sistema bancario nazionale
dovra fare fronte a 13 miliardi
di aumenti di capitale se vorra
superare gli stress test della
Bce. Ma la verita, per quanto
paradossale, & che le banche
italiane sono messe meglio di
quelle tedesche, che hanno ben
200 miliardi di crediti a rischio,
piit altri 85 miliardi delle Spar-
kasse, le casse di risparmio
dominate dalle clientele politi-
che. La conferma definitiva di
questo scenario potrebbe veni-
re dalle prossime misure della
Bee, che Draghi ha annunciato
per il 5 giugno con l'intento di
rilanciare I'inflazione, rendere
pit scorrevole il credito verso le
imprese, rilanciare gli investi-
menti e ridurre la disoccupa-
zione. Vale a dire un’iniezione di
almeno 500 miliardi nel siste-
ma bancario europeo, ossigeno
prezioso per tutte le grandi ban-
che, ma soprattutto per quelle
tedesche.

DI GIANFRANCO MORRA

a cucina @& stata occupata dal
Chief Postmoderno. Anche nei
ristoranti la fine del Ventesi-
mo secolo ha visto dovunque,
nei paesi opulenti dell’Occidente, un
mutamento radicale nei consumi. Di
fatto e nel nome, la «societa dei con-
sumi» era nata, negli anni Venti del
Novecento, quando la produzione
capitalistica si era rivolta ai beni di
consumo e che un miglioramento della
condizione operaia poteva incremen-
tare: vendere di piu, a tutti, a minor
prezzo. Anche le masse avevano or-
mai ottenuto tutti i beni materiali, da
usare e gettare rapidamente. Prima,
| il consumo era riservato ai borghesi
(«Le Bon Marché», 1850; Bonheurs des
dames, 1883, di Zola). Nel nuovo secolo,
col five dollars day» di Ford, si estese
alle classi lavoratrici. Non era pii1 uno
status symbol della classe agiata (Ve-
blen, The Leisure Class, 1899), si era
| universalizzato: negli anni Cinquanta
auto e moto, frigoriferi e televisioni si
democratizzano.

Sono ancora beni familiari. In
seguito divennero beni individuali,
liberati dalle regole collettive. Non
mostravano pit una appartenenza,
ma soddisfacevano un sentire. Prima
rispondevano ai bisogni, ora ai desi-
deri. Il consumo, dopo la rivoluzione
antropologica degli anni Sessanta,
diventa narcisistico. Dura, senza

3 rimpianti, 'espace d’un matin. Non

",

si compra qualcosa perché duri, ma
per gettarlo e sostituirlo al piu1 presto.
Consumo non solo di beni, ma ancor
pit di simboli (viaggi, vacanze, musica,
oppiacei, sesso polimorfo). Un consumo
postmoderno.

Questo termine, usato negli anni
Cinquanta in architettura, trova oggi
applicazione in ogni campo, esso de-
nota una nuova sensibilita e un nuovo
stile di vita. Uedonismo ha sostituito i
doveri, la spesa il risparmio, la moda
il costume. L'uomo postmoderno non
vuole imperativi ma seduzioni, piu
tempo libero e meno lavoro. Lo shop-
ping non & una necessita, ma un atto
ludico di liberta e svago, una afferma-
zione di sé nel breve possesso e nella
sostituzione del «<nuovo. Il consumo &
mio e lo gestisco io. Il consumatore &
diventato un consumattore.

Anche il cibo entra oggi larga-
mente in questo consumo simbolico.
Gia dal 1973 i giornalisti Henri Gault
e Christian Millau avevano divulga-
to la «Nouwvelle Cuisine» (1973), fatta di
cibi leggeri e inventivi. «Phantasie an
pouvoir», anche in cucina: alla «man-
giata» si & sostituito I'<assaggio» - po-
che calorie e grassi, molta innovazione
e creativita. Non si mangia per vivere
e ancor meno si vive per mangiare: si
gusta e ci si diverte. Pit che un pran-
Zo & un convito (cum-vivere), non solo
con gli altri, ma anche con se stesso.
Le ricette «borghesi» dell’Artusi, tra-
dizionaliste, erano moderne, quelle,
continuamente rinnovate, di Mar-

La cucina di Prometeo, homo faber, ¢ finita come quella dionisiaca
dell’'uomo edonista. Adesso c’e il postmoderno con la cucina di Narciso

chesi sono postmoderne. Cibi parchi
e raffinati, esaltati dalle architetture
gastronomiche, dal decoro della tavola
e dalla mise en place. Piatti e bicchieri
economici, non di rado usa e getta, ma
originali e nobilitati dal design.

Pur nelle ovvie differenze, la ga-
stronomia postmoderna rivela alcune
caratteristiche comuni:

1. il primato della qualita sulla
quantitd, la ricerca di ambienti e ta-
vole raffinate e fantastiche;

2. la leggerezza, dettata dai perico-
1i del mangiare troppo per la linea e
Testetica: le porzioni vengono miniatu-
rizzate, le ricette alleggerite, il menu
scelto in base a tabelle dietetiche, salse
e grassi eliminati, gli zuccheri dimenti-
cati, il cibo & sempre in qualche misura
medicalizzato;

3. linnovazione: il postmoderno
cerca cose nuove, dovunque vuole un
consumo stimolante e creatore, non
cambia perché ne abbia bisogno, ma
perché il vecchio (il cibo come P'auto-
mobile, il computer o la vacanza) loha
stancato;

4. la globalizzazione: la modernita
era stata I'epoca delle nazioni, il cibo
ne era un elemento identitario; il post-
moderno & ecumenico, alterna ai cibi
propri quelli delle altre nazioni: a Pa-
rigi, meta dei ristoranti sono etnici e
quasi tutti hanno menu globalizzati.

Occorre aggiornare la massi-
ma di Feuerbach: 'uomo & quello
che mangia. Meglio dire: 'uomo & cio
che gradisce di mangiare. E diventato

uomo quando & passato dal crudo al
cotto (Lévi-Strauss), ha superato la
sua animalitd mangiando con piatti
e posate, decorazione e formule, cibi
stagionali e festivi. Ha creato la civil-
ta delle bugne maniere (Elias). Cibo
come rito. E uomo, non perché man-
gia molto, ma perché mangia bene. E
il trionfo del simbolo («cid che unisce»,
anche se brevemente) sul reale, in una
civilta «postmaterialisticar.

Era naturale che l'industria ali-
mentare e quella della ristorazione
adattassero le loro strategie a questo
mutamento. La cucina robusta di Pro-
meteo, dell’homo faber della rivoluzio-
ne industriale, non era pilt idonea; ma
neppure quella di Dioniso, dell'uomo
edonista e crapulone, delle sfrenate e
sostanziose mangiate. K nata la cucina
di Narciso, la cucina «postmoderna».
Che guarda alla qualita e alla fanta-
sia, ma non disdegna quanto la scienza
gastronomica ha recentemente scoper-
to: nuove tecniche di cottura, a bassa
temperatura e sotto vuoto, sistemi di
emulsione meccanica, congelazione ri-
spettosa dei sapori, equilibrio per fini
di benessere dei vari alimenti.

11 notevole successo economi-
co di alcune imprese di gastronomia
nel nostro paese & una conferma che
I'uomo postmoderno vuole una cucina
postmoderna. La sociologia autentica
aveva dunque visto bene. Ovvio, la so-
ciologia vede sempre bene, ce lo dice il
suo anagramma: «cio lo so giar.

——O© Riproduzione risemalu—. J
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RICONOSCIMENTO E’ stato premiato lo chef de “Il grano di Pepe” a Ravarino. Lunedi la consegna ufficiale

Quando Pestro in cucina si unisce al talento
Rino Duca si aggiudica la terza edizione di “Dire, fare, sognare”

) stato definito «chefe-
clettico e perfezioni-
sta» per la peculiarita di
portare nei suoi piatti ’es-
senza tipica della cultura
contadina della sua Sicilia
riadattata alle tavole
dell’alta cucina emiliana.
Lui é Rino Duca, chef de “
Il Grano di Pepe”a Ravari-
1o, a cui la Romagna tribu-
tera il premio “Dire Fare
Sognare” giunto alla terza
edizione, riconoscimento
alla cultura del cibo e del
vino in Emilia Romagna.
Unico modenese premia-
to, il nome di Duca é stato
scelto da tre tra le piti illu-
stri firme della critica eno-
gastronomica nazionale:
Andrea Grignaffini (critico
enogastronomico), Elsa
Mazzolini (giornalista eno-
gastronomica) e Alessan-
dra Meldolesi (giornalista
gastronomica).

11 riconoscimento “Dire
Fare Sognare!”, sostenuto
da Partesa, viene assegna-
to a coloro che hanno fatto
della cultura del cibo e del
vino il loro tratto distinti-
vo. La giornata di premia-
zione é in programma lune-
di prossimo alle 10,30 al
Teatro Snaporaz a Cattoli-
ca. Due i momenti della
giornata: il riconoscimen-
to a un operatore scelto tra
ristoratori, baristi, enote-
carie torrefattori in tuttele
province dell’Emilia Roma-

gna; il riconoscimento a
quattro personaggi che con

modalita diverse sisono di-

stintinella promozione del-

la cultura enogastronomi-

ca della nostra regione: Al-

berto Capatti, massimo sto-

rico della cucina italiana,

membro del comitato

scientifico di Casa Artusi;
Ettore Bocchia, uno dei pa-
dri della cucina molecola-
re; Fabio Giavedoni, cura-

Nasce a Leonforte (Enna)
44 anni fa, si trasferisce a
Palermo dove matura le
sue prime esperienze. Fre-
quenta la scuola alberghie-
ra. Lo chef Duca fin da pic-
colo impara a scegliere i
prodotti di qualita facendo
la spesa al mercato popola-
re di Ballaro a Palermo. In
seguito vive numerose e
sperienze sia all'estero che
in Italia. Negli anni Novan-

tore della guida Slow Wine;

Wilma Galluzzi, giornali-
sta enogastronomica.

Partner

11 riconoscimento “Dire
Fare Sognare!” & sostenuto
da Partesa, progetto distri-
butivo di qualita e punto di
incontro tra chi il vino lo
produce e chi lo fa bere. Na-
tanel 1998, oggi € evoluta in
un progetto culturale rivol-
to ai protagonisti del pano-
rama enogastronomico
del’Emilia Romagna. Nel-
le passate edizioni del mo-
denese erano stati premia-
ti: Antonio ed Elvira Previ-
di Osteria Entra di Finale
Emilia, Marta Pulini Fran-
ceschetta di Modena; Anto-
nia Alice Meschi e Marco
Ferrari Bortolini Osteria
dei Sognatori di Modena;
Paolo Reggiani Ristorante
Laghi di Campogalliano.

Chi é Rino Duca

CHEF Rino Duca

ta approda a Modena. Quii
maturano tutte le esperien-
ze accumulate e la sua abi-
1lita come chef si fortifica a-]
bilitando un senso e di one-)
sta intellettuale nell'ap-
proccio al cibo. Sara per luij
illuminante in questo sen-
so l'incontro con Fulvio:
Pierangelini al suo miticol
ristorante il Gambero Ros-]
s0. Qui assume la consape-!
volezza che la cucina vera €
fatta di ingredienti di qua-!
lita e che lo chef ha il com-]
pito di valorizzare lalorou-]
nicita. Nel 2011 con lo chefi
Mauro Uliassi, guru italia-]
no del pesce, affina tecni-
che e cotture. Grazie a que-
st’esperienza matura e con-:
solida ancor di piti 1a con-i
sapevolezza che «la cucinat
€ un enorme piacere, un'e-i
norme fatica, uno sguardo
interiore rivolto al piacere;
di regalare emozioni all'o-
spite». i

Nel marzo 2014 Crippa lo-
prende nella sua cucina dij
piazza Duomo, un passag-]
gio di grande apertura)
mentale verso un rigoroso!
affinare tecniche, affinare i
gesti, le cotture. e verso unoy
nuovo e incredibile sguar-
do di attrazione verso il
mondo vegetale. ]
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Cultura del cibo, lo chef Chiappini Dattilo trionfa

Lunedi a Cattolicala consegna del premio “Dire, fare, sognare” al patron dell’Antica Osteria

B Lo chef Filippo Chiappinil
Dattilo “Antica Osteria del tea-:
tro” (Piacenza) trionfa in Roma-
a centrando il premio “Dire;;
are, sognare! “, riconoscimen-;
to alla cultura del cibo e del vi-:
no in Emilia Roma ]
Fusione tra sperimentazione’
di cucina internazionale e sapo-:
ri tipici della cultura culinaria:
regionale, Filippo Chiappini
Dattilo de Antica Osteria del
Teatro a Piacenza, ricevera in
Romagna il premio “Dire Fare.
Sognare”, riconoscimento giun-
to alla terza edizione. Unico pia-
centino premiato, il nome di
Chiappini Dattilo & stato scelto’
da tre trale pilt illustri firme del-
la critica enogastronomica na-.
zionale: Andrea Grignaffini (cri-:
tico enogastronomico), Elsa
Mazzolini (giornalista enoga-:

stronomica) e Alessandra Mel-;
dolesi (giornalista gastronomi-
ca). 1
5 1l riconoscimento “Dire Fare
ognare! “ viene assegnato a co-:
loro che hanno fattoglcllella cul-
tura del cibo e del vino il loro
tratto distintivo. La giomata di
premiazione & in programma
lunedi 9 giugno maggio 2014 al-
le 10,30 al Teatro Snaporaz a
Cattolica. !
Due i momenti della giornata
di lunedi: il riconoscimento a
un operatore scelto tra ristora-
tori, baristi, enotecari e torrefat-
tori in tutte le province dell’E-
milia Romagna; il riconosci-
mento a quattro personaggi che:
con modalita diverse si sono di-i
stinti nella promozione della:
cultura enogastronomica della
nostra regione: Alberto Capatti,

massimo storico della cucina i-}
taliana, membro del comitato!
scientifico di Casa Artusi; Ettore:
Bocchia, uno deipadri della cu-;
cina molecolare; Fabio Giave-:
doni, curatore della guida Slow:

Wine; Wilma Galluzzi, giornali-.
sta enogastronomica. .
1l riconoscimento “Dire Fare
Sognare! “ & sostenuto da Parte-.
sa, progetto distributivo di qua-.
lita e punto di incontro tra chi il
vino lo produce e chilo fa bere:
Nata nel 1998, oggi & evoluta in
un progetto culturale rivolto ai
protagonisti del é)anorama eno-
gastronomico dell’Emilia Ro-;
magna. Nelle passate edizioni.
del Piacentino erano stati pre-:
miati: Daniele Repetti Ristoran-:
te Nido del Picchio; Carla Ara-
delli Ristorante Riva; Giacomo:
Pavesi Osteria Santo Stefano. .
Cleclisse 1961, in Dlattilo la

e passione per la cucina;
gl;:sale sugli studi di ingegneria
dopo la vittoria al concorso na-:
zionale dell’Accademia della.
Cucina Piacentina “Suppera

d’Argint”. Dopo le esperienze di
stage in Francia presso di
mastri quali Geoeges Blanc a
Vonnas, Emile Jung a Strasbur-
go e Paul Haeberlin a Mhau-,
sern, lavora anche a Les Be-
zards-Boismorand e a Barbizon.:
Lo chef Georges Cogny & stato il
suo primo riferimento con il
quale ha lavorato presso 1"Anti-
ca Osteria del Teatro” e dal qua-
{e ha poi rilevato lo stesso loca-,
e. .

Situata nel palazzo del ‘400 a
pochi passi dal Teatro Munici-
pale e luogo di incontro e di-
scussione dopo gli spettacoli,
I'Osteria si conferma connubio.
trala ricerca continua dialta cu-
cina a livello internazionale €
Yamore peril territorio conlari-
scoperta di gusti perduti e di-~
menticati. s

Lo chef Filippo Chiappini Dattilo
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Casentino Un nutrito programma di escursioni per la valorizzazione delle tipicita

Sei tour operator da Russia e Ucraina
alla scoperta del Parco delle Foreste

P CASENTINO__
Sei tour operator (tre russi e
tre ucraini) saranno protagoni-
sti, sino al 14 giugno, diun edu-
cational tour in Emilia Roma-
gna promosso da Apt Serviz,
dal Parco delle Foreste Casen-
tinesi e dall’'Unione di Prodot-
to Appennino in collaborazio-
ne conil Clubdi Prodotto Pro-
moAppennino.  Liniziativa
promozionale (i tour operator
provengono da Mosca, San
Pietroburgo, Kiev) ha come
obiettivo la valorizzazione del-
Pofferta turistica dell’ Appenni-

no assieme alle eccellenze ter-
mali, artistiche e enogastrono-
miche presenti ¢ fa parte delle
iniziative previste dalla Con-
venzione sottoscritta tra Apt
Servizi e Parco delle Foreste
Casentinesi. Gli ospiti sono ar-
rivatia Rimini per poi trasferir-
si al Grand Hotel Terme della
Fratta nel comune di Bertino-
ro. Teri mattina il gruppo ha
raggiunto in bicicletta Casa
Artusi di Forlimpopoli dove
ha partecipato a un corso per
imparare a preparare la piadi-
na romagnola cui ¢ seguito il
pranzo. Nel pomeriggio trasfe-
rimento a Bagno di Romagna
per la visita alla stazione ter-
male e dove alloggiano presso
il Grand Hotel Terme Roseo.
Domani si svolgera I'escursio-
nenella parte toscana delle Fo-
reste Casentinesi, con tappe a
Camaldoli(perla visita all'Fre-
mo e al Monastero), al castel-
lo di Poppi e ad alcune struttu-
re ricettive. Martedi i sei tour

operator raggiungeranno la
Diga di Ridracoli (per un giro
in battello e il pranzo) per poi
visitare nel pomeriggio alcune
strutture ricettive a Santa So-
fia, Acquapartita, Bagno di
Romagna. Mercoledii sei tour
operator (a cui si aggiungerd
un tour proveniente dall’Ar-
gentina) si trasferiranno a Zo-
la Pedrosa (per vedere una
struttura ricettiva) e raggiunge-
re Zocca dove, presso il Mu-
seo del Borlengo, parteciperan-
no ad un corso di preparazio-
ne di questo piatto tipico della
cucina povera delle collinemo-
denesi. Nel pomeriggio & previ-
sta una sosta presso il Parco
avventura Esploraria (2 Lame
di Zocca trale Vallidel Renoe
del Panaro) e in una cantina di
vini bolognesi. Lintera giorna-
tadi giovedi 12 giugno sara de-
dicata alla visita alla cittd di
Bologna per un tour alla sco-
perta delle bellezze del centro
storico e la visita di alcune
strutture ricettive. In serata tra-
sferimento nel piacentino al
Castello di Rivalta per visitare,
il giorno dopo, il castello di
Agazzano, una cantina di vini
dei colli Piacentini, un satumifi-
cioeil borgodi Castell’

to. In serata i tour operator rag-
giungeranno Modena per il
pernottamento preceduto da
una cena in un’acetaia di Ace-
to Balsamico Tradizionale. Sa-
bato il programma prevede la
visita della Galleria Ferrari a
Maranello e del centro storico
di Modena.

Parco delle Foreste Casentinesi Previste escursioni
per il compomenti del gruppo di tour operator
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Omaggio al“patron”dell'Osteria del Teatro

La premiazione dello chef Filippo Chiappini Dattilo ieria Cattolica

“Dire, fare e sognare”: a Cattolica
premiato lo chef Chiappini Dattilo

«Riconoscimento all'enogastromia piacentina»

mm «E’lariconferma diunlavo-
ro che va avanti da annie che ci
permette di valorizzare il nostro
territorio e tutte le sue eccellen-
ze nel campo dell’enogastrono-
mian. Cosl lo chefFilippo Chiap-
pini Dattilo, patron dell’Antica
Osteria del Teatro, commenta il
premio “Dire, fare, sognare” al
Teatro Snaporaz di Cattolica.

Terza edizione di quello che
fin dalla sua istituzione si & con-
notato, non come un semplice
riconoscimento tra i tanti, ben-
sl tributo a una regione, 'Emi-
lia Romagna, ricca di personag-
gi che hanno fatto della cultura
del cibo e del vino il loro tratto
distintivo: nel linaiuaggio (“Di-
re”), nella manualita (“Fare”) e
nell’essere un popolo che sa ve-
dere oltre (“Sognatore”). Re%lg' ti
dell’evento Andrea Grign i,
Elsa Mazzolini e Alessandra
Meldolesi, ovvero tre tra le piu
qualificate firme del giornali-
smo del cibo e del vino.

E tra i premiati - assieme allo

chef stellato piacentino - figure
come il massimo storico della
cucina italiana, membro del co-
mitato scientifico di Casa Artusi
Alberto Capatti; uno dei padri
della cucina molecolare Ettore
Bocchia, il curatore della guida
Slow Wine Fabio Giavedoni, la
giornalista Vilma Galluzzi. Unri-
conoscimento che premia il la-
voro di operatori emiliano-ro-
magnoli, da Piacenza a Rimini,
scelto tra ristoratori, baristi, e-
notecari e torrefattori. Chiappi-
ni Dattilo, lo ricordiamo, si & for-
mato con maestri di altissimo li-
vello, come Georges Blanc, del-
I’omonimo ristorante diVonnas;
Fmile Jung del ristorante "Au
Crocodile™ di Strasburgo; Paul
Haeberlin del ristorante "L'Au-
berge del'lll" alllhausern. Ed ha
avuto come modello e ispirato-
re lo chef Georges Cogny, che i-
nizid I'"Antica Osteria del Tea-
tro" di Piacenza, con cui ha
spesso lavorato e dal quale ha
poirilevato il locale.

1/1

Copyright (Liberta)




Erp——— N° e data : 140615 - 15/06/2014
i 5 Diffusione : NC Pagina 21
Periodicita : Quotidiano Dimens13.18 %
SR PrimaPag1_140615_21_3.pdf 195 cm2
=
Linforroxione quotidiana di Regfio Emilia e Provincs ssomssus:) —
Eﬁ Sito web: http://www.lanuovaprimapagina.it

PREMIAZIONI Successo a Cattolica, sulla riviera adriatica, per lo chef del locale di Ravarino

|l Grano di Pepe sul tetto della ristorazione: premio a Duca

Assegnato il iconoscimento Dire, fare, sognare” per la promozione della cultura gastronomica

remiata la ristorazione mode-
nese di qualita nella terza edi-
zionedel riconoscimento ‘Dire Fa-
re Sognare!’, evento promosso da
Partesa. AlteatroSnaporazdi Cat-
tolica, Alessandro Rossi di Parte-
sa ha consegnato il riconoscimen-
to a Rino Duca del ristorante Il
Grano di Pepe (Ravarino), unico
del modenese ad essere premiato.
Ilriconoscimento “Dire Fare So-

gnare!” viene assegnato a coloro
che hanno fatto della cultura del
ciboedel vino il tratto distintivo. I
nomidei vincitori sonostatiscelti
da una giuria composta da tre
giornalisti tra i piti qualificati
dell’Emilia Romagna nell’enoga-
stronomia: Andrea Grignaffini
(critico enogastronomico), Elsa pREMIATO Lo chef Rino Duca ritira il riconoscimento
Mazzolini (giornalista enogastro-
nomica) e Alessandra Meldolesi
(giornalista gastronomica).

La giornata ha visto anche la

consegna del riconoscimento a
quattro personaggi regionali che
si sono distinti nella promozione
della cultura enogastronomica
della nostra regione: Alberto Ca-
patti, massimo storico della cuci-
na italiana, membro del comitato
scientifico di Casa Artusi; Ettore
Bocchia, uno dei padri della cuci-
na molecolare; Fabio Giavedoni,
curatore della guida Slow Wine;
Wilma Galluzzi, giornalista eno-
gastronomica.
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ALBINEA Terza edizione del concorso “Dire, fare, sognare”

Gonsegnato il riconoscimento a Sabatino Sorrentino

ALBINEA

P remiata la ristorazione
reggiana di qualiti nel-
1a terza edizione del ricono-
scimento ‘Dire Fare Sogna-
re!’, evento promosso da
Partesa. Al Teatro Snaporaz
di Cattolica, Alessandro
Rossi di Partesa ha conse-
gnato il riconoscimento a
Sabatino Sorrentino della
Pizzeria Eco del Mare di Al-
binea.

I1 riconoscimento “Dire
Fare Sognare!” viene asse-
gnatoacoloroche hannofat-
todella culturadel ciboedel
vino il tratto distintivo. Ino-
mi dei vincitori sono stati
scelti da una giuria compo-
stadatregiornalistitraipii
qualificati dell’Emilia Ro-
magna nell’enogastrono-
mia: Andrea Grignaffini
(critico enogastronomico),
Elsa Mazzolini (giornalista
enogastronomica) e Ales-

sandra Meldolesi (giornali-
sta gastronomica),
Lagiornatahavistoanche
la consegna del riconosci-
mento a quattro personaggi
regionalichesisonodistinti
nella promozione della cul-
tura enogastronomica della
nostra regione: Alberto Ca-

patti, massimo storico della
cucina italiana, membro del
comitato scientifico di Casa
Artusi; Ettore Bocchia, uno
dei padri della cucina mole-
colare; Fabio Giavedoni, cu-
ratore della guida Slow Wi-
ne; Wilma Galluzzi, giorna-
lista enogastronomica.
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June 21-29, the 18th Edition of the Festival of Eating Well i Slovenid)l0Zagréh—
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This year the festival of eating well returns to g i 14 S\Hercegovina
Forlimpopoli in accordance with the highest a o \'gﬂosnia and’
tradition of Italian food and wine, that of Gt Mona Italia e{\“govm:é
famed Italian gastronome Pellegrino Artusi. lle (italy) \_\>-(’
Each evening from June 21-29, the historic Roma Cma Gora
center (Via Emilia) of this town, in the O o ® e
province of Forli-Cesena, will light up for the P shq
Artusian Festival, now in its eighteenth - (Alt
4 Tyrrhenian
edition. Sea
In June, Forlimpopoli, popular with tourists @
and cooking enthusiasts who visit the Casa . - ' Balermotson
« . Artusian Festival in Forlimpopoli
Artusi school-museum, transforms into a real g
Tunis

food capital, offering the best menu inspired

by the writings of the noted gourmand and writer, author of "The Science of Cooking and the Art
of Eating Well." During the festival, the streets come alive thanks to eateries set up both inside
and outside the restaurants, while the names of streets, squares and courtyards are renamed
according to the titles of the chapters of Artusi’s manual. In addition, the Artusi Festival offers
every evening, from 7:00 p.m. to 8:00 p.m., book presentations related to the culture of good
food and good home cooking, illustrated and discussed by the authors and editors, with tastings
from the “Artusian Aftertaste.”

The party continues until midnight with music and theater performances, exhibitions and
lectures. Nine days that become an opportunity to get to know the city of Pellegrino Artusi also
for its historical and architectural beauty from its ancient Roman and Byzantine past and to
discover, a little farther away, the Riviera dell'Emilia Romagna, also known as the "Riviera of
Fun."

Useful information

www.festartusiana.it
www.casartusi.it

Schedule

Every day from 7:00 p.m. to midnight
How to get there

City: Forlimpopoli (Forli-Cesena)
Region: Emilia Romagna

Like @

Tweet 70 | 8+1/ 0

htto:/Avww.italia.it/en/news/detail/artusian-festival-in-forlimponoli-1.html?cHash=1
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Filed news

UNESCO World Heritage Sites

SYRACUSE

Syracuse was defined by Cicero as “the
most beautiful city in Magna Graecia.” He
was right of course. Still today the echoes

of its ancient grandeur reverberate from
the streets, churches and monuments,
corroborating its religious and cultural
importance.

Art Cities

MILAN

Milan, Lombard capital that stupefies for
the emotions only it can offer, is a culture,
modern, and lively city thatis richiin
beauty and artistic masterpieces. The

13



QUOTIDIAND

“1bero

N° e data : 140704 - 04/07/2014

Diffusione : 76187 Pagina 20
Periodicita : Quotidiano Dimens46.82 %
Libero_140704_20_3.pdf 661 cm2

Sito web: http://www.liberoquotidiano.it

Stanotte il Capodanno d'estate

ROMAGNA IN ROSA

Musica, feste in spia;

Un via,

222 CARLO CAMBI

mmm Ciak si gira: & la vie en
rose! Viene in mente un sibi-
lo di Federico Fellini: «Non si
vuole dimostrare nulla, solo
mostrare». Cosa? Che pensar-
siin rosa ci trasforma in Ros-
sella davanti alla tara della cri-
si: dopotutto domani ¢ un al-
tro giomo. Ma qui si ragiona
di notte; notte rosa. Si fa rotta
verso la Riviera Romagnola.
Da queste parti, tra Rimini e
Comacchio, sono abituati al-
I'iperbole: 'hanno chiamata
il Capodanno dell’Estate que-
sta sconfinata giostra che da
stasera a domenica notte su
110 chilometri di sabbie
adriatiche si illumina di due
milioni di lampadine rosa,
mette in scena un evento a
chilometro, si avvale - come
direbbero i pubblicitari - del-
le pilt modeme tecnologie,
ma poi ha il sapore della pia-
dina con la Mortadella (Di
Bologna Igp, of corse). E una
festa multipla, come la mac-
china-chioccia della Fiat: si

LA SCHEDA

INFO E ORARI

Lanotte Rosa & organizzatada
Apt Servizi. Per sapere tutto il
sito & www.lanotterosa.it. La
kermesse inizia stasera alle 20
e termina domenica notte

I NUMERI

Due milioni di lampadine ro-
sa; 30 km di luminarie in
3.170hotel. Un milione dipia-
dine, classiche e a tema. Nelle
vetrine delle 1.120 boutique
domina il rosa, i 2.250 locali
mettono in menii ricette rosa.
Oltre 30 concerti, 50 spettaco-
li per bambini, 300 parly in
spiaggia

sale a bordo e c'e posto per
tutti. Per i ragazzini che pos-
sono scatenarsi in centinaia
di discoteche, per i bambini
che hanno a disposizione a
Bellaria la Pimpa e le Winx,
peri palestrati che sipossono
godere a Cervia il gala dello
sport, il beach party, la notte
latina. E poi un programma
musicale che va dal remake
all'ultima tendenza. Al micro-

poia, piada, mortadella e Sangiovese
io in Riviera tutto all'insegna della passione

fono - tanto per dire alcuni -
Luca Carboni ai Lidi Comac-
chio, Elisa a Rimini, Andrea
Mingardia Misano, i Negra-
maro a Cattolica, Francesco
Renga a Riccione dove perd
stanotte c’¢ un mega spetta-
colo tra ginnastica artistica,
fashion e glamour, Ivana
Spagna a San Mauro, i Casa-
dei a Gatteo. Cosl sbirciando
lelocandine sicapisconoitar-
get.

La Notte Rosa quest’anno
ha un tema che merita un
po’ pil attenzione. Si parla di
passioni. Due gli appunta-
menti colti e ben proposti: a
Rimini oggi e domani due
giornate dedicate a France-
sca da Rimini. Un suggeri-
mento se ne avete voglia an-
date verso Sud a Gradara (&
gia Marche) a vedere il sup-
posto castello «Galeotto fu il
libro e chilo scrisse». Ma an-
che a Rimini se non pensate
solo alla spiaggia il tempio
Malatestiano, il ponte Roma-
no el'arco di Augusto oltre al
quartiere medievale vi baste-
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ranno per capire che qui c'¢
molto da mostrare. L'altro
evento che merita grande at-
tenzione & proprio a Raven-
na dove c’¢é di che perdere la
testa per il troppo bello e il
troppo magico. Qui si parla
di passione e passione lettera-
ria si visitano i mosaici di not-
te, lea tomba di Galla Placi-
dia, ma anche il mausoleo di
Dante.

L'emozione ¢& forte davve-
ro. Cosi la Riviera Romagno-
la diventa un enorme conte-
nitore di tutto cio che rende
bella, densa, piacevole lavita.
Ovviamente non poteva
mancare la passione gastro-
nomica. La Mortadella, rosa
e profumata come questa
notte, & il cibo ufficiale, ma ci
sono anticipazioni di quanto
fara 'Emila Romagna ed
Expo come menu rigorosa-
mente territoriali in ogni do-
ve ed ancheuna golosa inizia-
tiva che si chiama 11 Gelato
nel piatto e che propone -
con la regia di InformaCibo -
le reinterpatzioni d’autore di
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Parmigiano Reggiano, pro-
sciutto di Parma in versione
ice con ricette di Bemardo,
Liuzzi, Donegaglia, Trovato,
Raschi, Scarpelli sei chef stel-
lati che si danno da fare an-
che per proporre dai Lidi a
Cattolica «Il territorio in cuci-
na», «ll Panino da Re», «<Dol-
ce Italia. I piatti delle Cucine
regionali»,

In questo vagabondare fe-
stiaolo perd concediamoci
anche un’attenta esplorazio-
ne gastronomica di questa
terra opima e gaudente. Risa-
lendo da Rimini - che &il cuo-
re della festa - si va verso Ca-
strocaro e Predappio a incon-
trareiformaggi pecorini, le er-
be spontanee di Casola Valse-
nio e il miglior Sangjovese di

Romagna. Una sosta
devotaé dovuta a For-
limpopoli a Casa Ar-
tusi dove rendere
omaggio a messer
Pellegrino Artusi e
prendere cognizione
dell’autentica gastro-
nomia romagnola.

Ancora un gustoso
vagabondaggio porta
a Brisighella per as-
saggiare uno degli oli
extravergine pit
esclusivi dTtalia. E
poi se ne avete tem-
po puntate dritti su Bagno di
Romagna per assaggiare i
piattidi confine traToscana e
Romagna: i funghi delle fore-
ste casentinesi, i tortelli di pa-
tate allalastra, i salumi diMo-
ra Romagnola. E magari fate
una puntata a Sarsina (sono
35 chilometri da Cesena: qui
potete assaggiare le migliori
pesche d’Europa) dove farvi
imporredall’esorcistail colla-
re di San Vicino (di quest
tempi serve) e prenotare un
posto al festival delle comme-
die di Plauto che ogni estate
si tiene qui dove il grande
commediografo latino nac-
que. Ridiscendendo fate tap-
pa a Faenza per la ceramica,
ma anche perlo squacquero-
ne (gran formaggio molle) e
prima di tomare in riviera
passate da Bertinoro per un
gocciodivino Albana. Rivisto
il mare prima che tutto si tin-
ga di rosa, fate scorta di sale
dolcedi Cervia, visitate la sali-
na etrusca e poi a notte gri-
gliata di sardoncini sul porto
canale. Tutto il resto & rosa.
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Nel nome di Dante

A Ravenna il festival dedicato al Sommo Poeta
Dal 10 al 12 settembre moslre spettacoli e convegni

«Amor che nella mente mi
ragmna» Ia citazione dantesca
& il filo rosso che abbraccia il
Festival Dante2o21 che si svol-
ge dal 10 2l 12 settembre a Ra-
venna. La quarta edizione —
promossa dalla Fondazione
Cassa di risparmio di Ravenna
conla direzione scientifica del-
I'Accademia della Crusca, a cui
si aggiungono V'alto patronato
del Presidente della Repubbli-
ca, il patrocinio dellaRegione e
del padiglione Italia di Expo
2015 — prosegue il percorso
celebrativo in vista del settimo
centenario della morte del
Sommo Poeta. Dante tra amo-
re, ragione e poesia: il suo ver-

i

nascosti», con Alessandro Li-
bertini e Véronique Nah della
compagnia teatrale Piccoli
Principi. I’Accademia della
Crusca (alle 17), consegna il
premio intitolato a Giovanni
Nencioni, linguista e storico,
dstinatoaunatesisunalingua
italiana in un’universita estera.
Dante & anche contatto tra cul-
ture, ecco allora l'evento «Al-
'ombra delle Piramidi». Infine
Corrado Bologna, docente di
Filologia e linguistica roman-
7a, avvicina alla poesia d’amo-
re con la conversazione «Ra-
gionare d'amore nella mente».

In piazza del Popolo (alle
21), Iattore Paolo Poli intrat-

$0 «Amor che nella mente mi tiene il pubblico con «La bacca
ragiona», scelto come emble- sollevd dal fiero pasto»: serie
ma del Festival, rappresenta di letture dantesche attorno al
proprio il suo pensiero pilt Conte Ugplino. Va poi in scena
profondo. un'indagine in forma di spetta-
Una poesia incastonata pri- colo: «Confessioni di unamen-
ma nel Convivio, poi citata nel te pericolosa: Dante Alighieri»
De vulgari eloquentia, ripropo- del regista Alberto Puoti. Con-
sta infine nel I canto del Pur- clude la serata il concerto di
gatorio, quando chiede al- Arturo Stalteri (pianoforte)
T'amico Casella di cantargli an- con Federica Torbidoni (flau-
cora quei ve.rsx che aveva mes- ta). @ante canzoni ascoltate o
so in musica, per placargli canticchiate contengono cita-
Taffanno del grande viaggio. zioni o immagini dantesche?
Un incipit che «ci permette di Venerdi 12, alle 17.30, nei
affrontare un grande arco te- Chiostri francescani, si dialoga
matico nell'intreccio essenzia- proprio su «Dante nelle canzo-
le della poesia di Dantex, sotto- ni» con il giornalista Ranieri
linea il direttore artistico Do- == = ! Polese, il linguista Lorenzo Co-
menicoDeMartino, Unproget-  Inesllio Dante Alighleri @ mortoa Ravenna nel 1321 dove & stato sepolto, Lontano dalla sua Firenze  veri e il cantautore Roberto
to che cresce di aunino in anno, @i Vecchioni. Spazio alle premia-
tramostre, incontri espettaco-  (alle 17), negli Antichj Chiostri » storico medievale Massimo zioni in piazza del Popolo (alle
li (tutti a ingresso libero), ap- Franczzcam, con il saluto i Forchettamedievale  yontanarielastoricadellalin-  21): del poeta Valerio Magrelli
profondisce ediffondelacono- Lanfranco Gualtieri (pr&idm- Il primo incontro «La gua Giovanna Frosini, leggei (Premio Dante-Ravenna
scenzaelaconsapevolezzadel-  te Fondazione cassa di nspa:- cucina ai tempi della testi, Renato Scarpa. 2014) e di Vecchioni (Premxo
T'importanza del Sommo Poeta  mio di Ravenna), Aldo Meni- C edias &at A seguire, 'inaugurazione Musica e parole2014). A chiu-
per Ia cultura italiana ed euro-  chetti (vice pmdente dellac- LOMmMedia»ea ema della mostra fotografica di Pitt  dere la kermesse, Pesibizione
pea. Dante2o21 & infatti anche  cademia della Crusca) e De  gastronomico Koch, §i conclude con un dei trenta elementi della Filar-
una tessera fondamentale nel Martino. e 0Maggio al filologo e critico monica «Giuseppe Verdi» di
percorso di Ravenna Capitale 1l primo incontro ha, a sor- letterario CesareSegre. Giovedi  Loro Ciuffenna, diretta da
europea della Cultura 2019.La  presa, un tema gastronomico: 11 (alle 16) inizia dai Chiostri Orio Odori. Il programma
Ravenna dantesca & il palco- «La cucinaaitempi della Com- francescanilavisitainformadi www.dante2o2u1.it
scenico della rassegna che si media», in collaborazione con spettacolo attorno alla tomba Noemi Bichiarelli
apre mercoledi 10 settembre Casa Artusi. Protagonisti lo di Dante, «Dante e altri tesori SRAROCDON RSTTATA
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Larassegna

Fraiprotagonisti della tre giorni

il cantautore Roberto Vecchioni

il poeta Valerio Magrelli e Paolo Poli
o T
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Cantando Alighiers

Al via «Dante 2021» con Paolo Poli, Magrelli e Vecchioni
«Amor che nella mente mi ragionax, il tema del cartellone

In razion \ partire dal celebre endeca-
R_a“enna’ 1 .augu e ) Asinabo «Amor che nella

: . . elacucina aitempi della Commedia il via a Ravenna «Dante 2021, Ia
incontri e spettacoli  Com Montanari, Scarpae Frosini ~ manifestazione che punta Ia barra

i i i le celebrazioni per il setti
nel Iuoghl dantESChl verso le celebrazioni per il settimo

centenario della morte del padre
dellalingua italiana.
La mostra Alla sua quarta edizione, I'ini-
s : ziativa si terra da oggi a venerdi
Le fotografie di Pitt Kochindagano  quandosi concluder%%lle ore21in
i paesaggi italiani che potrebbero  Piazza del Popolo con i riconosci-
avere ispirato il sommo poeta menti per uno dei maggiori poeti
italiani, Valerio Magrelli, premio
«Dante-Ravenna», e per il cantau-
tore Roberto Vecchioni, premio
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«Musica e parole», che ragionerd
di Dante e presentera, accompa-
gnato dal chitarrista Massimo
Germini, alcune delle sue canzoni.
Magrelli, invece, raccontera del
suo rapporto con il sommo poetae
leggera alcune sue poesie dedicate
aDante.

La serata si chiudera con I'esibi-
zione dei 30 elementi della Filar-
monica «Giuseppe Verdi» di Loro
Ciuffenna diretta da Orio Odori,
clarinettista e compositore che ha
saputorinnovare il repertorio ban-
distico attraverso I'incontro con
forme musicali diverse, trasfor-
mando la filarmonica di un paese
di 5000 abitanti in provincia di
Arezzo in un innovativo laborato-
rio con musicisti di tutte le eta.

«Amor che nella mente mi ra-
giona — spiega il direttore artisti-
co di “Dante 2021”, Domenico De
Martino — ci permette di affronta-
re un grande arco tematico nell'in-
treccio essenziale della poesia di
Dante Alighieri. Tra amore, via via
incrementato fino alla caritas uni-
versale, e ragione, in un quadro
che si sostanzia nell’esperienza
autobiografica, ben arricchita dal-
T'amicizia, e, soprattutto, nell'im-
pegno “dell’alta fantasia”, cioé del-
Ia scrittura. Nel programma, gui-
dati da questo denso endecasilla-
bo, ci rivolgeremo dunque, con
amore, ai molteplici aspetti della
figura e dell'opera di Dante».

E se per il 2015 & gia stata an-
nunciata una mostra sul mito di
Dante presso la Biblioteca Classen-
se, Dante 2021 rappresenta anche

un tassello fondamentale nel per-
corso di Ravenna Capitale Europea
della Cultura 2019. «Il 2021 inizie-
ra gia con Ravenna 2019 — sotto-
linea Alberto Cassani, coordinato-
re dello staff addetto al percorso di
candidatura —ed & necessario che
la cittd cominci a strutturarsi in
tempi rapidi per organizzare que-
sto importante appuntamento con
le celebrazioni danteschex. Il pro-
gramma 2014, SUu
www.dante2021.it, offre un fitto
calendario di incontri con studiosi
ed esperti, mostre e spettacoli, tut-

ti con ingresso libero, nei luoghi
danteschi della citta. Gli Antichi
Chiostri Francescani, a fianco della
tomba dell’Alighieri, saranno il
palcoscenico della giornata di oggi
che si apre alle 17 nel segno della
gastronomia, con «La cucina ai
tempi della Commedia». Ne discu-
teranno lo storico medievale, spe-
cializzato in storia dell'alimenta-
zione, Massimo Montanari, e la
storica della lingua Giovanna Fro-
sini, affiancati dall’attore Renato
Scarpa che leggera testi tratti dari-
cettari antichi e brani letterari sul-

la cucina. La conversazione, realiz-
zatain collaborazione con Casa Ar-
tusi, vuole sottolineare il collega-
mento conl'autore della Scienza in
cicing, nato a Forlimpopoli e vis-
suto a Firenze, protagonista di un
percorso inverso a quello di Dante,

A seguire I'inaugurazione della
mostra fotografica «Sulle tracce
della Commedia» di Pitt Koch, re-
gista e fotografo scomparso nel
2009 che in paesaggi e luoghi ita-
liani ha cercato di cogliere 1a possi-
bile ispirazione pet Dante di simi-
litudini e metafore usate nella

Commedia. La prima giornata si
concludera alle 21, sempre ai chio-
stri, con un omaggio al critico let-
terario Cesare Segre, recentemente
scomparso. L’attrice e scrittrice
Patrizia Zappa Mulas dara voce a
Cunizza da Romano, protagonista
del IX canto del Paradiso, con mu-
siche tra I'antico e il contempora-
neo di Stefano Albarello, liuto e
voce, e Marco Bontempo al sax. «A
pochi mesi dalla scomparsa — 0s-
serva ancora De Martino — i pia-
cericordare Cesare Segre, grande e
severo maestro degli studi, ma il
cui sguardo, talvolta ironico, non
smetteva mai di additare un altro-
ve, il dubbio assiduo, che & il pri-
mo motore di ogni filologia, e I'at-
tenzione per levocidichitalvoltaeé
condannato al silenzio».

Tra i protagonisti di Dante 2021
anche Corrado Bologna, che avvi-
cinera il pubblico alla poesia
d’amore di Dante, e Paolo Poli, che
proporra domani sera alle 21 «a
bocca sollevo dal fiero pasto», una
serie di letture dantesche legate al
Conte Ugolino.

Piero Di Domenico
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ANTICHI CHIOSTRI
FRANCESCANI
Ravenna
Tel 05441215748
Lacudna diDante
La cucing ai tempi della
Commedia, in collaborazione con Casa Artusi,
Massimo Mantanari, Giovanna Frosini. Letture di
Renato Scarpa.
Or 17
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Amordifestival
perpadre Dante
eisuoiversi

«aMOR chenelamente mi
ragionan éil primoversodi
unacanzone allegoricadi
Dante, citato dapprimanel
“Convivio”, poinel “De vulgari
eloquentia” einfine nel
secondo cantodel Purgatorio.
Chiave diletturadel pensiero
dantesco, &statasceltacome
emblemadella quarta
edizionedi«Dante 2021»,la
rassegna che Ravenna, sotto
ladirezionescientifica
dell’Accademiadella Crusca,
dedica al Poeta, accostandole
celebrazioni perilsettimo
centenariodella morte,
avvenutail 14 settembre
1321 nellacittaromagnola.La
tre giorni diincontri, mostree
spettacoli, nella cornice degli
Antichi Chiostri Francescani,
siapreoggialle 17 conun
appuntamento
“gastronomico”, in
collaborazionecon Casa
Artusi: «llcibodiDante, la
cucina ai tempidella

Commediar, condottodallo
storico MassimoMontanari.
La prima giornatadel festival
siconcludealle 21 conun
omaggio alfilologo e critico
letterario Cesare Segre,
recenternente scomparso.
Domanisipartealle 16 con
unavisitain forma di
spettacoloattorno alla tomba
diDanteesiproseguefra
letture eapprofondimentia
curadiesperti, maanchedi
insoliti interpreti, come gli
studenti dell'Universita del
Cairoimpegnatiin
un’originale recitazione della
Commedia. Alle 21, in piazza
del Popolo, sardinveceun
raffinato cultore dellalingua
italiana a darvoce al Poeta:
Paolo Poli, ne «La boccasollevd
dalfieropasto», declamera
versiintornoallafiguradel
ConteUgolino. Sabatosera
chiudonoil poetaValexio
Magrelli eil cantautore
Roberto Vecchioni, vincitori
rispettivamente del «<Premio
Dante» e del «Premio Musicae
Parole», Programma
completo, www. dante2021.
it.

(giulia foschi)
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Domani a Forlimpopoli (Fc) 'inaugurazione del nuovo Museo Archeologico

di
Blena Galloni

acconta una storia lunga
millenni: dall'Eta del Bron-
zo al Rinascimento, pas-
sando attraverso l'epoca
romana. E toma ora rinnovato negli
allestimenti e con un nuovo per-
corso espositivo e tante proposte
culturali. Stiamo pariando del Mu-
seo Civico Archeologico di Forlim-
popoli, in provincia di Forl-Cesena,
che riapre il 27 settembre in oc-
casione della XVIII edizione della
Festa Artusiana, evento dedicato
al celebre gastronomo e scrittore
che i nacque nel 1820.
Inaugurato nel 1961, &
dedicato a Tobia Aldini,
grande figura di storico é
locale che ricopri I'inca-
rico di direttore dal 1972
al 2003 e che fu tenace
fautore degli studi su
Forlimpopoli. 1| Museo,
ospitato nella imponen-
te Rocca Hordelaffa (o
Albornoziana, edificata
tra Tre e Quattrocento),

....... &% §i@

constava di alcune sale che espo-
nevano vari materiali, datati
dall’epoca preistorica al Rinasci-
mento, acquisiti tramite ricerche e
scavi archeologici effettuati in citta
e nel territorio limitrofo. Ora dopo
un lunge periodo di riqualificazio-
ne, i preziosi reperti tomano fruibili
in un allestimento di sei sale di-
sposte secondo un criterio cro-
nologico e tematico. Manufatti del
Paleolitico Inferiore, reperti di epo-
ca protostorica, romana e medie-
vale documentano il popolamento
e le trasformazioni di questo lembo
di Romagna fin dall’epoca pill an-
tica: un vero e proprio viaggio nel
tempo che conduce il visitatore alla
scoperta della cittd e, in parti-
colare, di Forum Popili, florido cen-
tro dedicato al commercio, fondato
dai romani nel Il secolo a.C. che
raggiunse fra il | e il lll secolo d. C.
la sua massima espansione.

Si parte dalla fase che vede il
passaggio dall’etd del Bronzo fi-
nale alla piena eta del Ferro (XHV
secolo a. C.), che sebbene scar-
samente documentata & rappre-
sentata da due nuclei di oggetti in
bronzo individuati nel corso di uno
scavo condotto nel 2003-2004 in

da toeletta e di ornamento come
spilloni, un cinturone e svariate
fibule. Alla piena eta del Ferro fa
riferimento invece la tomba, datata
al Vl secolo a. C., rinvenuta isolata
nel 1886 nella localita Faragalla di
Bertinoro, lungo il fiume Bevano a
nord del Savio. La sepoltura, che
documenta la presenza umbra nel
territorio, era di un individuo di
sesso maschile con corredo com-
posto da armi di ferro, tra le quali
due punte di lancia, una di gia-
vellotto ed un’immanicatura, e og-
getti bronzei di omamento perso-
nale, quali una fibula e le tre armille
a sezione esagonale, le sole espo-
ste in vetrina in quanto unici reperti
conservati del corredo.

All'epoca romana risalgono invece

via XXV Ottobre per la costruzione
del Centro Commerciale Bennet.
Gli oggetti erano probabilmente
raccolti in due contenitori in ma-
teriale deperibile non conservato
(ad esempio in pelle): asce, armi
(in particolare alcune spade), stru-
menti e utensili, vasellame, oggetti
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le anfore rinvenute in numerosi
impianti di produzione emersi sul
territorio, e le luceme di terracotta,
tutte esposte in mostra. Le officine
erano concentrate prevalentemen-
te nel suburbio orientale della citta
romana, lungo le principali direttrici
di traffico (la Via Emilia e la strada
per Ravenna), nei pressi del tor-
rente Ausa, che forniva le materie
ptime (argilla e acqua), e a breve
distanza dalle colline, da cui si
ricavava il legname impiegato co-
me combustibile. Infine, le cera-
miche esposte nell’ultima sala so-
no state rinvenute durante gli scavi
effettuati nell’area della Rocca ne-
gli anni 195961 e 1984-85. |
reperti coprono un arco temporale
che va dal XIV al XVI secolo. Sono
manufatti legati per lo pit alle
attivitd connesse alla conserva-
zZione e alla preparazione dei cibi e
alla mensa: la raffinata maiolica
convive con la ceramica di uso
comune come il pentolame da cu-
cina, le bottiglie invetriate, le in-
gobbiate con o senza omato di-
pinto. Uno spaccato di vita quo-
tidiana di secoli fa che si pud
rivivere oggi nella sua interezza.
Infine, il museo conserva i resti
della primitiva cattedrale romani-
ca, risalente al Xll secolo, dedicata
a Santa Maria Popiliense: fu di-
strutta nel 1360 dall’esercito pon-
tificio guidato dal cardinale Egidio

d’Albornoz. L'inaugurazione del
nuovo Museo si terra domani con M A sinistra,
inizio alle 16 presso il Teatro "Giu- alcune ceramiche
seppe Verdi" in piazza A. Fratti dieta
rinascimentale.
Info: info@maforlimpopoli.it Al centro,
www.maforlimpopoli.it Armille/braceciali
in bronzo
dalla tomba,
rinvenuta
in loc. Faragalla
a Bertinoro (FC).
Sotto, Anfore
romane esposte
a Forlimpopoli
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n Vero e proprio itine-

rario allinsegna della

buona cucina e dei

prodotti tipici della
regione. L’Emilia Romagna pro-
pone per i suoi visitatori un Itine-
rario del gusto formato da ben 19
tappe formate dei vari Musei del
Gusto dedicati ai prodotti ali-
mentari pitt rappresentativi del
territorio. I musei sono prima di
tutto un racconto tramandato
che spesso prende corpo dalla
voce della gente del luogo, un sa-
per fare frutto di millenaria espe-
rienza contadina. Spesso niente &
scritto, ma ¢ attraverso le emozio-
ni di personaggi veri, leloro facce,
le loro mani e il loro orgoglio di
appartenenza che il visitatore puo
apprezzare e scoprire un mondo,
non troppo lontano, ma che ri-
schia di scomparire. I musei qui
illustrati sono nati per lo pit da
volonta locali, da amministrazio-
ni pubbliche e private, che hanno
creduto in questa nuova opportu-

nita e hanno investito in una
nuova forma di turismo orientato
all’enogastronomia e in grado di
sposarsi perfettamente con le al-
tre iniziative, quali le innumere-
voli sagre e feste che si celebrano
tutto 'anno. Ecco i 19 punti del
gusto: Museo del parmigiano
reggiano; Museo del balsamico
tradizionale; Museo del prosciut-
to di Parma; Museo del salame di
felino; Museo della tigella e labo-
ratorio del borlengo; Museo del
pane mulini sul Po; Museo del
sale di Cervia; Museo casa Artusi;
Museo del castagno; Museo all’a-
perto; Museo del formaggio di
fossa (fossa Pellegrini); Museo
dell’anguilla Manifattura dei ma-
rinati; Enoteca regionale Emilia
Romagna; Istituto nazionale di
apicoltura; Museo della frutticol-
tura A. Bonvicini; Museo del
vino; Il giardino delle erbe; Mu-
seo della patata; Museo del po-
modoro.

Fonte museidelgusto.it

2/2
Copyright (Il Resto del Carlino ed. BO)

Rioroduzione vietata




pagna 10 | il manifesto

VISIONI

VENERDI 17 OTTOBRE 2014

St()rie @ Scapolo, banchiere, Artusi pubblica nel 1891 «La scienza in cucina e I'arte
di mangiare bene», un libro divenuto mitico che si propone di unificare la lingua del Paese

ricettario che ha fatto I'Italia

Benedetta Diamanti

la cultura gastronomica ita-

liana vive la sua fase di mag-
giore consapevolezza e attivita.
Si riscoprono e inventano tradi-
zioni, nasce il concetto di cucina
regionale, si assegnano apparte-
nenze gastronomiche, si costrui-
sce un linguaggio specifico, na-
scono le specialita e i prodotti ti-
pici. Pellegrino Artusi & il padre
di questa rivoluzione: banchiere
scapolo originario di Forlimpo-
poli, naturalizzato fiorentino,
pubblica a sue spese La scienza
in cucina e l'arte di mangiar be-
nee lo vende per posta. Il 1891
celebra lla prima edizione del ri-
cettario piu noto d'Italia che si
propone di unificare il Paese an-
che in cucina. Dedicato ai suoi
gatti, & frutto dello studio di anti-
chi ricettari, di sperimentazioni
culinarie, ma anche di numerosi
viaggi in treno alla scoperta del-
le tradizioni locali. Artusi va fin
dove si estende la rete ferrovia-
tia, I'ltalia che rappresenta & par-
ziale e fortemente toscanizzata,
tutto il Sud e buona parte del
centro sono esclusi. Di anno in
anno amplia il repertorio con le
ricette inviate dalle lettrici, e cu-
ra le riedizioni fino al 1911, an-
no dellasua morte. Secondo Pie-
ro Camporesi la Scienza in cuci-
naé riuscita meglio dei Promes-
si sposi a unificare la lingua e la
cultura italiana. Dedicato alle
massaie borghesi, il libro propo-
ne una cucina che filtra tradizio-

I I Novecento & il secolo in cui

grazie all'uscita e alla diffusione
di due testi singolari, che fanno
da apripista, ispirazione e stru-
mento utile di viaggio: Osteriadi
Hans Barth (1909) ela Guida Ga-
stronomica d'ltalia del Touring
Club Italiano(1931).

Hans Barth & tedesco, ma vive
aRoma ed & corrispondente del
Berliner Tageblatt; parla l'italia-
no, conosce il latino e ama la ci-
vilta classica. Ma ama anche il vi-
no e il cibo, cosi decide di parti-
re alla volta delle maggiori citta
italiane alla scoperta delle canti-
ne migliori, per farne una guida
peri suoi connazionali, che esce
nel 1908 e I'anno successivo vie-
ne tradotta in italiano col titolo
di Osteria, Guida spirituale delle
osterie italiane da Verona a Ca-

L’autore inaugura anche

italiani, uno strumento
per orientarsi e che
mostrasse un'identi-
ta  gastronomica
unita, utile sia ai
viaggiatori no-
strani che ai
viaggiatori stra-
nieri. Solo un’as-
sociazione con
una forte identi-

ta nazionale, un
radicamento sul
territorio e una vi-
sione geografica co-
me il Touring poteva
compiere  un'impresa

che si

del genere. La trattazio-
neavviene per regio-
ne, poi per provin-
Fi cia, segnalando an-
che singole localita

il genere del racconto
di viaggio grastronomico
alla scoperta di cibi locali

tate come prova di

mille identita ali-

mentari diverse,

bensi come te-

stimonianza
di unita.

La Guida
contribuisce
all'invenzio-
ne delle «cu-
cine regiona-

li» italiane, di-
mensione
che non da
una corretta in-
terpretazione sto-
rica e culturale della

realtd, in cui sarebbe

piu1 giusto parlare di cucine «lo-
cali» e «cittadine», unite in una
rete, a formare una variegata cu-
cina «nazionale»; tuttavia la di-

mente.

E evidente quanto sia forte il
messaggio politico e ideologico

per le semplifica
un prodotto  specifico.
Non tutte le regioni sono
sullo stesso piano, Basilica-
ta e Sardegna per esempio
sono affrontate sommaria-

la gestione e la comunicazione
delle informazioni. L'unificazio-
ne gastronomica & ormai com-
piuta, la strada & aperta a grandi
viaggiatori golosi, come Paolo
Monelli (di cui si & detto nella
puntata precedente, ndr) e Ma-
rio Soldati (di cui si dira nella

che porta la Guida Gastronomi-
ca le molteplici realta e speciali-
ta proposte non vanno interpre-

prossima, ndr), che con la loro
penna contribuiranno a forma-
re I'identita italiana in cucina.

ne e innovazione attraverso un  pri. Il viaggio di Barth non & tan-

gusto medio che Artusi contribu-
isce a creare in maniera decisi-

to innovativo dal punto di vista
delle mete toccate, che rispec-

va. Se molte regioni ri
escluse, tuttavia con Artusi ini-
zia quel processo di unificazio-
ne e valorizzazione della cucina
italiana che passa attraverso il ri-
conoscimento delle peculiarita
locali: sono le diversita a costitui-
re la ricchezza unitaria. Proprio
questo aspetto sopravvive e ca-
ratterizzera poi il Novecento.

Il seme gettato da Artusi in-
contra tra gli anni Venti e Trenta
una nuova spinta propulsiva: il
diffondersi del viaggio e dellalet-
teratura odeporica. Giomalisti e
scrittori partono alla scoperta di
un’[talia insolita, attratti da itine-
rari poco battuti, lontano dalle
citta, alla ricerca delle tradizioni.
Nascono cosi numerosi sottoge-
neri della letteratura di viaggio,
tra cui proprio il viaggio gastro-
nomico, molto prolifico negli an-
ni Trenta. Se da quegli anni &
possibile vedere un incremento
del reportage culinario & anche

chiano quelle
del Gran Tour, ma nella modali-
ta del viaggio, libera e nottumna,
svincolata dalle prescrizioni del-
la guida Baedecker. Il vero moto-
re del viaggio & I'atavica sete del
viaggiatore. Barth abbandona
impomatati hotel per le osterie,
termine che indica per lui i luo-
ghi pit disparati, basta che si be-
va: entriamo in birrerie, caffette-
rie, cantine, bottiglierie, fiaschet-
terie e cosi via. Il cibo ha un ruo-
lo secondario, di accompagna-
mento. Dato che spesso neiloca-
li si serve solo da bere, troviamo
indicate anche botteghe di pizzi-
cagnoli e salumai dove poter ac-
quistare quel poco che basta a
far scorrere meglio il vino.

La qualita dei vini, il loro lega-
me col territorio non interessa,
sicerca la quantita, 'economici-
ta, I'ebbrezza, non solo del vino,
ma del luogo, dell'atmosfera,
della storia, dei seni delle ostes-

se, degli odori degli ambienti,
dello scambio con gli avventori
abitudinari.

Il secondo testo a dare un’im-
pronta decisiva allo sviluppo del
viaggio gastronomico &la Guida
gastronomica d'ltalia del TCI
del 1931. Questa guida nasce da
un’operazione innovativa e lun-
gimirante, che colma una gran-

de lacuna nel mercato in espan-
sione del turismo e delle guide,
strumenti pratici che devono ri-
spondere a tutti i possibili biso-
gni del viaggiatore. Se il patrimo-
nio culturale, la rete stradale, i
mercati, le osterie, gli alberghi
erano stati censiti dal TCI in ap-
posite guide, mancava ancora
un censimento ufficiale dei cibi

Zapping /DA «MA

R CHEF» A «| RE DELLA

La febbre del fornello, quando
lo chef diventa un icona televisiva

Stefano Crippa

P opolo di navigatori, scienzia-

ti, pensatori? No, popolo di

cuochi. Gli italiani - almeno
se ci si diletta con lo zapping tv—
sembrano in preda a una sorta di
febbre da fomello stregati da for-
mat gastronomici e chef sopraffi-
ni. Tutti ormai in grado di imbasti-
re un discorso compiuto sull'arte
del cucinare, spadellare, condire,
mantecare, grattuggiare e servire
a tavola. Signori, la cucina non si
fa pit1 su libri, manuali e ricettari,
no la si fa sul satellite o nei mille
canali del digitale terrestre. Una
moda diventata business fiorente,
vedi gli esempi di Gambero Rosso
e Eataly — associata al mercato dei
corsi e master gastronomici dalle
salatissime — ma sempre sold out
— iscrizioni.

E volendo, un po' fuori dal coro,
anche Don Pasta - il Ny times lo
ha definito un "attivista del cibo’ -
ha trovato il modo di raccontare
la food culture mescolandola con
ritmi e suoni, battezzandola con
molta ironia Artusi remix.

Motivi di tale e sproporzionato

ey e
4 G

nella Clerici e Benedetta Parodi, le
regine del daytime — ma la moda
del fornello ha catturato anche
tanti e insospettabili under 30 affa-
scinati forse pit1 dai gusti esotici. A
questo si aggiunge l'abilita degli
chef capaci di destreggiarsi sul pic-
colo schermo con consumata pro-
fessionalita, come dimostra il bel
tenebroso e 'sciupafemmine' Ba-
stianich... Un fenomeno - quello

Moltied i; il fol-
to pubblico delle casalinghe - cui
sono indirizzati gli show di Anto-

- a cui I'ltalia & giunta
buon ultima: se negli States e nel
Regno Unito i network gia dagli

anni ‘70 annoverano decine di tra-
smissioni a tema culinario, I'Italia
ci ¢ arrivata timidamente nei '90
con Gianfranco Vissani, ma & solo
dai primi duemila che La prova a
cuzocoha fatto intuire a pubblicita-
ri e creativi la potenzialita dell'ac-
coppiata cibo/tv.

Daliin poi il diluvio. Masterchef
aguidare la fila con i suoi chef/giu-
dici pronti a massacrare i piatti de-
gli aspiranti cuochi: pi il giudice
insulta e disprezza il manicaretto
pitt 'audience schizza alle stelle.

Chef Rubio e il suo Unti&Bisunti
racconta il pianeta street food dal-
le piazze italiane, e lo fa sporcan-
dosi letteralmente le mani. Man-
gia ovaie di animali con le mani,
disserta in fluente romanesco e se-
duce le spettatrici con virile imper-
tinenza... E non ci si fa mancare
anche il trash: Cucine da incubo
(versione italiana dell'edizione
americana di Gordon Ramsy) con
Antonino Canavacciuolo pronto a
raccontare i cibi pit strani e so-
prattutto disgustosi.

Un fenomeno che sembra non
aver ancora raggiunto l"apice, tan-
to che i palinsesti della nuova sta-
gione tv si affollano sempre pit1.
Real Time (canale 31 dt) ci prova
con un format in otto puntate Fo-
od Fighters condotto da uno spe-
cialista del genere Adam Richman
che mescola il gioco conla compe-
tizione culinaria. Mangiare bene
spendendo poco & invece la filoso-
fia seguita la Laeffe (canale 50 dr)
e da un altro guru dei fornelli, Ja-
mie Oliver, che spiega ai telespet-
tatori come cucinare spendendo
sotto i 5 euro. Un successo che ha
spinto interi canali a dedicarsi
completamente all’argomento, co-
me nel caso di Fine Living (canale
49 dt) che si occupa inoltre di viag-
gi e design con un afflato interna-
zionale, dalle Americhe alle Indie.

Buon ultimo si rispolvera il bar-
becue, nel talent show di Discove-
1y channell I re della grigliata &
protagonista assoluto. Andra in
onda su Dmax (canale 52 dt) dal
27 ottobre alle 21.10.
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Da marzo a Milano
i primi corsi
in macelleria

ere ia carne

1

TEMPILIBERI | *

Come si cucina un arrosto? E come si cuoce al
meglio una bistecca? Prima regola: mai metterne
sul fuoco due alla volta, altrimenti si abbassa
troppo la temperatura della padella e non si forma
la crosticina sulla carne. Tutto il resto si imparera
da marzo prossimo alla storica macelleria

Pellegrini di Milano. Giorgio Pellegrini, presidente
dell'associazione macellai di Milano e Provincia, e
anima del negozio di via Spallanzani ha deciso di
organizzare nel retrobottega del suo locale corsi

sulla cucina della carne. «Utilizzeremo materia
prima di origine irlandese — ha spiegato Pellegrini
—, una carne molto saporita grazie all'aria
salmastra che sirespira in quel Paese». | primi
corsi, organizzati in collaborazione con la
macelleria Maggio, inizieranno I'11 marzo con
cadenza quindicinale. Pochi i partecipanti
(massimo cinque per corso) guidati da due esperti.

I.Fan.
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In incucing

Addio Artusi
Ora lericette
si cercano online
su app, blog e siti

mee we RHOIBABIES e e
P vy

anl

i

di Marta Serafini

taliani nerd in cucina?
Cosi pare se si pensa
che il 70 per cento di
noi cerchera
informazioni su Internet
per le ricette di Natale.
Dalripieno del tacchino,
passando per i trucchi per
filtrare il brodo dei
tortellini fino alla
guarnizione del panettone,
applicazioni e siti
diventano un potente
strumento per sopravvivere
all'abbuffata natalizia.
A sostenerlo & una ricerca
Google - Tns sulle
abitudini digitali in fatto di
cibo. E se il tech va forte ai
fornelli, la parola d’'ordine
pare essere il multi-
tasking. Si gioca su pilt
fronti. L'88 per cento
infatti inizia a cercare
informazioni sulle ricette
cui é interessato o sugli
ingredienti mentre sta
guardando programmi tv
dedicati al cibo. Quindi
spazio agli chef, ai reality
e agli show cooking. Dal
telecomando per0, ad un
certo punto, si passa alla
tastiera. La ricerca dei piatti
e lavisione di tutorial
prosegue anche prima di
mettersi ai fornelli. In testa,
nella classifica degli
strumenti pilt utilizzati
per scovare idee e
suggerimenti, tablet e
smartphone. Ma anche
i filmati, considerati
fondamentali per chi si
mette ai fornelli.
Per quanto riguarda le
fonti, vanno fortissimo i
motori di ricerca, poi i siti
diricette eiblog
specializzati. Senza
dimenticare che prima di
mettersi a tavola, bisogna
fotografare e condividere
sui social network.
Internet diventa un
alleato anche per regalare
il cibo. Non solo per
cucinarlo. Oltre la meta di
noi infatti guardera in rete
per trovare I'idea giusta.
Ovvero, un prodotto
alimentare tipico oun
attrezzo da cucina
originale da regalare a
parenti e amici. In testa alla
classifica dei desiderata si
trova I'olio, cercato sul web
dal 72 per cento. Poi
formaggi, salumi,
specialita regionali. Al
di 1a dei dati, insomma,
appare chiaro come lo
smartphone in cucina
abbia mandato
in pensione I'Artusi.
" @martaserafini
@ RIPRODUZIONE RISERVATA

«Raccontami»,e

2 feceilvino

Il giornalista: il prezzo & nazional-popolare. Devo farmi perdonare di essere famoso

di Luciano Ferraro

! assimo D’Ale-
74 .., mami ha fat-
| : to una scena-

“~o- L0071 ta di gelosia
in pubblico. Dice che I'enologo
Riccardo Cotarella si dedica pilt
alle mie bottiglie che alle sue».
In una sciroccosa notte roma-
na, in un ristorante dei Parioli
appare Bruno Vespa 2, il pro-
duttore di vino. E molto simile
al Bruno Vespa 1, il conduttore
di Porta a Porta. A suo agio sul-
la scena enoica come nel salot-
to televisivo. A 70 anni debutta
con Primitivo e Negramaro. Fu-
tura 14 € il nome dell'azienda.
In Puglia, a Manduria, con i fi-
gli Alessandro e Federico. Il vi-
no & gia in 5 degli 8 ristoranti
tristellati d'Italia.

E mezzanotte quando Vespa
2 si libera del Vespa 1 che, quel
giorno ha scritto un articolo,
registrato tre Porta a Porta, in-
tervistato Antonella Clerici e
Pier Luigi Bersani, ritirato un
premio alla Camera, partecipa-
to a Ballando con le stelle per
promuovere l'ultimo libro.

Un fremito risveglia il risto-
rante all'arrivo di Vespa. Lo
omaggiano, sbucati da chissa
dove, un vignaiolo dell'Oltrepo,
una di Montalcino, una gioma-
lista prepensionata, un'orga-
nizzatrice di concerti benefici.
Lui ascolta, ma vuole parlare
solo di vino.

«Dal 2011 ho il 31% della Mas-
seria Cuturi — racconta — le
bottiglie sono sul mercato dal
25 settembre: 55 mila, ma au-
menteremo». Il primo vino:
Raccontami, Primitivo doc
2012, affinato in barrique, mor-
bido, convicente. «Costa 13,90
euro in cantina — precisa Ve-
spa — i prezzi sono nazional-
popolari. Devo farmi perdona-
re di essere conosciuto. Fun-
ziona: all'Hilton di Roma ho
elencato i costi delle bottiglie
ed é partito un applauso. In un
assaggio alla cieca il mio Primi-
tivo ha vinto sul superpremiato
Es di Fino». Le altre etichette:
Rosso dei Vespa, Primitivo del
Salento Igt 2013, «punto d’arri-
vo di freschezza e fantasia, 7,90
euro»; il Bruno dei Vespa, Pu-
gliaIgt 2013, «ottimo vino quo-
tidiano a 4,90 euro». L'ultimo &
Noitre, Brut Metodo classico
Igt Salento 2011, uve Negrama-
10, fresco, piacevole, cremoso.

Vespa assaggia 300 vini l'an-
no. E appena tornato dal Lus-
semburgo: «In due pomeriggi,
con il mio banchetto ad una
fiera, ho venduto 9oo botti-
glie». A New York ha convinto i
ristoratori Sirio Maccioni e Li-
dia Bastianich a diventare suoi
clienti. Ha organizzato cene
coni grandi ristoratori di Roma
e Milano. «Per il Raccontami
ho pilt richieste che disponibi-
lita», sostiene. 11 suo Pantheon
vinicolo e quello di uno che co-
nosce le eccellenze. I trentini

\

Questioni

di famiglia

Il giornalista-
vignaiolo
Bruno Vespa
insieme con
idue figli
Federico,a
sinistra,e
Alessandro

Ferrari e i franciacortini di Ca’
del Bosco («Ho convinto io Gi-
no Lunelli e Maurizio Zanella a
puntare sull'affinamento pro-
lungato»). E la Barbera del
compianto Giacomo Bologna,
che lo stordi con una bevuta
poco dopo I'alba. E il vignaiolo-
poeta delle anfore Josko Grav-
ner («Ci siamo scambiati lette-

re d'amore»). Vespa ama i vini
di Francesco Paolo Valentini
con il quale ha partecipato «ad
una strepitosa degustazione di
bottiglie della meta '8oo». Sti-
ma Marcello Zaccagnini,
«abruzzese che porta rossi
grandiosi nel mondo, e da una
mano ad esportare i miei».
«Ma non sono un esperto — si

e U

| ! |
‘ By ;¥ e
ritrae — solo un appassionato.
Ho seguito le idee di Luigi Ve-
ronelli 40 anni fa». E notte fon-
da al ristorante dei Parioli. Re-
sta un’ultima domanda: quan-
do incontra il D'Alema 2, il pro-
duttore dei vini La Madeleine,
cosa vi dite? «Ci facciamo i
complimenti a vicenda».

© RIPRODUZIONE RISERVATA

La scheda

Bruno Vespa
ha acquistato
nel 2011 con
altridue socila
Masseria
Cuturi, 270
ettari,dicui23
vitatie 80di
olivi.Ha
affittatoaltri 4
ettari di vigne
inmediadi15
annieha
prodotto i suol
primi 4 vini, sul
mercato dalla
finedi
settembre.
Presto
produrra,
sempre con
I'enologo
Riccardo
Cotarella (foto),
un Fiano
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| bruscitti nel tempio del gusto con lo chef della tv

Sergio Barzetti porta il piatto bustocco a Casa Artusi. «Grazie agli amici del Magistero»

Brinda il Magistero dei Bruscitti perché il
suo piatto per eccellenza, cioé la carne ta-
gliata a coltello e accompagnata alla polen-
ta, in questi giorni sta andando alla conqui-
sta di Casa Artusi, tempio della cucina di
Forlimpopoli. Nella Scala del palato, dove i
cultori del buon gusto si ritrovano per assag-
giare il meglio del meglio in appuntamenti
che difendono la tradizione a tavola e rac-
contano la loro cultura, ce I’ha portata Ser-
gio Barzetti. Si tratta del cuoco dei pro-
grammi televisivi di Antonella Clerici
(che infatti la ricetta tipica cittadina I’ha
portata sulla Rai e I’ha messa nel popolaris-
simo libro di consigli per chi si mette ai for-
nelli) ma si tratta soprattutto di un amico
del Magistero. «Ormai con la confraternita
ho stretto un forte legame - spiega lo chef -

e mi hanno insegnato come si prepara que-
sto piatto alla perfezione. Condurlo con me
a Casa Artusi & un dovere, soprattutto & una
garanzia di successo in questo tempio del-
Punificazione dei gusti italiani». Cosi, do- Lo chef della televisione Sergio Barzetti prepara i bruscitti con
po aver fatto incetta della materia prima dal-  Fabio Gallo. A destra mentre ritira la carne dal bustese Piran
I’amico macellaio bustese Gianfranco Pi-

ran («Sono felicissimo che il nostro piatto
principe possa davvero essere sottoposto al
giudizio di una platea specializzata e inter-
nazionale», afferma quest’ultimo), Barzetti
ha effettuato la preparazione del men tipi-
co assieme al collega Fabio Gallo seguen-
do passo dopo passo gli insegnamenti bu-
stocchi. «Appena posso - insiste - porto po-
lenta e bruscitti in giro con me, sicuro di fa-
re un figuroney. E soddisfatto & pure Anto-
nio Colombo, gran maestro del Magistero:
«L’occasione ¢ fantastica perché la nostra
tradizione esce ancora una volta dai confini
locali per diventare emblema di una solida
tradizione anche culturale. Questo ragazzo,
con la promozione che svolge al piatto, ci
sta facendo un gran regalo di Nataley.
Ma.Li
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La mostra

Céline Condorelli
all'Hangar Bicocca

Indaga la relazione tra arte

e architettura, tra lo spazio

el contesto storico-sociale,
«bau bau», la prima personale
di Céline Condorelli all'Hangar

Bicocca (da oggifinoal 10
maggio, via Chiese 2, ingresso
gratuito, da giovedi a domenica,
11-23;inf002.66111573,
www.hangarbicocca.org).
Lartista, classe 1974, presenta
oltre venti lavori (sculture, video,
installazioni e una raccolta

di scritti), realizzati tra il 2008
eil 2014. Inedita l'opera ideata

in collaborazione conil Polo
tecnologico Pirelli di Settimo
Torinese. Il percorso espositivo,
a cura di Andrea Lissoni, si
sviluppa intorno a due spazi
separati da tende: uno
illuminato dalla luce solare,
in sintonia con i ritmi naturali,
I'altro avvolto nell'oscurita.

‘© RIPRODUZIONE RISERVATA

Castello Sforzesco Domani sera il grande attore recita pagine di «La

scienza in cucina», che ha registrato per un audiolibro edito da Emons

Paolo Poli legge Artusi
«Ma mi basta un uovo»

y he invidia per gli
y h ) scrittori di oggi ven-
| dere 1.200.000 copie
in 13 edizioni. E sen-
za andare in televi-
\J sione. Ci é riuscito
Pellegrino Artusi con «La
scienza in cucina e l'arte di
mangiar bene», il primo a tra-
sformare le ricette in prosa. Ea
mettere tutte le regioni sedute
allo stesso tavolo con un libro
diventato il primo esempio di
unificazione linguistica. Piero
Camporesi gli riconobbe il me-
rito «di unire e amalgamare in
cucina 'eterogenea accozzaglia
delle genti che solo formal-
mente si dichiaravano italia-
ne». Pensando al commercian-
te di stoffe di Forlimpopoli,
adottato da Firenze (Artusi,
1820-1911, non era cuoco), che
Luisanna Messeri, autrice to-
scana di ricettari e volto tv, si é
inventata Audio Cook con
Emons Libri. «Perché tra gli au-
diolibri non inserire i classici
della cucina?», dice Messeri.
«Dovevo pensare a un testo au-
torevole e alla voce ironica e ri-
conoscibile di un grande atto-
re. L'idea: Artusi letto da Paolo
Poli. Prossimo titolo a marzo,
«Kitchen Confidentiab» di An-
thony Bourdain letto dal can-
tautore Bobo Rondelli. Mia I'in-
troduzione a ogni audiolibro,
per PArtusi con il numero uno
della cucina italiana contem-
poranea, Fulvio Pierangelini».
Per offrire ai milanesi un'an-
teprima dell'Audio Cook, do-
mani il Circolo dei Lettori di
Milano/Fondazione Pini esce
dalla sede perla prima volta e si
trasferisce nella Sala Viscontea
del Castello Sforzesco, dove a
leggere pagine artusiane sara
ovviamente Paolo Poli. «Fra i
suoi molteplici volti nascosti,
c'é quello d’'un soave, ben edu-
cato e diabolico genio del male:
& un lupo in pelli d'agnello»,
diceva Natalia Ginzburg del

grande attore, 85 anni, quasi
tutti vissuti sui palcoscenici.
Che dice:«La cucina e tutto
questo mondo diricettine, spe-
se, e padelle mi sta antipatica.
A dire il vero, non m'importa
nulla del cibo. Il secolo scorso
non si parlava che di grandi
matrimoni, di divorzi e di adul-
teri: erano gli argomenti di
conversazione. In questo seco-
1o si parla solo di pentole e for-
nelli. Jo mi dissocio e mi anno-
io assai. Noi eravamo tre fratel-
1i, denutriti, tuttavia credo che
la poverta e il mangiar poco sia
un aiuto alla longevita. Almeno

a giudicare da come sto ora, al-

lamia eta. Non mi sento di rap-
presentare la categoria degli at-
ton, ma avendo frequentato
I i s0: moltin iava-
no qualcosa prima dello spet-
tacolo, altri andavano al risto-
rante a tarda notte e si ingozza-
vano, altri si facevano portare
in camerino qualcosa da con-
sumare nell'intervallo. Io man-
giavo di giorno e poi con un pa-
io di banane stavo in piedi sino
alla fine dello spettacolo».
«Lei vuole sapere perché no-
nostante tutto ho accettato di
recitare I'Artusi?», continua
Poli. «Intanto, perché me lo ha
chiesto Luisanna, che conosco

SinceroPaclo Poll, 85 ann, fiorentino. Dice: «Del cibo non m'lmporta ma sull'Artus] ho imparato l'alfabeto»

da quando era bambinetta:
non potevo dire no. E poi per-
ché sull’Artusi ho imparato l'al-
fabeto. E leggere libri & sempre
stata la mia pil1 grande occupa-
zione e consolazione. Cosa leg-
go oggi? Niente stampato di re-
cente. Sul mio comodino non
manca mai la “Divina Comme-
dia”, poi Tasso, I'Ariosto. Inte-
ressante I'Artusi, certo. Perd mi
dispiace, cara figliola, non mi é
venuta voglia di assaggiare nul-
la. Perché per me il pranzo pilt
buono al mondo & un bell'uovo
al tegamino, e via».

Roberta Schira

©RIPRODUZIONE RISERVATA
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In questo
secolosi

parla solo
di pentole
e fornelli.
Nel ‘900

si parlava
di divorzi
eadulteri

===
Da sapere

O Perll Circolo
del Lettori-
Fondazione
Pini, Paolo Poli
leggera pagine
di «La scienza
incucina» diP.
Artusl, domani
alle 18, Sala
Viscontea,
Castello
Sforzesco, ingr.
libero. L'Audio
Cook & editoda
Emons
AudioLibri,a
curadi
Luisanna
Messeri (foto)

No’hma

Ateatrosiparla
cino-italiano

Se nasci in Cina da famiglia cinese ma fin da
piccolo vivi dall’altra parte del pianeta, viene il
momento in cui l'interrogativo, «ma io chi so-
no?», diventa la domanda della vita. Perché esse-
re in bilico tra due identita e due culture non &
impresa facile. «Bisogna valicare la “Tong
Men-g”, in cinese la Porta di Bronzo, spessa e pe-
sante come i pregiudizi che separano due popolx
cosi lontani e d.wersx», awene Sl'u Yang Shi, ci-
nese di nascita, r -
stadi «Tong Men-g», 1deato con Cnstma Pezzoh
primo spettacolo in doppia lingua per pubblico
misto, che stasera aprira la stagione internazio-
nale del Teatro No’hma di Teresa Pomodoro, di-
retto da Livia Pomodoro (via Orcagna 2, ore 21,
ingr gratuito, stasera e domani, prenotazioni
02.45485085/02.26688369). Arrivato in Italia a
11 anni con la madre, Yang ha fatto di tutto: lava-
piatti, venditore di unguenti, studente alla Boc-
coni, attore di teatro, cinema, tv, inviato delle
«lene». «Porto in scena una riflessione nata da-
gli incontri al Compost di Prato tra italiani e ci-
nesi. Due comunita a confronto su temi chiave:
chi ha rubato il lavoro a chi? Come riscrivere le
regole di un lavoro carsico e di un'economia glo-
bal? Chi siamo noi cinesi di seconda generazio-
ne? In quale limbo viviamo».

Per scoprirlo Yang ha rifatto il suo viaggio ari-
troso. «Sono tornato in Cina per fare i conti con
il passato: Ia Rivoluzione culturale, le ragioni de-
gli amici e quelle dei nemici. Una bisnonna co-
stretta dabambina a fasciarsii piedi per non farli
crescere, un bisnonno martire comunista. E mio
padre, Guardia Rossa perché credeva nel sogno
di Mao». Luci e ombre cui Yang da corpo con
T'arte tragicomica del clown appresa da Rosa Ma-
sciopinto. Ma la fine del viaggio é sempre un
nuovo inizio: «Ambiguita e contraddizioni van-
1o accettate come nuova ricchezza. A comincia-
re dal mio nome. In cinese Shi Yang vuol dire
pietra di sole. Yang Shi, come mi chiamano in
Italia, sterco di pecora... Non mi offendo, nella
mia lingua basta cambiare l'ordine delle parole
per dare un significato diverso».

Giuseppina Manin
© RIPRODUZIONE RISERVATA
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il

Novanta anmidi'storia
del'Design ltaliano,
ordinati'in uniraceconto
in'tre attl con olire

seicento opere d
linguaggi e progettisti
differenti, tra grandi
maestri e nuovi autot




laRepubblica

MERCOLEDI 17 DICEMBRE 2014

rn

N7 | VIR

SPL‘TH ACOLI CULT

Il forum/Poli e Messeri

NREE

ILVIDEO
Sulnostrosito
www.firenze.
repubblica.itil
videodelforum
chesiésvoltonella
nostra redazione
l'altroieri

Il grande attore non
eintoumée, ha
pubblicatoun
audiolibroconla
celebre cheftv

“L’Artusi, che letterato
con lericette fecel'ltalia”

) | TAVOLA & frugale, ma

sa raccontare la cuci-

\\ na come pochi altri.

Soprattutto se si trat-
«tadellericettedell’

tusi, cheamaversolasuavocedx-

ventano fiabe. Paolo Poli ha col-

mato I’ dei pal

di cucina a cura della pr%nglosa
cheftelevisiva Luisanna Messeri.
Polie Messerisonostatiospitil'al-
troieridellanostraredazione per
un forum scoppiettante; hanno
partecipato Roberta Alaimo, Da-
nila Barbieri, Nicla Boni, Luca
Branchetti, Floriano Casini, Mi-

conlaregistrazioneper Emonsdi
unaudiolibro dedicatoallaScien-
zail I'Artedi iarbe-

ne, primo capitolo di una collana

chela Chiafala, Diana Di Nuzzo,
Nadia Ghelli, Vera Giagoni, Luca
Leoncini, Lucia Moriani, Dario
Murazzi, Federica Narducci, Ele-

Jx

Trancetto di baccala cotto a bassa temperatura con ratatouille di verdure

Salumi tipici di cinta senese con crostini di fegatino e confettura di cipolle rosse

Per mfo e prenotuzwm-

Ostriche in tempura, salsa di ravanelli e caviale

Tortelli ripieni di branzino, calamaretti, pistacchi, burro e salvia

Sformatino di pancttone con crema inglese

G range di Natate

Per un Natale indimenticabile da passare al Florian con i propri cari.
Oltre al menu alla carta lo Chef propone:

Cappone ripieno di carciofi e sformatino di gobbi

Flomm Flrenze Via del Parione 28-32/R
291 - emml ﬁrenze@caﬂ'ellurmn com’ :

VENEZIA 1720

Festeggia al Florian il primo importante appuntamento delle feste.
Oltre al menu alla carta lo Chef propone:

Antipasti
Primo
Secondo

Dessert

NV TP m—

Antipasti

Primo
Cappelletti in brodo

Secondo

Dessert
Tortino di panettone

na Oddone, Andrea Ossani, Giu-
seppina Quattrini, Gloria Roselli,
Valeria Russo, Raffaella Setti,
Giovanna Scotti, Miranda Sorbi,
Paolo Spalla, Aldo Valente.

Maestro,l’audiolibrostaaven-

do pitt successo mediatico di

unospettacolo teatrale.

PaoloPoli:«Ilmeritoédellabel-
lissimalinguadell’Artusi.Questo
libroha fattopit perl'unitad‘Ita-
lia dei Promessi sposi, che sono
unarotturadicoglioni. Comeson
belli i personaggi dei preti e dei
cardinali — Manzoni aveva stu-
diato i moralisti francesi — cosi
sononoiosiidueprotagonisti:ma
lasciatelitrombare!lohoimpara-
toaleggeresull’Artusi:gliincipit,
lostilegarbato, lefavolettecheci
mette dentro dimostrano che
avevaambizioni diletteraton».

Luisanna Messeri: «Artusinon
eracuoco, avevaduepersoneche
cucinavano per lui».

Poli: «Si, Marietta stava ai for-
nelli, poi c’era Francesco di For-
limpopoli chegliritiravagli asse-
gni e la posta, le lettere delle si-
gnore... Non so se fosserole stes-
se contesse che avevano manda-
toleletterineal Manzoni con tut-
te quelle idee imbecilli sul
toscano illustre. Invece Niccolo
Tommaseo, lui si faceva cantare
e parlare le lavandaie che sciac-
quavano i panni in Arno. Pensa
come era pulita I'acqua allora,
c’eranopersinoipesci».

L’Artusi hauna linguacolta. E

gli chef tanto di moda oggi in

tiva?

Poli:«C’'¢unadifferenza orren-
da. In tivi si cucina tutto prima.
Una volta Tino Buazzelli mangi6
unrisottocucinatoilgiornoavan-
ti, una schifezza ma lui era co-
strettoa fare “mmmh” perchéla
telecameraloinquadrava».

Messeri: «L"approccio di Artu-
sialla cucina fu propedeutico. Da
poco si era fatta I'Italia, ora biso-
gnavafaregliitalianidalpuntodi
vista non solo linguistico, ma an-
chegastronomico: per questomi-
se insieme un mosaico di ricette
dalla Sicilia al Piemonte».

RA SPORT

corta”. Io ad esempio ho recitato
molto volentieri con il marito di
Luisanna, Marco Messeri, anche

seinteatroabbi node-

dopo aver fatto colazione con un
uovo sbattuto: andai dal prete
tutto sgomento, 'oddm perché

digiuni, elui mi

gli spettacoli piti brutti di sem-
pre, perché eravamo due barzel-
lette che non ¢’entravano niente
T'una con I'altra. Quando facem-
mo Il morino in scena avevamo
messo due statue di Sant’Anto-
nio, quelloda Padova equellodel
deserto: le alternavo tra una sce-
nael'altra perrendereun po’ pitt
vivace una commedia strappala-
crime dell'Ottocento. Carbocci
era l'autore, modestissimo. Perd
in platea c’era sempre la figlia,
che pigliava i proventi della
Siae».

disse “se non I'hai fatto per spre-
giovabeneuguale”.Insomma, io
Gesul'hosempredigerito. Poimi
affascinava I'estetica della fede.
Adoravol'altare della chiesa che
frequentavo da piccolo, c’era un
Della Robbia con certi coloracci,
oppure quel Cristo risorto mezzo
nudoin Santa Maria Novella...La
religione é bellaperchéson tutte
storie pagane: ¢ il santo che fa
piangere, quella che piscia sul fo-
coelospenge. Lareligione &alle-
gra,aparteBenignichefalamae-

strina e ci dice

Rita da Ca-
scia scanda-

L'iniziativa registrata per

anche che biso-
gna convertir-

lizd la Chie Emonsédedicataalla  si».

S ho famo Scienzaincucinae g:’e‘:tea "‘;u“;
poco, machise |'arte di mangiarbene” sto?
nefrega. Eraun «Fabene,tira
omaggio al tea- T'acqua al suo

tro della parrocchia di don Faci-
beni dove ho vistoi primi spetta-
coli, a Rifredi, dabambino. Come
Piccole donne con Rossano Braz-
zi, molto prima del film. Melori-
cordoancheinsiemea Katharine
Hepburn in Tempo d’estate, gi-
ratoa Venezia, dovelei vorrebbe
buttarsisottoal treno. Perd poi ci
ripensa. Che volete, non esiste
pittAnnaKarenina. A Milanol'al-

Poli,1"audiolibroéunmodop

rivoluzionareil teatro?

«Macché, queste cose si fanno
per i ciechi e per quelli che non
hannovogliadileggere.lononvo-
glio rivoluzionare un bel nulla,
nonmenefreganiente,a85anni
sonprontoperlatomba.Enonvo-
gliofiorinéoperedibene.Solosol-

diper gliorfanelli».
Oualal SR
caro?
«Se chiedi a una madre quale

deisuoifiglile piacedi pid, ¢’ ca-
so che dica “quello con I'occhio
storto” o“quelloconlazampapitt

trogior Tivatoconun’o-
radiritardoperchéc’erastatoun
suicidioaBolognaecihannomes-
soun’ora perraccattareunpiede
qui, un piedela...».

Ha sempre avuto un rapporto

burrascoso con lareligione.

«Ma no. SonocomeFellini che,
alladomanda “in cosa crede lei”,
rispondeva “intutto”.Cheimpor-
ta? Figuriamoci, unavolta, preso
dallamusica mistica, hofattotre
comunioni senza ricordarmi che
avevo bell'e mangiato l'ostia
mezz'ora prima. Mi capitd d'in-
ghiottire il corpo di Cristo anche

mulinoancheperchélamoglieha
un papa in famiglia, un Braschi
delSettecento.ACesenalihaspo-
satiaddirittura il vescovo».

Perché ce1'ha tanto col matri-

monio?

«Una noia. L'800 aveva come
sfogo I'adulterio, tutto il teatro
erabasatosul triangolo a parteil
testo su cui ho fattoiola tesi, La
parisiennedi Henri Becque dove
lei ne tiene a bada quattro, diuo-
mini. Ungenio»,

Ha sempre fatto poco cinema.

«Ho preferito fare il lavoro dal
vivo: & troppo bello avere le per-
sonechetirid ietuche
pensi “glielo faccio venire duro”.
1l cinema si fa anche con i cani.
Guardate TornaacasaLassie,era
pitbravoil colliedi Liz Taylor».

Seleoffrisserouna parte?

«Di chi, del vescovo finocchio
con Christian De Sica?».

Nonc’éunregistacon cuilesa-

rebbe piaciuto lavorare?

«Chi? Fatemi i nomi».
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La passerella delle piccole stelle di Natale inizia fuori dal nuovissimo
Teatro dell'Opera:alle 19il Natale del Meyer riempirail foyer con clown,
musicisti e marionette dei Pupidi Stac. Dalle 20.45 tocca a Verdi,
Shakespeare e 90 piccolicoristiin Le allegre comaridi Falstaff.

Leiéstatomolto amicodiFelli-

«Certo, magli dissi di no, “tan-
toseipilibravoconlaSaraghina”.
Infattiil film pit brutto & La voce
dellaluna,doveglihannoinfilato
dentro Paolo Villaggio e Benigni:
1ui non poteva servire un attore,
dovevaandaredietroallesueim-
maginazioni».

Ha conosciuto anche Pasolini.

«Nonmipotevavedereperché
a lui piaceva il ragazzo di vita, io
invece ero una mezza sega bor-
ghese. Masiccomeeroamicodel-
la Laura Betti, mi sopportava. Si
era cosi poveri con la Laura. Si
mangiava due uova sode il gior-
no.Solocheiodi-

Poi allafinec’@ unragazzochedi-
ce: “Sisonogay masperiamoche
non se ne accorga la mia mam-
ma”»,

C’é ancora molta codardia, in-

somma.

«Chevolete chevidica, il papa
sembra moderno ma & antico,
quando gli casca la mascherada-
gli occhi dice “l'eutanasia per ca-
ritd, no! no!”, Fa il suo macabro
mestiere,edunquelasciamoglie-
lo fare. Mi chiedono “ma ti piace
questopapa?”eperchéilpapado-
vrebbe piacerea me»?

Quest’anno non fa teatro e ha

scioltola sua compagnia.

«Perché gli attori vogliono le

paghe,seposso

magrivo, lei in-

essere infimo.

grassavas. L’attore hascioltola Mi sono preso
Cosalalegava compagnia perprendersi unannosabba-
:ﬂ:njf‘s‘:em un annosabbatico: “C‘;ol,‘ff Tiposo
zione. Si divide. oenno dovevo pagarli” Leggelibri?
vatutto, anchei «Macché,
ragazzi». odio leggere.
Liricorda come anni belli? Pero ci vedo ancora bene. Gli oc-
«Brutti e belli. Come la Secon-  chialili metto poco. Anche se de-
daguerramondiale:c’¢éanchechi voandaredall’oculista perchého
tidicechefuronotempimemora- unocchioun po’finocchio»,
bili e scambia le bombe come ef- Perché finocchio?
fetti di luce. Ricordo la Magnani «Perché non vedo. Tasto».
chevenneavedermiateatro, “co- Inch )1 bbe volutovi-
meso’ bravistifroci”.EaBarletta vere?

il pretemicensuro, “ilteatroéim-
morale, non ci andate”: feci sem-
preesaurito».

11 mondo omosessuale & cam-

biato.

«Chedire, allamiaetacisimet-
tetranquilli a sederesugliscalini
a vedere i bambini che giocano
con le galline. Oggi ¢’ un gran
chiacchierio, ma éugualeadallo-
ra:“Controinerinonhonulla, ma
lamia bambina non melatocchi-
no".Edunque,indovinachiviene
a merenda? Amelio mi ha inter-
vistato per il suo documentario
sull’omosessualita Felice chié di-
verso, tutti vecchi froci — a co-
minciare da me — che piangono
raccontando la loro giovinezza.

«Inquesto. Sonogliimbecillia
credere il contrario, a dire “in
un‘altravitasareistataun‘ancel-
ladiMaria Antonietta”.losonna-
to povero e dunque avrei dovuto
pulire i cavalli o portare i secchi
pienidipiscio. Moltomeglioades-
so, che si va al gabinetto ognuno
per contosuon».

Maestro, si merita un’ovazio-

ne,

«Macché, in tutti questi anni
ho. loapplausicomepaga.

Orali odio. Preferiscoisoldi».
(testoraccolto da Roberto
Incerti, Fulvio Paloscia e Gaia
Rau. Le foto in alto adestra
sono di Antonio Viscido)

ORIPRODUDONE RISERVATA

Nato dalla sinteside Le allegre comari di Windsordel supremo poeta
col Falstaffverdiano, lo spettacolo & unairresistibile girandoladi
equivoci,scherzi e inganniai qualinessuno sfugge nell'antico borgo
inglese.Laregia & diManuLalli, piano e direzione Loris DiLeo,
strumentisti del “Cherubini”, coro voci bianche della secondaria Istituto
San Giuseppe.

ILTESTO

Hoimparatoaleggere Eallegra, aparte IImondo cambiama
proprioqui:adoro Benignichecifala c’éancorail ragazzo
questiincipit, lostile maestrina etira cheteme chemamma
garbato, le favolette l'acqua alsuo mulino vengaasapere
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jale Natale Regali

Nuovi materiali e colori
per gli occhiali Wayfarer
di Ray-Ban (tel. 02
863341, www.ray-ban.
com): la montatura

& realizzata in jeans
ultraresistente e polipropilene.
In vendita a 199 euro.

Per lui, giacca in velluto con
collo a lancia lucido, pantaloni
neri slim fit, camicia bianca
con collo piccolo: tutto

della collezione Dsquared2
Classic (tel. 02 976951,
www.dsquared2.com).

Prezzi surichiesta.

Zaino rosso con porta computer e
porta iPad della collezione Piquadro
(tel. 0534 409001, www.piquadro.
com). In vendita a 218 euro.

Scatola magica

Per chi cerca una pausa benessere o per gli appassionati di cucina.

Per chi vuole scoprire gli scorci pili suggestivi delle citta d'arte attraverso
I'obiettivo della macchina fotografica o per chi ama immergersi nella natura
frequentando un corso di yoga. Sono tante le proposte offerte dai Boscolo
Gift Boxes, cofanetti suddivisi per fasce di prezzo (si parte da 69 euro), che
regalano esperienze ed emozioni. Qualche esempio? Pacchetti wellness

in oltre 100 Spa selezionate, con o senza pernottamento, una cena a Casa
Artusi, il primo centro di cultura enogastronomica dedicato alla cucina
domestica italiana, un week-end a Vienna per vivere la magia delle opere

di Klimt con la guida di un esperto d'arte. E, per un regalo davvero speciale,
c'@ il cofanetto Unique and Special Collection con mete insolite quali il lago
Balaton, il lago termale pil esteso del mondo, circondato da una rigogliosa
vegetazione (week-end a partire da 890 euro). A. Mat.
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Cuero ambra con elastici laterali e fondo
in gomma per i boots Cortos proposti

da La Martina (tel. 0734 510489,
www.giano.eu). Costano 269 euro.

.

Seta pura color zaffiro per la parigina (128 euro)
e il kimono con bordi in tulle (215 euro) della
collezione Luna di Seta (tel. 035 319333,
www.lunadiseta.it).
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Artusi spiegato a tavola da Paolo Poli. Altro che spadellate in tivi

a cucina & una bricconcella che - spes-

so e volentieri - fa disperare, ma da
anche piacere, perché quelle volte che
riuscite o che avete superata una diffi-
coltd, provate compiacimento e cantate
vittoria”. Inmaginate che a leggere questa
frase - incipit de “La scienza in cucina e
I’arte di mangiar bene” di Pellegrino Ar-
tusi, il vate della cucina italiana - sia Pao-
lo Poli, un grande del teatro, artista diver-
tente e poliedrico, e il gioco & fatto. Con
quel suo inconfondibile timbro di voce fra
Iironico e il garbato e con la sua ironia
pungente, & riuscito meglio di chiunque
altro a raccontare I'incredibile verve let-
teraria dell’Artusi e la sua bibbia gastro-
nomica. Questo oftantacinquenne in
splendida forma dai molteplici volti na-
scosti, “un lupo in pelli d’agnello” come lo
definl la Ginzburg, tra uno spettacolo e
P’aliro, si & cimentato nella lettura di tut-
te le 790 ricette presenti nel libro. Quel
che ne & venuto fuori & uno straordinario
audiolibro, realizzato da Emons, casa edi-
trice romana specializzata in queste pub-
blicazioni, il titolo di lancio della nuova
collana Audio Cook curata da Luisanna
Messeri, maestra di cucina e volto televi-
sivo. All’Axtusi va il merifo di aver dato di-
gnitd a quel mosaico di tradizioni regiona-
1i e di averlo per la prima volta valorizza-
to ai fini di una tradizione gastronomica
nazionale. “L'Artusi ha contribuito a co-
struire Iidentita degli italiani non soltan-
to a tavola”, mi spiega Poli durante un
pranzo luculliano preparato per I'occasio-

ne da Fulvio Pierangelini, chef due stelle
Michelin. “Era pill popolare di Pinocchio
e del libro ‘Cuore’ ed era piii letto de ‘T
Promessi Sposi’, perché seritto con uno
stile semplice e comprensibile da chiun-
que”, aggiunge. “Contribui all’unificazio-
ne della lingua nel nostro paese: prima di
cucinare, infatti, le signore leggevano e
imparavano cosi a esprimersi in maniera
corretta e anche io ho imparato a leggere
con I’Artusi”. Pubblicato nel 1891 dopo
non poche difficolta (“la sua pubblicazio-
ne assomiglia alla storia della Cenerento-
1a”), questo monumento alla tradizione ga-
stronomieca italiana, seritto in un italiano
elegante e popolare, nel giro di poco tem-
po vendette piil di un milione di copie. Al-
le prime quindici edizioni curate perso-
nalmente dal suo autore - che la sua For-

limpopoli festeggia ogni anno a giugno con
la Festa Artusiana — ne sono seguite tan-
tissime altre nel corso degli anni, tutte con
nuovi aggiornamenti e nuove ricette. An-
cora oggi ¢é il libro pili famoso e letto sul-
la cucina italiana, quello da cui tutti i
grandi cuochi dell’'ultimo secolo hanno
tratto ispirazioni e suggerimenti. L'edizio-
ne pili completa, pili accurata e precisa &
sicuramente quella curata da Piero Cam-
poresi, pubblicata da Einaudi e, recente-
mente, molto ben fatta & anche quella di
Alberto Capatti (Bur, Rizzoli), la prima
edizione critica con commento e note. E’
un’opera singolare che va a esaltare il pia-
cere del mangiar bene e pili che un ricet-
tario & un libro di gusto, ricco di disserta-
zioni, di spunti linguistici in una prosa
limpida che ricorda la cordialita del di-

scorso conviviale. “E’ un manuale pratico,
basta saper tenere un mestolo in mano
che qualcosa si annaspa”. Ricordiamoci,
poi, che I’Artusi - che si trasferi presto a
Firenze, la citta di Poli - fu preveggente,
perché fu il primo a scrivere: “Non vergo-
gniamoci di mangiare il meglio che si pud
e ridiamo il suo posto anche alla gastro-
nomia”, Cosa direbbe, dunque, oggi ’Artu-
si se fosse vivo e accendesse la tv o se sire-
casse in libreria? In ogni trasmissione si
parla di cucina e ogni settimana vengono
pubblicati decine di nuovi titoli dedicati
all’argomento. Poli & scocciato da tutto
questo e dice che non ne pud pilu dello
“spadellare televisivo”. “La cucina, si sa,
& qualcosa che unisce tutti, anche le per-
sone pill diverse, perché nel mangiare ci
si trova d’accordo, un po’ come quando si
parla del meteo”, dice, ma poi si lamenta,
perché avrebbe preferito che il nostro
“fosse il Secolo del sesso e non della cu-
cina”. Sui tanti libri pubblicati di ricette,
“seritti, spesso, da persone improbabili
che non sanno tenere una biro in mano”,
mi risponde citandomi una frase che I’Ar-
tusi ha scritto nella sua prefazione. “Dif-
fidate dai libri che frattano di quest’arte:
la maggior parte sono fallaci o incompren-
sibili, specialmente quelli italiani. Al pit,
potete attingere qualche nozione utile, ma
solo quando P’arte la conoscete”. E a que-
sto punto, unendo tali “ingredienti”, Poli
e Artusi sono diventati una cosa sola. Un
piatto prelibato, tutto da gustare.

Giuseppe Fantasia
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La mancanza di acqua piova-
na ha prosciugato gli acquedotti
e le riserve. Nel 2014, fino a oggi,
ai campi sono mancati cirea set-
te miliardi di litri d’acqua, pari
alla quantita che potrebbe riem-
pire 60 milioni di piscine. Il Lago
Folsom, non lontano dalla capi-
tale Sacramento, contiene acqua
peril17 per cento della sua capa-
citd quando solo nel 2011 era al
97. E mentre cresce il rischio
degli incendi che periodicamen-
te divampano nelle foreste da
nord a sud, il tasso di disoccupa-
zione aumenta: sono spariti cir-
ca ventimila posti di lavoro sta-
gionali, di solito affidati a immi-
grati dal Messico. «Oltre 160
mila ettari da coltura sono inuti-
lizzabili. Migliaia di persone sono
senza lavoro, le citta rischiano di
rimanere senza acqua potabile e
pesci e animali selvaggi sono in
pericolo» ha dichiarato il dipar-

Inalto a sinistra, sul tabellone
autostradale, uninvito al risparmio
dellacqua. Quisoprs, laDeath Valley

timento delle risorse idriche del-
la California.

1l presidente Obama ha pro-
messo aiuti agli agricoltori, che
nei prossimi mesi potranno ac-
quistare acqua dagli altri Stati
americani a un prezzo favorevo-
le, mentre le riserve idriche cali-
forniane saranno tenute sotto
stretto controllo. Per risanare
completamente la situazione, nei
prossimi sei mesi sarebbe neces-
sario avere il 150 per cento delle
precipitazioni medie annue. Per
questo, per affrontare il proble-
ma, oggi vengono propostimeto-
di raramente usati negli Stati
Uniti. | stata presa anche in
considerazione la desalinizzazio-
ne dell'acqua dell’'oceano, ma
questa soluzione non sembra
convincere la gente. Perd é pro-
prio dalla gente, e dalla sua capa-
cita di modificare le proprie abi-
tudini, che dipende, almeno in
parte, la possibilita di fare fronte
alla crisinell'immediato riducen-
done i danni: da mesi frequenti
pubblicita in tv e su internet con-
sigliano di usare meno acqua, di
riciclarla e di non sprecarla. Ol-
tre al lavaggio di auto, sono state
vietate le fontane ornamentali
nei giardini privati, a meno che
non utilizzino acqua in ricircolo.
Anche da questi dettagli passail
futuro della California. |

La scienza dai
semi al piatto
eiltitolodiuna
mostraal Museo
discienze naturali
diMilanofino

al 28 giugno

MITI

D'OGGI

diMarino Niola

SCIENZA E CUCINA,
DUE VASI
COMUNICANTI
DEL SAPERE

La cucina é una specie

di scienza o & la scienza

a essere una sorta di cucina?
La domanda & antica quanto I'uomo. Perché
sin dall'invenzione della ceramica, pentole e
provette, padelle e alambicchi, fornelli e la-
boratori sono sempre stati come vasi comu-
nicanti. Con scambi continui di competenze,
conoscenze, esperienze, pertinenze. Una
storia lunga e inesaurita, oggetto della mo-
stra Food. La scienza dai semi al piatto, visi-
tabile nelle sale del Museo di scienze natu-
rali di Milano fino al 28 giugno. Un viaggio
nella biodiversita di alimenti simbolo come
caffg, riso, pasta e cacao per osservare, an-
che al microscopio, le loro evoluzioni. E per
capire come nasce quella complessa sensa-
zione che chiamiamo gUStO. Che non & né
naturale né oggettivo. Ma e figlio di una sto-
ria fatta di resistenze e paure, osservazioni
e integrazioni. Nonché dispute accesissime.

Controversie antiche come quel-
la sugli effetti del caffé che a meta del Sei-
cento contrappone le massaie londinesi al
grande scienziato William Harvey: le furiose
comari di Windsor firmano una petizione per

protegge dal calore tutto cid che ha sotto. In pitl trasferisce verso il
cielo il calore interno dell'edificio: ha uno strato sottilissimo dargento
e sette strati di biossido di silicio, sostanza che quando si riscalda
spara via il calore come luce infrarossa a una lunghezza donda che
non viene assorbita da nessuna cosa che si trovi nellatmosfera
terrestre. Cosi ci si libera del calore senza riscaldare latmosfera».
Quali sono i vantaggi?

«E un approccio passivo alla diminuzione di temperatura: la ottiene
senza consumare elettricita. In tempi in cui lefficienza
energetica degli edifici & sempre pit importante, questo
sistema pud essere molto utile. Pero resta da risolvere
il problema di come convogliare il calore dell'edificio fino
allo specchio. Un'applicazione pilt realistica, oggi, pud
essere usare questo specchio per raffreddare acqua da
far girare nell'edificio per raffreddarne la temperatura».

la messa al bando dell'arabica perché sono
convinte che tolga vigore ailoro maschimen-
trelo scopritore della circolazione del sangue
esalta le proprieta afrodisiache della tazzina.
E controversie moderne come quella sugli
ogm che divide il mondo in due partiti I'un
contro I'altro armati. E adesso La scienza in
cucina, il celebre libro di Pellegrino Artusi,
che ha fatto la storia della nostra gastrono-
mia, & diventata un audiolibro (edizioni
Emons) con la voce straordinaria di Paolo
Poli e la sapientissima cura di Luisanna Mes-
seri. Con lirresistibile duo la scienza in cuci-
na diventa arte sopraffina.

ilvenerdi 15 picEMBRE 2014 63
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UNA

UN GIORNO fui convocato da Ivano
Beggio, titolare dellAprilia, nel
momento in cui la sua azienda stava
vivendo un momento eccezionalmente
positivo. Mi disse: "Ho un desiderio:
vorrei realizzare il museo di moto piu
grande e pill bello d'Europa. E vorrei
farlo nella sede pit idonea per attrarre
tantissimi turisti: Venezia”. Mi chiese di
preparargli un elenco dei “pezzi” che a
mio giudizio non sarebbero dovuti
mancare in un museo del genere e un
piano per la disposizione e la
valorizzazione degli stessi.
Naturalmente il progetto mi stuzzicd
moltissimo, anche se ero perfettamente
consapevole che, partendo da zero, non
sarebbe stato per niente facile, anzi
sarebbe stato praticamente impossibile,
radunare una collezione completa e
coerente all'idea di Beggio di un museo
di prima grandezza nel Continente.
Comungue feci guanto richiestomi e lo
consegnai nelle mani del presidente
dellAprilia in occasione di un Salone del
Ciclo e Motocicla.

Il museo della moto piu bello e piu
grande d'Europa non ebbe mai seguito,
comunque Ivano Beggio mise insieme
una bella collezione privata acquistando
quasi tutte le moto d'epoca di Franco
Malenotti, limprenditore che
attualmente sta tentando il rilancio del
marchio Matchless e di cui abbiamo
trattato su questa rubrica in modo
approfondito qualche settimana fa.

| progetti faraonici a volte vanno in porto,
molte altre no. La collezione Sammy
Miller di New Milton, nel profondo sud
dellInghilterra, & probabilmente molto
simile a quella immaginata da lvano
Beggio, ma é unica e non solo in Europa.
In Italia ¢i sono quelle di Benito Battilani,
di Nello Salsapariglia, di Mario Righini e
di Giancarlo Morbidelli, tanto per citare i
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CHE MERITA

Tra i vari musei privati, quello di Brunell
propone una cunquantlna di Moto Guzzi

nomi pili noti, tutte assai consistenti e di
grandissimo interesse, ma iniziate molti
anni prima che la passione perle auto e
le moto d'epoca si diffondesse a
macchia d'alio come € oggi. Allora era
possibile rintracciare ed acquisire
modelli prestigiosi salvatisi da una
generalizzata incuria o rottamazione,
oggi non pil, 0 molto, molto pil
difficilmente.

Ma c'@ una terza via che pud essere
seguita da chi si & lasciato prendere
dalla "malattia” della raccolta e del
restauro di antiche e vecchie
motociclette. Oltre ai musei pubblici di
prima grandezza e a quelli privati di
maggior rilievo, ne sono sorti molti altri
di dimensioni minori, ma non per questo
meno interessanti e coinvolgenti. Si
tratta in genere di collezioni medio-
grandi, a volte incentrate su un tema
specifico, che pud essere una particolare
marca motociclistica, magari poco nota
ma dotata di originalita stilistica o
progettuale, a volte invece su un settore
0 5u un periodo storico limitato. Quasi
sempre queste collezioni organizzate in

piccoli musei sono private e non
accessibili al pubblico se nonin certe
occasioni o inoltrando richiesta al
proprietario. In alcuni casi perd laspetto
della "visitabilita” & stato studiato e
organlzzato da chi ha costituito il museo
in modo che, anche se non lo si puo
definire “aperto” a tutti gli effetti, sia
possibile al pubblico interessato
prenderne visione con procedure molto
semplificate.

Uno dei musei di questo genere si trova
a Forlimpapoli, antico comune con
bellissima rocca, noto per un‘ardita
impresa del brigante Stefano Pelloni,

"Il Passatore™ e per aver dato i natali a
Pellegrino Artusi, il pit celebre
gastronomo di tutti i tempi.
Motaciclisticamente parlando,
Forlimpopoli & benemerita perché il suo
nome é legato a due grandi campioni:
Loris Reggiani e Andrea Dovizioso. E ora
anche per il museo voluto da Elio
Brunelli, collezionista, albergatore a Silvi
Marina ed ex presidente della
Commissione Nazionale Manifestazioni
Moto dellASI, tAutomotoclub Storico
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Italiano.

Nel Museo, che si trova in via Roma 32,
davanti alla stazione ferroviaria di
Forlimpopoli, sono esposte soprattutto
Moto Guzzi, una cinquantina, in
massima parte degli Anni ‘30, tutte
perfettamente restaurate e omologate
ASI. Non manca una piccola raccolta di
Ducati e una di Lambretta, oltre ad
alcune moto comunque molto
interessanti che si sono aggiunte alle tre
“famiglie” dominanti.

La Casa di Mandello & comunque la
regina del museo, e questo perché fu
una Moto Guzzi ad accendere la scintilla
della passione di Elio Brunelli, una
Falcone Turismo del 1953 che suo padre
aveva ottenuto in pagamento di un
credito e che un giorno fu notata in casa
sua da un meccanico locale, Vero
Tumidei, il quale gli consiglio di
restaurarla. Tumidei era un tecnico di
stampo antico, di quelli tutta esperienza,
manualita e orgoglio professionale. A
Forlimpopoli non c’era moto che non
fosse passata per le sue mani e quando
Brunelli decise che la Falcone sarebbe

Agtoonir

stata la capostipite di una bella
collezione personale di Moto Guzzi, tutte
le nuove arrivate, ad una ad una, furono
esaminate, curate e rimesse
perfettamente in ordine da Vero. A lui
Brunelli, uno che non dimentica, ha
voluto quindi dedicare il suo museo,
creando tra laltro uno spazio in cui ha
ricostruito una parete della sua officina
e in cui campeggia una foto di Tumidei in
sella a una bellissima Guzzi Albatros.
Ma la gratitudine di Brunelli non va solo
al vecchio meccanico di Forlimpopoli.
Quando questi lo lascio per andare a
restaurare le moto degli angeli, Brunelli,
in difficoltad “storico-tecnica”, si rivolse a
un personaggio di Rimini, nativo di
Predappio, riconosciuto universalmente
come uno dei piti autorevoli studiosi di
storia della motocicletta e della Moto
Guzzi in particolare, il professor Augusto
Farneti. Questi non si fece pregare, ma,
modesto e disponibilissimo, comincio a
frequentare Brunelli e a passare con lui
ore e ore in officina e in biblioteca per
portare a conclusione la realizzazione
del museo. La competenza, amicizia e
generosita del “professore”,
recentemente scomparso allimprowiso
e commemorato anche su questa
rubrica, sono poste in risalto con
gratitudine da Brunelli all'ingresso
dell'esposizione e sono state ricordate

Motori e sapori

La collezione

& a Forlimpopoli,

paese natale di

Andrea Dovizioso

e Loris Reggiani
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A lato, la ricostruzione
di un'officina con insegne
e lattine d'olio d’epoca.
In basso, le serie

delle Lambretta.
Nell'altra pagina,

Elio Brunelli

in sella a un motocamo
Moto Guzzi Ercole,

e la parata delle
creazioni di Mandello.

recentemente con una manifestazione
congiunta del Crame (Club Romagnalo
Auto e Moto d'Epocal e del Velocifero, il
club di Rimini al quale apparteneva
Farneti, che dallorigine ne era il pilt
fervente animatore.

Brunelli, ho scritto, “& uno che non
dimentica”. It suo museo infatti @ anche
la celebraziane dei suoi ricordi
personali. Nulla a che vedere con una
deprecabile "autocelebrazione”, bensi
una serie di flash su argomenti, fatti e
persone che hanno posto un segnalibro
nella sua mente. E se anche non si
tratta di temi strettamente legati alla
motocicletta, risultano apprezzabili
perché, oltre al loro indiscutibile
interesse, delineano agli occhi del
visitatore la personalita, il carattere, il
modo di pensare e di vivere di chi ha
costruito il museo.

Ci sono dunque angoli in cui &
documentata, attraverso testi, immagini
e oggetti d’epoca, la storia delle famiglie
Brunelli, esportatrice di ortofrutta, e
Valbonesi, albergatori in Italia e nelle
Colonie. La nonna a Forlimpopoli gestiva
fino agli Anni "40 la rinomata osteria
della "Cumona”, e Brunelli in una stanza
del museo ha voluto perpetuarne la
memoria ricreando gli ambienti del
locale.

A Forlimpopoli un week end & speso
bene. A meta strada fra Forli e Cesena
sulla via Emilia, ai piedi dellaffascinante
e antico paese di Bertinoro, a pochi
minuti dal mare Adriatico, offre tra le
altre attrattive [non mancate una
puntata‘a Casa Artusil il museo Brunelli.
Potete anticiparne la visita guardando il
sito, ben organizzato e documentato:
www.collezioneguzzibrunelli.it.
Lapertura al pubblico & da ottobre a fine
aprile, previa telefonata al 335-1310902
o allo 0543-1908018.

sovmotosprintit 17

2/2
Copyright (Motosprint)

Riproduzione vietata




