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[*¥se) Top 8 citles 1o see in Emilia-Romagna | Our guide 11

InRomagna DMC

WA~ 4 luglic alle ore 17:10-Q

Abbiamo accompagnate | due blogger e youtuber Sway The Way alla
R 2 Ovviamente non poteva mancare |a tappa

Casa Artusi

alleors 2126-Q
Questa mattina direttamente dalla Polonia e atterrati all'Aeroportc
d' Forii L. Ridoifi sono venuti inRomagra DMC a farci visita Sway

the way blogger e youtuber polacchi desiderosi di vivere
un'autentica esperienza romagno'a impastando 1a piadina fatta a
man... Altro...
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Travel blogger e youtuber
polacchi atterrati
all’Aeroporto L.Ridolfi di
Forli che hanno avuto modo
di vivere un’esperienza di
cucina con la piadina
romagnola fatta a mano e di
realizzare un contenuto per i
loro canali ufficiali







Un gruppo di ristoratori e
influencer svedesi che hanno
potuto vivere un’esperienza
di cucina romagnola e creare
contenuti sui loro canali
ufficiali
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Cultura- Eventi partecipazioni

Forlimpopoli
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www.casartusi.it

SABATO 31 LUGLIO 2021
ore 18.00 - 19.30

Casa Artusi, Via A. Costa 27
Forlimpopoli

Pane, amore e...
fantasia

Testimonianze al I_emminile
sulla cultura del cibo

L'incontro vuole essare en confronto

tra professiomiste del seltore enpgastronomico,
con antervent) a tema, ngl van ambibi,

tramite ricord|, analiai & prospettive future
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Margoe Schachter s e oo cop s e
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fra yecchl o swovi m, oclal ® influe

Monica Campagnoli - Tortellini&Co
Meggyar s sty uanniTesics

Storie ¢ slerin 0l cocina
Liliana Babbl Cappeltetth (s o

Caria Brigliadori Voo 0
La tucing domesticn lnllln funti ﬂ L

Cristine Bowermmm Voo & s s i
% Vs - i callegamonte
assintor) della cuginn (talians a1 tampl gl Covig

Istrogues o soprsing:
Laita Tentoni /b Lo A

Bavan &
Milena Garavinl oo Commn e

Evento ibrido

(in presenza e in streaming sui canali
social di Casa Artusi)




, Universita degli Studi di Bergamo,
Esperta di turismo enogastronomico, enoturismo e cultura,
Ammistratore delegato ENIT

Giornalista di cucina, viaggi e costume.

Blogger e scrittrice
gastronomica.

Autrice e ricercatrice delle
tradizioni gastronomiche della Romagna

Maestra di cucina Casa Artusi.

Maestra di cucina e Presidente
Associazione Ambasciatori del Gusto

Presidente Casa Artusi
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APERITIVI A CORTE

buone Ietture e buon cibo
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In occasione Festa Artusiana

domenica 1 agosto gioved) 5 agosto
g 9 . g . Massimo Tosi Luca laccarino
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APERITIVI A CORTE

A avela con | gromd "
@ CUrc el ASOaTone NODNGES Cose deta Mem e

Massimo Tosi, architetto
e artista

Maurizio Martina,

vicedirettore generale FAO

Associazione Nazionale Case della Memoria
con la presenza dell’ Assessore Alessio Mammi



Natale Giunta, Maestro di
cucina

In occasione Festa Artusiana

Evento ibrido (in presenza e in
streaming sui canali social di Casa

Artusi)

Luca laccarino,
Giornalista

Luca Cesari, Storico della

gastronomia
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Eventi in ltalia
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Attivita di promozione del
territorio nel format

«Riviera Romagnola»
di Carlo Cracco

presso Villa Terzaghi

(Magenta MI) Associazione
Maestro Martino

Casa Artusi e Associazione Mariette
portano la cucina di casa romagnola
in Lombardia!

‘aams gk A . Ab & mmm
™IV

.
o A

LABORATORIO
Le Mariette di Casa Artusi

1 WEEKEND DEL

& GUSTO

X

B VILLA
TERZAGHI

AL .

=

18 luglio  ALTLIT T ses

Associazione Maestro Martino
14 lughio alle ore 0231 -

Chi sono e Mariette di Casa Artusi?

Tutto inizid con Marietta Sabatini, governante di casa Artusi dalla fine
gegli anni ottanta dell'Ottocento. Cameriera fedele, & stata I'unica
gonna che il vecchio scapolo Artusi ha mai accettato in casa. Lo
accompagnava in vacanza ¢ /o assisteva anche in cucing, con il cuoco
Francesco Ruffilli, tanto da guadagnarsi la stima e 1a fiducia di tutti. L
Mariette, appassionate di cucina & di Romagna, ne sono le ered
ufficiaiil

Potrete incontrarie questa domenica alie 11,30 per un iaboratorio in
cui insegneranno a preparare |a pasta fresca romagnola a chiunque io
desideri g

Il laboratorio, come I'intero evento RIVIERA ROMAGNA é gratuito e
aperto a tutti, vi aspettiamo!




Casa Artusi con Chef Carla Brigliadori

4 agosto 2021 Forlimpopoli

Menu Chef Paolo Teverini

Entré con prodotti certificati.

Primo  45. Malfattini come un risotto con Tartufi neri estivi di Romagna e Scalogno di
Romagna IGP

Secondo Tagliata di Vitellone Bianco dell’Appennino IGP, salsa al rosmarino e battuta di

zucchine e menta con pomodorini confit.
Pre Dessert  Anguria reggiana IGP
Dessert  649. Dolce Torino. Con gelato al fior di latte e frutti di bosco

6 agosto 2021 Cesenatico

Menu Chef Alberto Faccani

Entré con prodotti certificati.

Lasagna Riviera Adriatica

446. Tortino di Patate, Cozze di Romagna alla Carbonara con Pancetta Piacentina Dop
675. Zuppa inglese

1 settembre 2021 Ferrara

Menu Chef Alessio Malaguti

Entré con prodotti certificati.

72. Risotto colle Telline, con riso Carnaroli del Delta del Po Igp all’acqua di Cozze di
Romagna e vongole.

Hamburger di Vitellone Bianco dell’Appennino Igp con Piadina Romagnola Igp, verdure
croccanti, salse e Aceto Balsamico di Modena Igp.

Dessert Fruttivendolo: sorbetto di pere Igp del’Emilia Romagna su insalata di frutta e
verdura di stagione con zuppetta tiepida di Olio di Brisighella Dop.
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Tramonto DiVino

8 settembre 2021 Reggio Emilia
Menu Chef Andrea Incerti Vezzani
Entré con prodotti certificati.
Cappelletti gratinati, Parmigiano Reggiano Dop di Vacca Rossa in crosta di pane.
Coppa di suino, rapa rossa marinata in Aceto Tradizionale di Reggio Emilia Dop fiore di
zucca ripieno di Erbazzone.

Dessert 681. Biancomangiare con pere e caramello

27 settembre 2021 Piacenza

Menu Chef Emilio Barbieri

Entré con prodotti certificati.

Risotto Carnaroli del Delta del Po Igp, zucca “ Bertina” e Pancetta Piacentina Dop croccante
Stico di Vitello in terrina con finocchi gratinati e julienne croccante di Coppa Piacentina Dop
Dessert  694. Latteruolo con croccante di cioccolato e salsa ai frutti di bosco.

21 novembre 2021 Bologna

Menu Chef Massimiliano Poggi

Entré con prodotti certificati.

Mortedella di Bologna Igp in versione spuma all'acqua su crostino con Olio di Brisighella
Dop

442. Patate tartufate con Patata di Bologna Dop, con burro al tartufo in salsa di Parmigiano
Reggiano Dop.
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APPREZZATIINTUTTO IL MONDO

®® <

Prosciutto di Parma DOP e Pesca e
Nettarina dl Romagna ICP, gocee di
Aceto Balsamico di Modena IGP

Rizo dot Delts del Po IGP al salto
con xucchine ¢ bruciatini di
Pancetta Piacentina DOP

Ceatino di pasta bris# con crema di
Parmigiano Reggianc DOP e fico al
forno

Piccola Pladina Romagnola IGP
con p dorino legger 1.
essiccato, pesto di rucola e

e di R
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PPREZZATIINTUTTOILMONDO

* Prosclutto di Parma DOP su vela di
pane croccante

+ Salumi placentind con glardiniera

di verdure
« Degt ] di Parmigi
Regglano DOP in purexza

* Squacquerone di Romagna DOP
con fichi caramellatl

+ Yortelli n.85 di Peflegrino Artusi ol
burro e Parmigiano Reggiano DOP Scoprl ta Food Valley

RVIAEMILIA

#FOODVALLEY
#madeinER

finemilaromagna

Nigeisinisngs Y s ('“} !T’F' \mm'

Supporto per I'organizzazione e
realizzazione delle degustazioni presso lo
stand di Emilia-Romagna e Unioncamere a
CIBUS dal 31 agosto al 3 settembre 2021 e
animazione a cura di un

rappresentante/Gastronomo di Casa

Artusi, sempre per valorizzare i prodotti

DOP IGP della Regione Emilia-Romagna,

utilizzati nella preparazione di ricette

artusiane.

APPREZZATIINTUTTOILMONDO

Salumi piacentini
PANCETTA PIACENTINA DOP

COPPA PAACENTINA DOP
SALAME PLACENTINOG DOP

+ Riso del Deita del Po IGP al salto
con zucchine o bruclatind ol
Pancetta Placentine DOP

+ Salumi piacentini con giardiniera
di verdure

Scoprl ta Food Valley

#VIAEMILIA
#FOODVALLEY
#madeinER

dunemiKaromagna

APPREZZATIINTUTTOIL MONDO

N (%

Squacquerone di Romagna DOP

+ Piccola Piading Romagnola IGP
con pomodorino leggermente
essiceato, pesto ol rucola e
Squacguerone di Romagna DOP

« Squacguerone dl Romagna DOP
con fichl carameliati

Scoprl la Food Valley

HVIAEMILIA
EFOODVALLEY
#madeinER

Ginemiliaromagna

()
Nigehaies ¢=. (%) g Ao s




Supporto per 'organizzazione e
realizzazione delle degustazioni presso lo
stand di Emilia-Romagna e Unioncamere a
CIBUS dal 31 agosto al 3 settembre 2021 €
animazione a cura di un

rappresentante/Gastronomo di Casa
Artusi, sempre per valorizzare i prodotti

DOP IGP della Regione Emilia-Romagna,
utilizzati nella preparazione di ricette

artusiane.




Organizzazione di una semifinale tra i
cuochi tedeschi con Giuria in Casa
Artusi

e finale con Giuria presso Fiere di
Parma Cibus.

Emilia-ﬂ'omcnnu
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Supporto per 'organizzazione e
realizzazione delle degustazioni presso lo
stand di Emilia-Romagna e Unioncamere a
CIBUS dal 31 agosto al 3 settembre 2021 e
animazione a cura di un
rappresentante/Gastronomo di Casa

Artusi, sempre per valorizzare i prodotti
DOP IGP della Regione Emilia-Romagna,
utilizzati nella preparazione di ricette

artusiane.




Organizzazione di 2 laboratori di
cucina presso CHEESE Bra il 18 e 19
settembre 2021 dedicati alla pasta
fresca fatta a mano e alle modalita di
valorizzazione dei prodotti DOP IGP
della Regione Emilia-Romagna,
utilizzati nella preparazione di ricette
artusiane.

Attivita di promozione in
occasione delle Feste dell’Soo a

Modigliana (FC)
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Attivita di promozione in
occasione di Most Cot a

Spilamberto (MO)




Cultura- Eventi partecipazioni

Eventi all’estero
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Lancio dal programma agroalimentare

Evento dequstazione dei prodotti DOP e IGP
amiliano-romagnoll

Venerdi 10 dicembre 2021 - h 12.30
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Emila-Romagna

Launching of agrifood programme

Tasting Evant of regional PDO and PGI praducts from
Ernilia-Romagna

Fricay 10th December 2021 ~ 7.30 pm

Alng v Emike food dechimua, Mshion and AMestyN &u woddwioe enowoed. Suf
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Menu
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Cooking show with Pellegrino Artusi

#EmiliaRomagna - Bomn here, enjoyed worldwide

saturday, B pDecember 2021, 4.00 pm

n Em‘»\a—Romagna every recipa is @ journey and every journey 18 a story Food s not onty about
galing, put aiso about shanng our |dentity, higtory and knowiedg® with others. Here wWas porn
peliegrino Arus! father of falian gastmnom»c identity and author of the first ftalian cookbook.
Lat's taste top quallty pvoducts and creativity homa cooking recipes.

Discover |talian fresh handmade pasta paired with Aceto Balsamico di Reggic Emilia PDO,
taste parmigiano® Regglano pDO and Olio di Brisighella PDO traasures. when you taste them
youl feel our food richness you foe! italian emotions

Lat's explore authentic |talian \ifestyle with fresh handmade pasta with true and unique flavours
of Emiia Romagna

This is where we come from, this i what we do, this is what we are: enjoy your tasting with us!
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deghl emiltano-remagnoli
Assemblea legislativa | el monds GriaTemANA w

Comune di Ft;dmpopoﬁ

La cucina italiana si racconta
Un ponte tra le nazioni e le generazioni

PROGRAMMA

EVENTI
L S—

Non si vive di solo pane, é vero; MARTEDI 25 MAGGIO Ore 15,30 - 17,30
¢i vuole anche il companatico; e

l'arte di rend J , S 2 . R
;0 za‘;; ;3 an“;_e,?xy :70 Saluto istituzionale: Presentazione del Partenariato e del Progetto

sostengo, é vera arte. Paolo Rambelli, Assessore alla Cultura Turismo
Pellegrino Artusi e Comunicazione del Comune di Forlimpopoli

Introduzione a: La cucina artusiana

Carla Brigliadori, Esperta di storia e cultura dell'alimentazione —
Responsabile dei corsi pratici presso la

Scuola di Cucina di Casa Artusi, Forimpopoli

Istruzioni per ['uso: Le basi del videomaking per realizzare i
videoracconti sulle memorie della cucina di casa
Benedetta Casolari e Pierluigi Fagioli, videomaker

DA apgegr: \3, C/\S/\RTUS| e ' = t = 1
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“UN BRINDISI DI

LAMBRUSCO
INTORNO
AL MONDO”
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SABATO 10 LUGLIO
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Comunicazione RADIO e TV




/7~ N\ Casa Artusi
J Pubbilicato ds Maris Szbatini @ - 18 giugno -

Abbiame accelte in Casa Artusi con enome piacere Troiano ela
troupe di Bellitalia La7 per la puntata dedicata all'Emilia-Romagna e
ovviamente come non pensare di far tappa da Pellegrino Artusi!
La puntata che ¢i vede tra | protagenisti andra in onda demenica 11 Ospite in Casa Artusi la
yglio slle ore 18:50 su La7 : ’ :
. 3 troupe di Bell'Italia LA7 —

conduce Fabio Troiano

Per una puntata dedicata al
territorio e al gastronomo
Pellegrino Artusi

Bell'ltalia
In Viaggio

2345 103 T +1,9x superiore
Persone raggiunt
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Punteggio di distribuzions

Metti in evidenza il post ?




ALMA MATER STUDIORLUM
UNIVERSITA DI BOLOGNA

CENTRO DI ST AVANZATI SUT TURISMO

g STORIA DEL MOTORISMO
ROMAGNOLD E SAMMARINESE
<k IMI. lﬂﬂl AL 1971
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a cura di Casa Artusi

L'Artusi, un progetto per I'ltalia

gastronomica portando il libro
dal 1891 al 1911 con le sue 15

culturale (finalmente nazionale)
nascente. Saranno questi tempi
desiderosi e in fermento patriot-
tico a rendere U'Artusi compagno
fedele con cui tutta Italia puo
confrontarsi per parlare della
propria cucina e dei propri usi
gastronomici.

L'ltalia dona all’Artusi un patri-
monio di diverse variabili e Artusi
dona all'ltalia una nuova tavola.

Proprio questo scambio di co-
noscenze € oggi condiviso con-
cretamente sul sito casartusi.it/
carteggio per indagare sul tem-
po passato ma soprattutto per

GIOIA
DI

Ceramiche da vino e da acqua‘in [talia
dall’antichita classica al design

a grande innovazione
del progetto artusia-

no ¢ il rapporto diretto  edizioni, a contare sempre pil  conoscere il tempo presente, in

che Artusi costruisce con il suo ricette Ciacriina ctaria randivica alanta
pubblico attraverso il servizio  con U
postale dell’epoca. Centinaia di  gastrc
lettere da tutta Italia (e nonsolo)  in cw I P O M O D O R |

portano ad Artusi nuova linfa di qu A RAGGI] X
utile ad arricchire la sua opera  sta di

« 1wt b ucors Nowr , Dosarrana Lirm ¢ Sacond o Arvurio




In occasione della

La mostra & resa disponibile alle
sedi diplomatiche italiane

all’estero per I’esposizione in
loco

V oktabri 2019 vysla v talianskom vydavatelstve Laterza
neviedna publikicia s ndzvom Legenda o povode: Struéné
dejiny Spagiet s paradajkovou omackou (/I mito delle ori-
gini. Breve storia degli spaghetti al pomodoro). Pochidza od
uznavaného profesora a historika v oblasti vyzivy Massima
Montanariho a na sto stranach zachytdva rozkoSatené deji-
ny tohto unikatneho talianskeho jedla.

Z historie
sSpagiet

v priebehu casu a skima, ako sa don premietali vplyvy
kultiir. Na konci celého procesu sa ukazuje, Ze Spagety z
narodnt identitu, o akej by sa na zaciatku nikomu ani len
nesnivalo.

Ukdzky z knihy s ilustrdciami Luciana Ragozzina s sa-
casfou tejto Specidlnej prilohy, vydanej pri prilezitosti
6. rocnika Tyzdna talianskej kuchyne vo svete.

RAGIONANDO ATTORNO
A UN PIATTO DI PASTA
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REASONING AROUND
A DISH OF PASTA

Pt & aemviafoh oo o omg wigw of Toaly it rodde e porfieny dmesgy af ol ¢ sfiey
or swpdy ety - (fanr et 1 sagfvng ensl amecmes Sarsres 1 e deran
of vl 1amatnes pvass o stk s s Haadnds s shaer and tisnads of
rex i prvpneed sxcg & ravge of mpradaan atd wnonterst v Avted 51 e i srees
It el vt AL e 1 o e Mt nf J0eien mnhTiem sanl AV W Wese
onien ATVEror eyt ineens gvoniag o Aved ol A i gt Dol o ey
el e s

This sxrmardisary rasge of sAgwe anad fareuns cas. ewar, e vaond At 1 aw
woed dnd sdsduncy, mamedy pasta wich Aax (g Aver the o if Mallas cxtrow
B sorrin 10 4O e s el R 1iand s Boow ol Me wters et Mibing
Womaniver s promery svmbady of Adbamal (oiine \MgEACIY wtIh o semibi seni e peniii)
o wish Harmerses ches. 13 the syl Ao fafiest sdeiy par eeslionce




https://youtu.be/ScMbg6f
oKIIMlist=PLdzlgaxkSV2sU
appFoxfaDVjUF8aqn DK

COoN IL CONTRIBUTO

CAMERA DI CoMMERCIO DELLA RoMAaGNA ForLI-CESENA E RIMINI

Casa Artusi T sl
| Artusi e 1a sua
Romagna
o

@
Artusi e la sua Romagna

Pellegrino Artus fivive 13 sud Ramagna ne

natr dar
Mostra meno

[ I

s 55



Artusi rivive la Romagna di
oggi e scopre una Casa a lui
dedicata. L’assaggio di un
piatto di cappelletti in brodo
gli apre nella mente scenari e
paesaggi della sua amata
Romagna




Candidatura Cucina
di casa italiana
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